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CONCURSO MELHOR TAPIOCA DO IFPI - CTZS

O Concurso tem como principal objetivo o incentivo a integralizacdo da
comunidade do IFPI - Campus Teresina Zona Sul como forma de promover uma melhor
convivéncia entre alunos e servidores. Estdo disponibilizadas, através deste
regulamento, as regras necessarias para a participacao.

DOS PARTICIPANTES
As inscricdes para 0 Concurso da Melhor Tapioca do CTZS seré individual ou
em dupla de servidores (docente e técnicos administrativos) do campus.

DA CATEGORIA E PREPARACAO PRINCIPAL

A categoria do concurso ¢é Tapioca Recheada.

Os candidatos deverdo criar uma tapioca recheada, onde terdo que desenvolvé-
las respeitando as diretrizes:
- Cada participante devera levar ingredientes necessarios para a elaboracdo de 2 (duas)
tapiocas recheadas, que serdo posteriormente degustados pelos juizes da comisséo
julgadora e um para a foto de divulgacao;
- A organizacdo do evento NAO se responsabiliza pela aquisicido do material de cada
candidato;
- Os participantes sdo responsaveis pela utilizacdo ndo autorizada de receitas de
terceiros em seus trabalhos e pelas consequéncias advindas do descumprimento da
legislacdo vigente. Todo e qualquer dnus por problemas de direitos autorais recairdo
exclusivamente sobre os responsaveis pela elaboracdo dos trabalhos;
- 0s candidatos deverdo criar uma tapioca dando destaque aos ingredientes da
gastronomia brasileira;
- Cada participante ficara responsavel pela matéria-prima necessaria para a elaboragéo
do recheio da tapioca, sendo de responsabilidade da comissdo do evento a
disponibilizacdo da GOMA DE TAPIOCA assim como utensilios e equipamentos a
utilizar durante o processo;
- 0s participantes terdo total liberdade de criagdo de acordo com a categoria inscrita.

DA PARTICIPACAO

O Concurso de Melhor Tapioca do CTZS selecionara candidatos, direcionados a
servidores do referido campus. A inscricio DEVERA SER FEITA
INDIVIDUALMENTE OU EM DUPLA.

DO CONCURSO



O concurso acontecera no dia 10 de fevereiro, as 10:00, no laboratério de
cozinha. As duplas serdo avaliadas por um juri técnico da area (estudantes do curso de
Gastronomia). Logo a banca sera composta por profissionais da area de gastronomia
diretamente envolvidos com o setor de A & B - Alimentos e Bebidas.

Os candidatos terdo um tempo de 10 minutos para realizacdo do seu trabalho
com posterior apresentacdo da receita aos jurados.

Apbs o final da apresentacdo, os candidatos terdo 05 (cinco) minutos para
organizacdo e limpeza do ambiente.

Na cozinha ndo sera permitida, em hipdtese alguma, a presenca de pessoas que
ndo estejam participando do concurso, ou seja, deverdo estar apenas 0s concorrentes e a
equipe de coordenacédo da cozinha.

O ndo cumprimento de alguma regra resultara em penalidade na pontuacao final.
Os jurados fardo a degustacédo e analisara os seguintes itens:

Harmonia de sabor e textura;

Criatividade (inovagéo);

Técnica de preparo;

Apresentacdo (estética);

Apresentacdo pessoal (higiene, postura, organizacéo);
Didatica (capacidade de transmitir sua receita com clareza).

A sequéncia de apresentacdo serd definida por sorteio a ser realizado com 0s
candidatos no dia do concurso. O resultado do Concurso serd informado apds a
contabilizacdo das notas dos jurados.

DA PREMIACAO

Sera premiado o melhor concorrente de cada categoria apés o final da contagem
de votos. Os prémios serdo definidos pela organizacdo com os parceiros do evento e
entregues apés a divulgacédo dos resultados.

DA INSCRICAO

As inscri¢bes deverdo ser realizadas nos dia 08 e 09 de fevereiro de 2017, na
Coordenacdo de Disciplina nos seguintes horarios: das 08:00 as 11:00 e das 14:00 as
17:00.
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ANEXO | — FICHA DE INSCRICAO

FICHA DE INSCRICAO PARA O | CONCURSO DE GASTRONOMIA

MELHOR TAPIOCA DO IFPI - CTZS

Nome do participante Servidor
( ) Técnico Administrativo

1.

2 ( ) Docente

Email: Telefone:
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()




