MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnologica
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui
Campus Teresina Central

EDITAL CHAMADA PUBLICA 01/2025

Atendimento ao Programa Nacional de Alimentaciao Escolar/PNAE
PROCESSO: 23055.001384/2025-12

PREAMBULO

O Instituto Federal de Educagado, Ciéncia e Tecnologia do Piaui — Campus Teresina Central,
inscrito no CNPJ sob n 10.806.496/0003-00, representada neste ato pelo Diretor Geral, o Senhor
Paulo de Tarso Vilarinho Castelo Branco, de acordo com a Portaria de Nomeagao de n° 1.644 de 24
de agosto de 2021, torna publico para conhecimento dos interessados que realizard chamada publica
para aquisicdo de géneros alimenticios diretamente da Agricultura Familiar e do Empreendedor
Familiar Rural, destinado ao atendimento do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar/PNAE,
conforme condigdes estabelecidas neste edital € em seus anexos. O procedimento observara as dis-
posicdes da Lei n® 11.947/2009, Resolugdo FNDE n°6/2020, Resolugdo FNDE n° 20/2021, Resolu-
¢do CD/FNDE N° 3, de 4 de Fevereiro de 2025 e demais normas aplicaveis, esta sera subsidiado
pela Lei n°® 14.133/2021.

1. DO OBJETO

1.1 Aquisi¢do de géneros alimenticios da agricultura familiar para o atendimento ao Programa
Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE, conforme especificacdes dos géneros alimenticios apre-
sentado no PROJETO BASICO - Anexo I.

2. DA SESSAO PUBLICA

2.1 A sessdo publica ocorrerd no dia 07/07/2025 as 09hs, na Sala da Coordenacao de Compras e
Licitacdes do IFPI — Campus Teresina Central, localizado na rua Alvaro Mendes, n° 1597, Centro,
CEP: 64.000-040, Teresina-Piaui.

3. FONTE DE RECURSO

3.1. Recursos provenientes do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educa¢do — FNDE, no
ambito do Programa Nacional de Alimenta¢do Escolar — PNAE, no valor de R$ 328.077,65 (tre-
zentos e vinte e oito mil e setenta e sete reais e sessenta e cinco centavos) para o Campus Teresina
Central; R$ 38.083,41 (trinta e oito e oitenta e trés reais e quarenta ¢ um centavos) para o Campus
Dirceu Arcoverde e R$ 15.987,69 (quinze mil novecentos ¢ oitenta ¢ sete reais € sessenta ¢ nove
centavos) para o Campus José de Freitas, disponivel na Fonte 1133000000 e PTRES 230446 , Na-
tureza da Despesa 339032.

4. DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO
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4.1 Poderao participar deste procedimento, somente:

4.1.1 Fornecedores Individuais: Agricultores familiares ndo organizados em grupos, de-
tentores da Declaracdo de Aptiddo ao Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura
Familiar — DAP fisica;

4.1.2 Agricultores familiares organizados em grupos informais detentores da Declaracdo
de Aptidao ao Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar — DAP Fisica
de cada agricultor.

4.1.3 Grupos formais: Agricultores familiares organizados em grupos formais (cooperati-
vas e associagdes) detentores da Declaracdo de Aptidao ao Programa Nacional de Fortaleci-
mento da Agricultura Familiar — DAP Juridica.

4.2 Para participarem desta Chamada Publica, os fornecedores Individuais, os Grupos Formais e
os Grupos Informais deverdo optar pela seguinte forma de envio da documentagao:
4.2.1 Enviar para o e-mail: licitacaoctc@ifpi.edu.br de acordo com o item 6.1 deste edi-
tal, até as 23h59min do dia 04/07/2025, conforme o cronograma.
4.2.2 Entregar a documentagao, presencialmente no Instituto Federal do Piaui- Campus Te-
resina Central — Coordenagdo de Compras e Licitagdes, rua Alvaro Mendes, n° 1597,
Centro, Cep: 64.000-040, Teresina-PI, conforme disposto no item 6.4 deste edital, até
as 17h do dia 04/07/2025, conforme cronograma.

5. DOS DOCUMENTOS PARA HABILITACAO DO PROPONENTE

5.1 Para a habilitacdo, os participantes deverdo apresentar 1 (um) ENVELOPE ou E-MAIL con-
tendo documentos a seguir relacionados, acompanhado de projeto basico, conforme o tipo de forne-
cedor que se enquadrem:
5.1.1 Fornecedores Individuais, nio organizados em grupo:
5.1.1.1 Prova de inscri¢do no Cadastro de Pessoa Fisica — CPF (copia);
5.1.1.2 Prova de regularidade junto a Fazenda Federal,
5.1.1.3 Extrato da DAP Fisica do agricultor familiar participante, emitido nos Gltimos
60 dias;
5.1.1.4 Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar e/ou Em-
preendedor Familiar Rural para Alimentacdo Escolar com assinatura do agricultor parti-
cipante, conforme anexo II deste edital;
5.1.1.5 Prova de atendimento de requisitos previstos em lei especifica, quando for o
caso; e
5.1.1.6 Declaracdo de que os gé€neros alimenticios a serem entregues sdo oriundos de
produgdo propria, relacionada no projeto de venda (Atestado do PNAE emitido pelo
técnico da EMATER ou outros 6rgdos competentes, conforme modelo de Declaragdo de
Origem do (s) Produto (s), anexo V neste edital).

5.1.2 Grupos Informais de Agricultores Familiares:
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5.1.2.1 Prova de inscri¢ao no Cadastro de Pessoa Fisica — CPF (copia) de cada partici-
pante;
5.1.2.2 Prova de regularidade junto a Fazenda Federal de cada participante;

5.1.2.3 Extrato da DAP Fisica de cada agricultor familiar participante, emitido nos
ultimos 60 dias;

5.1.2.4 Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar e/ou Em-
preendedor Familiar Rural para Alimentagdo Escolar com assinatura de todos os agri-
cultores participantes, conforme anexo III deste edital;

5.1.2.5 Declaracdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sdo produzidos
pelos agricultores familiares relacionados no projeto de venda (Atestado do PNAE emi-
tido pelo técnico da EMATER ou outros 6rgdos competentes, conforme modelo de De-
claragdo de Origem do (s) Produto (s), anexo V neste edital).

5.1.3 Grupos Formais de Agricultores Familiares:
5.1.3.1 Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ;

5.1.3.2 Extrato da DAP Juridica para associagdes e cooperativas, emitido nos ultimos
60 dias;
5.1.3.3 Prova de regularidade com a Fazenda Federal, relativa a Seguridade Social e ao Fundo
de Garantia por Tempo de Servico — FGTS, fazenda municipal, fazenda estadual,
CGU, TCU, CEIS e CNJ;

5.1.3.4 Copias do estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade registrada no
orgao competente;

5.1.3.5 Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar para Ali-
mentacao Escolar, conforme anexo IV deste edital;

5.1.3.6 Declaracdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sdo produzidos
pelos associados relacionados no projeto de venda (Atestado do PNAE emitido pelo
técnico da EMATER ou outros 6rgdos competentes, conforme modelo de Declaracao de
Origem do (s) Produto (s), anexo V neste edital);

5.1.3.7 A declaragdo do seu representante legal de responsabilidade pelo controle do
atendimento do limite individual de venda de seus cooperados/associados.

5.1.3.8 A prova de atendimento de requisitos previstos em lei especifica, quando for o
caso.

5.2 Para os produtos organicos, sera exigida a respectiva certificacio organica, a
qual devera constar no envelope, juntamente aos demais documentos de habilitacio.

5.3  Nao sera considerado inabilitado o grupo formal que deixar de apresentar no envelope
ou nos anexos do e-mail a prova de regularidade com a Fazenda Federal, relativa a Seguridade So-
cial e ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS, desde que a Comissdo logre éxito em
comprovar tais regularidades por meio de consulta on-/ine na Internet, procedimento a ser realizado,
se necessario, logo apds a abertura do (s) envelope (s).

54 A documentacdo exigida devera ser apresentada em sua forma original, exceto os que
podem ser representados por xerox como descrito acima, esta vigente, sem emendas, rasuras ou
ressalvas.
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5.5  Na auséncia ou irregularidade de quaisquer dos documentos de habilitagao, a Comis-
sdo, a seu critério, podera conceder prazo para regularizagdo, observado o tratamento isondmico a
todos os proponentes.

5.6  Caso haja irregularidade em algum documento, a comissdo entrard em contato com o
agricultor ou representante de grupo/cooperativa enquanto estiver acontecendo a sessdo publica,
informara sobre o prazo para regularizagdo, registrardo evento em ata, € marcara uma nova sessao
para finalizar a chamada publica.

6. DO ENVIO DA DOCUMENTACAO PARA HABILITACAO

VIA E-MAIL:

6.1. Devera ser encaminhada para o e-mail: licitacaoctc@ifpi.edu.br até¢ as 23h59min do dia
04/07/2025, toda a documentagdo (conforme item 5) em dois arquivos separados e digitalizados
contendo “ARQUIVO 01 - Documentos de habilitagdo” e “ARQUIVO 02 — Projeto de Venda”. A
documentacao original tera de ser enviada sem rasuras ou falhas, e constar no e-mail da seguinte
forma:
Assunto:
6.1.1 No campo “assunto”, devera conter a informagao:

DOCUMENTACAO DE HABILITACAO E PROJETO DE VENDA - CHAMA-
DA PUBLICA 01/2025 - PNAE;

Corpo do e-mail:
6.1.2 O corpo do e-mail devera ser digitado conforme for a proposta:
6.1.3 AGRICULTOR INDIVIDUAL: Nome, CPF do Agricultor e telefone para contato;

6.1.4 GRUPO INFORMAL: Nome, CPF de um dos agricultores pertencente ao grupo e
telefone para contato;

6.1.5 GRUPO FORMAL: Nome e CNPJ do grupo e telefone para contato.

6.2. No recebimento tempestivo da documentagdo por e-mail serd enviado a confirmagao de rece-
bimento no mesmo e-mail da proposta, mas a abertura e conferéncia da proposta sera feita apenas
no ato da sessdo publica, sendo transmitido ao vivo, em atendimento ao principio da publicidade e
transparéncia, garantindo assim o sigilo das propostas.

6.3. Se por ventura mais de um e-mail de um mesmo participante for recebido, terd preferéncia
aquele apresentado por ultimo, tempestivamente.

ENTREGA FISICA

6.4. Caso os agricultores prefiram pela entrega fisica, estes deverdo entregar no IFPI Campus
Teresina Central, na Coordenacdo de Compras e Licitagdes, localizada no Prédio A, 2°
andar, na Rua Alvaro Mendes, 1597, Centro, CEP: 64.00-040, Teresina-PI dos envelopes
no horario das 08:00 as 11:30 e das 14:30 as 17:00 horas dos dias 13/06/2025 a
04/07/2025.
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6.5. Cada participante devera apresentar um unico envelope contendo os documentos de habilita-
¢do e projeto de venda.

6.6. O envelope podera ser entregue a Comissdao por qualquer pessoa, desde que apresente seu
documento de identidade, para a qual sera emitido o respectivo recibo.

6.7. A fim de evitar riscos quanto a eventuais polémicas sobre a entrega tempestiva dos envelopes,
ndo serd aconselhado o encaminhamento de envelope por via postal.

6.8. O Campus Teresina Central nao se responsabilizarad por envelopes entregues a secretarias,
recepcionistas ou em qualquer outro setor do 6rgdo que nao seja a Coordenagao de Compras e Lici-
tagdes, ou e-mail ja informado.

6.9. Se por ventura mais de um envelope de um mesmo participante for entregue a Comissao, tera
preferéncia, para efeito de participacdo na disputa, aquele apresentado por representante devida-
mente credenciado pelo participante; se mais de um envelope do mesmo participante tiver sido en-
tregue desta forma, terd preferéncia aquele apresentado por ultimo, tempestivamente.

6.10. O conjunto de documentos relativos a habilitagdo deverd ser entregue em envelope fechado e
lacrado, identificado com o nome do participante e contendo em suas partes externas e frontais os
seguintes dizeres:

* DOCUMENTOS DE HABILITACAO
* [FPI - CAMPUS TERESINA CENTRAL
* CHAMADA PUBLICA 01/2025

* FORNECEDOR <Fornecedor Individual: nome e CPF; Grupo Informal: nome de um
dos agricultores e CPF; Grupo Formal: nome do grupo e CNPJ>

6.11. Divergéncias dos dizeres nas partes externas dos envelopes em relacao a forma acima indica-
da ndo serdo impedimento para participagdo na chamada publica, desde que ndo deixem duvidas
quanto a chamada publica a que se referem e o (s) participante (s), detentor (es) deste (s).

6.12. Os envelopes que ndo forem entregues nas condigdes acima estipuladas ndo gerarao efeitos
para fins de participagao no procedimento.

7. DO PROCEDIMENTO DE ABERTURA DOS ENVELOPES/PROPOSTAS POR E-MAIL

7.1. No dia, horario e local designados neste edital, a Comissao dard inicio a sessdo publica.
A sessdo publica sera realizada no Auditorio do IFPI - Campus Teresina Central.

7.1.1 Todos os atos da Chamada Publica serdo assinados apenas pelos membros da comissdo. Apds
assinatura nos envelopes, proceder-se-a a abertura desses, quando entdo a documentagdo de habili-
tacdo serd analisada, conforme item proprio deste edital. Neste momento, serd aberto os e-mails e
impressas as documentagdes neles contidos para proceder com a avaliagdo.

7.2.  As documentacgdes dos envelopes deverao ser rubricadas por um membro da Comissao.
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7.2.1. Caso a Comissao julgue conveniente, poderd suspender a reunido para analisar os do-
cumentos apresentados, marcando, na oportunidade, nova data e horario em que voltara a se
reunir, informando os interessados.

7.3. Em todos os atos publicos, serdo lavradas atas circunstanciadas, assinadas pelos membros da
Comissdo, que posteriormente serdo divulgadas.

8. DO PROJETO DE VENDA

8.1. O Projeto de Venda deverd esta em conformidade com esta chamada publica (Anexo II ou IIT
ou IV) e ser entregue, de forma legivel em uma via, sem emendas ou rasuras, contendo preco (s)
unitario (s) e total (is) propostos em moeda corrente do pais.

8.2. A apresentacdo de Projeto de Venda para a contratacdo pretendida implica concordancia do
proponente em fornecer os produtos pelo preco de referéncia constante no Projeto Basico, indepen-
dentemente do valor apresentado em sua proposta.

8.3. Os produtos alimenticios deverdo atender ao disposto na legislacao sanitaria (federal, estadual
ou municipal) especifica para os alimentos de origem animal e vegetal.

8.4. O limite individual de venda do agricultor familiar e do empreendedor familiar rural para a
alimentag@o escolar devera respeitar o valor maximo de R$ 40.000,00 (Quarenta mil reais), por
DAP/Ano/Entidade Executora, e obedecera as seguintes regras:

I - Para a comercializagdo com fornecedores individuais e grupos informais, os contra-
tos individuais firmados deverdo respeitar o valor maximo de R$ 40.000,00 (Quarenta
mil reais), por DAP/Ano/Entidade Executora.

IT - Para a comercializacdo com grupos formais o montante maximo a ser contratado
serd o resultado do niimero de agricultores familiares inscritos na DAP juridica multipli-
cado pelo limite individual de comercializagdo, utilizando a seguinte férmula: Valor
maximo a ser contratado = n°® de agricultores familiares inscritos na DAP juridica x R$
40.000,00.

8.5. Os agricultores familiares, detentores de DAP Fisica, poderao contar com uma Entidade Arti-
culadora que podera, nesse caso, auxiliar na elaboracdo do Projeto de Venda de Géneros Alimenti-
cios da Agricultura Familiar para a Alimentagao Escolar.

8.5.1. As Entidades Articuladoras sdo aquelas definidas pelo Ministério de Desenvolvimento
Agrario — MDA.

9. DOS CRITERIOS DE SELECAO

9.1. Para selecgdo, os projetos de venda habilitadas serdo divididos em: grupo de projetos de forne-
cedores locais, grupo de projetos do territério rural, grupo de projetos do estado, e grupo de propos-
tas do Pais.

9.2. Entre os grupos de projetos, sera observada a seguinte ordem de prioridade para Selecao:
I - O grupo de projetos de fornecedores locais terd prioridade sobre os demais grupos.

IT - O grupo de projetos de fornecedores do territdrio rural terd prioridade sobre o do estado e
do Pais.
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III - O grupo de projetos do estado tera prioridade sobre o do Pais.
Em cada grupo de projetos, sera observada a seguinte ordem de prioridade para selecao:

I - os assentamentos de reforma agraria, as comunidades tradicionais indigenas, as comunida-
des quilombolas e os grupos formais e informais de mulheres, ndo havendo prioridade entre
estes:

a) grupo formal de assentados da reforma agraria, comunidades tradicionais indigenas, comu-
nidades quilombolas e mulheres deverao ter, no minimo, 50%+1 (cinquenta por cento mais
um) de cooperados/associados com DAP ou CAF Pessoa Fisica no extrato da DAP ou CAF
Pessoa Juridica;

b) grupos informais de assentados da reforma agraria, comunidades tradicionais indigenas,
comunidades quilombolas e mulheres deverao ter em sua composi¢do 100% (cem por cento)
de integrantes com DAP ou CAF Pessoa Fisica;

¢) no caso de empate entre os grupos formais de assentados da reforma agraria, comunidades
tradicionais indigenas, comunidades quilombolas e mulheres, terdo prioridade aqueles que
apresentarem maior nimero de DAP ou CAF Pessoa Fisica no extrato da DAP ou CAF Pes-
soa Juridica;

d) no caso de empate entre grupos informais de assentados da reforma agraria, comunidades
tradicionais indigenas, comunidades quilombolas e mulheres, terdo prioridade aqueles que
apresentarem o maior nimero de integrantes destes publicos, com DAP ou CAF Pessoa Fisi-
ca;

IT — os fornecedores de géneros alimenticios certificados como organicos ou agroecoldgicos,
segundo a Lein°® 10.831/2003, o Decreto n°® 6.323/2007 e devido cadastro no MAPA;

IIT - os grupos formais sobre os grupos informais, estes sobre os fornecedores individuais, e
estes, sobre as Cooperativas Centrais da Agricultura Familiar, conforme normativos vigentes
publicados pelo Ministério do Desenvolvimento Agrario e Agricultura Familiar.

e) Na etapa de selecdo, para aplicacdo dos critérios de prioridade, somam se as DAPs ou
CAFs, Pessoa Fisica, dos grupos prioritarios constantes no extrato da DAP ou CAF Pessoa
Juridica.

9.4. Caso a entidade executora ndo obtenha as quantidades necessarias de itens oriundos de grupo
de projetos de fornecedores locais, estas devem ser complementadas com os projetos de Regido
Geografica Imediata, de Regido Geografica Intermedidria, do estado, ou do Pais, nesta ordem.

9.5.

no caso de empate entre Grupos Formais, tém prioridade organizacdes produtivas com maior

porcentagem de agricultores familiares e/ou empreendedores familiares rurais no seu quadro de
associados/ cooperados, conforme DAP Juridica;

9.6. b) em caso de persisténcia de empate, deve ser realizado sorteio ou, em havendo consenso
entre as partes, pode-se optar pela divisdo no fornecimento dos produtos a serem adquiridos entre as
organizagoes finalistas.

10. DO RESULTADO DA SELECAO

10.1. Serdo classificadas as propostas que obedecerem aos critérios de selecdo definidos no item 9.
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10.2. O resultado preliminar sera divulgado em seguida a realizacdo da chamada publica, ainda
sendo transmitido ao vivo, e posteriormente, sera publicado nos meios oficiais do IFPI Campus Te-
resina Central.

11. DOS RECURSOS

11.1  Dos atos da Administragdo, praticados no curso deste procedimento, serd admitido
recurso (modelo anexo VI), no prazo de dois dias uteis a contar da data da ata da sessao,
nas fases de habilitacdo e/ou classificacdo do proponente. O recurso devera ser encami-
nhado ao e-mail: licitacaoctc@ifpi.edu.br até as 23h59min nos dias XX/XX/2025 e
XX/XX/2025, conforme cronograma ou deverdo protocolar no IFPI Campus Teresina
Central, na Coordenagdo de Compras e Licitagdes, localizado na rua Alvaro Mendes, n°
1597, Centro, CEP: 64.000-040, Teresina-Piaui, entre os dias 10/07/2025 e 11/07/2025
no horario das 08:00 as 12:00 e das 14:00 as 18:00 horas.

11.2 O recurso serd dirigido a Comissao, a qual podera reconsiderar sua decisdo, no prazo de dois
dias uteis, a partir do recebimento do recurso.

11.3 O resultado da analise do recurso (resultado final do processo de selecao) sera publicado no
site http://www.ifpi.edu.br e nos murais informativos do Campus Teresina Central, conforme crono-
grama.

12. DA APRESENTACAO DAS AMOSTRAS

12.2. O proponente classificado em primeiro lugar serda convocado para apresentacdo de amostra
dos produtos ofertados, no prazo de dois dias uteis, a partir da convocacao.

12.3. A convocagdo serd publicada no mural da transparéncia do IFPI - Campus Teresina Central e
no site do IFPI, conforme cronograma definido neste edital.

12.4. As amostras deverao ser apresentadas no restaurante do IFPI - Campus Teresina Central, con-
forme constar na convocacao, na quantidade de 1 embalagem por produto, conforme especificaciao
no projeto basico.

12.5. As amostras deverdo ser apresentadas em embalagens identificadas com o nome do fornece-
dor e especificacdo do conteudo.

12.6. As amostras serdo submetidas aos testes necessarios e analisadas pela Nutricionista do IFPI -
Campus Teresina Central, o qual emitira termo de aceitagdo dos produtos.

12.7. A ndo apresentagdo de amostra ou aquela apresentada em desacordo com este edital e anexos,
implicara a automatica desclassificagao do item e/ou proposta e imediata convocagdo de outro pro-
ponente, seguindo a ordem de classificagao.

13. DA HOMOLOGACAO DO RESULTADO

13.1. A Comissdo Local PNAE publicard a homologacao do processo 23055.001384/2025-12, con-
forme cronograma.
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14. DO CONTRATO

14.1. O (s) proponente (s) vencedor (es) serd (ao) convocado (s) para, no prazo de 5 (cinco) dias
uteis, contados a partir da intimag¢do, assinar o contrato, sob pena de decair do direito a contratacao,
sem prejuizo das sangdes previstas neste edital.

14.2. O prazo de convocacao poderd ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual periodo, mediante solici-
tacdo da parte durante seu transcurso, devidamente justificada, e desde que o motivo apresentado
seja aceito pela Administragao.

14.3. Quando o convocado ndo assinar o contrato no prazo e condi¢des estabelecidos, a Comissdo
convocara os proponentes remanescentes, na ordem de classificagdo, para fazé-lo em igual prazo e
nas mesmas condi¢des propostas pelo primeiro classificado, inclusive quanto aos pregos atualizados
de conformidade com o ato convocatdrio, independentemente da cominagdo prevista neste edital.

15. DA ENTREGA DOS PRODUTOS

15.1 A convocacgdo do fornecedor pelo IFPI - Campus Teresina Central podera ser por telefone, e-
mail ou pelos correios e serd informado o enderego, a reparti¢do, o prazo maximo para inicio do
fornecimento, bem como a quantidade a ser adquirida.

15.2 Os géneros alimenticios a serem entregues poderdo ser substituidos quando ocorrer necessida-
de, desde que os produtos substitutos constem nesta chamada publica e sejam correlatos nutricional-
mente. Essa necessidade de substitui¢do deverd ser atestada pela nutricionista, que podera contar
com o respaldo da Comissdo Local PNAE e com a declaracdo técnica da Assisténcia Técnica e Ex-
tensao Rural — ATER.

15.3 Todo fornecimento devera vir acompanhado de um recibo de entrega contendo o peso/quanti-
tativo de cada produto, conforme unidade de fornecimento, e o nome do solicitante, devendo uma
via ser entregue ao servidor designado pela Administragdo para receber os produtos.

15.4 As despesas com frete, embalagens, encargos e quaisquer outras necessarias para o for-
necimento do produto sera de responsabilidade exclusiva do contratado.

15.5 A entrega dos produtos devera ser realizada nas dependéncias do Restaurante do IFPI - Cam-
pus Teresina Central.

15.6 A convocacdo para inicio do fornecimento deverd ter antecedéncia minima de 72 horas.

15.7 Quando da entrega, os produtos deverdo apresentar-se:
a) isentos de substancias terrosas;
b) sem sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa;
c) sem parasitas, larvas ou outros animais, inclusive nas embalagens;
d) sem umidade externa anormal;
e) isentos de odor e sabor estranhos;
f) isentos de enfermidades.

15.8 Todos os produtos deverao estar acondicionados em embalagens novas e adequadas ao produ-
to, que nao danifiquem e provoquem lesdes que afetem a sua aparéncia e utilizacao.
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15.9 Todos os produtos deverdo conter em suas embalagens: identificacdo do produto, data de vali-
dade e identificacdo do produtor.

15.10 A pontualidade na entrega das mercadorias para o Campus estd vinculada ao cumprimento do
Cardépio Nutricional. A ndo pontualidade na entrega das mercadorias implicard em prejuizo a exe-
cucdo do cardapio e consequentes transtornos ao balanceamento nutricional, dando ensejo a resci-
sdo contratual e demais penalidades cabiveis.

16. DO PAGAMENTO

16.1. Quando da disponibilidade do recurso financeiro através do repasse do FNDE/PNAE, o paga-
mento serd efetuado, por meio de Ordem Bancaria de Crédito, mediante deposito em conta-corrente
no nome do contratado, na agéncia e estabelecimento bancario indicado por ele, ou por outro meio
previsto na legislacdo vigente.

16.2. Para cada fornecedor devera ser emitida uma nota de empenho; no caso do fornecimento de
produtos de forma parcelada deverdo ser emitidas tantas notas fiscais quantas forem necessarias.

16.3. Ficara reservado ao IFPI — Teresina Central o direito de suspender o pagamento, até a regula-
rizacdo da situacdo, se, no ato da entrega ou na fase de recebimento definitivo forem identificadas
imperfei¢des e/ou divergéncias em relagdo as especifica¢des técnicas.

16.4. Serao retidas na fonte e recolhidas previamente aos cofres publicos as taxas, impostos e con-
tribuigdes previstas na legislacdo pertinente, cujos valores e percentuais respectivos deverdo estar
discriminados em local proprio do documento fiscal de cobranca.

16.5. Quando do pagamento, se for o caso, sera efetuada a retengdo tributaria prevista na legislacdo
aplicavel.

16.6. A cada pagamento ao fornecedor a Administracao realizard consulta on-line para verificar a
manutenc¢ado das condi¢des de habilitagao.

16.7. Constatando-se a situacdo de irregularidade do fornecedor contratado, deve-se providenciar a
sua adverténcia, por escrito, no sentido de que, no prazo de cinco dias uteis, o fornecedor regularize
sua situa¢ao ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa;

16.8. O prazo do subitem anterior podera ser prorrogado uma unica vez, por igual periodo, a critério
da Administragao;

16.9. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a Administragdo
deverd comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizacao da regularidade fiscal quanto a inadim-
pléncia do fornecedor, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado pela Administra-
¢do, para que sejam acionados os meios pertinentes € necessarios para garantir o recebimento de
seus créditos;

16.10. Persistindo a irregularidade, a Administragdo devera adotar as medidas necessarias a
rescisdo dos contratos em execug¢do, nos autos dos processos administrativos correspondentes, asse-
gurada a contratada a ampla defesa;

16.11. Havendo a efetiva prestacdo de servigos ou o fornecimento dos bens, os pagamentos
serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo contratual, caso o fornecedor nao
regularize sua situacdo junto aos 6rgaos competentes;

16.12. Somente por motivo de economicidade, seguranca nacional ou outro interesse publico
de alta relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade do 6rgao ou
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entidade contratante, ndo serd rescindido o contrato em execucdao com o fornecedor inadimplente
junto aos 6rgdos competentes.

16.13. Havendo erro na apresentacao da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes a contra-
tacdo, ou ainda, circunstancia que impeg¢a a liquidacdo da despesa, como, por exemplo, obrigacao
financeira pendente, decorrente de penalidade imposta ou inadimpléncia, o pagamento ficard so-
brestado até que o contratado providencie as medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo para pa-
gamento iniciar-se-4 apos a comprovacao da regularizagdo da situagdo, ndo acarretando qualquer
onus para o contratante.

16.14. Sera considerada como data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem
bancaria para pagamento.

16.15. O contratante nao se responsabilizard por qualquer despesa que venha a ser efetuada
pelo contratado, que porventura ndo tenha sido acordada no contrato.

16.16. A Administragdo deduzird do montante a ser pago os valores correspondentes as mul-
tas e/ou indenizagdes devidas pelo contratado.

16.17. O desconto de qualquer valor no pagamento devido ao contratado, por motivo de des-
cumprimento de obrigagdes, serd precedido de processo administrativo em que sera garantido ao
contratado o contraditdrio e a ampla defesa, com os recursos € meios que lhes sdo inerentes.

16.18. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que o contratado ndo tenha con-
corrido de alguma forma para tanto, ficard convencionada a taxa de encargos moratdrios devida
pelo contratante, entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento, mediante aplica-
¢do da seguinte formula:

EM=1xNx VP
Onde:
EM = Encargos Moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento ¢ a do efetivo paga-
mento;

VP = Valor da parcela pertinente a ser paga;

TX = Percentual da taxa anual = 6% (seis por cento);

I = Indice de compensacio financeira, assim apurado:
[=(TX/100)/365 —  1=(6/100)/365 —  1=0,00016438

17. DA FISCALIZACAO

17.1 A execugdo dos fornecimentos serd objeto de acompanhamento, controle, fiscalizagdo e avali-
acdo por representante do contratante, para este fim especialmente designado, com as atribuigdes
especificas determinadas na Lei n°® 14.133/2021, conforme detalhado no Projeto Basico.

17.2 O acompanhamento, o controle, a fiscaliza¢do e avaliacdo de que trata este item ndo excluem
a responsabilidade do contratado e nem confere a contratante responsabilidade solidaria, inclusive
perante terceiros, por quaisquer irregularidades ou danos no fornecimento dos produtos.

17.3 O contratante se reserva o direito de rejeitar, no todo ou em parte, os produtos entregues em
desacordo com o presente edital e seus anexos.
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18. DA RESCISAO DO CONTRATO

18.1 As hipoteses de rescisdo do ajuste, bem como a disciplina aplicavel em tais casos, sdo aquelas
previstas no instrumento de contrato, nos termos dos artigos 137 a 139 da Lei n° 14.133, de 2021.

19. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

19.1 O fornecedor ficara sujeito as san¢des administrativas previstas no Projeto Bésico (anexo I)

20. DAS DISPOSICOES GERAIS

11.4 Quaisquer duvidas porventura existentes sobre o disposto no presente edital deverdo ser obje-
to de consulta, por escrito, 3 Comissdo, em até cinco dias consecutivos anteriores a data de abertura
da sessdo publica devera ser encaminhado ao e-mail: licitacaoctc@ifpi.edu.br até as 23h59min do
dia 27/06/2025 ou deverao protocolar no IFPI Campus Teresina Central - PI, Coordenagdo de Com-
pras e Licitagdes — localizado na rua Alvaro Mendes, n° 1597, Centro, CEP: 64.000-040, Teresina-
Piaui, no horario das 08:00 as 12:00 e das 14:00 as 18:00 horas.

20.1.1 As duvidas serdo consolidadas e respondidas, por escrito, apos esgotado o prazo de
consulta, por meio de circular afixada em mural na sede da Comissdo e encaminhada a todos
os interessados que tenham informado seu endereco eletronico, cabendo aqueles que por qual-
quer motivo ndo tenham recebido as informagdes no prazo estipulado o dever, no resguardo
de seus interesses, de inteirar-se sobre o teor do documento.

20.2 Os interessados deverdo estudar minuciosa ¢ cuidadosamente o edital e seus anexos, bem
como todas as instrugdes, termos e especificagdes técnicas presentes, informando-se de todas as
circunstancias ou detalhes que possam de algum modo afetar a aferi¢cao dos custos e prazos envolvi-
dos na execugdo do objeto.

20.3 Os proponentes assumem todos os custos de preparacdo e apresentagao de suas documenta-
¢oes, € a Administracdo ndo serd, em nenhum caso, responsavel por essas despesas, independente-
mente da conducao ou do resultado do procedimento.

20.4 A participagdo neste procedimento implica plena aceitacdo, por parte do proponente, das con-
di¢des estabelecidas neste edital e em seus anexos, bem como obrigatoriedade do cumprimento das
disposi¢des nele contidas.

20.5 Qualquer modificacao no edital exige divulgacao pelo mesmo instrumento de publicagdo em
que se deu o texto original, reabrindo-se o prazo inicialmente estabelecido, exceto quando, inquesti-
onavelmente, a alteragdo nao afetar a formulagdo das propostas.

20.6 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizagao
da sessdo publica na data marcada, sera automaticamente transferida para o primeiro dia util,
subsequente, no mesmo horario e local anteriormente estabelecido, desde que nao haja comuni-
cagdo contraria da Comissao local PNAE.

20.7 E facultada a Comissao ou autoridade superior, em qualquer fase deste procedimento, a pro-
mocao de diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instru¢do do processo, vedada a in-
clusdo posterior de documento ou informagao que deveria constar no ato da sessao publica.
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20.8 Na contagem dos prazos estabelecidos neste edital ¢ em seus anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-a o do vencimento. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na
Administragao.

20.9 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard o afastamento do pro-
ponente, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e
do interesse publico.

20.10 As normas que disciplinam este procedimento serdo sempre interpretadas em favor da amplia-
¢do da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administra¢do, o
principio da isonomia, a finalidade e a seguranga da contratagao.

20.11 Todas as pegas que compdem o processo sdo complementares entre si. Assim, qualquer men-
¢do formulada em um documento e omitida nos outros, serd considerada como especificada e vali-
da. Nao serd admitida a argumentacao de desconhecimento de obrigacdo a ser cumprida devido sua
omissao em algum documento.

20.120 edital e seus anexos, assim como os demais autos do processo administrativo, permanece-
rdo com vista franqueada aos interessados e poderdo ser lidos e/ou obtidos na Coordenacdo de
Compras e Licitagdes do IFPI - Campus Teresina Central, situado na rua Alvaro Mendes, n° 1597,
Centro, CEP: 64.000-040, Teresina-Piaui, nos dias uteis, no horario das 08:00 as 12:00 e das 14:00
as 18:00 horas.

20.12.1 O Edital também sera disponibilizado, na integra, por e-mail, mediante solicita-
¢do enviada para licitacaoctc(@ifpi.edu.br e no site institucional: www.ifpi.edu.br

20.130s casos omissos serdo dirimidos pelo Diretor-Geral do IFPI - Campus Teresina Central e
Comissao Local PNAE com base nas disposi¢cdes das normas aplicaveis.

21. DO FORO

21.1 As questdes decorrentes da execugdo deste instrumento, que ndo possam ser dirimidas admi-
nistrativamente, serdo processadas e julgadas na Justica Federal, Se¢do Judiciaria do Piaui, com
exclusao de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

22. CRONOGRAMA

N° |ACAO DATA
01 |Divulgacdo da Chamada Publica 13/06/2025 A 04/07/2025
02 |Prazo para entrega dos envelopes 13/06/2025 A 04/07/2025

03 |Sessao publica e abertura dos envelopes |07/07/2025

04 |Resultado preliminar da selecao 09/07/2025

05 | Recursos 10/07/2025 e 11/07/2025
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06 | Resultado final do processo de selegdo | 14/07/2025
07 | Homologagao do resultado 15/07/2025
08 | Assinatura do contrato 17/07/2025
09 | Entrega do produto Conforme calenddrio escolar

23. DOS ANEXOS

1.1. Integram este edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

* Anexo I — Projeto Basico (Por se tratar de aquisi¢ao de bens, considerar-se-a tal docu-
mento com efeito de Termo de Referéncia)

* Anexo II — Projeto de Venda Fornecedor Individual;

* Anexo III — Projeto de Venda Grupo Informal;

* Anexo IV - Projeto de Venda Grupo Formal;

* Anexo V - Declaracao de Origem dos Produtos;

* Anexo VI — Interposi¢do de Recursos;

* Anexo VII — Minuta do Contrato.

Teresina (Pl), de 12 de junho de 2025.

Comissdo Local Organizadora do Processo de Aquisicao de Géneros Alimenticios pelo PNAE

Marina Vasconcelos Almeida Lima
Presidente da Comissao

Nayara Maria Rodrigues Cavalcante Lima
Membro da Comissao

Juliana Oliveira Silva
Membro da Comissao
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De acordo:

Ricardo de Souza Oliveira
Diretor de Administracao e Planejamento

Aprovo:

Paulo de Tarso Vilarinho Castelo Branco
Diretor-geral
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EDITAL DA CHAMADA PUBLICA 01/2025.

Atendimento ao Programa Nacional de Alimentacdo Escolar / PNAE

PROJETO BASICO - ANEXO |

FNDE / PNAE
AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR

1. DO OBJETO

1.1. Aquisicao de géneros alimenticios da agricultura familiar para atendimento ao Programa
Nacional de Alimentagao Escolar — PNAE, conforme especificagdes condigdes a seguir.
1.2. Das Quantidades, Lote Minimo e Valores
CAMPUS TERESINA CENTRAL
_ FRACAO VALpR VALOR
IT ESPECIFICACAO UNID | QTDE DE UNITARIO TOTAL (R$)
ENTREGA (RS)
ABOBORA in natura, espécie comum. Fresca, integra,
com aspecto, odor, cor e sabor préprios. Livre de SEMA-
1 | insetos, parasitas, larvas, material terroso, sujidade Ke 1.000 NAL 6,09 6.093,33
ou corpos estranhos. Com grau de maturag¢do adequa-
do para o consumo. Peso minimo 05 kg.
ABOBRINHA in natura, espécie verde rajada. Fresca,
i dprios. Li SEMA-
2 |nt§gra, com aspt'ecto, odor, cor e sgbor proprlos"lere Ke 510 574 2.924,85
de insetos, parasitas, larvas, material terroso, sujidade NAL
ou corpos estranhos. Com grau de maturagdo
adequado para o consumo.
ALFA(FE in natura, tipo crespa. nglenllzada, sem Unid 6.000 SEMA- 3,90 23.400,00
3 | parasitas, sem manchas escuras, folhas firmes, sem NAL
sujidades. Embalada em saco plastico transparente.
BANANA PRATA OU PACOVAN in natura, de primeira
qualidade. Pencas apresentando frutos com grau
médio de maturagdo, tamanho e coloragdo unifor- K 10.000 SEMA- 9.15 91.500.00
4 | mes, com polpa firme e intacta, devendo ser bem g ) NAL ’ o
desenvolvida, isenta de enfermidades, sem danos
fisicos e mecéanicos oriundos do manuseio e transpor-
te, de colheita recente.
5 | BATATA DOCE in natura, espécie amarela/rosada. Kg 2.000 SEMA- 6,06 12.126,67
Legume de boa qualidade, suficientemente desenvol- NAL

vido. Deve apresentar coloragdo e tamanho uniforme.
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N3o estarem danificados por qualquer lesdo de ori-
gem fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia.
Peso minimo unitario 400g.

BETERRABA in natura, de primeira qualidade. Fresca,
compacta e firme, coloragdo vermelha intensa, isenta
de enfermidades, sem danos fisicos e mecéanicos
oriundos do manuseio e transporte, porte médio/
grande, apresentando tamanho uniforme e suficiente-
mente desenvolvida, de colheita recente.

Kg

500

SEMA-
NAL

8,56

4.278,33

CENOURA in natura, de primeira qualidade, sem ra-
mas, fresca, compacta e firme. Coloragdo e formato
uniformes, inteira, limpa e livre de umidade externa,
isenta de enfermidades, sem danos fisicos e mecani-
cos oriundos do manuseio e transporte, porte
médio/grande, apresentando tamanho uniforme e
suficientemente desenvolvida, de colheita recente.

Kg

1.000

SEMA-
NAL

8,81

8,813,33

CHEIRO VERDE in natura. Composto de cebolinha e
coentro (parelha grande). Folhas de cor verde, vigo-
sas, brilhantes, compridas, frescas, sem excesso de
umidade, com talos firmes, sem folhas escuras ou
murchas, sem tragos de descoloragdo, de primeira
qualidade. Isenta de sujidades e danos por qualquer
lesdo fisica ou mecanica, de colheita recente. Embala-
dos em saco plastico transparente formando magos.

Maco

2.000

SEMA-
NAL

3,72

7.433,33

COUVE FOLHA in natura, espécie mineira. Folhas
verdes, de primeira qualidade, frescas, sem excesso
de umidade, com talos firmes, sem folhas escuras ou
murchas, com grau de evolu¢do completa do tama-
nho, isenta de danos por qualquer lesdo fisica ou
mecanica. Mago com, no minimo, 4 folhas.

Maco

1000

SEMA-
NAL

3,73

3.730,00

10

FEIJAO VERDE in natura, debulhado. Apresentacio
fresco e resfriado. De colheita recente, isento de
danos por qualquer lesdo fisica ou mecanica.
Embalado em sacos plasticos transparentes, cada
pacote contendo 1 Kg.

Kg

900

SEMA-
NAL

19,13

17.212,50

11

HORTELA. Hortalica fresca, com folhas integras e de
primeira qualidade; limpa, coloragdo uniforme; isenta
de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos
estranhos aderidos a superficie externa. Ndo deve
apresentar quaisquer lesGes de origem fisica,
mecanica ou bioldgica. Cada mago deverda conter
250g.

Macgo

200

SEMA-
NAL

3,66

731,33

12

MACAXEIRA in natura, higienizadas. Com 6tima quali-
dade, sem defeitos, firme e com grau de desenvolvi-
mento adequado. Deve ser de cor esbranquicada a
amarelada, sem a presenca de escurecimento indese-
javel. De colheita recente.

Kg

1800

SEMA-
NAL

6,06

10.908,00

13

MANGA ROSA OU TOMMY in natura. Com grau mé-

Kg

200

SEMA-

6,72

1.344,00
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dio de maturagdo, tamanho médio, apresentando cor
e tamanho uniformes. Sem manchas, machucaduras,
bolores, sujidades ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de residuos de
fertilizantes. De colheita recente.

NAL

14

MANJERICAO in natura. Hortalica fresca, com folhas
integras e de primeira qualidade; limpa, coloragdo
uniforme; isenta de sujidades, insetos, parasitas,
larvas e corpos estranhos aderidos a superficie
externa. Ndo deve apresentar quaisquer lesGes de
origem fisica, mecanica ou bioldgica. Cada macgo
devera conter 250g.

Macgo

200

SEMA-
NAL

3,66

732,00

15

MAXIXE in natura, tipo verde. De boa qualidade, apre-
sentando tamanho uniforme e suficientemente de-
senvolvido. Isento de lesdes fisicas e mecanicas (ra-
chaduras, perfuracdes e cortes). De colheita recente.

Kg

450

SEMA-
NAL

8,48

3.816,00

16

MELANCIA in natura, espécie rajada. De primeira
qualidade, grauda, fresca, fruto com 70 a 80% de
maturagdo, com aspecto, cor, cheiro e sabor proprios.
Fruto firme e intacto, sem rachaduras. Bem desenvol-
vida, sem danos fisicos e mecéanicos oriundos do ma-
nuseio e transporte. De colheita recente.

Kg

12.000

SEMA-
NAL

3,33

39.920,00

17

MILHO VERDE EM ESPIGA E DESPALHADO in natura.
De primeira qualidade, grau médio de amadurecimen-
to, apresentando grau de evolugdo completo do ta-
manho. Aroma e cor caracteristicos. Préprio para o
consumo cozido. Isento de enfermidades, sem danos
fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transpor-
te. De colheita recente.

Kg

6.000

SEMA-
NAL

7,25

43.470,00

18

PEPINO in natura. De primeira qualidade, firme,
verde-escuro, tamanho uniforme e suficientemente
desenvolvido, com grau de maturacao adequada. Sem
danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e
transporte. De colheita recente.

Kg

1.200

SEMA-
NAL

6,55

7.864,00

19

PIMENTAO VERDE in natura. De primeira qualidade,
firme, tamanho uniforme, suficientemente desenvol-
vido, com grau de matura¢do adequada. Produto
deve estar livre de partes apodrecidas, fungos, parasi-
tas e sujeiras. Deve estar apropriado para o consumo
mediato e imediato, com todas as suas partes sauda-
veis e limpas. De colheita recente.

Kg

1.200

SEMA-
NAL

7,74

9.288,00

20

PIMENTINHA DE CHEIRO in natura. De primeira quali-
dade, fresca, integra e firme. Com grau de maturacgdo
adequada, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte. Deve apresentar tamanho
médio, de colheita recente.

Kg

40

SEMA-
NAL

14,70

587,80

21

QUIABO in natura, espécie verde. De primeira quali-
dade, tenro, fresco, firme, com grau de maturagdo
adequada. Sem danos fisicos e mecanicos oriundos do

Kg

450

SEMA-
NAL

8,78

3.952,50
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manuseio e transporte. Deve apresentar tamanho
uniforme e ser suficientemente desenvolvido. De
colheita recente.

22

RUCULA in natura. Folhas verdes, de primeira qualida-
de, frescas, sem excesso de umidade, com folhas
verdes sem tragos de descoloragao turgescente, intac-
tas, fires e bem desenvolvidas. Deverdao apresentar
coloracdo e tamanho uniformes e tipicos da varieda-
de. Mago com, no minimo, 100 gramas.

Macgo

600

SEMA-
NAL

4,83

2.898,00

23

TOMATE in natura, espécie comum. De primeira qua-
lidade, sem rupturas, firme, integro em todas as par-
tes, com grau médio de maturagdo. Tamanho
médio/grande, uniforme e suficientemente desenvol-
vido. Sem danos fisicos e mecanicos oriundos do ma-
nuseio e transporte. De colheita recente.

Kg

1700

SEMA-
NAL

9,19

15.628,67

24

TOMATE CEREJA in natura. De primeira qualidade,
maduro, sem rupturas, firme, integro em todas as
partes. Sem danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte. De colheita recente.

Kg

50

SEMA-
NAL

20,50

1.025,00

25

POLPA DE FRUTA sabor ACEROLA. Natural. Fruta
minimamente processada pronta para suco. Isenta de
contaminacgao. Apresentacao congelada.
Acondicionadas em sacos plasticos de polietileno
transparentes, resistente, hermeticamente fechado e
embalagens com 1 Kg. Deve constar, na embalagem, a
data de fabricagdo, o prazo de validade de, no
minimo, 06 meses e o n? de registro do MAPA.

Kg

100

MENSAL

13,00

1.300,00

26

POLPA DE FRUTA sabor CAJA. Natural. Fruta
minimamente processada pronta para suco. Isenta de
contaminacgado. Apresentacao congelada.
Acondicionadas em sacos plasticos de polietileno
transparentes, resistente, hermeticamente fechado e
embalagens com 1 Kg. Deve constar, na embalagem, a
data de fabricagdo, o prazo de validade de, no
minimo, 06 meses e o n? de registro do MAPA.

Kg

150

MENSAL

16,00

2.400,00

27

POLPA DE FRUTA sabor CAJU. Natural. Fruta
minimamente processada pronta para suco. Isenta de
contaminacgao. Apresentacao congelada.
Acondicionadas em sacos plasticos de polietileno
transparentes, resistente, hermeticamente fechado e
embalagens com 1 Kg. Deve constar, na embalagem, a
data de fabricagdo, o prazo de validade de, no
minimo, 06 meses e o n? de registro do MAPA.

Kg

150

MENSAL

12,00

1.800,00

28

POLPA DE FRUTA sabor GOIABA. Natural. Fruta
minimamente processada pronta para suco. Isenta de
contaminacgao. Apresentacao congelada.
Acondicionadas em sacos plasticos de polietileno
transparentes, resistente, hermeticamente fechado e
embalagens com 1 Kg. Deve constar, na embalagem, a

Kg

150

MENSAL

12,00

1.800,00
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data de fabricagdo, o prazo de validade de, no
minimo, 06 meses e o n? de registro do MAPA.

29

POLPA DE FRUTA sabor TAMARINDO. Natural. Fruta
minimamente processada pronta para suco. Isenta de
contaminacgao. Apresentacao congelada.
Acondicionadas em sacos plasticos de polietileno
transparentes, resistente, hermeticamente fechado e
embalagens com 1 Kg. Deve constar, na embalagem, a
data de fabricagdo, o prazo de validade de, no

minimo, 06 meses e o n? de registro do MAPA.

Kg

100

MENSAL

11,00

1.100,00

VALOR TOTAL (R$)

328.077,65

CAMPUS DIRCEU ARCOVERDE

ESPECIFICACAO

UNID

QTDE

FRACAO DE
ENTREGA

VALOR
UNITARIO
(RS)

VALOR
TOTAL
(R$)

Maxixe, in natura, com caracteristica tenra, fresca,
verde, de colheita recente, sem Sinais de amarelamen-
to com grau de maturagdo adequada, isenta de subs-
tancias terrosas, sujidades e corpos estranhos. Trans-
portados de forma adequada.

Kg

80

SEMANAL

RS 8,48

RS 678,40

Quiabo, in natura, de tamanho médio, no ponto de
maturacdo, sem ferimentos ou defeitos, tenros, sem
manchas, livres de residuos de fertilizantes. Transpor-
tados de forma adequada.

Kg

50

SEMANAL

RS 8,78

RS 439,17

Cheiro verde, in natura, de 12 qualidade com molho
graduado, composto de cebolinha e coentro, vigoso,
brilhante, fresco, verde, sem excesso de umidade, sem
sinais de amarelamento, com talos firmes, sem folhas
escuras ou murchas, com grau de evolugdo completa
do tamanho, livre de insetos, isenta de danos por qual-
quer lesdo fisica ou mecanica. Transportados de forma
adequada. Mago com 100 g.

Mago

250

SEMANAL

RS 3,72

RS 929,17

Pimentdo verde, in natura, fresco, integros e firmes,
isentos de sujidades ou corpos estranhos, e umidade,
com grau de evolugdo completo, livre de residuos de
fertilizantes, com acondicionamento em sacos plasti-
cos. Transportados de forma adequada.

Kg

100

SEMANAL

RS 7,74

RS 774,00
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5| Pimenta de Cheiro in natura, tipo pimentinha, integra
e firme com grau de matura¢do adequada, tamanho
médio, isenta de substancias terrosas, sujidades, cor-
pos estranhos e umidade, livre de residuos de fertili- RS 14,70
zantes, com acondicionamento em sacos plasticos. SEMANAL
20
Transportadas de forma adequada. Kg

RS 293,90

6 | Rucula, in natura, crespa ou lisa, em mago, fresca,
firme intacta, bem formada, com coloragao e tamanho
uniformes e tipicos da variedade, devendo ser bem
desenvolvida, isenta de enfermidades ou danos fisicos 50
e mecanicos oriundos do manuseio e transporte. Sem
sujidade, parasitas ou larvas, livres da maior parte
possivel de terra, raizes e outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de residuos de
fertilizantes, com acondicionamento em sacos plasti-| Kg
cos. Transportadas de forma adequada. Maco com 250 SEMANAL |RS$ 4,83

g.

RS 241,50

7 | Couve folha, in natura, tipo manteiga de tamanho
médio, talo verde ou roxo, inteiros, coloragdo uniforme
e sem manchas ou sinais de amarelamento, bem de-
senvolvida, firme e intacta, isenta de material terroso, 200
livre de sujidade, parasitas e larvas, picadas de insetos,
sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e Kg
transportes. molhos de 100g (cem gramas) aproxima- SEMANAL | RS 3,73
damente. Transportadas de forma adequada. Mago
com 100 g

RS 746,00

8 | Alface verde, in natura, tipo crespa, de 12 qualidade,
com folhas frescas e vigosas, sem lesGes de origem
fisica ou mecanica, perfurages, cortes, picadas de 450
insetos, tamanho e coloracdo uniformes, isentas de
sujidades, parasitas e larvas. Sem sinais de amarela-
mento. Acondicionada em embalagem plastica. Trans- Kg SEMANAL | RS 3,90
portadas de forma adequada.

RS
1.755,00

9 | Abdbora, in natura, de 12 qualidade, com casca, inte-
gra e firme, isenta de sujidades, corpos estranhos, 200
umidade e insetos; com grau de evolugdo completo de
tamanho. Sem danos causados por lesdo fisica ou me-
canica. Transportadas de forma adequada. Kg QUINZENAL | RS 6,09

RS
1.218,67

10 | Beterraba, in natura, de 12 qualidade, lisa, compacta e
firme, sem rupturas, integra em todas as partes, isenta 220
de sujidades, substancias terrosas ou corpos estranhos. SEMANAL | RS 8,56
Transportadas de forma adequada. Kg

RS
1.882,47
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11 | Batata doce, in natura, espécie amarelo-rosada, fresca,
integra e firme. Deve apresentar as caracteristicas de
qualidade, bem formadas e com coloracdo propria,
livre de danos mecanicos, fisioldgicos, pragas e doen- RS 6,06
¢as, estar em perfeitas condicdes de conservagdo e Kg QUINZENAL
maturagdo, sem rupturas, integra em todas as partes,
isenta de sujidades, substancias terrosas ou corpos
estranhos. Transportadas de forma adequada.

200

RS
1.212,67

12 | Macaxeira, in natura, de 12 qualidade, com casca,
integra e firme, isenta de sujidades, corpos estranhos, 201
umidade e insetos; com grau de evolu¢dao completo de
tamanho. Sem danos causados por lesdo fisica ou me-
canica. Transportadas de forma adequada. Kg QUINZENAL | RS 6,06

RS
1.218,06

13 | Pepino, in natura, de 12 qualidade, bem formados com
coloragao prépria, superficie lisa, livre de danos meca-
nicos, fisioldgicos, pragas e doencas, estar em perfeitas
condicGes de conservagdo e maturagdo, sem rupturas,
integra em todas as partes, isenta de sujidades, subs-
tdncias  terrosas ou  corpos  estranhos.

Obs: Produto com tamanho muito pequeno ou deteri-
orado ndo serdo aceitos. Transportados de forma ade-
quada. Kg SEMANAL | RS 6,55

220

RS
1.441,73

14| Tomate, in natura, de 12 qualidade, tamanho médio,
grau médio de amadurecimento, sem rupturas, integro 350
em todas as partes, isento de insetos, umidade, sujida-
des, substancias terrosas ou corpos estranhos. Trans- Kg SEMANAL |RS$9,19
portados de forma adequada.

RS
3.217,67

15 | Cenoura, in natura, espécie comum, de 12 qualidade,
lisa, compacta e firme, sem rupturas, integra em todas 300
as partes, isenta de sujidades, substancias terrosas ou
corpos estranhos. Transportadas de forma adequada. Kg
SEMANAL | RS 8,81

RS
2.644,00

16 | Feijao verde, de 12 qualidade, debulhado, integro, de
colheita recente, com aspecto, odor e sabor proprio,
livre de insetos, parasitas, larvas, material terroso,
sujidade, ou corpos estranhos; com grau de maturagdo
adequado para o consumo, sem sinais de germinagao
ou residuos de fertilizante ou de outras substancias
quimicas. Embalados em sacos plasticos transparentes
com peso liquido de 1Kg. Transportado de forma ade- Kg SEMANAL |RS$ 19,13
guada.

150

RS
2.868,75

17 | Banana, in natura, integra, firme, com grau de evolu-
¢do completo de tamanho e maturacdo, isento de 600
sujidades, substancias terrosas ou corpos estranhos.
Transportadas de forma adequada, preferencialmente Kg
em caixas de polietileno. SEMANAL |R$9,15

RS
5.490,00
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18

Melancia, in natura, espécie rajada, frutos com 70 a
80% de maturagdo, com aspecto, cor e cheiro e sabor
proprio, rajada, com polpa firme e intacta, doce, de-
vendo ser bem desenvolvido, isenta de enfermidades,
parasitas e larvas, material terroso e sujidades, sem
danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e
transporte, de colheita recente, livre de residuos de
fertilizantes. Transportadas de forma adequada.

Kg

1800

SEMANAL

RS 3,33

RS
5,988,00

19

Abobrinha, de primeira qualidade; tamanho e colora-
¢do uniformes, sem excesso de substancias terrosas,
sujidades e corpos estranhos aderidos a superficie
externa, devendo atender ao disposto na legislagdo
vigente. APRESENTACAO: acondicionados em caixas,
atendendo aos padrdes de embalagem de acordo com
a legislacdo vigente.

Kg

100

SEMANAL

RS 5,74

R$ 573,50

20

Horteld, Com folhas firmes, vigosas, de cor verde bri-
Ilhante, com coloragao e tamanhos uniformes e tipicos
da variedade, livres de sujidades, parasitas, larvas e
residuos de fertilizantes, de colheita recente. Transpor-
tadas de forma adequada.

Maco

25

QUINZENAL

RS3,66

RS91,42

21

Manga, De 12 qualidade, com caracteristica bem defi-
nida, inteira e limpa. Devendo ser bem desenvolvida,
isenta de enfermidades, parasitas e larvas, material
terroso e sujidades, sem danos fisicos e mecanicos
oriundos do manuseio e transporte. Livre de residuos
de fertilizantes, devendo ser transportada de forma
adequada, apresentando grau de amadurecimento
ideal para consumo.

Kg

125

SEMANAL

RS6,72

RS 840,00

22

Manjericdo, com folhas vigosas, com colora¢do e tama-
nho uniformes e tipicos da variedade, livres de resi-
duos de fertilizantes, de colheita recente. Transporta-
das de forma adequada.

Mago

50

QUINZENAL

RS$3,66

R$183,00

23

Milho verde, com grdos bem desenvolvidos e novos,
porém macios e leitosos. Os grdaos devem apresentar
cor amarelada clara, brilhante e cristalina. Transporta-
das de forma adequada.

Kg

85

QUINZENAL

R$7,25

R$615,83

24

Tomate cereja, de boa qualidade, tamanho e colora-
¢do uniforme, livre de residuos e sujidades, com polpa
intacta e firme. Transportadas de forma adequada.

Kg

QUINZENAL

R$20,50

R$20,50

25

Polpa de acerola

Kg

20

QUINZENAL

R$13,00

R$260,00

26

Polpa de caja

Ke

20

QUINZENAL

R$16,00

R$320,00

27

Polpa de caju

Kg

80

QUINZENAL

R$12,00

R$960,00
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28

Polpa de goiaba

Kg

80

QUINZENAL

R$12,00

R$960,00

29

Polpa de tamarindo,

Kg

20

QUINZENAL

R$11,00

R$220,00

TOTAL

R$
38.083,41

CAMPUS JOSE DE FREITAS

ESPECIFICACAO

UNID

QTDE

FRACAO
DE ENTREGA

VALOR UNI-
TARIO (RS)

VALOR
TOTAL (R$)

Maxixe, in natura, com caracteristica tenra, fresca, ver-
de, de colheita recente, sem Sinais de amarelamento
com grau de maturagao adequada, isenta de substan-
cias terrosas, sujidades e corpos estranhos. Transporta-
dos de forma adequada.

Ke

50

SEMANAL

8,17

408,50

Quiabo, in natura, de tamanho médio, no ponto de
maturagdo, sem ferimentos ou defeitos, tenros, sem
manchas, livres de residuos de fertilizantes. Transporta-
dos de forma adequada.

Kg

50

SEMANAL

8,3

415

Cheiro verde, in natura, de 12 qualidade com molho
graduado, composto de cebolinha e coentro, vigoso,
brilhante, fresco, verde, sem excesso de umidade, sem
sinais de amarelamento, com talos firmes, sem folhas
escuras ou murchas, com grau de evolugao completa do
tamanho, livre de insetos, isenta de danos por qualquer
lesdo fisica ou mecanica. Transportados de forma ade-
quada. Mago com 100 g.

par

100

SEMANAL

4,5

450

Pimentdo verde, in natura, fresco, integros e firmes,
isentos de sujidades ou corpos estranhos, e umidade,
com grau de evolugdao completo, livre de residuos de
fertilizantes, com acondicionamento em sacos plasticos.
Transportados de forma adequada.

Kg

50

SEMANAL

7,57

378,50

Pimenta de Cheiro in natura, tipo pimentinha, integra e
firme com grau de maturac¢do adequada, tamanho mé-
dio, isenta de substancias terrosas, sujidades, corpos
estranhos e umidade, livre de residuos de fertilizantes,
com acondicionamento em sacos plasticos. Transporta-
das de forma adequada.

Keg

10

SEMANAL

14,33

143,30

<))

Couve folha, in natura, tipo manteiga de tamanho mé-
dio, talo verde ou roxo, inteiros, coloracdo uniforme e
sem manchas ou sinais de amarelamento, bem desen-
volvida, firme e intacta, isenta de material terroso, livre
de sujidade, parasitas e larvas, picadas de insetos, sem

mago

50

SEMANAL

6,23

311,50
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danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e
transportes. molhos de 100g (cem gramas) aproximada-
mente. Transportadas de forma adequada. Maco com
100 g

Alface verde, in natura, tipo crespa, de 12 qualidade,
com folhas frescas e vigosas, sem lesdes de origem fisica
ou mecanica, perfuracgdes, cortes, picadas de insetos, 50
tamanho e coloragdo uniformes, isentas de sujidades,
parasitas e larvas. Sem sinais de amarelamento. Acondi-
cionada em embalagem plastica. Transportadas de for-
7\ma adequada. mago SEMANAL 5

250,00

Abdbora, in natura, de 12 qualidade, com casca, integra
e firme, isenta de sujidades, corpos estranhos, umidade 50
e insetos; com grau de evolugdo completo de tamanho.
Sem danos causados por lesdo fisica ou mecanica.

8|Transportadas de forma adequada. Kg QUINZENAL 6,67

333,50

Beterraba, in natura, de 12 qualidade, lisa, compacta e 30
firme, sem rupturas, integra em todas as partes, isenta
de sujidades, substancias terrosas ou corpos estranhos.
9|Transportadas de forma adequada. Kg SEMANAL 7,33

219,90

Batata doce, in natura, espécie amarelo-rosada, fresca,
integra e firme.

Deve apresentar as caracteristicas de qualidade, bem
formadas e com coloragdo propria, livre de danos meca- 100
nicos, fisioldgicos, pragas e doengas, estar em perfeitas
condic¢Oes de conservagdo e maturagdo, sem rupturas,
integra em todas as partes, isenta de sujidades, substan-
cias terrosas ou corpos estranhos. Transportadas de
10|{forma adequada. Kg QUINZENAL RS 6,73

673,00

Macaxeira, in natura, de 12 qualidade, com casca, inte-
gra e firme, isenta de sujidades, corpos estranhos, umi- 100
dade e insetos; com grau de evolugao completo de

tamanho. Sem danos causados por lesdo fisica ou meca-
11|nica. Transportadas de forma adequada. Kg QUINZENAL 6,6

660,00

Pepino, in natura, de 12 qualidade, bem formados com
coloragdo propria, superficie lisa, livre de danos mecani-
cos, fisiolégicos, pragas e doengas, estar em perfeitas 50
condi¢Ges de conservagdo e maturagdo, sem rupturas,
integra em todas as partes, isenta de sujidades, substan-
cias terrosas ou corpos estranhos.

Obs: Produto com tamanho muito pequeno ou deterio-
rado nao serdo aceitos. Transportados de forma ade-
12|quada. Kg SEMANAL 6,35

317,50

Tomate, in natura, de 12 qualidade, tamanho médio, 100
grau médio de amadurecimento, sem rupturas, integro
em todas as partes, isento de insetos, umidade, sujida-
des, substancias terrosas ou corpos estranhos. Trans-

13|portados de forma adequada. Kg SEMANAL 8,75

875,00

14|Cenoura, in natura, espécie comum, de 12 qualidade, Kg 100 SEMANAL 8,5
lisa, compacta e firme, sem rupturas, integra em todas
as partes, isenta de sujidades, substancias terrosas ou

850,00
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corpos estranhos. Transportadas de forma adequada.

Banana, in natura, integra, firme, com grau de evolugdo
completo de tamanho e maturagao, isento de sujidades, 607 5.201,99
substancias terrosas ou corpos estranhos. Transporta-
das de forma adequada, preferencialmente em caixas
15|de polietileno. Kg SEMANAL 8,57

Melancia, in natura, espécie rajada, frutos com 70 a 80%
de maturagdo, com aspecto, cor e cheiro e sabor pro- 1200
prio, rajada, com polpa firme e intacta, doce, devendo
ser bem desenvolvido, isenta de enfermidades, parasi- 4.500,00
tas e larvas, material terroso e sujidades, sem danos

fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte,
de colheita recente, livre de residuos de fertilizantes.

16|Transportadas de forma adequada. Kg SEMANAL 3,75

TOTAL (RS) 15.987,69

Obs.: As quantidades solicitadas referem-se a previsdo de consumo do ano letivo de 2025/2026,
no entanto, as entregas deverdo ser fracionadas conforme a descricdo da coluna “Fracionamen-
to da Entrega” e as quantidades especificas para cada produto, de acordo com a necessidade do
Restaurante Institucional.

2. JUSTIFICATIVA DA REQUISIGAO

2.1 Diariamente sao servidas, no Restaurante Institucional do Campus Teresina Central, cerca de
2000 refeicdes, distribuidas entre almogo e jantar, no Campus Dirceu Arcoverde 250
refeicdes (almoco) e no campus José de Freitas 250 refei¢cdes (almocgo).

2.2 A alimentagao constitui uma das necessidades fundamentais para o homem. Além das impli-
cacoes fisioldgicas, envolve aspectos sociais, psicolégicos e econdmicos. Estamos nos referin-
do a uma missdo educativa e social de oferecer uma refeigdo nutricionalmente adequada em
termos qualitativos e quantitativos. Dessa maneira, o servico de um Restaurante Institucional
tem por objetivo oferecer ao aluno, por meio de uma acdo efetiva, um importante instru-
mento de satisfacdo de uma necessidade basica e de real funcdo académico-social, o qual
vem de forma completa contribuir para seu melhor desempenho e formacao integral, bem
como, diminuir a evasao escolar.

2.3 Os alimentos solicitados sdo importantes para uma dieta saudavel, pois sdo fontes de micro-
nutrientes, fibras e de outros componentes com propriedades funcionais. As frutas e hortali-
¢as tém baixa densidade energética, o que favorece a manutencdo saudavel do peso corpo-
ral.

2.4 No campo das politicas de alimentag¢do e nutricdo, a promoc¢do do consumo de hortalicas e
frutas ocupa posicao de destaque dentre as diretrizes de promocdo de alimentacdo saudavel.

2.5 Estratégia Global sobre Alimentagao Saudavel, Atividade Fisica e Saude, elaborada pela OMS,
recomenda o aumento do consumo de frutas e hortalicas dentre as recomendagdes para
prevencao de doencas cronicas. No cendrio nacional, o Ministério da Saude do Brasil reco-
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menda o consumo diario de no minimo trés porcdes de frutas e trés porcdes de hortalicas em
seu Guia Alimentar, enfatizando a importancia de variar o consumo desses alimentos nas
refeicdes ao longo da semana (FIGUEIREDO, JAIME e MUTEIRO, 2008).

2.6 Em se tratando de alimentos altamente pereciveis as entregas deverdo ser feitas semanal-
mente de forma fracionada, conforme descrito na coluna "Fracdo de Entrega". No entanto,
este fracionamento poderd sofrer alteracGes mediante aviso prévio, dependendo da necessi-
dade e capacidade de armazenamento do Setor de Alimentacdo e Nutricdo, bem como do
periodo de safra dos respectivos géneros alimenticios.

2.7 As entregas deverdo ser feitas em dias Uteis, respeitando o horario de recebimento do Res-
taurante Institucional: Das 08:00 horas as 11:00 horas e das 14:00 horas as 17:00 horas. O
prazo para entrega sera 72 horas, a partir do recebimento da Ordem de Fornecimento.

2.8 Ressaltamos que o ndo atendimento desta solicitagdo implicarda no comprometimento da
qualidade nutricional das refeicdes servidas ou mesmo a inviabilidade no oferecimento de
tais refeicOes, o que pode impactar no rendimento académico dos alunos ou mesmo inviabili-
zar sua permanéncia no Campus, levando em considera¢do o grande numero de alunos ca-
rentes.

2.9 Os produtos foram especificados de maneira a atender a legislagdo vigente de acordo com as
Portarias do Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude, DIPOA n? 304 de
22/04/1996 e n? 145 de 22/04/1998, da resolucdo ANVISA n°® 105 de 19/05/1999. Além do
que foram priorizados os produtos organicos, rastreados e oriundos da agricultura familiar,
valorizando a responsabilidade ambiental e social na producdo destes alimentos.

3. PRECO DE AQUISICAO

3.1 O prego de aquisicao dos géneros alimenticios discriminados no item 1.2 foi determinado
com base na realizacdo de pesquisa de precos de mercado, conforme disposto no art. 31 da Re-
solugdo FNDE n2 6/2020.

4. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA
4.1. Sera aceita a proposta do fornecedor:

4.1.1 que tenha atendido a todas as exigéncias de habilitacdo; cujo produto ofertado te-
nha sido aprovado na fase da amostra;

4.1.2 cuja especificacdo do produto ofertado seja compativel com a do edital da respecti-
va chamada publica;

4.1.3 que tenha ofertado quantitativo nao inferior a uma fracdao de entrega constante
neste projeto basico;

4.1.4 que atenda as demais exigéncias do edital da chamada publica e de seus anexos.

4.2 A apresentacdo de Projeto de Venda para a contratacdo pretendida implica concordancia do
fornecedor em fornecer os produtos pelo preco de referéncia constante neste projeto basico.



‘! 7‘
7
)
G

)

g WIS
%y,m': FEDERATIVA' s>

MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educagao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui
Campus Teresina Central

4.3 A aceitabilidade sera verificada por item, podendo o proponente ter item recusado e item
aceito, ainda que em um mesmo Projeto de Venda.

5. DOS METODOS E ESTRATEGIAS DE SUPRIMENTO

5.1 A convocacao do fornecedor pelo Campus podera ser feita por telefone, e-mail ou pelos cor-
reios e serd informado o endereco, a reparticdo, o prazo maximo para inicio do fornecimento,
bem como a quantidade a ser adquirida, observada a fracdo minima de entrega constante no
projeto basico.

5.2 Os géneros alimenticios a serem entregues poderdo ser substituidos quando ocorrer a neces-
sidade, desde que os produtos substitutos constem nesta chamada publica e sejam correlatos
nutricionalmente. Essa necessidade de substituicdo devera ser atestada pelo responsavel técni-
co, que podera contar com o respaldo da Comissdao de Licitacdo e com a declaracdo técnica da
Assisténcia Técnica e Extensdo Rural — ATER / EMATER-PI.

5.3 Os quantitativos por entrega (“FracGes por Entrega”) sdo meras previsées, de acordo com o
histérico de consumo do Campus. Portanto, essas quantidades poderao ser alteradas, conforme
necessidade do Restaurante, desde que ndo causem 6nus, ndo previstos nesta chamada publica,
aos fornecedores.

5.4 Todo fornecimento deverd vir acompanhado de um recibo de entrega contendo o peso/
quantitativo de cada produto, conforme unidade de fornecimento, e o nome do solicitante, de-
vendo uma via ser entregue ao servidor designado pela Administragdo para receber os produtos.

5.5 Os produtos deverdo ser entregues, exclusivamente as expensas do contratado, as quais in-
clui despesas com frete, embalagens, encargos e quaisquer outras necessdrias para o forneci-
mento do produto.

5.6 A entrega dos produtos devera ser realizada nas dependéncias do Restaurante Institucional
do IFPI Campus Teresina Central, Dirceu Arcoverde ou José de Freitas.

5.7 A convocacao para inicio do fornecimento devera ter antecedéncia minima de 72 horas.
5.8 Quando da entrega, os produtos deverao apresentar-se:

a) isentos de substancias terrosas;

b) sem sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa;

c) sem parasitas, larvas ou outros animais, inclusive nas embalagens;

d) sem umidade externa anormal;

e) isentos de odor e sabor estranhos;

f) isentos de enfermidades.

5.9 Todos os produtos deverdo estar acondicionados em embalagens novas e adequadas ao pro-
duto, que nao danifiquem e provoquem lesdes que afetem a sua aparéncia e utilizacao.
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5.10 Todos os produtos deverdo conter em suas embalagens: identificacdo do produto, data de
validade e identificacdo do produtor.

5.11 A pontualidade na entrega das mercadorias para o Campus esta vinculada ao cumprimento
do Cardapio Nutricional. A ndo pontualidade na entrega das mercadorias implicard em prejuizo a
execuc¢do do cardapio e consequentes transtornos ao balanceamento nutricional, dando ensejo a
rescisdo contratual e demais penalidades cabiveis.

6. DAS OBRIGACOES DAS PARTES
6.1 Compete ao Contratante:

6.1.1 Acompanhar e fiscalizar a execucdao do contrato, bem como atestar, na Nota Fiscal
Fatura, a entrega efetiva do objeto, emitir Termo de Recebimento ou, se for o caso, recu-
sar o fornecimento desconforme;

6.1.2 Efetuar os pagamentos ao contratado;
6.1.3 Realizar consulta on-line para verificar a manutencao das condicGes de habilitacdo.
6.1.4 Aplicar ao contratado as penalidades regulamentares e contratuais.

6.2 Compete ao Contratado:

6.2.1 Substituir ou, se for o caso, complementar, sem 6nus adicionais e no prazo, todos os
produtos recusados na fase de recebimento;

6.2.2 Corrigir, as suas expensas, quaisquer danos causados a administracao, decorrentes
da utilizagdo dos bens de seu fornecimento;

6.2.3 Fornecer o objeto pelos precos apresentados em sua proposta;

6.2.4 Durante a vigéncia do contrato, informar o contratante sobre mudancas de endere-
¢o, assim como de mudancas de nimeros de telefone e de e-mail informados para conta-
to, imediatamente a ocorréncia de quaisquer dessas alteragoes.

6.2.5 Retirar todos os materiais recusados, das dependéncias do Campus, dentro do prazo
fixado para sua substituicdo ou para sanar outras falhas, independentemente de o forne-
cedor ter cumprido a obrigacdo de entregar outro material para nova verificacdo de com-
patibilidade com o objeto do contrato.

7. DAS SANGCOES ADMINISTRATIVAS

7.1 Pela inexecucdo total ou parcial do contrato a Administracdo poderd, garantida a prévia defe-
sa, aplicar ao contratado as seguintes san¢des, concomitantemente, sem o prejuizo de outras:

7.1.1 Adverténcia, comunicando o contratado sobre o descumprimento de obrigacdes
assumidas, e, conforme o caso, informando o prazo para a ado¢ao das medidas corretivas
cabiveis;
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7.1.2 Multa:

7.1.2.1 de mora, correspondente a 0,5% (zero virgula cinco por cento) do valor do objeto
a ser entregue, por dia de atraso no fornecimento do objeto, sem justa fundamentacgao e
prévia comunica¢do a Administragdo. Apds cinco dias Uteis, sem que o objeto tenha sido
entregue, caracterizard descumprimento do contrato, ensejando sua rescisao.

7.1.2.2 de mora, correspondente a 1% (um por cento) do valor do objeto recusado. Nao
havendo a troca ou a complementacao do objeto recusado no prazo de quarenta e oito
horas, caracterizara descumprimento do contrato, ensejando sua rescisdo. Consequéncia
idéntica terd se ocorrer nova recusa no mesmo fornecimento.

7.1.2.3 de mora, correspondente a 0,5% (zero virgula cinco por cento) do valor do objeto,
por dia, pelo atraso na retirada do objeto recusado, até o limite de cinco dias Uteis, sem
justa fundamentacdo e prévia comunica¢dao a Administracdao. Apds esse prazo, sem que o
objeto tenha sido retirado, sera considerado abandono dos materiais, podendo a adminis-
tracdo dar-lhes a destinagao que julgar conveniente.

7.1.2.4 compensatéria, correspondente a 10% (dez por cento) sobre o valor do objeto
vinculado a obrigacdo ndo cumprida;

7.1.2.4.1 Caso haja aplicacdo de multa, o valor serd descontado de qualquer fatura ou
crédito existente no Campus correspondente, em favor do contratado. Caso o valor a ser
descontado for superior ao crédito eventualmente existente, a diferenca serd cobrada
administrativamente ou judicialmente, se necessario, e com prazo de dez dias para paga-
mento por meio de GRU.

7.2 Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o Instituto Federal de Educacao, Cién-
cia e Tecnologia do Piaui — Campus Teresina Central pelo prazo de até dois anos;

7.3 Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo, que
sera concedida sempre que o contratado ressarcir a Administracdo pelos prejuizos resultantes e
apos decorrido o prazo da sanc¢do aplicada.

7.3.1 Incorre nesta sang¢ao aquele que entregar produtos de outrem, como se fosse de
sua producao.

7.4 A recusa injustificada do proponente vencedor em assinar o contrato, dentro do prazo esta-
belecido pela Administracdo, caracteriza o descumprimento total da obrigacdo assumida, sujei-
tando-o as penalidades legalmente estabelecidas.

7.5 Em qualquer hipétese de aplicacdo de san¢des serd assegurado ao fornecedor o contraditério
e a ampla defesa, no prazo de cinco dias Uteis, ou de dez dias Uteis quando se tratar de inidonei-
dade, contado a partir da data em que o fornecedor tomar ciéncia.
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6. DA FISCALIZACAO

6.1 A execucdo dos fornecimentos serd objeto de acompanhamento, controle, fiscalizacdo e ava-
liagdo por representante do contratante, para este fim especialmente designado, com as atribui-
¢Oes especificas determinadas na Lei n°® 14.133/2021, conforme detalhado no Projeto Basico.

6.2 O acompanhamento, o controle, a fiscalizacdo e avaliacdo de que trata este item ndo exclu-
em a responsabilidade do contratado e nem confere ao contratante responsabilidade solidaria,
inclusive perante terceiros, por quaisquer irregularidades ou danos no fornecimento dos produ-
tos.

6.3 O contratante se reserva o direito de rejeitar, no todo ou em parte, os produtos entregues
em desacordo com o presente edital e seus anexos.

Teresina (PI), 07 de abril de 2025.

Comissao Local Organizadora do Processo de Aauisicao de Géneros Alimenticios pelo PNAE

Documento assinado digitalmente

“b MARINA VASCONCELOS ALMEIDA LIMA
g Data: 13/06/2025 08:55:19-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Marina Vasconcelos Almeida Lima
Presidente da Comissao

Documento assinado digitalmente

“b NAYARA MARIA RODRIGUES CAVALCANTE LIMA
g Data: 13/06/2025 12:09:47-0300
Verifiqgue em https://validar.iti.gov.br

Nayara Maria Rodrigues Cavalcante Lima
Membro da Comissao
Documento assinado digitalmente
b JULIANA OLIVEIRA SILVA
g “ Data: 13/06/2025 09:27:51-0300
Verifiqgue em https://validar.iti.gov.br

1viviiiviv ua vwuliuindav

De acordo:

Ricardo de Souza Oliveira
Diretor do Departamento de Administracdo e Planejamento
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Paulo de Tarso Vilarinho Castelo Branco
Diretor geral do IFPI campus Teresina Central
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EDITAL DA CHAMADA PUBLICA 01/2025

Atendimento ao Programa Nacional de Alimentagdo Escolar / PNAE

PROJETO DE VENDA - FORNECEDOR INDIVIDUAL - ANEXO Il - A

| - IDENTIFICAGAO DO FORNECEDOR

NOME DO PROPONENTE: CPF:

ENDERECO: MUNICIPIO/UF: CEP:
DDD/FONE: E-MAIL (SE TIVER): N2 DA DAP FiSICA:

BANCO: AGENCIA: N2 CONTA CORRENTE:
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Il - RELACAO DOS PRODUTOS

UNIDADE | QUANTIDADE *PRECO DE AQUISICAO CRONOGRAMA DE
PRODUTO UNITARIO TOTAL ENTREGA
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27.

28.

29.

VALOR TOTAL DO PROJETO =R$

* PRECO PUBLICADO NA CHAMADA PUBLICA N2 01/2025

Il - IDENTIFICAGAO DA ENTIDADE EXECUTORA DO PNAE / FNDE / MEC

IFP1 — CAMPUS TERESINA CENTRAL

CNPJ:
10.806.496,/0003-00

MUNICIPIO:
TERESINA-PI
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ENDERECO: Rua Alvaro Mendes, n2 1597, Centro

FONE: (86) 3131-9422

REPRESENTANTE LEGAL (DG): Paulo de Tarso Vilarinho Castelo Branco

CPF: 64.000-040

DECLARO ESTAR DE ACORDO COM AS CONDIGOES ESTABELECIDAS NESTE PROJETO E QUE AS INFORMAGOES ACIMA CONFEREM COM AS CONDIGOES DE

FORNECIMENTO

LOCAL E DATA: ASSINATURA DO FORNECEDOR:

CPF:
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EDITAL DA CHAMADA PUBLICA 01/2025 — CAMPUS JOSE DE FREITAS

Atendimento ao Programa Nacional de Alimentagdo Escolar / PNAE

PROJETO DE VENDA - FORNECEDOR INDIVIDUAL - ANEXO Il - B

| - IDENTIFICAGAO DO FORNECEDOR

NOME DO PROPONENTE: CPF:

ENDERECO: MUNICIPIO/UF: CEP:
DDD/FONE: E-MAIL (SE TIVER): N2 DA DAP FiSICA:

BANCO: AGENCIA: N2 CONTA CORRENTE:
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Il - RELACAO DOS PRODUTOS

UNIDADE | QUANTIDADE *PRECO DE AQUISICAO CRONOGRAMA DE
PRODUTO UNITARIO TOTAL ENTREGA
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27.

28.

29.

VALOR TOTAL DO PROJETO =R$

* PRECO PUBLICADO NA CHAMADA PUBLICA N2 01/2025

Il - IDENTIFICAGAO DA ENTIDADE EXECUTORA DO PNAE / FNDE / MEC

IFP1 — CAMPUS DIRCEU ARCOVERDE

CNPJ:
10.806.496,/0003-00

MUNICIPIO:
TERESINA-PI
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ENDERECO: Rua Dona Amélia Rubim, s/n, Renascencga I, Teresina-PI

FONE: (86) 98877-6697

REPRESENTANTE LEGAL (DG): Liana Siqueira do Nascimento Marreiro

DECLARO ESTAR DE ACORDO COM AS CONDIGOES ESTABELECIDAS NESTE PROJETO E QUE AS INFORMAGOES ACIMA CONFEREM COM AS CONDIGOES DE

FORNECIMENTO

LOCAL E DATA: ASSINATURA DO FORNECEDOR:

CPF:
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EDITAL DA CHAMADA PUBLICA 01/2025 — CAMPUS JOSE DE FREITAS

Atendimento ao Programa Nacional de Alimentagdo Escolar / PNAE

PROJETO DE VENDA - FORNECEDOR INDIVIDUAL - ANEXO Il - C

| - IDENTIFICAGAO DO FORNECEDOR

NOME DO PROPONENTE: CPF:

ENDERECO: MUNICIPIO/UF: CEP:
DDD/FONE: E-MAIL (SE TIVER): N2 DA DAP FiSICA:

BANCO: AGENCIA: N2 CONTA CORRENTE:
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Il - RELACAO DOS PRODUTOS

UNIDADE | QUANTIDADE *PRECO DE AQUISICAO CRONOGRAMA DE
PRODUTO UNITARIO TOTAL ENTREGA
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VALOR TOTAL DO PROJETO =R$

* PRECO PUBLICADO NA CHAMADA PUBLICA N2 01/2025

Il - IDENTIFICAGAO DA ENTIDADE EXECUTORA DO PNAE / FNDE / MEC

IFPI — CAMPUS JOSE DE FREITAS CNPJ: MUNICIPI0:
10.806.496/0003-00 JOSE DE FREITAS-PI
ENDERECO: Rua Herculano da Rocha, s/n, Bezerro, José de Freitas-PI FONE: (86) 99913-4999

REPRESENTANTE LEGAL (DG): Liana Siqueira do Nascimento Marreiro CEP:




MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educagao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui
Campus José de Freitas

DECLARO ESTAR DE ACORDO COM AS CONDIGOES ESTABELECIDAS NESTE PROJETO E QUE AS INFORMAGOES ACIMA CONFEREM COM AS CONDIGOES DE

FORNECIMENTO

LOCAL E DATA:

ASSINATURA DO FORNECEDOR:

CPF:




MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educacéo Profissional e Tecnolégica

Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui

EDITAL DA CHAMADA PUBLICA 01/2025

Atendimento ao Programa Nacional de Alimentag&o Escolar / PNAE
PROJETO DE VENDA - GRUPO INFORMAL - ANEXO Il

| - IDENTIFICACAO DOS FORNECEDORES

NOME DO PROPONENTE: CPF:
ENDERECO: MUNICIPIO/UF:
CEP: DDD/FONE: E-MAIL (SE TIVER):
ORGANIZADO POR ENTIDADE ARTICULADORA | NOME DA ENTIDADE ARTICULADORA E-MAIL (SE TIVER):
()sIm ( )NAO
Il - FORNECEDORES PARTICIPANTES
NOME DO AGRICULTOR: CPF DAP BANCO AGENCIA CONTA




MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educacéo Profissional e Tecnolégica

Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui

111 - IDENTIFICAGAO DA ENTIDADE EXECUTORA DO PNAE / FNDE / MEC

IFP1 — CAMPUS OEIRAS CNPJ: MUNICIPIO:
10.806.496/0003-00
ENDERECO: FONE:
REPRESENTANTE LEGAL (DG): CPF:
IV - RELAGAO DOS FORNECEDORES E PRODUTOS
IDENTIFICAGAO DO AGRICULTOR PRODUTO UNIDADE | QUANTIDADE *PRECO DE VALOR TOTAL

AQUISICAO / UNIDADE

VALOR TOTAL DO PROJETO =R$

* PRECO PUBLICADO NA CHAMADA PUBLICA N2 01/2025




MINISTERIO DA EDUCAGAO

Secretaria de Educacéo Profissional e Tecnolégica

Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui

DECLARO ESTAR DE ACORDO COM AS CONDIGOES ESTABELECIDAS NESTE PROJETO E QUE AS INFORMAGOES ACIMA CONFEREM COM AS CONDIGOES DE

FORNECIMENTO

LOCAL E DATA

ASSINATURA DO REPRESENTANTE DO GRUPO INFORMAL

CPF

FONE

LOCAL E DATA

ASSINATURA DOS AGRICULTORES DO GRUPO INFORMAL




MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educagéao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui
Campus Teresina Central

EDITAL DA CHAMADA PUBLICA 01/2025

Atendimento ao Programa Nacional de Alimentagdo Escolar / PNAE

PROJETO DE VENDA - GRUPO FORMAL - ANEXO IV

| - IDENTIFICACAO DOS FORNECEDORES

NOME DO PROPONENTE: CPF:

ENDERECO: MUNICIPIO/UF: CEP:

DDD/FONE: E-MAIL (SE TIVER): N2 DA DAP JURIDICA:

BANCO: AGENCIA: N2 CONTA CORRENTE:

N DE ASSOCIADOS N2 DE ASSOCIADOS DE ACORDO COM A LEI 1.326/06 N2 ASSOCIADOS COM DAP FiSICA

NOME DO REPRESENTANTE LEGAL CPF DDD/FONE

Il - IDENTIFICAGAO DA ENTIDADE EXECUTORA DO PNAE / FNDE / MEC

IFPI — CAMPUS TERESINA CENTRAL CNPJ: MUNICIPIO:
10.806.496,/0003/00 TERESINA-PI

ENDERECO: Rua Alvaro Mendes, n2 1597, Centro, CEP 64.000-040 FONE: (86) 3131-9422

REPRESENTANTE LEGAL (DG): Paulo de Tarso Vilarinho Castelo Branco CPF:




MINISTERIO DA EDUCAGAO

Secretaria de Educagao Profissional e Tecnoldgica

Instituto Federal de Educagéao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui

Campus Teresina Central

Il - RELACAO DOS PRODUTOS

PRODUTO

UNIDADE

QUANTIDADE * PRECO DE AQUISICAO CRONOGRAMA DA

UNITARIO

TOTAL ENTREGA

VALOR TOTAL DO PROJETO =R$

* PRECO PUBLICADO NA CHAMADA PUBLICA N 01/2025

DECLARO ESTAR DE ACORDO COM AS CONDIGOES ESTABELECIDAS NESTE PROJETO E QUE AS INFORMAGOES ACIMA CONFEREM COM AS CONDIGOES DE

FORNECIMENTO

LOCAL E DATA

ASSINATURA DO REPRESENTANTE DO GRUPO FORMAL

FONE / E-MAIL:




MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educagéao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui
Campus Dirceu Arcoverde

EDITAL DA CHAMADA PUBLICA 01/2025

Atendimento ao Programa Nacional de Alimentagdo Escolar / PNAE

PROJETO DE VENDA - GRUPO FORMAL - ANEXO IV-B

| - IDENTIFICACAO DOS FORNECEDORES

NOME DO PROPONENTE: CPF:

ENDERECO: MUNICIPIO/UF: CEP:

DDD/FONE: E-MAIL (SE TIVER): N2 DA DAP JURIDICA:

BANCO: AGENCIA: N2 CONTA CORRENTE:

N2 DE ASSOCIADOS N2 DE ASSOCIADOS DE ACORDO COM A LEI 1.326/06 N2 ASSOCIADOS COM DAP FiSICA
NOME DO REPRESENTANTE LEGAL CPF DDD/FONE

Il - IDENTIFICAGAO DA ENTIDADE EXECUTORA DO PNAE / FNDE / MEC

IFPI — CAMPUS DIRCEU CNPJ: MUNICIPIO:
10.806.496/0003/00 TERESINA-PI
ENDERECO: Rua Amélia Rubim, S/N, Renascenca Il FONE:

(86) 98877-6697




MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educagéao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui
Campus Dirceu Arcoverde

REPRESENTANTE LEGAL (DG): Liana Siqueira do Nascimento Marreiro CPF:

Il - RELAGAO DOS PRODUTOS

PRODUTO UNIDADE QUANTIDADE * PRECO DE AQUISICAO CRONOGRAMA DA
UNITARIO TOTAL ENTREGA

VALOR TOTAL DO PROJETO =RS$

* PREGO PUBLICADO NA CHAMADA PUBLICA N2 01/2025

DECLARO ESTAR DE ACORDO COM AS CONDICOES ESTABELECIDAS NESTE PROJETO E QUE AS INFORMAGOES ACIMA CONFEREM COM AS CONDIGOES DE
FORNECIMENTO




MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educagao Profissional e Tecnoldgica

Instituto Federal de Educagéao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui

Campus Dirceu Arcoverde

LOCAL E DATA

ASSINATURA DO REPRESENTANTE DO GRUPO FORMAL

FONE / E-MAIL:




MINISTERIO DA EDUCAGAO

Secretaria de Educacao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educagéao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui

Campus José de Freitas

EDITAL DA CHAMADA PUBLICA 01/2025

Atendimento ao Programa Nacional de Alimentagdo Escolar / PNAE

PROJETO DE VENDA - GRUPO FORMAL - ANEXO IV-B

| - IDENTIFICACAO DOS FORNECEDORES

NOME DO PROPONENTE: CPF:

ENDERECO: MUNICIPIO/UF: CEP:
DDD/FONE: E-MAIL (SE TIVER): N2 DA DAP JURIDICA:

BANCO: AGENCIA: N2 CONTA CORRENTE:

N2 DE ASSOCIADOS

N2 DE ASSOCIADOS DE ACORDO COM A LEI 1.326/06

N2 ASSOCIADOS COM DAP FiSICA

NOME DO REPRESENTANTE LEGAL CPF DDD/FONE
- IDENTIFICACAO DA ENTIDADE EXECUTORA DO PNAE / FNDE / MEC
IFPI — CAMPUS JOSE DE FREITAS CNPJ: MUNICIPIO:
10.806.496/0003/00 JOSE DE FREITAS-PI
ENDERECO: Rua Herculano da Rocha, S/N, Bezerro FONE:

(86) 99913-4999




MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educagao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educagéao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui
Campus José de Freitas

REPRESENTANTE LEGAL (DG): José dos Santos de Moura CPF:

Il - RELACAO DOS PRODUTOS

PRODUTO UNIDADE QUANTIDADE * PRECO DE AQUISICAO CRONOGRAMA DA
UNITARIO TOTAL ENTREGA

VALOR TOTAL DO PROJETO =RS$




MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educagao Profissional e Tecnoldgica

Instituto Federal de Educagéao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui

Campus José de Freitas

* PREGO PUBLICADO NA CHAMADA PUBLICA N2 01/2025

DECLARO ESTAR DE ACORDO COM AS CONDIGOES ESTABELECIDAS NESTE PROJETO E QUE AS INFORMAGOES ACIMA CONFEREM COM AS CONDIGOES DE

FORNECIMENTO

LOCAL E DATA

ASSINATURA DO REPRESENTANTE DO GRUPO FORMAL

FONE / E-MAIL:
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MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educacgao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui

EDITAL DA CHAMADA PUBLICA 01/2025

Atendimento ao Programa Nacional de Alimentagdo Escolar / PNAE

INTERPOSICAO DE RECURSO - ANEXO VI
RECURSO SOBRE O RESULTADO DO PROCESSO DE SELECAO

IDENTIFICAGAO DO PROPONENTE:

( ) GRUPO FORMAL ( ) GRUPO INFORMAL ( ) AGRICULTOR INDIVIDUAL:
Através deste instrumental interponho recurso contra o resultado desta Chamada Publica

Fundamentacgao:

Assinatura do responsavel



CARDAPIO QUANTITATIVO SEMANA 1

SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
Previsao: Previsio: Previsio: Previsio: Previsao:
SALADA COZIDA SALADA CRUA SALADA COZIDA SALADA CRUA SALADA CRUA
SALADA (batata doce +beterraba) (alface+tomate+pepino) (acelgattomate+manga) (couve+tcenoura+abacaxi) (acelgattomatetmanga)
MARIA ISABEL DE CARNE | ISCA DE FRANGO AO CREME FEIJOADA CREME DE GALINHA
PRATO Arroz (60 g) FiGADO Peito de frango (140g) Feijao Preto (40g) Peito de frango (60g)
PROTEICO | Patinho (120 g) ACEBOLADA Creme de leite (10g) Calabresa (30 g) Leite (60 ml)
Oleo (1 ml) Figado (120g) Extrato de Tomate (5g) _____ Costela(15g) Creme de Leite (5g)
Corante (0,2g) Cebola (5g) Oleo (0,5 ml) Bacon (15g) Extrato de Tomate (5g)
Cebola (1g) _ Pimentao (1g) Corante (0,2g) Patinho (18 g) Azeitona (3g)
Alho (0,2g) Oleo (10 ml) Cebola (1g) Amido de milho (2g) Milho verde (3g)
Folha de louro (0,01 g) Alho (1 g) Alho (0,7g) Cebola (1g) Amido de milho (5g)
Cheiro verde (1g) Folha de louro (0,02g) | Folhadelouro (0,01 g)__ Pimentdo (0,8g) Catchup (3g)
Sal (0,5g) Sal(0,02g) Cheiro verde (1g) Alho(lg_
Sal (0,4g) Folha de louro (0,02g)___
Batata Palha (5g) Sal(0,02g)
BAIAO DE DOIS BAIAO DE DOIS ARROZ SIMPLES BAIAO DE DOIS
PRATO Arroz (55 g) Arroz (55 g) Arroz (60 g) Arroz (55 g)
BASE 1 Feijao verde (20g) Feijdo fradinho (20g) Oleo (2 ml) Feijao verde (20g) _
Oleo (2 ml) Oleo (2 ml) Alho (0,4g) Oleo (2 ml)
Alho (0,6g) Alho (0,6g) Cebola (1 g) Alho (0,6g)
Cebola (1 g) Cebola (1 g) Sal (0,2 g) Cebola (1 g)
Sal (0,4 g) Sal (0,4 g) Sal (0,4 g)
FELJAO
PRATO Feijdo carioca (25g)
BASE 2 Abodbora (15g)
Quiabo (15g)
Oleo (1 ml) -
Alho (0,3g)
Cebola (1 g)
Pimentdo (0,5 g) _
Folha de louro (0,01 g) __ _
Cheiro verde (1g)
_ FAROQOFA SIMPLES PURE DE BATATA FAROFA SIMPLES FAROFA SIMPLES FAROFA SIMPLES
GUARNICAO | Farinha (20g) Batata inglesa (60g) Farinha (20g) Farinha (20g) Farinha (20g)
Margarina (2g) Leite (10ml) Margarina (2g) Margarina (2g) Margarina (2g)
Cebola (1 g) Margarina (3g) Cebola (1 g) Cebola (1 g) Cebola (1 g)
Sal (0,02) Sal (0,01g) Sal (0,02) Sal (0,02) Sal (0,02)
BANANA MELAO MELANCIA LARANJA MELANCIA
SOBREMESA (100g) (170g) (350g) (150g) (350g)




CARDAPIO QUANTITATIVO DE SALADAS E TEMPEROS - SEMANA 1

SEGUNDA( / [/ ) TERCA( / [/ ) QUARTA( / [/ ) QUINTA( / [/ ) SEXTA( / [/ )
SALADA COZIDA SALADA CRUA SALADA CRUA SALADA CRUA SALADA CRUA
- Batata doce (70) -Alface (25) - Acelga (15) - Couve (20) - Acelga (15)
- Beterraba (40) -Tomate (20) - Tomate (20) -Cenoura (20) - Tomate (20)
i -Maionese (10g) -Pepino (30) - Manga (20) - Abacaxi (25) - Manga (20)
II; Corte: Corte: Corte: Corte:
p | -CUBOS (batata doce, - RASGADA (alface) -TIRAS (acelga) Corte: -TIRAS (acelga)
A | beterraba) - RODELAS (pepino) -ISCA (tomate e manga) -TIRAS (couve) -ISCA (tomate e manga)
- ISCAS (tomate) - ISCA (cenoura)
-CUBOS (abacaxi)
Temperos: maionese Temperos: Mostarda + Mel + . Temperos: Vinagre + pimenta
Temperos: Azeite Limao Temperos: Vinagre + sal do reino
SEGUNDA( / [/ ) TERCA( / [/ ) QUARTA( / [ ) QUINTA( / [/ SEXTA( / [/ )

Tomate: Tomate: Tomate: Tomate: Tomate:
Pimentao: Pimentao: Pimentao: Pimentao: Pimentao:
g Cebola: Cebola: Cebola: Cebola: Cebola:
11\,/[ Alho: Alho: Alho: Alho: Alho:
g Cheiro verde: Cheiro verde: Cheiro verde: Cheiro verde: Cheiro verde:
O | Folha de louro: Folha de louro: Folha de louro: Folha de louro: Folha de louro:
5 Sal: Sal: Sal: Sal: Sal:
Vinagre: Vinagre: Vinagre Vinagre: Vinagre:

Orégano e pimenta do
reino:

Pimenta do reino:

Pimenta do reino:

Orégano e pimenta do
reino:

Pimenta do reino:




CARDAPIO QUANTITATIVO SEMANA 2

SEGUNDA ( /) TERCA (/) QUARTA ( /) QUINTA ( /) SEXTA ( /)
Previsao: Previsao: Previsao: Previsao: Previsao:
SALADA CRUA SALADA CRUA SALADA COZIDA SALADA CRUA SALADA CRUA
SALADA (repolho +cenoura+abacaxi+passas) | (batata+cenoura+beterraba) (batata doce+beterrabatvagem) (repolho roxo+couve-flor+maga) (repolho verde+ beterraba)
FRANGO COM VEGETAIS MARIA ISABEL DE ASSADO DE PANELA PICADINHO COM LASANHA DE FRANGO
PRATO Peito de frango (120g) FRANGO Lagarto (150 g) _ LEGUMES Macarrao (12g)
PROTEICO | Maxixe (15g) Arroz (55 g) Oleo (3 ml) Paleta (120g) Frango (50g)
Quiabo (15g) Coxa e sobrecoxa (140 g) _ | Cebola (5 g) _ Macaxeira (20 g) Presunto (15g)
Cebola (5g) Oleo (1 ml) Pimentdo (1g) _ Abdbora (20 g) Queijo (15g)
Pimentéo (1g) Corante (0,2g) Alho (0,7g) _ Batata doce (20 g) Amido de milho (5g) _ _
Oleo (10 ml) Cebola (1g) _ | Folhadelouro (0,01 g) ___ Oleo (1 ml) Extrato de tomate (5g) _ _
Alho (1 g) Alho (0,2g) Sal (0,4g) Cebola (1g) Catchup (4g)
Folha de louro (0,02g) Folha de louro (0,01 g) __ Alho (0,7g) Leite (40ml) _
Sal(0,02g) Cheiro verde (1g) Folha de louro (0,01 g) __ | Creme de leite (5g)
Sal (0,5g) Sal (0,4g) Oleo (1ml)
Alho(0,1g)/Cebola(1g)/Sal (0,4)
ARROZ SIMPLES ARROZ SIMPLES BAIAO DE DOIS ARROZ SIMPLES
PRATO Arroz (60 g) Arroz (60 g) Arroz (55 g) Arroz (60 g)
BASE 1 Oleo (2 ml) Oleo (2 ml) Feijao verde (20g) __| Oleo (2 ml)
Alho (0,4g) Alho (0,4g) Oleo (2 ml) Alho (0,4g)
Cebola (1 g) Cebola (1 g) Alho (0,6g) Cebola (1 g)
Sal (0,2 g) Sal (0,2 g) Cebola (1 g) Sal (0,2 g)
Sal (0,4 g)
FELJAO FEIJAO C/ ABOBORA FELJAO FELJAO
PRATO Feijao carioca (25g) Feijdo carioca (25g) | Feijao carioca (25g) Feijao carioca (25g)
BASE 2 Oleo (1 ml) Abébbora (20g) Quiabo (15g) Oleo (1 ml)
Alho (0,3g) Oleo (1 ml) Oleo (1 ml) Alho (0,3g)
Cebola (1 g) Alho (0,3g) _ Alho (0,3g) - Cebola (1 g)
Pimentdo (0,5 g) Cebola (1 g) _ Cebola (1 g) Pimentdo (0,5 g)
Folha de louro (0,01 g) Pimentao (0,5 g) ~ Pimentao (0,5 g) Folha de louro (0,01 g)
Cheiro verde (1g) Folha de louro (0,01 g) ____ | Folha de louro (0,01 g) Cheiro verde (1g)
Sal (0,2 g) Cheiro verde (1g) Cheiro verde (1g) Sal (0,2 g)
Sal (0,2 g) Sal (0,2 g)
; FAROFA SIMPLES FAROFA SIMPLES FAROFA SIMPLES FAROFA SIMPLES FAROFA SIMPLES
GUARNICAO | Farinha (20g) Farinha (20g) Farinha (20g) Farinha (20g) Farinha (20g)
Oleo (2ml) Oleo (2ml) Oleo (2ml) Oleo (2ml) Oleo (2ml)
Cebola (1 g) Cebola (1 g) Cebola (1 g) Cebola (1 g) Cebola (1 g)
Sal (0,02) Sal (0,02) Sal (0,02) Sal (0,02) Sal (0,02)
LARANJA MELANCIA MELAO MELANCIA BANANA
SOBREMESA (160g) (3502) (170g) (3502) (100g)




CARDAPIO QUANTITATIVO DE SALADAS E TEMPEROS — SEMANA 2

SEGUNDA( / [/ ) TERCA( / [/ ) QUARTA( / /| ) QUINTA( / | ) SEXTA( / [ )
SALADA CRUA SALADA CRUA SALADA CRUA SALADA CRUA SALADA CRUA
-Repolho verde (30g) -Batata inglesa (30g) - Batata doce (70g) -Repolho roxo (25g) -Repolho verde (30g)
-Cenoura (20g) -Cenoura (20g) - Beterraba (40g) -Couve flor (20g) -Beterraba (25g)
i -Abacaxi (40g) - Beterraba (20g) -Vagem (5g) -Maga (20g)
-Passas (5g) -Maionese (5g) -Maionese (10g) Corte:
L .
A -Creme de leite (5g)
D Corte: -RALADO (repolho verde,
A | Corte: -CUBOS (batata doce, Corte: beterraba)
-RALADO (repolho, Corte: beterraba) -RALADO (repolho)
cenoura) - CUBOS (batata, - TALOS (confve flor)
- CUBOS (abacaxi) cenoura, beterraba) -ISCAS (maca)
Temperos: maionese .
Tempero: creme de leite Temperos: Vinagre + azeite + Lemperos:
Temperos: maionese sal
SEGUNDA( / [/ ) TERCA( / [/ ) QUARTA( / [ ) QUINTA( / [/ ) SEXTA( / [/ )
Tomate: Tomate: Tomate: Tomate: Tomate:
Pimentao: Pimentao: Pimentio: Pimentao: Pimentao:
T
E | Cebola: Cebola: Cebola: Cebola: Cebola:
M
P Alho: Alho: Alho: Alho: Alho:
g Cheiro verde: Cheiro verde: Cheiro verde: Cheiro verde: Cheiro verde:
O | Folha de louro: Folha de louro: Folha de louro: Folha de louro: Folha de louro:
S
Sal: Sal: Sal: Sal: Sal:
Vinagre: Vinagre: Vinagre Vinagre: Vinagre:

Orégano e pimenta do
reino:

Pimenta do reino:

Pimenta do reino:

Orégano e pimenta do
reino:

Pimenta do reino:
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