
 

PROGRAMAÇÃO DO PROJETO 

AGOSTO 

HORÁRIO DATA TEMA PALESTRANTES 

19h 06/08/2020 
Formação em gastronomia: diálogos com 

egressos do IFPI-Campus São Raimundo 

Nonato 

 Glaubia de Sousa Santos 

 Isabel Araújo Lima 

 Erica Clemente de Souza 

 

19h 13/08/2020 
Alimentação saudável, adequada e 

sustentável 

 Jessica Pinheiro Mendes 
Sampaio  

 Tatiane Leocádio 

 

19h 20/08/2020 
Trocas e sabores no contexto dos mercados 

públicos 

 Marilia Marques 

 Pedro Ângelo Pinheiro 

de Freitas 

 

19h 27/08/2020 Cozinha piauiense 
 Josinaldo Bitencourt 

 

 

SETEMBRO 

 

HORÁRIO DATA TEMA PALESTRANTES 

19h 03/09/2020 Cozinha de Santo e afrobrasilidades 
 Lourence Cristine 

Alves  

 

19h 08/09/2020 
Controle de qualidade e gestão de segurança 

de alimentos 
 Adenilma Farias 

 

15h 10/09/2020 Cozinha que Transforma 
 Timoteo Domingos  

 

19h 17/09/2020 Ingredientes da Amazônia 
 William Oliveira 

  

19h 24/09/2020 PANCs 
 Michel Abras 

 

 

OUTUBRO 

HORÁRIO DATA TEMA PALESTRANTES 

19h 01/10/2020 Confeitaria e Empreendedorismo 

 Chef e Professora Dani 

Barreto 

 Girlânio Vidal de Lima 

 



19h 06/10/2020 Negócios Gastronômicos 
 Vanessa Santos 

 

19h 15/10/2020 
Culinária Quilombola: saberes, memória e 

ancestralidade 

 Isabela Maria Pereira 

Barbosa 

 Daniela Caruza  

19h 22/10/2020 Coquetelaria  Cissa Mariah 

19h 29/10/2020 Cozinha francesa: evolução e características 

da cozinha patrimônio 
 Robson Lustosa 

 

 

NOVEMBRO 

HORÁRIO DATA TEMA PALESTRANTES 

19h 05/11/2020 Feiras livres: memória e cultura alimentar 
 Moacir Sobral 

 

19h 12/11/2020 Práticas de pesquisa na Gastronomia 

 Daniela Carvalho Bezerra 
Leite  

  Ana Paula Caetano 
Jacques 

19h 19/11/2020 Eventos e Cerimonial 
 Josilene Barbara Ribeiro 

 Elda Damacesno  

19h 26/11/2020 Gastronomia e Agroecologia 

 Maria de Fátima da 
Conceição Sousa 

 Jonilson do MST 

 Flávio Crespo 

 

 

 

 


