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AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS AGRICULTURA FAMILIAR

Chamada Publica em Atendimento ao Programa Nacional de Alimentagdo Escolar/PNAE/FNDE

1-DO OBJETO

PROCESSO: 23176.000246/2025-31

1.1. Aquisicdo de géneros alimenticios da agricultura familiar para atendimento ao Programa Nacional de Alimentagdo
Escolar — PNAE, conforme especificagdes e condicdes a seguir.

1.2. Das Quantidades, Lote Minimo e Valores

ITEM

DESCRIGAO / ESPECIFICAGAO

CAT MAT

QUANTITATIVO
PIRIPIRI 158360

FRACAO DE
ENTREGA
SEMANAL

UNIDADE
DE
MEDIDA

VALOR
MAXIMO
UNITARIO

ACEITAVEL

(R$)

VALOR TOTAL
ACEITAVEL (RS)

Abdbora, in natura, espécie
comum, madura. De primeira
qualidade, tamanho grande,
uniforme, livre de sujidade, bem
desenvolvida, com polpa firme,
sem danos fisicos ou mecanicos,
intactas, firmes e de colheita

recente.

463747

108

5,4

Kg

5,00

RS 539,46

Acelga, espécie comum, in natura.
De primeira qualidade. Folhas
integras, livres de fungos, limpas,
cor brilhante e sem picadas de|
insetos. Devendo ser
acondicionadas em sacos
transparentes de primeiro uso.

463818

375

18,75

Kg

7,40

RS 2.776,25

Alface crespa comum (Peso minimo
unitario 350g), in natura. De
primeira qualidade, fresca,
compacta e firme. Tamanho e
coloracdo uniforme, devendo ser
bem desenvolvida. Sem lesGes de
origem fisica e mecanica,
perfuragdes ou cortes, isenta de
sujidade, parasitas e larvas.
Devendo ser acondicionadas em

463832

375

18,75

Macgo

3,40

RS 1.276,25




sacos transparentes de primeiro
uso.

Banana Prata, in natura, de
primeira qualidade. Devendo ser
bem desenvolvidas. Em pencas
integras. Com grau de maturagdo
aproximadamente de 70%.
Tamanho e coloragdo uniformes,
com polpa firme e intacta. Isentas
de lesdes de origem fisica,
mecadnica ou bioldgica, sujidades
ou corpos estranhos aderidos a
superficie  externa. Livre de
enfermidades, insetos, parasitas e
larvas.

464449

500

25

Kg

6,93

RS 3.466,67

Cebola, tipo amarela. In natura,
fresca, uso culinario. De primeira
qualidade, firmes e bem
desenvolvidas, cor brilhante, haste
bem seca. Isento de broto, de
enfermidades, de lesdes de origem
fisica, mecanica ou bioldgica, de
substancias terrosas, de sujidades
ou de corpos estranhos aderidos a
superficie externa, de insetos,
parasitas e larvas.

463782

550

27,5

Kg

5,71

RS 3.142,33

Cenoura, espécie comum, in
natura. De primeira qualidade, sem
folhas, de tamanho médio, cor
laranja vivo uniforme, frescas,
firmes, lisas, sem rugas. Isento de
brotos, lesGes de origem fisica,
mecanica ou biolégica matéria
terrosa, sujidades ou corpos
estranhos aderidos a superficie
externa, livre de enfermidades,
insetos, parasitas e larvas.

463773

450

22,5

Kg

7,45

RS 3.352,50

Cheiro verde, in natura de 12
qualidade com molho graduado,
composto de cebolinha e coentro,
vicoso, brilhante, fresco, verde,
sem excesso de umidade, sem
sinais de amarelamento, com talos|
firmes. Embalado em embalagem
plastica.

463884

54

2,7

Mago

2,30

RS 124,07

Couve folha, tipo Manteiga, in
natura. De primeira qualidade,
tamanho médio, bem desenvolvida.
Talo verde ou roxo, inteira, fresca,
limpa, firme e intacta. Separados
em macos padronizados. Com
coloragdo verde escuro uniforme e
sem manchas. Isento de lesdes de
origem  fisica, mecanica ou
bioldgica, de substancias terrosas,
de sujidades ou de corpos
estranhos aderidos a superficie
externa, de insetos, parasitas e
larvas. Mago de, no minimo, 7
(sete) folhas.

463822

300

15

Macgo

3,79

RS 1.138,00

Limdo, espécie Taiti, in natura, de
primeira qualidade, procedente de
espécie genuina e sd3, fresca, sem




apresentar avarias de casca. Isento
de lesGes de origem fisica,
mecanica ou biolégica matéria
terrosa, sujidades ou corpos
estranhos aderidos a superficie
externa, livre de enfermidades,
insetos, parasitas e larvas.

464398

0,3

Kg

5,12

RS 30,69

10

Macaxeira, tipo branca/amarela, in
natura. De primeira qualidade,
raizes grandes, no grau normal de
evolug¢do no tamanho; sabor e cor
préprios da espécie. Uniformes,
frescas, com casca, inteiras, sem
ferimentos ou defeitos, ndo
fibrosa, livres da maior parte
possivel de terra e corpos
estranhos aderentes a superficie
externa e isentas de umidade
anormal.

463813

120

Kg

4,63

RS 555,20

11

Mamado, espécie formosa, in
natura. De primeira qualidade,
graudo, apresentando maturagdo|
média (“de vez”), polpa firme ao
toque, fresco, sem apresentar
avarias de casca. Isento de lesGes
de origem fisica, mecanica ou
bioldgica matéria terrosa, sujidades
ou corpos estranhos aderidos a
superficie  externa, livre de
enfermidades, insetos, parasitas e
larvas.

464405

250

12,5

Kg

5,68

RS 1.420,83

12

Maracuja, espécie azedo, in natura.
De primeira qualidade, compacto,
firme, coloragdo uniforme. Aroma,
cor e sabor caracteristicos da
espécie, isento de sujeiras, insetos
e parasitas. Sem lesGes de
rachaduras e cortes, sem danos
fisicos oriundos de manuseio e
transportes, devendo ser bem
desenvolvido, com maturagdo de
70%.

464415

275

13,75

Kg

11,73

RS 2.346,67

13

Maxixe, espécie comum, in natura.
De primeira qualidade, tamanho e
coloracdao uniforme. Fresco,
compacto e firme, sem lesGes de
rachaduras e cortes, sem danos
fisicos oriundos de manuseio e
transporte, sem sujidade. Devendo
ser bem desenvolvido, de colheita
recente.

463791

48

2,4

Kg

6,98

RS 335,04

14

Melancia, in natura, espécie rajada,
frutos com 70 a 80% de maturagao,
com aspecto, cor e cheiro e sabor
préprio, rajada, com polpa firme e
intacta, doce, devendo ser bem
desenvolvido, isenta de
enfermidades, parasitas e larvas,
material terroso e sujidades, sem
danos fisicos e mecanicos oriundos
do manuseio e transporte, de
colheita recente, livre de residuos

de fertilizantes.

467419

228

11,4

Kg

3,98

RS 906,87




15

Pepino, espécie comum, in natura.
De primeira qualidade, tamanho e
coloracdo uniforme, fresco,
compacto e firme, sem lesdes de
rachaduras e cortes. Sem danos
fisicos oriundos de manuseio e
transporte, sem sujidade, devendo
ser bem desenvolvido, de colheita
recente (Peso minimo unitario
500g).

463810

375

18,75

Kg

4,43

RS 1.662,50

16

Pimenta de cheiro, espécie verde
americana, in natura. De primeira
qualidade, tamanho e coloragdo
uniforme, fresca, compacta e firme,
sem lesGes de rachaduras e cortes,
sem danos fisicos oriundos de
manuseio e transporte, sem
sujidades, devendo ser bem
desenvolvida e de colheita recente.

463923

12

0,6

Kg

8,83

RS 105,93

17

Pimentdo verde, in natura. De
primeira qualidade, livre de fungos,
cor verde escuro intenso, tamanho
e coloragdao uniforme, com
pedunculo. Consisténcia firme,
integros, sem lesGes de origem
fisica ou mecanica, perfuragbes e
cortes.

463809

250

12,5

Kg

9,06

RS 2.263,75

18

Quiabo, espécie comum, in natura.
Liso, de boa qualidade, tamanho e
coloragdo uniforme, sem dano
fisico ou mecéanico (rachaduras e
cortes).

463792

30

1,5

Kg

8,43

RS 252,80

19

Tomate, longa vida, in natura de
primeira qualidade. Com,
aproximadamente, 80% de|
maturag¢do. Polpa integra e firme,
coloragdo uniforme e com brilho,
casca lisa e firme. Isento de lesGes
de origem fisica, mecanica ou
bioldgica matéria terrosa, sujidades
ou corpos estranhos aderidos a
superficie  externa, livre de
enfermidades, insetos, parasitas e
larvas.

463806

500

25

Kg

7,96

RS 3.978,75

20

Fruta in natura, Laranja com grau
de maturagdo tal que lhes permita
manipulagdo e conservagao
adequada ao consumo mediato e
imediato, tamanho médio,
apresentando cor, tamanho
uniformes, sem manchas,
machucaduras, bolores, sujidades
ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade.
Livre de residuos de ferGlizantes.
De colheita recente.

464393

250

12,5

Kg

6,45

RS 1.613,13

21

Feijdo verde — in natura,
apresentando grau de maturacdo|
tal que lhe permita suportar a
manipulagdo, o transporte e a
conservagao em condi¢des

464556

60

Kg

16,69

RS 1.001,40




adequadas para o consumo. Sem
apresentar danos mecanicos, sem
estar deteriorado e estar ausente
de ataque de pragas.

22

Milho verde — Espiga de milho
apresentando graos bem
desenvolvidos e novos, porém
macios e leitosos. Os graos devem
apresentar cor amarelada clara,
brilhante e cristalina.

462824

60

Kg

8,33

RS 499,60

23

Legume in natura, tipo BATATA
DOCE, espécie amarela/ rosada
(peso minimo unitario 500g. De
primeira qualidade, tamanho ¢
coloragdo uniformes, fresca ¢
compacta, firme, sem lesdes de
rachaduras e cortes, sem sujidade,
sem danos fisicos oriundos de
manuseio e transporte.

463753

48

2,4

Kg

5,53

RS 265,60

24

Legume in natura, tipo BETERRABA,
espécie comum (peso minimo
unitario 250g). De  primeira
qualidade. Bulbos de tamanho|
médio. Sem folhas, isento de broto,
de lesdes de origem fisica,
mecanica ou bioldgica, de matéria
terrosa, sujidades ou corpos
estranhos aderidos a superficie
externa, livre de enfermidades,
insetos, parasitas e larvas.

463767

400

20

Kg

7,81

RS 2.498,13

25

Manga Tommy - selecionada,
fresca, de 6tima qualidade, firme,
aroma e cor tipico da espécie, em
perfeito estado de
desenvolvimento, em médio grau
de maturacdo. Necessita estar
isenta de sujidades, parasitas,
rachaduras, cortes e perfuragdes.

464406

60

Kg

6,33

RS 379,80

26

Farinha de Mandioca - Farinha de
mandioca, fina, branca, torrada,
tipo 1, fabricada a partir de
matérias-primas limpas e isentas de
matéria terrosa e parasita. Nao
devem estar Umidas, fermentadas|
ou rancgosas; embaladas em
pacotes pldsticos, transparentes,
limpos, ndo violados. A embalagem
devera conter externamente os
dados de identificacdo,
procedéncia e informacodes
nutricionais, numero do lote e
quantidade do produto. Devera
apresentar validade minima de 5
meses a partir da data de entrega.
De acordo com a resolugdo 12/78
da CNNPA. Pacote com 1 kg.

458918

60

Kg

9,66

RS 579,40

27

Fruta in natura, tipo MELAO
AMARELO, apresentagdo natural

464422

275

13,75

Kg

6,27

RS 1.254,00




Verdura in natura, tipo REPOLHO
VERDE, espécie comum, aplicacdo
28 |culindria em geral, caracteristicas| 481121 250 12,5 Kg 7,03 RS 1.757,50
adicionais 12 qualidade folha verde
vivo sem fungos

Fruta, tipo GOIABA VERMELHA,

29 ~
apresentagdo natural

464392 300 15 Kg 7,46 RS 1.118,63

Verdura in natura, tipo REPOLHO
ROXO, espécie comum, aplicagdo
30 [culindria em geral, caracteristicas 481114 250 12,5 Kg 10,84 RS 2.168,00
adicionais 12qualidade folha verde
vivo sem fungos

VALOR TOTAL RS 42.809,74

(quarenta e dois mil, oitocentos e nove reais e setenta e quatro centavos)

Obs.: As quantidades solicitadas referem-se a previsdo de consumo para o seu inicio em agosto de 2025 até final de julho
de 2026, e, no entanto, as entregas deverdo ser fracionadas conforme a descri¢do da coluna “Fracionamento da Entrega” e
quantidades especificas para cada produto, de acordo com a necessidade do Restaurante Institucional.

2 -JUSTIFICATIVA DA REQUISIGAO

2.1. Ofertar diariamente, no Restaurante Institucional, cerca de 500 refei¢bes, distribuidas entre 02 refei¢des e um
lanche (almogo, lanche e jantar).

2.2. A alimentagdo constitui uma das necessidades mais fundamentais para o homem. Além das implicagGes
fisioldgicas, envolve aspectos sociais, psicologicos e econdmicos, estamos nos referindo a uma missao educativa e
social de oferecer uma refeigdo nutricionalmente adequada em termos qualitativos e quantitativos. Desta maneira, o
servico de um Restaurante Institucional tem por objetivo oferecer ao aluno, por meio de uma agdo efetiva, um
importante instrumento de satisfacdo de uma necessidade basica e de real fun¢do académico-social, o qual vem de
forma completa contribuir para seu melhor desempenho e formagado integral, bem como, diminuir a evasao escolar.

2.3. Os alimentos solicitados sdo importantes para uma dieta saudavel, pois sdo fontes de micronutrientes, fibras e de
outros componentes com propriedades funcionais. As frutas e hortalicas tém baixa densidade energética, o que
favorece a manutencdo saudavel do peso corporal.

2.4. No campo das politicas de alimentagdo e nutri¢do, a promogdo do consumo de hortaligas e frutas ocupa posi¢ao
de destaque dentre as diretrizes de promogdo de alimentagdo saudavel.

2.5. Estratégia Global sobre Alimentagao Sauddvel, Atividade Fisica e Salde, elaborada pela OMS, recomenda o
aumento do consumo de frutas e hortalicas dentre as recomendagdes para prevengdo de doengas cronicas. No
cendrio nacional, o Ministério da Saude do Brasil recomenda o consumo didrio de no minimo trés porgées de frutas e
trés porgGes de hortalicas em seu Guia Alimentar, enfatizando a importancia de variar o consumo desses alimentos
nas refeigdes ao longo da semana (FIGUEIREDO, JAIME e MUTEIRO, 2008).

2.6. Em se tratando de alimentos altamente pereciveis as entregas deverdo ser feitas semanalmente de forma
fracionada, conforme descrito na coluna “Fracdo de Entrega”. No entanto, este fracionamento podera sofrer
alteragdes mediante aviso prévio, dependendo da necessidade e capacidade de armazenamento do Setor de
Alimentacdo e Nutricdo, bem como do periodo de safra dos respectivos géneros alimenticios.

2.7. A entrega deverd ser feita em dias Uteis, respeitando-se o hordrio de recebimento do Restaurante Institucional:
Das 09:00 horas as 18:00 horas. O prazo para entrega serd 72 horas, a partir do recebimento da Ordem de
Fornecimento.

2.8. Ressaltamos que o ndao atendimento desta solicitagdo implicard no comprometimento da qualidade nutricional
das refei¢Ges servidas ou mesmo a inviabilidade no oferecimento de tais refeigdes, o que pode impactar no
rendimento académico dos alunos ou mesmo inviabilizar sua permanéncia no Campus, levando em consideragdo o
grande numero de alunos carentes.

2.9. Os produtos foram especificados de maneira a atender a legislagdo vigente de acordo com as Portarias do
Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude, DIPOA n2 304 de 22/04/1996 e n2 145 de 22/04/1998, da
resolugdo ANVISA n° 105 de 19/05/1999. Além do que foi priorizado, os produtos orgéanicos, rastreados e oriundos da
agricultura familiar, valorizando a responsabilidade ambiental e social na produgdo destes alimentos.

3 -PRECO DE AQUISICAO



3.1. O preco de aquisigdo foi levantado mediante pesquisa realizada de acordo com a Resolugdo n2 6, de 8 de maio de
2020 (DispGe sobre o atendimento da alimentagdo escolar aos alunos da educagdo bdsica no ambito do Programa
Nacional de Alimentagdo Escolar - PNAE). Publicada no Diario Oficial da Unido em: 12/05/2020 | Edi¢do: 89 | Segdo: 1
| Pagina: 38;

3.2. Para os todos os itens desta tabela, a metodologia, para obten¢do do prego de referéncia para a contratagdo,
utilizada foi média, dos valores obtidos na pesquisa de pregos, onde o calculo foi sobre um conjunto de trés ou mais
precos, oriundos de contratagées similares de outros entes publicos, consoante com o previsto no Art. 28, Il
combinado com § 12 da Resolugdo 6/2020- Ministério da Educa¢do/Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacio.

4 — DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA
4.1. Sera aceita a proposta do fornecedor:
4.1.1. que tenha atendido a todas as exigéncias de habilitagao;
4.1.2. cuja especificagdo do produto ofertado seja compativel com a do edital da respectiva chamada publica;
4.1.3. que tenha ofertado quantitativo ndo inferior a uma fragdo de entrega constante neste projeto basico;
4.1.4. que atenda as demais exigéncias do edital da chamada publica e de seus anexos.

4.2. A apresentacdo de Projeto de Venda para a contratagao pretendida implica concordancia do fornecedor em
fornecer os produtos pelo prego de referéncia constante neste projeto basico.

4.3. A aceitabilidade sera verificada por item, podendo o proponente ter item recusado e item aceito, ainda que em
um mesmo Projeto de Venda.

5—DOS METODOS E ESTRATEGIAS DE SUPRIMENTO

5.1. A convocagdo do fornecedor pelo Campus Piripiri podera ser feita por telefone, e-mail ou pelos correios e sera
informado o endereco, a repartigdo, o prazo maximo para inicio do fornecimento, bem como a quantidade a ser
adquirida, observada a fragdo minima de entrega constante no projeto basico.

5.2. Os géneros alimenticios a serem entregues poderdo ser substituidos quando ocorrer a necessidade, desde que os
produtos substitutos constem nesta chamada publica e sejam correlatos nutricionalmente. Essa necessidade de
substituicdo deverad ser atestada pelo responsavel técnico, que poderd contar com o respaldo da Comissdo de
Licitagdo e com a declaracdo técnica da Assisténcia Técnica e Extensdo Rural — ATER/EMATER-PI.

5.3. Os quantitativos por entrega (“FracGes por Entrega”) sdo meras previsées, de acordo com o histérico de consumo
do Campus. Portanto, essas quantidades poderdo ser alteradas, conforme necessidade do Restaurante, desde que nao
causem Onus, ndo previstos nesta chamada publica, aos fornecedores.

5.4. Todo fornecimento devera vir acompanhado de um recibo de entrega contendo o peso/quantitativo de cada
produto, conforme unidade de fornecimento, e o nome do solicitante, devendo uma via ser entregue ao servidor
designado pela Administragdao para receber os produtos.

5.5. Os produtos deverdo ser entregues, exclusivamente, as expensas do contratado, as quais inclui despesas com
frete, embalagens, encargos e quaisquer outras necessarias para o fornecimento do produto.

5.6. A entrega dos produtos devera ser realizada nas dependéncias do Restaurante Institucional do IFPI Campus
Piripiri.

5.7. A convocagdo para inicio do fornecimento devera ter antecedéncia minima de 72 horas.
5.8. Quando da entrega, os produtos deverdo apresentar-se:

a. isentos de substancias terrosas;

b. sem sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa;

c. sem parasitas, larvas ou outros animais, inclusive nas embalagens;

d. sem umidade externa anormal;

e. isentos de odor e sabor estranhos;

f. isentos de enfermidades.

5.9. Todos os produtos deverao estar acondicionados em embalagens novas e adequadas ao produto, que nao
danifiquem e provoquem lesdes que afetem a sua aparéncia e utilizagdo.

5.10. Todos os produtos deverdo conter em suas embalagens: identificagdo do produto, data de validade e
identificacdo do produtor.

5.11. A pontualidade na entrega das mercadorias para o Campus esta vinculada ao cumprimento do Cardapio



Nutricional. A ndo pontualidade na entrega das mercadorias implicard em prejuizo a execugdo do cardapio e
consequentes transtornos ao balanceamento nutricional, dando ensejo a rescisdo contratual e demais penalidades
cabiveis.

6 — DAS OBRIGAGOES DAS PARTES
6.1. Compete ao Contratante:

6.1.1. Acompanhar e fiscalizar a execugdo do contrato, bem como atestar, na Nota Fiscal Fatura, a entrega
efetiva do objeto, emitir Termo de Recebimento ou, se for o caso, recusar o fornecimento desconforme;

6.1.2. Efetuar os pagamentos ao contratado;
6.1.3. Realizar consulta on-line para verificar a manutencdo das condigdes de habilitagdo.
6.1.4. Aplicar ao contratado as penalidades regulamentares e contratuais

6.2. Compete ao Contratado:

6.2.1. Substituir ou, se for o caso, complementar, sem 6nus adicionais e no prazo, todos os produtos recusados
na fase de recebimento;

6.2.2. Corrigir, as suas expensas, quaisquer danos causados a administragdo, decorrentes da utilizagdo dos bens
de seu fornecimento;

6.2.3. Fornecer o objeto pelos pregos apresentados em sua proposta;

6.2.4. Durante a vigéncia do contrato, informar o contratante sobre mudancas de enderego, assim como de
mudangas de numeros de telefone e de e-mail informados para contato, imediatamente a ocorréncia de
quaisquer dessas alteragdes.

6.2.5. Retirar todos os materiais recusados, das dependéncias do Campus Piripiri, dentro do prazo fixado para sua
substituicdo ou para sanar outras falhas, independentemente de o fornecedor ter cumprido a obrigacdao de
entregar outro material para nova verificagdo de compatibilidade com o objeto do contrato.

7 — DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

7.1. Pela inexecugdo total ou parcial do contrato a Administracdo podera, garantida a prévia defesa, aplicar ao
contratado as seguintes sang¢des, concomitantemente, sem o prejuizo de outras:

7.1.1. Adverténcia, comunicando o contratado sobre o descumprimento de obriga¢des assumidas, e, conforme o
caso, informando o prazo para a adogdo das medidas corretivas cabiveis;

7.1.2. multa:

7.1.2.1. de mora, correspondente a 0,5% (zero virgula cinco por cento) do valor do objeto a ser entregue,
por dia de atraso no fornecimento do objeto, sem justa fundamentagdo e prévia comunicagdo a
Administragdo. Apds cinco dias Uteis, sem que o objeto tenha sido entregue, caracterizara descumprimento
do contrato, ensejando sua rescisdo.

7.1.2.2. de mora, correspondente a 1% (um por cento) do valor do objeto recusado. Ndo havendo a troca ou
a complementagdo do objeto recusado no prazo de quarenta e oito horas, caracterizara descumprimento
do contrato, ensejando sua rescisdo. Consequéncia idéntica terd se ocorrer nova recusa no mesmo
fornecimento.

7.1.2.3. de mora, correspondente a 0,5% (zero virgula cinco por cento) do valor do objeto, por dia, pelo
atraso na retirada do objeto recusado, até o limite de cinco dias Uteis, sem justa fundamentacgdo e prévia
comunicacdo a Administracdo. Apds esse prazo, sem que o objeto tenha sido retirado, sera considerado
abandono dos materiais, podendo a administragdo dar-lhes a destinagdo que julgar conveniente.

7.1.2.4. compensatoria, correspondente a 10% (dez por cento) sobre o valor do objeto vinculado a
obriga¢do nao cumprida;

7.1.2.5. Caso haja aplicagdao de multa, o valor sera descontado de qualquer fatura ou crédito existente no
Campus Piripiri, em favor do contratado. Caso o valor a ser descontado for superior ao crédito
eventualmente existente, a diferenga sera cobrada administrativamente ou judicialmente, se necessario, e
com prazo de dez dias para pagamento por meio de GRU.

7.2. Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do
Piaui — Campus Piripiri pelo prazo de até dois anos;

7.3. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica enquanto perdurarem os
motivos determinantes da punigdo ou até que seja promovida a reabilitagdo, que sera concedida sempre que o
contratado ressarcir a Administragdo pelos prejuizos resultantes e apds decorrido o prazo da sangdo aplicada.



7.3.1. Incorre nesta sangao aquele que entregar produtos de outrem, como se fosse de sua produgdo.

7.4. A recusa injustificada do proponente vencedor em assinar o contrato, dentro do prazo estabelecido pela
Administracdo, caracteriza o descumprimento total da obriga¢do assumida, sujeitando-o as penalidades legalmente
estabelecidas.

7.5. Em qualquer hipotese de aplicagdo de sangOes sera assegurado ao fornecedor o contraditério e a ampla defesa,
no prazo de cinco dias Uteis, ou de dez dias Uteis quando se tratar de inidoneidade, contado a partir da data em que o
fornecedor tomar ciéncia.

8 — DA FISCALIZACAO

8.1. A execucgdo dos fornecimentos sera objeto de acompanhamento, controle, fiscalizagdo e avaliagdo por
representante do contratante, para este fim especialmente designado, com as atribui¢Ges especificas determinadas
na Lei n° 14.133/2021, conforme detalhado no Projeto Basico.

8.2. 0 acompanhamento, o controle, a fiscalizagdo e avaliacdo de que trata este item ndao excluem a responsabilidade
do contratado e nem confere ao contratante responsabilidade solidaria, inclusive perante terceiros, por quaisquer
irregularidades ou danos no fornecimento dos produtos.

8.3. O contratante se reserva o direito de rejeitar, no todo ou em parte, os produtos entregues em desacordo com o
presente edital e seus anexos.

Comissdo Local Organizadora do Processo de Aquisicdo de Géneros Alimenticios pelo PNAE:

Will Jadson de Jesus Cavalcante

Presidente da Comissdo

Darlys Ferreira Neris de Aguiar

Membro da Comissdo

Ailton Carvalho Alcantara

Membro da Comissdo

De acordo:
Ailton Carvalho Alcantara

Chefe do Departamento de Administragdo e Planejamento

Nos Termo do disposto no Art. 2° da Lei 9.784/1999, aprovo e justifico o presente Termo de Referéncia pela demonstragdo
da adequacgdo entre os fatos descritos e ocorridos, a base legal e a medida adotada para futura contratacdo publica.

LEIDIANA DA SILVA LIMA FREITA

Diretor(a)-Geral Substituto(a) do IFPI/Campus Piripiri
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