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METODOLOGIA DA ESTATISTICA E QUIMICA GERAL E BIOLOGIA MOLECULAR E QUIMICA ORGANICA EM MATERIAS-PRIMAS
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MICROBIOLOGIA GERAL FiSICO-QUIMICA | BIOQUIMICA GERAL BROMATOLOGIA SISTEMA
MOD. I AGROINDUSTRIAL
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o TECNICAS DE
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OPERAGOES UNITARIAS CONSERVAGCAO DOS
MOD. Il TERMODINAMICA ALIMENTOS ALIMENTOS ¢ ¢
ALIMENTOS
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NU-I:;ICCIC(())LQZLIfADI:A A TOXICOLOGIA DOS PROTDES'T(C));?)(:ISRDIEEM TECNOLOGIA DE LEITE E MICROSCOPIA DOS
MOD. IV ALIMENTOS ALIMENTOS VEGETAL | DERIVADOS ALIMENTOS
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ANALISE SENSORIAL DOS TECNOLOGIA DE CARNES | HIGIENE E LEGISLACAO NA
MOD. V ALIMENTOS O C B (el 01823l LTl INDUSTRIA DE ALIMENTOS
VEGETALII 25 60h/a 10/13/14
15/16
L JAN 22 75h/a 13/14 JAN 23 60h/a 19 ) \24 75h/a 05/10/13/14) L JAS 26 60h/a 13 )
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TECNOLOGIA DE L PROJETO DE TECNOLOGIA TECNOLOGIA DE OLEOS E
TOPICOS ESPECIAIS EM . .
PESCADOS E DERIVADOS TECNOLOGIA DE CARNES Il DE ALIMENTOS ANALISE DE AGUA GORDURAS
MOD. VI ALIMENTOS
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- ELABORACAO DE O Tecnologo em Alimentos, elabora, gerencia e manté  m os
TECNOLOGIA PAS GESTAO AMBIENTAL TECNOLOGIA DE OVOS E TRABALHO DE processos relacionados ao beneficiamento, industria lizagdo e
MOD. VI FERMENTACOES APLICADA MEL ~ conservagao de alimentos. Seu campo de atuag&o abra  nge desde
CONCLUSAO DE CURSO moinhos, indUstrias alimenticias, fabricas de conse rvas até
33 60h/a 13/14/15/16 | ( 34 75h/a 20/23/27/28 35 45h/a 13/16/24 36 75h/a  TODAS instituicBes de pesquisas. Esse profissional ainda  supervisiona as
~ J 7 S /S vérias fases dos processos de industrializagdo de a  limentos,
4 desenvolve novos produtos, monitora a manutencao de
= ONDE: equi t d trabalh 5 d
& ” quipamentos, coordena programas e trabalhos nas &r  eas de
g DISCIPLINA 2 = Numero da disciplina TOTAL DE HORAS /AULA TEORICA..2.400 h/a conservagao, controle de qualidade e otimizagdo dos ~ processos
w C.H. = Carga horaéria TOTAL DE HORAS DE ESTAGIO......... 300 h/a industriais do setor na perspectiva de viabilidade econdmica e
8 N C.H P.R P .. TOTAL GERAL 2.700 h/ preservagdo ambiental.
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