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PORTARIA 2555/2023 - GAB/REI/IFPI, de 3 de agosto de 2023.

O REITOR DO INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
PIAUI, no uso de suas atribuicdes legais e tendo em vista o disposto no Processo
n2 23055.002860/2023-42

RESOLVE:

Designar, os(as) servidores(as) Louise Tatiana Mendes Rodrigues, Professora do
Ensino Bdsico, Técnico e Tecnoldgico, SIAPE 1538998; Leia Soares da Silva, Professora do
Ensino Basico, Técnico e Tecnoldgico, SIAPE 1247433; Fabiana Aratjo Sousa, Técnica em
Assuntos Educacionais, SIAPE 1671857; Fernando Castelo Branco Gongalves Santana,
Professor do Ensino Bdsico, Técnico e Tecnoldgico, SIAPE 1787911; Ivan dos Santos Oliveira,
Professor do Ensino Basico, Técnico e Tecnolégico, SIAPE 2459181; para, sob
a presidéncia da primeira, comporem a comissdo de criacdo do Projeto Pedagdgico do
Curso FIC em Assistente de Recursos Humanos, no ambito do Programa EJA integrada - EPT
com prazo de 15 (quinze) dias para conclusdo dos trabalhos.

PAULO BORGES DA CUNHA

Reitor do IFPI

Documento assinado eletronicamente por:
= Paulo Borges da Cunha, REITOR - REE - GAB-IFPI, em 03/08/2023 16:35:46.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 27/07/2023. Para comprovar sua autenticidade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifpi.edu.br/autenticar-documento/ e fornega os dados abaixo:

Codigo Verificador: 178524
Codigo de Autenticagdo: e40f70e609
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PORTARIA 2567/2023 - GAB/REI/IFPI, de 4 de agosto de 2023.

O REITOR DO INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
PIAUI, no uso de suas atribuicdes legais e tendo em vista o disposto no Processo n2
23172.002581/2023-42,

RESOLVE:

Designar os servidores Anderson Castelo Branco, Engenheiro-Area, Siape
1891695, Antonio Alves de Oliveira Filho, Engenheiro-Area, Siape 1624755; Thyago Camelo
Pereira da Silva, Engenheiro-Area, Siape 2154958, para, sob a presidéncia do primeiro,
comporem a Comissdo de Estudo Técnico Preliminar dos Servicos de Sondagem do Solo da
Construcdo do auditério do Campus Teresina Zona Sul, com prazo de 30 (trinta) dias para
conclusdo dos trabalhos.

PAULO BORGES DA CUNHA

Reitor do IFPI

Documento assinado eletronicamente por:
= Paulo Borges da Cunha, REITOR - REE - GAB-IFPI, em 04/08/2023 09:45:23.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 03/08/2023. Para comprovar sua autenticidade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifpi.edu.br/autenticar-documento/ e fornega os dados abaixo:

Codigo Verificador: 179999
Codigo de Autenticagdo: 146cel51bb
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RESOLUGAO 62/2023 - CONSUP/OSUPCOL/REI/IFPI, de 1 de agosto de 2023.

Aprova a Criacdo do Projeto Pedagdgico do curso de
Qualificacdo Profissional em Eletricista de Sistemas de
Energias Renovaveis, Modalidade de Educac¢do de Jovens
e Adultos (PROEJA FIC), no ambito do Instituto Federal
de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Piaui (IFPI).

O Presidente do Conselho Superior do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e
Tecnologia do Piaui, no uso de suas atribui¢des conferidas no Estatuto deste Instituto
Federal, aprovado pela Resolugao Normativa n2 59, de 20 de agosto de 2021, publicada no
Didrio Oficial da Unido de 23 de agosto de 2021, considerando o processo n¢
23172.002495/2023-30,

RESOLVE:

Art. 12 Aprovar, ad referendum, O Projeto Pedagdgico do Curso de Qualificacdo
Profissional em Eletricista de Sistemas de Energias Renovaveis, na forma integrada ao
Ensino Médio, na Modalidade de Educacao de Jovens e Adultos (PROEJA FIC), no ambito do
IFPI, conforme anexo.

Art. 22 Esta Resolugdo entra em vigor na data de sua publicacao.
PAULO BORGES DA CUNHA

Presidente do CONSUP
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Identificacao do curso

Identificagdo Institucional

Razao Social: Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Piaui
Sigla: IFPI

Categoria: Publica

Esfera administrativa: Federal

Ato legal: Lei 11.892/2008

Enderego: Av. Janio Quadros, Santa Isabel, 330 - Teresina - PI, CEP 64053-390
CNPJ: 10.806.496/0006-53

Telefone: (86) 3131-1443

Enderecgo Eletronico: www.ifpi.edu.br

Denominagdo: CURSO DE QUALIFICACAO PROFISSIONAL EM ELETRICISTA DE
SISTEMAS DE ENERGIAS RENOVAVEIS INTEGRADO AO ENSINO MEDIO, NA
MODALIDADE DE EDUCACAO DE JOVENS E ADULTOS (PROEJA FIC)

Modalidade do curso: Formagao Inicial e Continuada, Integrada ao Ensino Médio na modalidade de
Educagao de Jovens e Adultos

Titulagdo conferida: Qualificagdo Profissional em Eletricista de Sistemas de Energias
Renovaveis na forma integrada ao Ensino Médio na Modalidade de Educacao de Jovens e Adultos.
Modalidade de Oferta do curso: Presencial

Eixo Tecnolodgico: Controle e Processos Industriais

Numero de vagas oferecidas: 40

Frequéncia de oferta do curso: Anual

Publico-alvo: Comunidade

Periodicidade das aulas: Semanal

Duragao do Curso/Tempo de Integralizagdo: Minima: 2 dois anos (4 semestres letivos) ; maxima: 4
quatro anos ( 8 semestres letivos)

Carga horaria total: 1420 horas

Carga horaria do Estagio: 80 horas (ndo obrigatorio)

Turno de funcionamento: Noite

Autorizagdo do Curso: Resolugdo CONSUPn®  /


http://www.ifpi.edu.br/

Apresentaciao

O Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui — IFPI foi criado nos termos
da Lei n° 11.892, de 30 de dezembro de 2008; ¢ uma autarquia federal vinculada ao Ministério da
Educacao e surgiu como Escola de Aprendizes e Artifices pelo Decreto Presidencial n® 7.566, de 23
de setembro de 1909. O Instituto Federal do Piaui ¢ constituido pela Reitoria, pelos Campi Teresina
Central, Teresina Zona Sul, Floriano, Parnaiba, Picos, Angical, Corrente, Oeiras, Paulistana, Pedro
II, Piripiri, S3o Joao do Piaui, Sdo Raimundo Nonato, Cocal, Valengca, Campo Maior, Urugui,

Campi avangados do Dirceu Arcoverde, José de Freitas e Pio IX, conforme figura a seguir.

01 - ANGICAL DO PiaL( 08 - DEIRAS 15 - REMTORIA

012 - CAMIPO BMMOR 019 - PARMATEA, 16 - S0 JORO DO PIAUI

03 - COCAL 10- PAULISTAMA 17 - SO RAIMUNDO MOMATO
04 - CORRENTE 11-PEDRO I 12 - TERESING CENTRAL

05 - TERESINA DIRCEL ARCOVERDE 12 - PICOS 19 - TERESING ZONA SUL

06 - FLORIAND 13-PIO I 20 - URUGUT

07 - JOSE DE FRETAS 14 - PIRIPIRI 21 - VALENCA DO PALIT

1. Figura: Campi do IFPI

O IFPI consagra-se como uma instituicdo centenaria, que tem seu trabalho reconhecido pela
sociedade piauiense devido a exceléncia do ensino ministrado, marcado pela permanente
preocupacdo de ofertar cursos que atendem as expectativas dos alunos e da comunidade em geral,

no que diz respeito a empregabilidade, demanda do setor produtivo € compromisso com o social,



destacando-se como institui¢ao de referéncia nacional na formacdo de cidadaos criticos ¢ éticos,
dotados de solida base cientifica e humanistica e comprometidos com intervengdes transformadoras

na sociedade e com o desenvolvimento sustentavel.

Nessa perspectiva, o IFPI propde-se a oferecer o Curso de Qualificagdo Profissional em
Eletricista de Sistemas de Energias Renovaveis integrado ao Ensino Médio, na modalidade de
Educacdo de Jovens e Adultos (PROEJA FIC), por entender que contribuira para a elevacao da

escolaridade e na qualidade dos servicos prestados a sociedade de forma geral.

Este documento apresenta os pressupostos tedricos, metodologicos e didatico-pedagdgicos
estruturantes da Proposta Pedagogica do Curso de Qualificagdo Profissional em Eletricista de
Sistemas de Energias Renovaveis integrado ao Ensino Médio, na modalidade de Educacdo de
Jovens e Adultos (PROEJA FIC), presencial, pertencente ao eixo tecnoldgico Controle e Processos
Industriais, em consonancia com a Portaria MEC n°® 12/2016 (4" edi¢do) - Guia PRONATEC de
Cursos FIC.

Esta proposta tem como meta principal contextualizar e definir as diretrizes pedagdgicas e
curriculares para o respectivo curso do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Piaui
— IFPI, destinado a estudantes oriundos do ensino fundamental. Esta propositura foi elaborada em
conformidade com as bases legais do sistema educativo nacional e os principios norteadores da
modalidade da educacdo profissional e tecnoldgica brasileira, explicitados na LDB n° 9.394/96 ¢
atualizada pela Lei n® 13.415 de 16 de fevereiro de 2017,, que altera a Lei n° 9.394, de 20 de
dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes ¢ bases da educagdo nacional e da outras
providéncias, bem como o Decreto n° 5.154, de 23 de julho de 2004, que regulamenta o § 2° do art.
36 e os art. 39 a 41 da Lei n® 9.394/ 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educagao nacional,
e da outras providéncias; Resolugdo CNE/CEB n° 01, de 5 de janeiro de 2021, que define as
Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educac¢do Profissional e Tecnoldgica; Resolucio
CNE/CEB n° 3, de 21 de novembro de 2018, que atualiza as Diretrizes Curriculares Nacionais para
o Ensino Médio; Decreto n® 5.840, de 13 de julho de 2006, que institui, no ambito federal, o
Programa Nacional de Integracdo da Educagdo Profissional com a Educagdo Bésica na Modalidade
de Educagdo de Jovens e Adultos - PROEJA, e da outras providéncias; Resolugao CNE/CP n° 2, de
22 de dezembro de 2017, que institui e orienta a implantacdo da Base Nacional Comum Curricular,
a ser respeitada obrigatoriamente ao longo das etapas das respectivas modalidades no ambito da
Educacao Basica; Resolu¢ao CNE/CEB n° 3, de 21 de novembro de 2018, que atualiza as Diretrizes
Curriculares Nacionais para o Ensino Médio; Resolugdo CNE/CEB n° 4, de 17 de dezembro de

2018, que institui a Base Nacional Comum Curricular na etapa do Ensino Médio (BNCC-EM),



como etapa final da Educacdo Basica, nos termos do artigo 25 da LBD, completando o conjunto
constituido pela BNCC da Educacdo Infantil e do Ensino Fundamental; Resolugdo CNE/CEB n°l,
de 28 de maio de 2021, que institui Diretrizes Operacionais para a Educac¢do de Jovens e Adultos
nos aspectos relativos ao seu alinhamento a Politica Nacional de Alfabetizagdo (PNA) e a Base
Nacional Comum Curricular (BNCC), e Educacdo de Jovens e Adultos a Distincia; a Resolugdo
CONSUP/IFPI n° 56, de 21 de agosto de 2019, que aprova as Diretrizes Indutoras do IFPI para a
oferta de cursos técnicos integrados ao ensino médio; E o Projeto de Desenvolvimento Institucional
(2020-2024) documento que contém as diretrizes gerais orientadoras das ag¢des a serem

desenvolvidas no ambito do IFPI.

O Curso de Qualificacdo Profissional em Eletricista de Sistemas de Energias Renovaveis
integrado ao Ensino Médio, na modalidade de Educagdo de Jovens e Adultos (PROEJA FIC)
contara com uma carga horaria de 1420h, com dura¢ao de 02 anos, divididos, em quatro modulos de
componentes curriculares semestrais. A Matriz Curricular deu-se por meio de um trabalho coletivo

em forma de comissao, contendo diversos especialistas das areas propedéuticas e técnicas.

Assim, o presente documento articula as bases legais e a concepcdo de formagdo
profissional que favoreca o desenvolvimento de competéncias e habilidades necessarias ao
exercicio profissional, como a capacidade de observagdo, criticidade e questionamento, sintonizada
com a dinamica da sociedade nas suas demandas locais, regionais € nacionais, assim como com 0s
avancos cientificos e tecnologicos, apresentando os pressupostos teoricos, metodoldgicos e

didatico-pedagogicos.

A proposta curricular baseia-se nos fundamentos filoso6ficos de uma pratica educativa de
perspectiva progressista e transformadora!. Pensar na Educagdo de Jovens e Adultos nos principios
de Paulo Freire ¢ vislumbrar uma educagdo inclusiva e integradora, onde os espagos e propostas
educacionais devem ser preparados em todos os aspectos para acolher os educandos, promovendo

de fato uma educagio libertadora a partir da sua grade curricular?.

O PDI, como instrumento de planejamento e gestdo que expressa a identidade da Instituigdo,
trata-se de um importante marco orientador deste Projeto, uma vez que tal documento reflete de
forma concreta a missdo desta Institui¢do de promover uma educagdo de exceléncia, direcionada

para as demandas sociais; formadora de cidadaos criticos e éticos com solida base cientifica e

1FREIRE, Paulo. Pedagogia da Autonomia: saberes necessarios a pratica educativa. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 1996.
2ALMEIDA Nadja Rinelle Oliveira de; FONTENELE, Inambé Sales; FREITAS, Ana Calia Sousa. Paulo Freire e a Educagéo de
Jovens e Adultos (EJA). Ensino em Perspectivas, Fortaleza, v. 2, n. 1, p. 1-11, 2021.



humanistica capaz de intervengdes transformadoras na sociedade com aplicagdo dos principios do

desenvolvimento sustentavel.

Por sua vez, a Portaria MEC n° 12/2016 (4* edicdo) - Guia PRONATEC de Cursos FIC,
torna-se um referencial que subsidia o planejamento dos cursos e suas correspondentes
qualifica¢des profissionais, sendo importante para os estudantes, uma vez que, serve de base para a

escolha dos seus cursos, apresentando-lhes os diferentes perfis profissionais.

Nesse sentido, o IFPI se empenha na oferta do Curso de Qualificagdo Profissional em
Eletricista de Sistemas de Energias Renovaveis integrado ao Ensino Médio, na modalidade de
Educacdo de Jovens e Adultos (PROEJA FIC) , uma vez que ¢ consciente de seu papel como
instituicdo promotora de mudangas, mediante a formacdo e qualificacdo do cidaddo que atua
ativamente junto a sociedade, considera a extrema relevancia social do curso e assegura a qualidade
na formagdo académica, a fim de atender as demandas da populacdo, com vistas a promog¢ao do

crescimento e desenvolvimento local, regional e nacional.
1. Justificativa e Objetivos

As discussdes sobre a reducdo de gases de efeito estufa, emissdo de CO;, sustentabilidade,
eficiéncia energética e incentivo de fontes de energias renovaveis sdo cada vez maiores € mais
importantes em todos os foruns e congressos do mundo inteiro. A formag¢do de mao de obra técnica
nas mais diversas areas atuantes nesses setores ¢ de grande importincia. Considerando os constantes
aumentos da tarifa de energia elétrica acima da inflagdo por conta das limitagdes fisicas do setor
elétrico nacional de fornecimento de energia através de fontes renovaveis tendo a necessidade do
uso de usinas termelétricas no Sistema Interligado Nacional (SIN), que sdo caras e produzem
grande impacto ambiental, somado a gradativa queda no pre¢o de equipamentos relacionados a
geracdo fotovoltaica e sistemas eolielétricos nos ultimos anos, a geracao distribuida através dessas
tecnologias vem apresentando um grande crescimento em nimeros de instalagcdes desde a edigdo da
REN 482/2012 pela Agéncia Nacional de Energia Elétrica (ANEEL, 2012). O Piaui, segundo dados
abertos (dos empreendimentos de geracdo em operacdo) da ANEEL (2021, s/d), tem apresentado
um grande crescimento na poténcia instalada de unidades geradoras disponiveis. No periodo entre
setembro de 2015 e outubro de 2021 o crescimento foi de aproximadamente 5,5 vezes se comparado
ao periodo anterior a 2015. As usinas em operacdo somadas compreendem uma poténcia total de
3,7 GW, o que propicia uma maior relevancia energética ao estado no cenario nacional. Atualmente,
o Piaui tem empreendimentos de energia eolica instalados nos municipios de Caldeirdo Grande do

Piaui, Curral Novo do Piaui, Ilha Grande, Lagoa do Barro do Piaui, Marcolandia, Parnaiba,



Queimada Nova e Simdes. Além dos j& instalados, o Estado conta com um total de 30
empreendimentos em fase de constru¢do, que terdo um total de 1,25 GW de capacidade instalada
que se somara a atual capacidade de geracdo. Nesse contexto ¢ importante destacar que existem 132
empreendimentos de geracdo de energia elétrica em operacdo no estado, dos quais 112 sdo
classificados como renovaveis, com particular importancia para as usinas solares fotovoltaicas (29)
e os complexos edlicos (81). O forte crescimento e o nimero de usinas fotovoltaicas e edlicas de
grande porte demonstram uma vocagao natural do estado para a producdo de energia por meio de
fontes renovaveis. Ademais, a utilizacdo de fontes renovaveis ndo demanda a existéncia de grandes
empreendimentos, com usinas de grande porte em um modelo de gera¢do de energia centralizada. A
geracdo por meio de fontes renovaveis, principalmente eolica e solar fotovoltaica, pode ser
expandida em larga escala com a utiliza¢gdo de pequenas unidades geradoras instaladas em

residéncias, prédios ou comércios, normalmente classificadas como geragdo distribuida (ANEEL,

2012).

De acordo com a Lei de Diretrizes ¢ Bases da Educagdo Nacional (LDB), além dos alunos
matriculados ou egressos do ensino fundamental, médio e superior, todos os trabalhadores, sejam
jovens ou adultos devem ter acesso a educagao profissional de qualidade nas mais diversas areas de
atuagdo visando o desenvolvimento de aptiddes para a vida produtiva. As escolas técnicas e
profissionais devem oferecer cursos profissionais especiais abertos a comunidade. Dessa forma, o
IFPI através dos seus Campi pode contribuir no desenvolvimento da area de energias renovaveis
pela formagao de mao de obra capacitada para atender as demandas locais, em face das legislagdes
nacionais sobre o assunto. Assim, o IFPI apresenta a proposta do Curso de Qualificagdo
Profissional em Eletricista de Sistemas de Energias Renovaveis integrado ao Ensino Médio, na
modalidade de Educacao de Jovens e Adultos (PROEJA FIC) que consiste em qualificacdo
profissional de grande abrangéncia como instrumento de formacao tecnoldgica, desenvolvimento de
competéncias ¢ habilidades necessarias ao exercicio profissional e formagdo integral. Este curso
preparara profissionais com conhecimentos tedricos e praticos de tecnologias de Energias
Renovaveis, aliado com a pratica de implantagcdo desses sistemas em projetos de pequena e média
escala. Neste sentido, os profissionais atenderdo as necessidades do mercado local e nacional de
Sistemas de Energias Renovaveis, aplicando conhecimentos e critérios técnicos de avaliagdo dos
principais componentes de instalacdes desses sistemas. Este curso vai de encontro com os interesses
comerciais de todo o estado do Piaui e adjacéncias, pois foca na técnica e no entendimento desta
linha de negocio, mostrando as oportunidades de mercado que vdo além do conhecimento

superficial de equipamentos.



3.1 Objetivos
3.1.1 Objetivo geral

Formar profissionais para instalar e manter sistemas de energias renovaveis de acordo com a

legislacdo vigente e normas aplicaveis a qualidade, a saude, a seguranga e ao meio ambiente.
3.1.2 Objetivos especificos

o Instalar sistemas elétricos de energias renovaveis nas mais diversas formas

de utilizacao

o Realizar a manutencdo preventiva e corretiva de sistemas de energias

renovaveis

o Relacionar as normas técnicas e a legislagdo vigentes a necessidade de uma
atuagdo responsavel e ética no que tange a qualidade, a saude, a seguranga e a0 meio

ambiente

o Participar na execucdo dos projetos, na leitura, no orcamento e implantagdo

de sistemas de geragdo de energia elétrica através de energias renovaveis

2. Requisitos e Formas de Acesso

Os cursos integrados do Instituto Federal do Piaui estdo formatados para possibilitar ao
aluno a conclusdo do ensino médio articulado com a qualificacdo profissional em uma unica
instituicdo de ensino. Para ingressar no Curso de Qualificacio Profissional em Eletricista de
Sistemas de Energias Renovaveis integrado ao Ensino Médio, na modalidade de Educacdo de
Jovens e Adultos (PROEJA FIC), o candidato devera ter idade minima de 18 anos e ter concluido o
Ensino Fundamental ou equivalente, observando o estabelecido na lei 9.394 / 1996.

Segundo o artigo 36 da Organizagdo Didatica do IFPI - RESOLUCAO NORMATIVA
143/2022 - CONSUP/OSUPCOL/REIV/IFPI, de 25 de agosto de 2022, o ingresso nos cursos técnicos
integrados ao médio destinados a jovens e adultos dar-se-4 por meio de processo seletivo especifico.

O edital do certame determinara o nimero de vagas e os critérios de selecdo dos candidatos.
As vagas ofertadas devem estar em consonancia com o Projeto Pedagogico do Curso (PPC) e com

as capacidades fisicas e técnicas do campus.

3. Perfil Profissional de Conclusao



Ao término do curso o egresso analisa, quantifica e realiza instalagdo, reparagdo e
manuten¢do elétrica de sistemas de geracdo de energia residencial e comercial através de painéis
solares fotovoltaicos e/ou pequenos aerogeradores de acordo com as normas e procedimentos
técnicos de qualidade, seguranca, higiene e saude. O egresso podera pleitear a (re) insercao positiva
no mundo do trabalho, habilitado para o trabalho auténomo, na construg¢do civil ou em outros

empreendimentos de sistemas de energia, tanto para o ambiente residencial quanto para o comercial.
4. Organiza¢io Curricular

A estruturagao do Curso de Qualificagcdo Profissional em Eletricista de Sistemas de Energias
Renovaveis integrado ao Ensino Médio, na modalidade de Educacdo de Jovens e Adultos (PROEJA
FIC), ¢ orientada pelo principio da interdisciplinaridade assegurada no curriculo e na pratica
pedagogica, visando a superacdo da fragmentacdao de conhecimentos e de segmentagdo curricular, e
estd organizada em 2 (dois) nucleos:

I. Nucleo Basico (1.200 horas): Compreende os conhecimentos e as habilidades nas areas de
Linguagens e suas Tecnologias, Ciéncias Humanas e Sociais Aplicadas, Matematica e suas
Tecnologias e Ciéncias da Natureza e suas Tecnologias, vinculados a Educacdo Basica deverdo
permear o curriculo dos cursos técnicos de nivel médio, de acordo com as especificidades dos
mesmos, como elementos essenciais para a formagao e o desenvolvimento profissional do cidadao.

II. Nucleo Tecnologico (220 horas): Referem-se aos métodos, técnicas, ferramentas e outros
elementos das tecnologias relativas ao curso. Refere-se as unidades curriculares especificas da
formagdo profissional, identificadas a partir do perfil do egresso que instrumentalizam: dominios
intelectuais das tecnologias pertinentes ao eixo tecnologico do curso; fundamentos instrumentais de
cada habilita¢do; e fundamentos que contemplam as atribui¢des funcionais previstas nas legislagdes
especificas referentes a formacao profissional.

O curso esta estruturado em uma sequéncia logica e continua de apresentacdo das diversas
areas do conhecimento articuladas ao contexto da formagao profissional. Os componentes de cada

etapa estdo apresentados na Matriz Curricular apresentado na Tabela 1 a seguir

Tabela 1 - Matriz curricular.

MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA - SETEC
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAOQ, CIENCIA E TECNOLOGIA DO PIAUI — IFPI
CURSO DE QUALIFICACAO PROFISSIONAL EM ELETRICISTA DE SISTEMAS DE ENERGIAS RENOVAVEIS
INTEGRADO AO ENSINO MEDIO, NA MODALIDADE DE EDUCACAO DE JOVENS E ADULTOS (PROEJA FIC)

40 HORAS SEMANAIS
cond A 1° ANO 25 ANO
A DISCIPLINAS Médulol | Méduloll | Moédulo Il | MédulolV | CHT

0 | CONHECIMENTO AS [CH| AS [CH| AS |[CH| AS |CH




Lingua portugucss 3 Jeo| 3 Jeo| 3 Jeo| 3 |60 | 240
Artes 1 20 1 20 40
LINGUAGEM E
SUAS Inglés RE: 2 | 40 60
TECNOLOGIAS
Espanhol 1 20 1 20 40
Educagdo fisica 1 20 20
o Matematica E SUAS L
% TECNOLOGIAS Matematica 3 60 3 60 3 60 3 60 240
S Biologia 2 | 40 2 | 40 80
o CIENCIAS DA
E NATUREZA E SUAS Fisica 2 40 2 40 80
Q TECNOLOGIAS 3
E Quimica 2 40 2 40 80
Historia 2 40 2 40 80
CIENCIAS Geografia 2 40 2 40 80
HUMANAS SOCIAIS
E APLICADAS Filosofia 2 40 2 40 80
Sociologia 2 40 2 40 80
TOTAL DO NUCLEO 16 |320| 14 | 280 16 | 320 14 | 280 | 1200
Matematica Aplicada a
Eletricidade o 20
Eletricidade Bésica
Aplicada a Sistemas 2 40 40
Fotovoltaicos
Fundamentos de Er_lergla 1 20 20
Solar Fotovoltaica
=} - -
o Tecnologia Fotovoltaica:
Q0 Modulos, Arranjos e 1 20 20
'S | ELETRICISTA DE Células
% SISTEMAS DE Sistemas Fotovoltaicos:
o ENERGIAS Isolados, Conectados a 1 20 20
= RENOVAVEIS Rede, Hibridos e de
=) Bombeamento de Agua
E Medidas de Seguranca do
8 Trabalho Aplicadas ao 1 20 20
Z. Setor Fotovoltaico
Montagem de Slstemas 3 60 60
Fotovoltaicos
Estudo de Viabilidade de
Negdcio no Setor 1 20 20
Fotovoltaico
TOTAL DO NUCLEO 3 60 2 40 2 40 4 80 220
TOTAL FORMACAO TECNICA PROFISSIONALIZANTE INTEGRADA
TOTAL DE CARGA HORARIA E AULAS POR
SEMANA 19 |380| 16 | 320 18 | 360 18 | 360 | 1420

Legenda:

AS: Aulas Semanais

CH: Carga Horaria

CHT: Carga Horaria Total

5. Ementas e Bibliografias
Ementas, cargas horarias e bibliografias (basica e complementar) dos componentes

curriculares, apresentados na sequéncia da oferta dos modulos.

5.1 Médulo I

1° Semestre Carga Horaria: 60h Aulas semanais: 3h




Ementa

Lingua, fala e discurso: comunicacao, sentido e subjetividade. Redes de diferengas e semelhangas
entre a lingua oral e escrita e seus codigos sociais, contextuais e linguisticos. Texto e discurso,
elementos da comunicagdo e fungdes da linguagem. Tipologia textual: descricdo. Desenvolvimento
da escrita, por meio do planejamento, producao, reflexao e reescrita de textos. Leitura e andlise de
textos literarios representativos.

Bibliografia

Basica

ABAURRE, Maria Luiza M. PONTARA, Marcela. Literatura: tempos, leitores e leituras, volume
unico. 3. Ed. Sao Paulo: Moderna, 2020.

BECHARA, Evanildo. Gramatica Escolar da Lingua Portuguesa.3. ed. Rio de Janeiro: Nova
Fronteira, 2020.

CEREJA, William Roberto; VIANA, Carolina Dias. Gramética: texto, reflexdo e uso. Vol. Unico.
FIORIN, José Luiz. Para entender o texto: leitura e reda¢do. 16a ed. Sdo Paulo: Atica, 2000.
KOCH, Ingedore V. Ler e Compreender os sentidos do texto. Sdo Paulo: Contexto, 2006.

Complementar

CEREJA, William Roberto. COCHAR, Thereza. Texto e Interag¢ao: conecte. 2. ed. Sdo Paulo:
Atual, 2013.

COSTA VAL, Maria da Graga. Redagao e Textualidade. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2006.
FAULSTICH, Enilde L. de Jesus. Como Ler, Entender e Redigir um Texto. 22. ed. Petropolis:
Vozes, 2005.

FERREIRA, Mauro. Aprender e Praticar Gramética. Volume tnico. 4 ed. Sdo Paulo: FTD, 2014.

DE NICOLA, José. Lingua, Literatura e Produg¢do de Textos. Vol. 1. 3 ed. Sdo Paulo: Scipione,
2011

1° Semestre Carga Horaria: 20h Aulas semanais: 1h

Ementa

Introducdo de estruturas basicas da lingua inglesa, necessarias a leitura e compreensao de textos
escritos, bem como producdo escrita e compreensdo oral. Imperative. To be (presente and past).
There to be (Present and past). Artigos (definido e indefinido). Pronomes: pessoais, possessivos,
adjetivos possessivos, reflexivos. Simple presente. Present Continuous. Verbos auxiliares.

Bibliografia

Basica

ALMEIDA, Rubens Queiroz de. As Palavras Mais Comuns da Lingua Inglesa: desenvolva sua
habilidade de ler textos em inglés. Sao Paulo: Novatec, 2002.

DIAS, Reinildes; JUCA, Leina; FARIA, Raquel. High Up2: ensino médio. Cotia, SP: Macmillan,
2013. 208 p. ISBN 978-85-7418-909-3.

DICIONARIO Oxford escolar: para estudantes brasileiros de inglés: portugués-inglés, inglés-
portugués. 3. ed. New York: Oxford University Press, 2018. 773 p. ISBN 978-0-19-440356-6.




SCHUMACHER, Cristina A. Gramatica de inglés para brasileiros. 2. ed. Rio de Janeiro: Elsevier,
2018. 336 p.ISBN 978-85-508-0277-0.

TORRES, Nelson. Gramatica pratica da lingua inglesa: o inglés descomplicado. 11. ed. Sao Paulo:
Saraiva, 2014. 464 p. ISBN 978-85-02-22086-7.

Complementar

GULEFF, Virginia L. Tapestry Reading 1.Canada: Cengage Learning, 2000.

MARQUES, Amadeu. Dicionario inglés / portugués, portugués / inglés . 3. ed. Sdo Paulo: Atica,
20009.

WATKINS, Michael; PORTER, Timothy. Gramatica da Lingua Inglesa. Sdo Paulo: Atica, 2002.

SOUZA, A. G. F. et al. Leitura em lingua inglesa: uma abordagem instrumental. Sdo Paulo: Disal,
2005
MARQUES, Amadeus. Inglés — Ano Brasil. Vol. Unico. Sdo Paulo: Atica, 2004

1° Semestre Carga Horaria: 20h Aulas semanais: 1h

Ementa

Cultura e praticas corporais. Esportes coletivos e individuais. Aspectos técnicos e taticos das
praticas esportivas. Praticas corporais expressivas. Jogos, brinquedos e brincadeiras. Nocdes de
Primeiros Socorros.

Bibliografia

Basica

COLETIVO DE AUTORES. Metodologia do ensino da Educagao fisica. SP: Cortez, 1992.
DAOLIO, J. Da Cultura do Corpo. Campinas, Sdo Paulo: Papirus, 1995.

DARIDO, S.C. e RANGEL, I. C. A.(org.). Educacao Fisica na Escola: implicagdes para a pratica
pedagdgica. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2005.

FUGIKAWA, C.S.L et al. Educagao Fisica no Ensino Médio. 2% ed. Secretaria do Estado da
Educagao — Curitiba: SEED-PR, 2006. 248 p.

KUNZ, E. Transformagao didatico-pedagogica do esporte. ljui: Unijui, 1994.

Complementar

DAOLIO, J. Educagao fisica escolar: conhecimento e especificidade. In: Revista Paulista
Educacao Fisica, Sdo Paulo: suplemento 2, p. 6-12, 1996.

HUIZINGA, J. Homo Ludens. O jogo como elemento da cultura. Sdo Paulo: Perspectiva, 1971.
SOUZA, E. S.; VAGO, T.M; MENDES, C.L. Educagao fisica escolar frente a LDB e aos PCNs:
profissionais analisam renovagdes, modismos e interesses. Colégio Brasileiro de Ciéncias do
Esporte. [jui-RS: Sedigraf, p. 63-85, 1997.

FERNANDES, F., J. A Pratica da Avaliacdo Fisica: Testes, Medidas e Avaliagdo Fisica em
Escolares, Atletas, Academias de Gindsticas. 2 ed. Rio de Janeiro: Shape, 2003.
MATTHIESEN, S. Q. Atletismo se Aprende na Escola. Jundiai, SP: Fontoura, 2005.




1° Semestre Carga Horaria: 60h Aulas semanais: 3h

Ementa

Grandezas e medidas. Conjuntos. Introdugdo aos nimeros complexos. Algoritmos, fluxogramas e
introdugdo a programacao. Escalonamento de sistemas lineares. Relagdes e Fungdes. Funcao afim
e modular. Fung¢ao quadratica.

Bibliografia

Basica

ANDRADE, Thais Marcelle de, et al. Matematica interligada. 1 ed. Sdo Paulo: Scipione, 2020.
CHAVANTE, Eduardo; PRESTES, Diego. Quadrante: matemadtica e suas tecnologias. Sdo Paulo:
Edi¢des SM, 2020.

LEONARDO, Fabio Martins de, et al. Conexdes: matematica e suas tecnologias. 1 ed. Sdo Paulo:
Moderna, 2020.

Complementar

DANTE, Luiz Roberto. Matematica: contexto &amp; aplicacdes. Vol. 1. 2 ed. Sdo Paulo: Editora
Atica, 2013.

IEZZ1, Gelson, et al. Matematica: ciéncia e aplicacdes. Vol. 1. 7 ed. Sao Paulo: Saraiva, 2013.
GIOVANNI, Jos¢ Ruy, BONJORNO, Jos¢ Roberto. Matematica: Uma Nova Abordagem. 2 ed. Sao
Paulo: FTD, 2011.

SMOLE, Katia Stocco. Ser Protagonista. 1 ed. Sdo Paulo: Editora SM, 2021.

SOUZA, Joamir Roberto. Matematica Multiversos. 1 ed. Sdo Paulo: FTD, 2020.

1° Semestre Carga Horaria: 40h Aulas semanais: 2h

Ementa

A Biologia como ciéncia. Caracteristicas dos seres vivos. Bioquimica. Origem dos seres vivos.
Citologia. Reprodugdo assexuada e sexuada. Embriologia animal. Histologia animal.
Biodiversidade e Classificag@o biologica. Virus. Monera. Protista.

Bibliografia

Basica

AMABIS, José Mariano; MARTHO, Gilberto Rodrigues. Biologia das Células: Parte I: origem da
vida, citologia e histologia, reproduc¢do e desenvolvimento. 3. ed. Sao Paulo: Moderna, 2009.
LOPES, Sénia Godoy Bueno Carvalho; ROSSO, Sérgio. Bio. Volume 1. 3. ed. Sdo Paulo: Saraiva,
2014.

SIVIERO, Fébio (org.). Biologia Celular: bases moleculares e metodologia de pesquisa. Sdo
Paulo: Roca, 2013.

AMABIS, José Mariano. MARTO, Gilberto. Biologia. Volume 3. Sao Paulo: Moderna, 2013.
BROCKELMANN, Rita Helena. Conexdes com a Biologia. Volume 2. Sao Paulo: Moderna,
2013.

LOPES, Soénia Godoy Bueno Carvalho; ROSSO, Sérgio. Bio, volume 2. 3. ed. Sao Paulo: Saraiva,
2014.




Complementar

AMABIS, José Mariano. MARTO, Gilberto. Biologia. Volume 1. Sdo Paulo: Moderna, 2009.
LINHARES, Sergio; GEWANDSZNAJDER, Fernando. Projeto Multiplo: Biologia. V. 1. Sao
Paulo: Atica, 2014.

LOPES, Soénia. Bio 1. Volume 1. Sao Paulo: Saraiva, 2004.

PAULINO, W. R. Biologia. Volume 1. Sao Paulo: Atica, 2005.

PAULINO, W. R. Biologia. Volume 3. Sdo Paulo: Atica, 2005. UZUNIAN, A, BIRNER, E.
Biologia. Sao Paulo: Harbra, 2005.

UZUNIAN, A, BIRNER, E. Biologia. Sao Paulo: Harbra, 2005.

1° Semestre Carga Horaria: 40h Aulas semanais: 2h

Ementa

Conceitos quimicos fundamentais. Propriedades da matéria. Modelos atdmicos. Tabela periddica.
Liga¢des quimicas: intra e intermoleculares. Rea¢des quimicas.Fungdes quimicas inorganicas.

Bibliografia

Basica

FELTRE, Ricardo. Quimica - vol. 1: quimica geral. 6. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2004.

FONSECA, Martha Reis Marques. Quimica 1. Sdo Paulo: Atica, 2013.

PERUZZO, F. M.; CANTO, E. L. do. Quimica na Abordagem do Cotidiano. V. 1. 3. ed. Sao Paulo:
Moderna, 2003.

Complementar

ARAUJO, Wilma Maria Coelho (Org.). Alquimia dos Alimentos. Brasilia: SENAC, 2011.
BETTELHEIM, Frederick A. et al. Introdu¢do a Quimica Geral. Sdo Paulo: Cengage Learning,
2012.

REIS, Martha. Quimica Geral. Volume 1. Sao Paulo: FTD, 2004.

SARDELLA, Anténio. Curso de Quimica: Quimica Geral. Volume 1. Sdo Paulo: Atica, 1998.
USBERCO, Joao; SALVADOR, Edgard. Quimica: volume unico. 9. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2013.

1° Semestre Carga Horaria: 40h Aulas semanais: 2h

Ementa

Introducdo aos Estudos Historicos. Pré-Histéria. Cultura e Diversidade Oriental. Nogdes de
Cidadania: Grécia e Roma. Etnocentrismo: mundo medieval. Constru¢do do Homem Moderno:
Formagdo do Estado Nacional, Renascimento Cultural e Cientifico ¢ Reformas Religiosas.
Choques de culturas: relagdes de poder na América Colonial. [luminismo e Revolu¢do Industrial:
novas concepgdes politicas, econdmicas e sociais. Processos de emancipagdo politica na Europa e
América.

Bibliografia




Basica

BOULOS JR., Alfredo. Historia, Sociedade & Cidadania, v. 1. Sao Paulo: FTD, 2016.

BRAICK, Patricia Ramos, MOTA, Myriam Becho. Historia das Cavernas ao Terceiro Milénio.
vol. 1 e 2. Sdo Paulo: Moderna, 2013.

GOMES, Leandro (org). Conexdo Mundo: Ciéncias Humanas e Sociais Aplicadas, v. 1-6. Sao
Paulo: Editora do Brasil, 2020.

Complementar

BORGES, Vavy Pacheco. O Que E Histéria. Sio Paulo: Brasiliense, 1993.

COSTA, Emilia Viotti da. Da Senzala a Colénia. Sao Paulo: Ed. Unesp, 2012.

FUNARI, Pedro Paulo. Grécia e Roma. Sao Paulo: Contexto, 2001.

FUNARI, Pedro Paulo; NOELL, Francisco Silva. Pré-Historia do Brasil: as origens do homem
brasileiro, o Brasil antes de Cabral, descobertas arqueoldgicas recentes. Sdo Paulo: Contexto,
2002.

HOBSBAWN, Eric. A Era das Revolugoes: 1789-1848. Sao Paulo: Paz & Terra, 2019.

KARNAL, Leandro. Estados Unidos: a formagao da nagao. Sao Paulo: Contexto, 2001.

LE GOFF, Jacques. A Civilizag¢do do Ocidente Medieval. Petropolis: Vozes, 2018.

PINSKY, Jaime. As Primeiras Civilizagoes: historia natural, historia social, agricultores e
criadores, mesopotamicos, egipcios ¢ hebreus. Sdo Paulo: Contexto, 2012.

SCHWARCZ, Lilia; STARLING, Heloisa M. Brasil: uma biografia. Sdo Paulo: Companhia das
Letras, 2015.

VOVELLE, Michel. 4 Revolugdo Francesa Explicada a Minha Neta. Sao Paulo: Unesp, 2007.

1° Semestre Carga Horaria: 40h Aulas semanais: 2h

Ementa

Evolucdo do pensamento geografico e as categorias analiticas da Geografia. Introdugdo aos
aspectos geoldgicos e geomorfoldgicos da Terra. Climas, aspectos fitogeograficos e paisagisticos
da Terra.

Os territorios de desenvolvimento do Piaui: caracterizagdo geoambiental e geoecondmica.
Evolu¢do do capitalismo e organiza¢do espacial. Industrializacdo mundial e organizagdo do
espaco. Urbanizacdo no mundo: conceitos e processos desiguais. Os problemas socioambientais
urbanos.

Populagdo: conceitos basicos, teorias demograficas e indicadores demogréaficos. Populacao
mundial: os fluxos migratérios e as estruturas (etdria, ativa e sexual) da populacao.

Bibliografia

Basica

SENE, E. de; MOREIRA, J. C. Geografia geral e do Brasil: espago geografico e globalizacao. Vol.
1,2 e 3. 1. ed. Ensino Médio. Sao Paulo: Scipione, 2012.

TERRA, L.; GUIMARAES, R. B.; ARAUJO, R. Conexdes: estudos de geografia do Brasil. Vol.
unico. Sao Paulo: Moderna, 2010.

BIGOTO, Francisco; MARTINS, Dad4; VITIELO, Marcio. Geografia: sociedade e cotidiano. Sao




Paulo: Escala educacional, 2013

Complementar

BOLIGIAN, L.; ALVES, A. T. Geografia: espago e identidade. Vol. tinico. Série Brasil Ensino
Médio. Sao Paulo: Editora do Brasil, 2016.

GIRARIDI, G.; ROSA, J. V. Atlas geografico do estudante. 2. ed. Sdo Paulo: FTD, 2016.

GOMES, L. [et al.]. Sociedade e natureza. 1. ed. S3o Paulo: Editora do Brasil, 2020. (Conexao
mundo: Ciéncias Humanas e Sociais Aplicadas).

GONCALVES, Carlos Valter Porto. A globaliza¢do da natureza e a natureza da globalizagdo. Rio
de Janeiro: Civilizagdo Brasileira, 2006.

MARTINEZ, R.; VIDAL, W. P. G. Contato Geografia. 1. ed., Sdo Paulo: Quinteto Editorial, 2016.
PIAUI/SECRETARIA DO PLANEJAMENTO DO ESTADO DO PIAUI. Mapas teméticos do
Piaui 2022: territérios de desenvolvimento. Teresina: SEPLAN, 2022.

VESENTINI, J. W. Sociedade e espaco: geografia — o mundo em transi¢do. 1. ed. Sdo Paulo:
Editora Atica, 2019.

1° Semestre Carga Horaria: 20h Aulas semanais: 1

Ementa

Operacdes fundamentais; Fracdes; Poténcia e Notacdo Cientifica; Area; Perimetro; Escalas e
Sistema Métrico Decimal.

Bibliografia

Basica

ANDRADE, Thais Marcelle de, et al. Matematica interligada. 1 ed. Sdo Paulo: Scipione, 2020.
CHAVANTE, Eduardo, PRESTES, Diego. Quadrante: matematica e suas tecnologias. Sdo Paulo:
Edi¢des SM, 2020.

LEONARDO, Fabio Martins de, et al. Conexdes: matematica e suas tecnologias.1 ed. Sao Paulo:
Moderna, 2020.

Complementar

DANTE, Luiz Roberto. Matematica: contexto &amp; aplicagdes. Vol. 3. 2 ed. Sao Paulo: Editora
Atica, 2013.

IEZZI, Gelson, et al. Matematica: ciéncia e aplicacdes. Vol. 3. 7 ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2013.
GIOVANNI, José¢ Ruy, BONJORNO, Jos¢ Roberto. Matematica: Uma Nova Abordagem. 2 ed. Sao
Paulo: FTD, 2011.

SMOLE, Katia Stocco. Ser Protagonista. 1 ed. Sdo Paulo: Editora SM, 2021.

SOUZA, Joamir Roberto. Matematica Multiversos. 1 ed. Sao Paulo: FTD, 2020.

1° Semestre Carga Horaria: 40h Aulas semanais: 2

Ementa

Conceitos basicos sobre eletrostatica e eletrodinamica. Parametros elétricos, as leis de Ohm;
poténcia elétrica e consumo de energia; condutores e isolantes; circuitos elétricos de corrente




elétrica continua e alternada. Circuitos elétricos monofasicos e trifasicos. Manuseio de
instrumentos de medi¢do das grandezas elétricas: voltimetro, amperimetro, wattimetro, terrdmetro.

Bibliografia

Basica

CAPUANOQO, F. G.; MARINHO, M. A. M.. Laboratorio de eletricidade e eletronica -- 3.Ed.-- Sao
Paulo: Erica, 1997.

GUSSOW, Milton. Eletricidade basica. 2. ed. atual. e ampl. Porto Alegre: Bookman, 2009. 571 p.
(Colecao Schaum).

CRUZ, Eduardo. Eletricidade aplicada em corrente continua. 2. ed. S3o Paulo: Saraiva, 2006. 262

p.
SILVA FILHO, M. T.. Fundamentos de Eletricidade. 1a.ed. Sdo Paulo: LTC, 2007. 164 p.

Complementar

LIMA FILHO, Domingos Leite. Projeto de instalagdes elétricas prediais. 12.ed. Sdo Paulo: Erica,
2011. 254 p.

MACHADO, Clovis S. Manual de projetos elétricos. Sdo Paulo: Biblioteca 24 horas, 1997. 192 p.
BEHAR, Maxin (Edit.). Curso completo de eletricidade basica. Curitiba: Hemus, 2002. 653 p.
ISBN 85-289-0043-6

FLARYS, Francisco. Eletrotécnica geral: teoria e exercicios resolvidos. Barueri: Manole, 2006.
282 p. ISBN 85-204- 1735-3

MARTINO, G.; LAUAND, Carlos Antonio (Trad.). Eletricidade industrial. Sdo Paulo: Hemus,
2002. 559 p. ISBN 85- 289-0393-1

CREDER, Hélio. Instalagdes elétricas. 16. ed. Sao Paulo: LTC, 2016. 494 p.

5.2 Médulo II

2° Semestre Carga Horaria: 60h Aulas semanais: 3h

Ementa

Ortografia. Morfologia. Pontuagdo. Sintaxe. Frase, oragdo e Periodo. Periodo simples. Tipologia
textual: narragdo. Desenvolvimento da escrita, por meio do planeamento, producdo, reflexdo e
reescrita de textos. Leitura e analise de textos literarios representativos.

Bibliografia

Basica

ABAURRE, Maria Luiza M. PONTARA, Marcela. Literatura: tempos, leitores e leituras, volume
unico. 3. Ed. Sao Paulo: Moderna, 2020.

BECHARA, Evanildo. Gramatica Escolar da Lingua Portuguesa.3. ed. Rio de Janeiro: Nova
Fronteira, 2020.

CEREJA, William Roberto; VIANA, Carolina Dias. Gramética: texto, reflexio e uso. Vol. Unico.
FIORIN, José Luiz. Para entender o texto: leitura e reda¢do. 16a ed. Séo Paulo: Atica, 2000.
KOCH, Ingedore V. Ler e Compreender os sentidos do texto. Sdo Paulo: Contexto, 2006.

Complementar
CEREIJA, William Roberto. COCHAR, Thereza. Texto e Intera¢do: conecte. 2. ed. Sdo Paulo:




Atual, 2013.

COSTA VAL, Maria da Graga. Redagao e Textualidade. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2006.
FAULSTICH, Enilde L. de Jesus. Como Ler, Entender e Redigir um Texto. 22. ed. Petropolis:
Vozes, 2005.

FERREIRA, Mauro. Aprender e Praticar Gramatica. Volume tnico. 4 ed. Sdo Paulo: FTD, 2014.

DE NICOLA, José. Lingua, Literatura e Produg¢do de Textos. Vol. 1. 3 ed. Sdo Paulo: Scipione,
2011

2° Semestre Carga Horaria: 20h Aulas semanais: 1h

Ementa

Conceitos e significados de Arte; Sensibilidade estética; Matrizes da Arte Brasileira; Cultura e
manifestagdes Artisticas; Cronologia e divisdo das Artes; Arte € comunicacao;

Bibliografia

Basica

ARGAN, Giulio. Arte Moderna. Sao Paulo: Companhia das Letras, 1992.

CAUQUELIN, Anne. Arte Contempordnea: uma introdugdo. Sao Paulo: Martins Fontes, 2005.
JANSON, H. W. JANSON, Anthony F. Iniciagdo a Historia da Arte. 3. ed. Sdo Paulo: Martins

Fontes, 2009.

Complementar

BOURRIAUD, Nicolas. Pés-Producdo: como a arte reprograma o mundo contemporaneo. Sao
Paulo: Martins, 2009.

GOMPERTZ, Will. Isso ¢ Arte? 150 Anos de Arte Moderna: do impressionismo até hoje. 1.ed. Rio
de Janeiro: Zahar, 2013.

MENDES, Rodrigo Hiibner; CAVALHERO, Jos¢; GITAHY, Ana Maria Caira. Artes Visuais na
Educagdo Inclusiva: metodologias e praticas do Instituto Rodrigo Mendes. Sao Paulo: Petropolis,
2010.

ARNHEIM, Rudolf. Arte e Percepg¢ao Visual. Sdo Paulo: Pioneira, 1997

ASCHER, M. Arte Contemporanea. Sao Paulo: Martins Fontes, 2002

2° Semestre Carga Horaria: 20h Aulas semanais: 1h

Ementa

Estudo das funcdes da lingua espanhola nas quatro habilidades da comunicagdo (leitura, fala,
escrita, compreensao oral). Introdu¢do a cultura hispanica. Gramatica basica. Aspectos fonéticos e
fonologicos da lingua espanhola. Estudo de vocabuldrio relacionado ao campo semantico dos
sistemas de energias renovaveis.

Bibliografia

Basica




MARTIN, Ivan. Sintesis. Curso de Lengua Espaiiola. 2.ed. Vol. Unico. Sio

Paulo: ATICA, 2019.

PRADA, Marisa de; MARCE, Pilar. Entorno Laboral: Espafiol Lengua Extranjera. 1. ed.Edelsa
(Anaya), 2020.

PERIS, Enersto Martinet.al. Gente Unica: Espafiol. Difusion, 2017.

PINILLA, Raquel; SANMATEO, Alicia. ELEXPRES:Curso Intensivo de Espafiol. ed.

Complementar

BRUNO, Fatima Cabral &amp; MENDOZA, Maria Angélica. Haciaelespafiol: curso de lengua y
cultura hispanica. Sao Paulo: Saraiva, 2005.

CASTRO, F. et alii. Madrid: Edelsa, 1991. Venl, Ven2, Ven 3.

DICIONARIO Larousse mini: portugués-espanhol. bras. Larousse, 2005.

MILANI, Esther Maria. Gramatica de Espanhol para brasileiros. Sdo Paulo: Saraiva, 2006
ALONSQO, E. et al. Diverso: cuso de espafiol para jovenes. Madrid: Sgel, 2015.v. 1,2 e 3.

COIMBRA, L. et al. Cercania Joven: espanhol. Sao Paulo: Edi¢des SM, 2016.v. 1,2 ¢ 3

2° Semestre Carga Horaria: 60h Aulas semanais: 3h

Ementa

Fung¢ao exponencial. Fun¢ao logaritmica. Sequéncias. Semelhanca de tridngulos. Trigonometria no
triangulo retangulo. Ciclo trigonométrico e trigonometria em um tridngulo qualquer. Fun¢des
trigonométricas. Forma trigonométrica dos nimeros complexos.

Bibliografia

Basica

ANDRADE, Thais Marcelle de, et al. Matematica interligada. 1 ed. Sao Paulo:Scipione, 2020.
CHAVANTE, Eduardo, PRESTES, Diego. Quadrante: matematica e suas tecnologias. Sao Paulo:
Edigdes SM, 2020.

LEONARDO, Fabio Martins de, et al. Conexdes: matemadtica e suas tecnologias. 1 ed. Sdo Paulo:
Moderna, 2020.

Complementar

DANTE, Luiz Roberto. Matematica: contexto &amp; aplicagdes. Vol. 2. 2 ed. Sdo Paulo: Editora
Atica, 2013.

IEZZI1, Gelson, et al. Matematica: ciéncia e aplicagdes. Vol. 2. 7 ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2013.
GIOVANNI, Jos¢ Ruy, BONJORNO, Jos¢ Roberto. Matematica: Uma Nova Abordagem. 2 ed. Sao
Paulo: FTD, 2011.

SMOLE, Katia Stocco. Ser Protagonista. 1 ed. Sdo Paulo: Editora SM, 2021.

SOUZA, Joamir Roberto. Matematica Multiversos. 1 ed. Sdo Paulo: FTD, 2020.

2° Semestre Carga Horaria: 40h Aulas semanais: 2h




Ementa

Grandezas fisicas e fundamentos para o estudo da Fisica. Introducdo ao estudo dos movimentos.
Estudo dos vetores. Forgas e Leis de Newton.3) Energia e Trabalho. Principio de conservacao da
energia. Temperatura, calor e energia térmica. Efeitos da troca de calor: dilatacdo e mudanca de
fase.

Bibliografia

Basica

RAMALHO JUNIOR, Francisco; FERRARO, Nicolau Gilberto; SOARES, Paulo Antonio De
Toledo. Os Fundamentos da Fisica. Volumes 1 e 2. 10. ed. Sao Paulo: Moderna, 2009.

HEWITT, P. G. Fisica Conceitual. 12 edigdo. Porto Alegre: Bookman. 2015.

MAXIMO, Antonio, ALVARENGA, Beatriz. Fisica. Vol 1 e 2. Sio Paulo: Scipione, 2006.
NICOLAU,Gilberto &amp; TOLEDO, Soares. Fisica. Vol 1 e 2. Sdo Paulo: Moderna, 2018.

Complementar

FERRARO, Nicolau Gilberto; SOARES, Paulo Antonio de Toledo; FOGO, Ronaldo. Fisica
Bdasica: volume tnico. 4. ed. Sao Paulo: Atual, 2013.

GASPAR, A. Fisica. Sao Paulo: Atica, 2010.

PENTEADO, C. M.; TORRES, C. M. A. Fisica Ciéncia e Tecnologia. 1 ed. Vol. 1. Sao Paulo:
Moderna, 2005.

SAMPAIO, J. L.; CALCADA, C. S. Fisica. 2.ed. Sdo Paulo: Atual, 2005.

SERWAY, Raymond A; JEWETT, John W. Principios de Fisica, 1: volume 1: mecanica classica ¢
relatividade. Sao Paulo: Cengage Learning, 2014.

2° Semestre Carga Horaria: 40h Aulas semanais: 2h

Ementa

Introducdo ao conhecimento filoséfico; Historia da filosofia. Antropologia filosofica: Natureza e
Cultura; Trabalho, Alienacao e Consumo.

Bibliografia

Basica

ARANHA, Maria Lucia de Arruda &amp; MARTINS, Maria Helena Pires. Filosofando:
introducao a Filosofia. 4.ed. Rev. Sao Paulo: Moderna, 2009.

ARANHA, Maria Lucia de Arruda &amp; MARTINS, Maria Helena Pires. Temas de Filosofia.
3.ed. Rev. Sdo Paulo: Moderna, 2005.

CHALITA, Gabriel. Vivendo a Filosofia. 3.ed. Sdo Paulo: Atica, 2006.

CHAUI{, Marilena. Iniciacio a Filosofia. Sdo Paulo: Atica, 2010.

CORDI, Cassiano et. al. Para Filosofar. Sao Paulo: Scipione, 2005.

COTRIM, Gilberto. Filosofia Tematica. Sao Paulo: Saraiva, 2008.

FEITOSA, Charles. Explicando a Filosofia com Arte. Rio de Janeiro: Ediouro, 2004

Complementar




GALLO, Silvio (coord.). Etica e Cidadania: caminhos da filosofia. 16.ed. Campinas-SP: Papirus,
2008.

JAPIASSU, Hilton &amp; MARCONDES, Danilo. Dicionario Bésico de Filosofia. 49 Rio de
Janeiro: Jorge Zahar.

MARCONDES, Danillo. Inicia¢do a historia da filosofia: dos pré-socraticos a wittgenstein. Rio de
Janeiro: Jorge Zahar. 2004.

SOUZA, Sonia Maria Ribeiro de. Um Outro Olhar: Filosofia. Sdo Paulo: FTD, 1995.

COTRIM, Gilberto. FERNANDES, Mirna. Fundamentos de Filosofia. 4.ed. Sdo Paulo: Saraiva,
2017.

2° Semestre Carga Horaria: 40h Aulas semanais: 2h

Ementa

Sociologia como ciéncia. Sociologia e cotidiano. As relagdes individuo-sociedade. Os processos de
socializacdo e sociabilidade. Grupos Sociais e Instituigdes Sociais. As transformagdes no mundo
do trabalho. Globalizagao.

Bibliografia

Basica

COSTA, Cristina Maria Castilho. Sociologia: introdugdo a ciéncia da sociedade. Sdo Paulo:
Moderna, 2002. MARTINS, Carlos Benedito. O que ¢ Sociologia. Sdo Paulo: Brasiliense, 2004.
TOMAZI, Nelson Décio. Sociologia para o Ensino Médio. Sao Paulo: Saraiva, 2007.

BENTO, Maria Aparecida Silva. Cidadania em preto e branco: discutindo as relagdes raciais. Séo
Paulo: Atica, 2003

Complementar

CHEVALIER, J. As Grandes Obras Politicas: de Maquiavel a nossos dias. 4. ed. Rio de Janeiro:
Agir, 1998. COVRE, Maria de Lourdes Manzini. O que é Cidadania. Sao Paulo: Brasiliense,

1998.

FORACCHI, Marialice Mencarini &amp; MARTINS, José de Souza. (Orgs) Sociologia e
sociedade. Rio de Janeiro: LTC, 2004. GOHN, Maria da Gloria. (Org.). Movimentos Sociais no
inicio do século XXI: antigos e novos atores sociais. Petropolis: Editora Vozes, 2003.

RIBEIRO, Jodo Ubaldo. Politica: quem manda, por que manda, como manda. Rio de Janeiro:
Nova Fronteira, 1986.

BRYM, Robert J. et al. Sociologia: sua bussola para um novo mundo. Sdo Paulo: Thomson
Learning, 2006

BOMENY, Helena; MEDEIROS, Bianca Freire. Tempos Modernos, tempos de sociologia. Sao
Paulo: Editora do Brasil, 2010.

2° Semestre Carga Horaria: 20h Aulas semanais: 1




Ementa

Fontes renovaveis e ndo renovaveis de energia; Estatisticas globais e nacionais de uso da energia;
Situacdo energética brasileira; Radiacdo solar; Irradiancia solar; Irradiacdo solar; Movimento
relativo Terra — Sol; Medi¢ao das grandezas relacionadas com a irradiagdo solar (equipamentos e
estacdes solarimétricas); Valores tipicos da irradiagdo solar no Brasil; Fontes de dados de valores
da irradiagdo solar; Conversdo direta da irradiacdo solar em calor e em eletricidade (sistemas
basicos); Escolha da inclinacdo e azimute ideal para maximizar a energia captada; Uso correto de
dispositivos auxiliares para caracterizacdo de sistemas solares tais como bussola, trena,
inclinometro. Legislacdo vigente (RN 482, RN 687, normas de concessionarias locais);

Bibliografia

Basica

VILLALVA, Marcelo Gradella; GAZOLI, Jonas Rafael. Energia Solar Fotovoltaica: Conceitos e
Aplicagdes. Sdo Paulo: Erica, 2012. 224 p.

GALDINO, Marco Antonio; PINHO, Jodo Tavares. Manual de Engenharia para Sistemas
Fotovoltaicos. Rio de Janeiro: Cepel - Cresesb, 2014. 530 p.

OLIVEIRA, William Cambuhi de; Energia Solar Fotovoltaica: Fundamentos, Inovagodes
Tecnologicas e suas Aplicagdes. Sao Paulo: Atomo; 1% ed., 2022. 172 p.

ZILLES, R.; MACEDO, W.N., GALHARDO, M.A.; DE OLIVEIRA, S.H.F.. Sistemas
fotovoltaicos conectados a rede elétrica. 1%.ed. Sao Paulo: Oficina de Textos, 2012. 208 p.
PEREIRA, F.A.S.; DE OLIVEIRA, M.A.S.. Curso Técnico Instalador de Energia Solar
Fotovoltaica. 2*.Ed. Publindustria. Sdo Paulo, 2015, 400p.

Complementar

ZILLES, Roberto; MACEDO, Wilson Negrao; GUALHARDO, Marcos André Barros; DE
OLIVEIRA, Sérgio Henrique Ferreira. Sistemas Fotovoltaicos Conectados a rede elétrica. Sao
Paulo: Oficina de Textos, 2012

FIRMINO, Manoel; SOUSA, Armando. Energia solar. Lisboa: Universidade do Porto, 2015
PINHO, J. T., GALDINO, M. A. Manual de engenharia para sistemas fotovoltaicos. Rio de
Janeiro: CEPEL — CRESESB, 2014.

FRAIDENRAICH, N. LYRA,F. Energia solar: fundamentos e tecnologias de conversao
heliotermoelétrica e fotovoltaica. Ed. Universitaria da UFPE.1995, 471p.

2° Semestre Carga Horaria: 20h Aulas semanais: 1

Ementa

Conceitos basicos relacionados ao efeito fotovoltaico. Estudo sobre tipos, producdo e aspectos
construtivos dos diversos tipos de células fotovoltaicas e seus principios teoricos; Interpretacio da
curva I x V de uma célula fotovoltaica. Aspectos de construtivos bdsico de um moddulo
fotovoltaico; Caracteristicas técnicas, componentes e parametros de funcionamento dos principais
tipos de mddulos fotovoltaicos; Fatores que afetam a eficiéncia de um modulo fotovoltaico; Estudo
sobre arranjos em série ¢ em paralelo das células fotovoltaicas; Utilizagao de diodos de desvio e de
fileira; Caixa de ligacdes; Efeito das condi¢cdes ambientes e locais (temperatura, sombreamento,
etc.) sobre mddulos e arranjos fotovoltaicos.

Bibliografia

Basica
VILLALVA, Marcelo Gradella; GAZOLI, Jonas Rafael. Energia Solar Fotovoltaica: Conceitos e




Aplicagdes. Sdo Paulo: Erica, 2012. 224 p.

GALDINO, Marco Antonio; PINHO, Jodo Tavares. Manual de Engenharia para Sistemas
Fotovoltaicos. Rio de Janeiro: Cepel - Cresesb, 2014. 530 p.

OLIVEIRA, William Cambuhi de; Energia Solar Fotovoltaica: Fundamentos, Inovagdes
Tecnologicas e suas Aplicagdes. Sao Paulo: Atomo; 1% ed., 2022. 172 p.

Complementar

ZILLES, Roberto; MACEDO, Wilson Negrao; GUALHARDO, Marcos André Barros; DE
OLIVEIRA, Sérgio Henrique Ferreira. Sistemas Fotovoltaicos Conectados a rede elétrica. Sao
Paulo: Oficina de Textos, 2012

FIRMINO, Manoel; SOUSA, Armando. Energia solar. Lisboa: Universidade do Porto, 2015
PINHO, J. T., GALDINO, M. A. Manual de engenharia para sistemas fotovoltaicos. Rio de
Janeiro: CEPEL — CRESESB, 2014.

FRAIDENRAICH, N. LYRA,F. Energia solar: fundamentos e tecnologias de conversio
heliotermoelétrica e fotovoltaica. Ed. Universitaria da UFPE.1995, 471p.

5.3 Modulo 111

3° Semestre Carga Horaria: 60h Aulas semanais: 3h

Ementa

Periodo composto. Concordancia. Regéncia. Tipologia textual: dissertacdo. Desenvolvimento da
escrita, por meio do planejamento, producdo, reflexao e reescrita de textos. Leitura e analise de
textos literarios representativos.

Bibliografia

Basica

ABAURRE, Maria Luiza M. PONTARA, Marcela. Literatura: tempos, leitores e leituras, volume
unico. 3. Ed. Sao Paulo: Moderna, 2020.

BECHARA, Evanildo. Gramatica Escolar da Lingua Portuguesa.3. ed. Rio de Janeiro: Nova
Fronteira, 2020.

CEREJA, William Roberto; VIANA, Carolina Dias. Gramatica: texto, reflexio e uso. Vol. Unico.
FIORIN, José Luiz. Para entender o texto: leitura e redacdo. 16a ed. Sdo Paulo: Atica, 2000.
KOCH, Ingedore V. Ler e Compreender os sentidos do texto. S@o Paulo: Contexto, 2006.

Complementar

CEREIJA, William Roberto. COCHAR, Thereza. Texto e Intera¢do: conecte. 2. ed. Sdo Paulo:
Atual, 2013.

COSTA VAL, Maria da Graga. Redacgao e Textualidade. Sao Paulo: Martins Fontes, 2006.
FAULSTICH, Enilde L. de Jesus. Como Ler, Entender e Redigir um Texto. 22. ed. Petropolis:
Vozes, 2005.

FERREIRA, Mauro. Aprender e Praticar Gramética. Volume tnico. 4 ed. Sdo Paulo: FTD, 2014.

DE NICOLA, José. Lingua, Literatura e Produgdo de Textos. Vol. 1. 3 ed. Sdo Paulo: Scipione,
2011




3° Semestre Carga Horaria: 40h Aulas semanais: 2h

Ementa

Introducdo de estruturas basicas da lingua inglesa, necessarias a leitura e compreensao de textos
escritos, bem como producdo escrita ¢ compreensdo oral. Simple Past (Verbos regulares e
irregulares). Past Continuous. Futuro (simples e imediato). Presente perfeito. Passado perfeito.
Modal verbs. Quantifying Nouns. Tag Questions. Linking Words. Orac¢des Condicionais.
Pronomes Indefinidos. Preposicdes de lugar e tempo.

Bibliografia

Basica

ALMEIDA, Rubens Queiroz de. As Palavras Mais Comuns da Lingua Inglesa: desenvolva sua
habilidade de ler textos em inglés. Sao Paulo: Novatec, 2002.

DIAS, Reinildes; JUCA, Leina; FARIA, Raquel. High Up2: ensino médio. Cotia, SP: Macmillan,
2013. 208 p. ISBN 978-85-7418-909-3.

DICIONARIO Oxford escolar: para estudantes brasileiros de inglés: portugués-inglés, inglés-
portugués. 3. ed. New York: Oxford University Press, 2018. 773 p. ISBN 978-0-19-440356-6.
SCHUMACHER, Cristina A. Gramatica de inglés para brasileiros. 2. ed. Rio de Janeiro: Elsevier,
2018. 336 p. ISBN 978-85-508-0277-0.

TORRES, Nelson. Gramatica pratica da lingua inglesa: o inglés descomplicado. 11. ed. Sao Paulo:
Saraiva, 2014. 464 p. ISBN 978-85-02-22086-7.

Complementar

GULEFF, Virginia L. Tapestry Reading 1.Canada: Cengage Learning, 2000.

MARQUES, Amadeu. Dicionario inglés / portugués, portugués / inglés. 3. ed. Sdo Paulo: Atica,
2009.

WATKINS, Michael; PORTER, Timothy. Gramadtica da Lingua Inglesa. Sao Paulo: Atica, 2002.

SOUZA, A. G. F. et al. Leitura em lingua inglesa: uma abordagem instrumental. Sdo Paulo: Disal,
2005
MARQUES, Amadeus. Inglés — Ano Brasil. Vol. Unico. Sdo Paulo: Atica, 2004

3° Semestre Carga Horaria: 60h Aulas semanais: 3h

Ementa

Superficies poligonais, circulo e areas. Geometria espacial. Poliedros. Corpos redondos.
Estatistica: Organizacdo e apresentacdo de dados; Andlise de dados; Medidas estatisticas.
Matematica financeira.

Bibliografia

Basica

ANDRADE, Thais Marcelle de, et al. Matematica interligada. 1 ed. Sdo Paulo: Scipione, 2020.
CHAVANTE, Eduardo, PRESTES, Diego. Quadrante: matematica e suas tecnologias. Sao Paulo:
Edic¢oes SM, 2020.




LEONARDO, Fabio Martins de, et al. Conexdes: matematica e suas tecnologias.l ed. Sao Paulo:
Moderna, 2020.

Complementar

DANTE, Luiz Roberto. Matematica: contexto &amp; aplica¢des. Vol. 3. 2 ed. Sdo Paulo: Editora
Atica, 2013.

IEZZI1, Gelson, et al. Matematica: ciéncia e aplicagdes. Vol. 3. 7 ed. Sao Paulo: Saraiva, 2013.
GIOVANNI, Jos¢ Ruy, BONJORNO, Jos¢ Roberto. Matematica: Uma Nova Abordagem. 2 ed. Sao
Paulo: FTD, 2011.

SMOLE, Katia Stocco. Ser Protagonista. 1 ed. Sdo Paulo: Editora SM, 2021.

SOUZA, Joamir Roberto. Matematica Multiversos. 1 ed. Sdo Paulo: FTD, 2020.SMOLE, Katia
Stocco. Ser Protagonista. 1 Ed. Sao Paulo: Editora SM, 2021.

SOUZA, Joamir Roberto. Matematica Multiversos.1 Ed. Sao Paulo: FTD, 2020.

3° Semestre Carga Horaria: 40h Aulas semanais: 2h

Ementa

Plantas: grupos vegetais, morfologia, histologia e fisiologia. Animais: grupos, morfologia e
fisiologia, com énfase na espécie humana. Genética. Evolucdo. Ecologia.

Bibliografia

Basica

AMABIS, José Mariano. MARTO, Gilberto. Biologia. Volume 3. Sao Paulo: Moderna, 2013.
AMABIS, Jos¢ Mariano & MARTHO, Gilberto Rodrigues. Biologia em Contexto: adaptagdo e
continuidade da vida. V. 2. 1* ed. Sao Paulo, 2013.

AMABIS, Jos¢ Mariano& MARTHO, Gilberto Rodrigues. Fundamentos da Biologia Moderna.
Volume tnico. 4* ed. Sao Paulo: Moderna, 2006.

BROCKELMANN, Rita Helena. Conexdes com a Biologia. Volume 2. Sao Paulo: Moderna, 2013.
LINHARES, Sergio;, GEWANDSZNAIJDER, Fernando. Biologia Hoje: genética, evolugdo e
ecologia. V. 3. 12* ed. Sdo Paulo: Atica, 2008.

LOPES, Sonia Godoy Bueno Carvalho; ROSSO, Sérgio. Bio, volume 3. 3. ed. Sdo Paulo: Saraiva,
2014.

Complementar

AMABIS, José Mariano; MARTHO, Gilberto Rodrigues. Biologia 2: biologia dos organismos: a
diversidade dos seres vivos, anatomia e fisiologia de plantas e de animais. 3. ed. Sao Paulo:
Moderna, 2009.

AMABIS, José Mariano. MARTO, Gilberto. Biologia. Volume 1. Sdo Paulo: Moderna, 2009.
FAVARETTO, José¢ Arnaldo & MERCADANTE, Clarinda. Biologia. Volume unico. 1* ed. Sao
Paulo: Moderna, 2005.

LOPES, Soénia. Bio I. Volume 1. Sdo Paulo: Saraiva, 2004.

UZUNIAN, A, BIRNER, E. Biologia. Sdo Paulo: Harbra, 2005.




3° Semestre Carga Horaria: 40h Aulas semanais: 2h

Ementa

Leis das combinagdes quimicas. Calculos quimicos e Estequiometria. Estudo das solugdes.2)
Introducdo a Quimica Organica. Estrutura das moléculas organicas. Estudo das fungoes
organicas.3) Propriedades dos compostos organicos.

Bibliografia

Basica

FELTRE, Ricardo. Quimica - volume 2: fisico-quimica. 6. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2004.
FONSECA, Martha Reis Marques. Quimica 2. Sdo Paulo: Atica, 2013.

PERUZZO, F. M.; CANTO, E. L. do. Quimica na Abordagem do Cotidiano. v. 1 ¢ 2. 3. ed. Sao
Paulo: Moderna, 2003.

Complementar

ARAUJO, Wilma Maria Coelho (Org.). Alquimia dos Alimentos. Brasilia: SENAC, 2011.
BARBOSA, Luiz Claudio de Almeida. Introducdao a Quimica Orgdnica. 2. ed. Sao Paulo:Pearson,
2011.

FELTRE, Ricardo. Quimica Orgdnica. vol. 3. Sao Paulo: Moderna, 2004.

SARDELLA, Antonio. Curso Completo de Quimica: volume unico. So Paulo: Atica, 1998.
SOLOMONS, T. W. Graham; FRYHLE, Craig B. Quimica Orgdnica: volume 1. 10. ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2012.

3° Semestre Carga Horaria: 40h Aulas semanais: 2h

Ementa

Formagdo e consolidacdo do Estado brasileiro: I Reinado, Periodo Regencial e II Reinado. Novos
projetos politicos: liberalismo, socialismo, imperialismo. Conflitos mundiais. Projetos
republicanos no Brasil: configuragdes e desafios. Nova Ordem Mundial: o mundo pds-guerra.
Regimes ditatoriais e processos de redemocratizagdo na América.

Bibliografia

Basica

BOULOS JR., Alfredo. Historia, sociedade e Cidadania, v. 1. Sao Paulo: FTD, 2016.

BRAICK, P. R.; MOTA, M. B. Historia das cavernas ao Terceiro Milénio, v. 1 ¢ 2. Sdo Paulo:
Moderna, 2013.

GOMES, Leandro (org.). Conexdo mundo: Ciéncias Humanas e Sociais Aplicadas, v. 1-6. Sao
Paulo: Editora do Brasil, 2020.

Complementar

CARVALHO, J. M. Os bestializados: o Rio de Janeiro e a Republica que ndo foi. Sdo Paulo:
Companhia das Letras, 1987.

COSTA, E. V. Da Monarquia a Republica: momentos decisivos. Sdo Paulo: Ed. Unesp, 2012.
FIGUEIREDO, A. C. C. M. A liberdade ¢ uma calga velha, azul e desbotada: publicidade, cultura




de consumo e comportamento politico no Brasil (1954-1964). Sao Paulo: Hucitec, 1998.
GASPARI, E. Colegao Ditadura, v. 1-5. Rio de Janeiro: Intrinseca, 2016.

GOMES, L. 1822: como um homem sabio, uma princesa triste € um escocés louco por dinheiro
ajudaram Dom Pedro a criar o Brasil — um pais que tinha tudo para dar errado. Sdo Paulo: Globo
Livros, 2015.

GOMES, L. 1808: como uma rainha louca, um principe medroso e uma corte corrupta enganaram
Napoledo e mudaram a histéria de Portugal e do Brasil. Sdo Paulo: Editora Globo, 2014.

GOMES, L. 1889: como um imperador cansado, um marechal vaidoso e um professor injusti¢ado
contribuiram para o fim da Monarquia e a Proclamagao da Republica no Brasil. Sdo Paulo: Globo
Livros, 2013.

HOBSBAWN, E. A era dos impérios: 1875-1914. S3o Paulo: Paz &amp; Terra, 2012.
SCHWARCZ, L.; STARLING, H. M. Brasil: uma biografia. Sdo Paulo: Companhia das Letras,
2015.

GOMES, Laurentino. /822: como um homem sabio, uma princesa triste € um escocés louco por
dinheiro ajudaram dom Pedro a criar o Brasil — um pais que tinha tudo para dar errado. Sao Paulo:
Globo Livros, 2015.

HOBSBAWN, Eric. 4 Era dos Impérios: 1875-1914. Sdo Paulo: Paz & Terra, 2012.

SCHWARCZ, Lilia; STARLING, Heloisa M. Brasil: uma biografia. Sdo Paulo: Companhia das
Letras, 2015.

3° Semestre Carga Horaria: 40h Aulas semanais: 2h

Ementa

Estrutura geologica e relevo brasileiro. Os dominios morfoclimaticos (Climatologia e
Fitogeografia) no Brasil. Brasil: rede hidrografica, producdo hidroelétrica e impactos ambientais.
Formagdo e organizacdo socioespacial brasileira. Estrutura e fluxos populacionais no Brasil. O
espaco urbano e o processo de urbaniza¢dao no Brasil. Problemas, complexidades e panorama das
questdes socioambientais no Brasil. O espago agrario e as novas ruralidades no Brasil atual. O
meio rural piauiense: questdo agraria, produgdo agropecudria e relagcdes de trabalho. A produgao de
energias renovaveis no meio rural piauiense e seus impactos socioambientais. O Brasil e sua
inser¢do na economia globalizada.

Bibliografia

Basica

SENE, E. de; MOREIRA, J. C. Geografia geral e do Brasil: espaco geografico e globalizagdo. Vol.
1,2 e 3.1. ed. Ensino Médio. Sao Paulo: Scipione, 2012.

TERRA, L.; GUIMARAES, R. B.; ARAUJO, R. Conexdes: estudos de geografia do Brasil. Vol.
unico. Sao Paulo: Moderna, 2010.

BIGOTO, Francisco; MARTINS, Dada; VITIELO, Marcio. Geografia: sociedade e cotidiano. Sao
Paulo: Escala educacional, 2013

Complementar




AB’SABER, A. N. Os dominios de natureza no Brasil: potencialidades paisagisticas. Sdo Paulo:
Atelié Editorial, 2003.

BOLIGIAN, L.; ALVES, A. T. Geografia: espago e identidade. Vol. tinico. Série Brasil Ensino
Médio. Sao Paulo: Editora do Brasil, 2016.

GOMES, L. [et al.]. Sociedade e natureza. 1. ed. Sdo Paulo: Editora do Brasil, 2020. (Conexao
mundo: Ciéncias Humanas e Sociais Aplicadas).

MARTINEZ, R.; VIDAL, W. P. G. Contato Geografia. 1. ed., Sdo Paulo: Quinteto Editorial, 2016.
PIAUI/SECRETARIA DO PLANEJAMENTO DO ESTADO DO PIAU{. Mapas teméticos do
Piaui 2022: territorios de desenvolvimento. Teresina: SEPLAN, 2022.

VESENTINI, J. W. Sociedade e espaco: geografia — o mundo em transi¢do. 1. ed. Sdo Paulo:
Editora Atica, 2019.

3° Semestre Carga Horaria: 20h Aulas semanais: 1

Ementa

Sistemas off-grid (isolados): moddulo fotovoltaico, controlador de carga, sistema de
armazenamento de energia (baterias), inversor off-grid, condutores, protecdes e cargas. Sistemas
on-grid (conectados a rede de energia da concessionaria local): modulo fotovoltaico, inversor e
micro-inversor on grid, condutores e protecdes. Sistema fotovoltaico de bombeamento de agua:
modulo fotovoltaico, bomba e dispositivos de protecgao.

Bibliografia

Basica

FIRMINO, Manoel; SOUSA, Armando. Energia solar. Lisboa: Universidade do Porto, 2015
PINHO, J. T., GALDINO, M. A. Manual de engenharia para sistemas fotovoltaicos. Rio de
Janeiro: CEPEL — CRESESB, 2014.

FRAIDENRAICH, N. LYRAJF. Energia solar: fundamentos e tecnologias de conversdo
heliotermoelétrica e fotovoltaica. Ed. Universitaria da UFPE.1995, 471p.

PEREIRA, F.A.S.; DE OLIVEIRA, M.A.S.. Curso Técnico Instalador de Energia Solar
Fotovoltaica. 2*.Ed. Publindustria. Sao Paulo, 2015, 400p.

Complementar

BENEDITO, Ricardo da Silva. Caracterizacdo da geragdo e distribuicao de eletricidade por meio
de sistemas fotovoltaicos conectados a rede, sob os aspectos técnicos, econdmicos e regulatorios.
Dissertagao (Mestrado) - Curso de Ciéncias, Universidade de Sao Paulo, Sao Paulo,2009.
NISKIER, Julio. MACINTYRE, A.J. Instalagdes elétricas. 5. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008
ZILLES, R.; MACEDO, WN.; GALHARDO, M.A.; DE OLIVEIRA, S.H.F.. Sistemas
fotovoltaicos conectados a rede elétrica. 1*.ed. Sao Paulo: Oficina de Textos, 2012. 208 p.
FUSANO, Renato Hideo. Analise dos indices de mérito do sistema fotovoltaico conectado a rede
do escritorio verde da UTFPR. 2013. 94 £ TCC (Graduagdo) - Curso de Engenharia Elétrica,
Universidade Tecnologica Federal do Parand, Curitiba, 2013.

LIMA FILHO, Domingos Leite. Projeto de instalagdes elétricas prediais. 6.ed. Erica, 2001.




3° Semestre Carga Horaria: 20h Aulas semanais: 1

Ementa

Riscos na instalacdo e manutencdo de sistemas de energias renovaveis. Técnicas de utiliza¢do de
EPIs e EPCs na instalagdo de sistemas fotovoltaicos; Técnicas de utilizacdo de EPIs e EPCs para
trabalho em altura nas instalagdes de sistemas fotovoltaicos; NR 10 — Seguranca em instalagdes e
servicos em eletricidade com foco em instalacdo de sistemas fotovoltaicos; NR 35 — Trabalho em
altura com foco em instalacdo de sistemas fotovoltaicos; Nog¢des de primeiros socorros.

Bibliografia

Basica

AMORIM JUNIOR, Cléber Nilson. Seguranca e saude do trabalho: principios norteadores. 2.

ed. Sdo Paulo: LTr, 2017. 280 p.

BRASIL. Norma Regulamentadora n° 10, de 1978. Seguranca em Instalacdes e Servigos em
Eletricidade. Brasilia, Disponivel em:
<http://trabalho.gov.br/images/Documetos/SST/NR/NR10.pdf> 2023.

BRASIL. Norma Regulamentadora n° 35, de 2012. Trabalho em Altura. Brasilia, Disponivel em:
<http://trabalho.gov.br/images/Documentos/SST/NR/NR35.pdf>.2023. BRASIL.

Complementar

SALIBA, Tuffi Messias. Curso bésico de seguranca e higiene ocupacional. 8. ed. Sao Paulo:
LTr, 2018. 496 p.

SERTA, Roberto; CATAI Rodrigo Eduardo; ROMANO, Cezar Augusto. Seguranga em altura
na construgdo civil: equipamentos, procedimentos ¢ normas. Sao Paulo: Pini, 2013. 136 p.
SANTOS JUNIOR, Joubert Rodrigues dos. NR-10: seguranga em eletricidade: Uma visio
pratica. 2. ed. Sdo Paulo: Erica, 2013. 240 p

PINHO, J. T., GALDINO, M. A. Manual de engenharia para sistemas fotovoltaicos. Rio de
Janeiro: CEPEL — CRESESB, 2014.

PEPPLOW, Luiz Amilton. Curso técnico em eletrotécnica: seguranga do trabalho. Curitiba: Base
Didaticos, 2007. 256 p. (v. 4) ISBN 978-85-60228-22-5

5.4 Médulo 1V

4° Semestre Carga Horaria: 60h Aulas semanais: 3h

Ementa

Crase. Colocacao pronominal. Coesao. Estudo dos conectivos. Coeréncia. Tipologia textual: texto
informativo e injuntivo. Desenvolvimento da escrita, por meio do planejamento, producao,
reflexdo e reescrita de textos. Leitura e analise de textos literarios representativos.

Bibliografia

Basica
ABAURRE, Maria Luiza M. PONTARA, Marcela. Literatura: tempos, leitores e leituras, volume
unico. 3. Ed. Sao Paulo: Moderna, 2020.




BECHARA, Evanildo. Gramatica Escolar da Lingua Portuguesa.3. ed. Rio de Janeiro: Nova
Fronteira, 2020.

CEREJA, William Roberto; VIANA, Carolina Dias. Gramética: texto, reflexio e uso. Vol. Unico.
FIORIN, José Luiz. Para entender o texto: leitura e redaco. 16a ed. Sdo Paulo: Atica, 2000.
KOCH, Ingedore V. Ler e Compreender os sentidos do texto. Sdo Paulo: Contexto, 2006.

Complementar

CEREJA, William Roberto. COCHAR, Thereza. Texto e Interag¢ao: conecte. 2. ed. Sdo Paulo:
Atual, 2013.

COSTA VAL, Maria da Graga. Redagao e Textualidade. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2006.
FAULSTICH, Enilde L. de Jesus. Como Ler, Entender e Redigir um Texto. 22. ed. Petropolis:
Vozes, 2005.

FERREIRA, Mauro. Aprender e Praticar Gramética. Volume tnico. 4 ed. Sdo Paulo: FTD, 2014.

DE NICOLA, José. Lingua, Literatura e Produgdo de Textos. Vol. 1. 3 ed. Sdo Paulo: Scipione,
2011

4° Semestre Carga Horaria: 20h Aulas semanais: 1h

Ementa

Arte e diversidade cultural contemporanea; Linguagem Visual; Cultura Visual; Conhecimento e
analise de obras de Arte e manifestacdes culturais; Experimento e reflexdo de processos criativos.

Bibliografia

Basica

ARGAN, Giulio. Arte Moderna. Sdo Paulo: Companhia das Letras, 1992.

CAUQUELIN, Anne. Arte Contempordnea: uma introdug@o. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2005.
JANSON, H. W. JANSON, Anthony F. Iniciagdo a Historia da Arte. 3. ed. Sao Paulo: Martins

Fontes, 2009.

Complementar

BOURRIAUD, Nicolas. Pos-Produgdo: como a arte reprograma o mundo contemporaneo. Sao
Paulo: Martins, 2009.

GOMPERTZ, Will. Isso é Arte? 150 Anos de Arte Moderna: do impressionismo até hoje. 1.ed. Rio
de Janeiro: Zahar, 2013.

MENDES, Rodrigo Hiibner; CAVALHERO, José; GITAHY, Ana Maria Caira. Artes Visuais na
Educacgdo Inclusiva: metodologias e praticas do Instituto Rodrigo Mendes. Sao Paulo: Petropolis,
2010

ARNHEIM, Rudolf. Arte e Percepcao Visual. Sdo Paulo: Pioneira, 1997

ASCHER, M. Arte Contemporanea. Sao Paulo: Martins Fontes, 2002

4° Semestre Carga Horaria: 20h Aulas semanais: 1h

Ementa




Aspectos histdrico-culturais da lingua espanhola no contexto mundial. Estruturas basicas voltadas
a interacdo sociocomunicativa com énfase nas quatro habilidades: audicdo, fala, leitura e escrita.
Estudo de textos de diferentes areas, de diferentes géneros do discurso, de diversas tipologias, de
diferentes modalidades, de diversas fontes, usando estratégias proprias da leitura como processo
interativo, enfatizando questdes de gramatica textual, aplicadas a compreensao leitora.

Bibliografia

Basica

MARTIN, Ivan. Sintesis. Curso de LenguaEspafiola. 2.ed. Vol. Unico. Sdo Paulo: ATICA, 20109.
PRADA, Marisa de; MARCE, Pilar. Entorno Laboral: Espafiol Lengua Extranjera. 1. ed.Edelsa
(Anaya), 2020.

PERIS, Enersto Martinet.al. Gente Unica: Espaiol. Difusion, 2017.

PINILLA, Raquel; SANMATEO, Alicia. ELEXPRES:Curso Intensivo de Espaiiol. ed.

Complementar

BRUNO, Fatima Cabral &amp; MENDOZA, Maria Angélica. Haciaelespaiiol: curso de lengua y
cultura hispanica. Sao Paulo: Saraiva, 2005.

CASTRO, F. et alii. Madrid: Edelsa, 1991. Venl, Ven2, Ven 3.

DICIONARIO Larousse mini: portugués-espanhol. bras. Larousse, 2005.

MILANI, Esther Maria. Gramética de Espanhol para brasileiros. Sdo Paulo: Saraiva, 2006
ALONSO, E. et al. Diverso: cuso de espafiol para jovenes. Madrid: Sgel, 2015.v. 1,2 ¢ 3.

COIMBRA, L. et al. Cercania Joven: espanhol. Sao Paulo: Edi¢des SM, 2016.v. 1,2 e 3

4° Semestre Carga Horaria: 60h Aulas semanais: 3h

Ementa

Analise combinatéria. Probabilidade. Matrizes e determinantes. Sistemas lineares via regra de
Cramer. Geometria analitica. Transformagdes geométricas.

Bibliografia

Basica
ANDRADE, Thais Marcelle de, et al. Matematica interligada. 1 ed. Sdo Paulo: Scipione, 2020.

CHAVANTE, Eduardo, PRESTES, Diego. Quadrante: matematica e suas tecnologias. Sao Paulo:
Edicoes SM, 2020.
LEONARDO, Fabio Martins de, et al. Conexdes: matematica e suas tecnologias. 1 ed. Sdo Paulo:

Moderna, 2020.

Complementar

DANTE, Luiz Roberto. Matematica: contexto &amp; aplicacdes. Vol. 3. 2 ed. Sdo Paulo: Editora
Atica, 2013.

IEZZI, Gelson, et al. Matematica: ciéncia e aplicagdes. Vol. 3. 7 ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2013.
GIOVANNI, Jos¢ Ruy, BONJORNO, José Roberto. Matematica: Uma Nova Abordagem. 2 ed. Sao
Paulo: FTD, 2011.

SMOLE, Katia Stocco. Ser Protagonista. 1 ed. Sdo Paulo: Editora SM, 2021.

SOUZA, Joamir Roberto. Matematica Multiversos. 1 ed. Sdo Paulo: FTD, 2020.




4° Semestre Carga Horaria: 40h Aulas semanais: 2h

Ementa

Estudo dos fendmenos ondulatérios e luminosos do cotidiano: conceito ¢ classificacdo das Ondas,
espectro eletromagnético e os principios basicos da Optica Geométrica. Estudo dos fundamentos e
aplicag¢des da Eletricidade com énfase em entender o uso dessa ciéncia no dia-a-dia das pessoas:
Carga elétrica, For¢ga e Campo elétrico, Potencial Elétrico. Introducdo aos circuitos elétricos:
Corrente Elétrica, Poténcia elétrica e Energia elétrica consumida.

Bibliografia

Basica

GASPAR, Alberto. Fisica 2: ondas, optica e termodindmica. Sao Paulo: Atica, 2009.

HEWITT, P. G. Fisica Conceitual. 12 edi¢do. Porto Alegre: Bookman. 2015.

MAXIMO, Antonio, ALVARENGA, Beatriz. Fisica. v. 3. Sdo Paulo: Scipione, 2006.

RAMALHO JUNIOR, Franscisco; FERRARO, Nicolau Gilberto; SOARES, Paulo Antonio
deToledo. Os Fundamentos da Fisica 2: termologia, Optica e ondas. 9 ed. Sdo Paulo: Moderna,
2007.

RAMALHO JUNIOR, Francisco; FERRARO, Nicolau Gilberto; SOARES, Paulo Antdnio de
Toledo. Os Fundamentos da Fisica 3: eletricidade, introdu¢do a fisica moderna, analise
dimensional: parte II. 10. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2009.

Complementar

HALLIDAY, David; RESNICK, Robert; WALKER, Jearl. Fundamentos de Fisica: volume 2:
gravitagdo, ondas e termodinamica. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012.

PENTEADO, C. M.; TORRES, C. M. A. Fisica Ciéncia e Tecnologia. 1 ed. Vol. IIl. Sao Paulo: ed.
Moderna, 2005.

RAMALHO JUNIOR, Francisco et all. Os Fundamentos da Fisica. Vol. III. 8 ed. Sdo Paulo: Ed.
Moderna, 2003.

SERWAY, Raymond A.; JEWETT, John W. Principios de Fisica, 2: oscilagdes, ondas e
termodinamica. Sao Paulo: Cengage Learning, 2014.

SERWAY, Raymond A; JEWETT, John W. Principios de Fisica, 3: volume 3 - eletromagnetismo.
Sdo Paulo: Cengage Learning, 2014.

SERWAY, Raymond A.; JEWETT, John W. Principios de fisica, 4: optica e fisica moderna. Sao
Paulo: Cengage Learning, 2014.

4° Semestre Carga Horaria: 40h Aulas semanais: 2h

Ementa

Etica ou Filosofia Moral: Génese, formagio e evolucdo da Etica; Conceitos de Etica; Etica e sua
relagdo com a Moral; Etica Profissional; Etica Empresarial.

Bibliografia




Basica

ANDRADE, Inacilma Rita Silva. Etica Geral e Profissional. Salvador: UFBA, 2017.

ARANHA, Maria Lucia de Arruda; MARTINS, Maria Helena Pires. Filosofando: Introducao a
Filosofia. 4.ed. Rev. Sao Paulo: Moderna, 2009.

ARANHA, Maria Lucia de Arruda; MARTINS, Maria Helena Pires. Temas de Filosofia. 3.ed. Rev.
Sao Paulo: Moderna, 2005.

CHAUI, Marilena. Iniciacio a Filosofia. Sio Paulo: Atica, 2010.

COTRIM, Gilberto. Filosofia Tematica. Sdo Paulo: Saraiva, 2008.

GALLO, Silvio (coord.). Etica e cidadania: caminhos da filosofia. 16.ed. Campinas-SP: Papirus,
2008.

GALLO, Silvio. Filosofia: experiéncia do pensamento: volume tnico. 2.ed. Sdo Paulo: Editora
Scipione, 2016.

GONCALVES, Jonas Rodrigo et. al.Etica geral e profissional: ensaios e reflexdes. Brasilia- DF:
Processus, 2016

JAPIASSU, Hilton &amp; MARCONDES, Danilo. Dicionario Basico de Filosofia. Rio de Janeiro:
Jorge Zahar.

OLIVEIRA, Antonio Roberto. Etica Profissional. Belém: IFPA, 2012.

SILVA, Edson Gonzague Brito da.Etica Profissional. Alegrete: Instituto Federal de Farroupilha,
2012.

Complementar

GALLO, Silvio (coord.). Etica e Cidadania: caminhos da filosofia. 16.ed. Campinas-SP: Papirus,
2008.

JAPIASSU, Hilton &amp; MARCONDES, Danilo. Dicionario Basico de Filosofia. 49 Rio de
Janeiro: Jorge Zahar.

MARCONDES, Danillo. Iniciacdo a histéria da filosofia: dos pré- socraticos a wittgenstein. Rio de
Janeiro: Jorge Zahar. 2004.

SOUZA, Sonia Maria Ribeiro de. Um Outro Olhar: Filosofia. Sdo Paulo: FTD, 1995.

COTRIM, Gilberto. FERNANDES, Mirna. Fundamentos de Filosofia. 4.ed. Sdo Paulo: Saraiva,
2017.

4° Semestre Carga Horaria: 40h Aulas semanais: 2h

Ementa

Producdo e consumo de energias no mundo. Desenvolvimento sustentavel e sustentabilidade. Os
problemas ocasionados pela exploragdo descontrolada dos recursos naturais, renovaveis e nao
renovaveis. Aspectos socioculturais relacionados com a inser¢do de novas fontes de energia. A
energia: importincia, novas tecnologias e novos problemas. Significados sobre energia em
diferentes culturas. Organizagdo social e transformacdes socioculturais relativas aos usos de
energia. Mudangas culturais na sociedade com a insercao de vetores energéticos. Impactos locais
da utilizacdo de novas fontes de energias renovaveis.

Bibliografia




Basica

LORA, Electo Eduardo Silva, HADDAD, Jamil (coord.). Geragdo distribuida: aspectos
tecnologicos, ambientais e institucionais.

HINRICHS, R. A.; KLEINBACH, M.; REIS, L. B. Energia e Meio Ambiente. Traduc¢do da 4.

Ed. Americana. Sao Paulo: Cengage Learning, 2011.

NELSON, R. R. As fontes do crescimento econdmico, Ed. Unicamp, Campinas, 2006.

Complementar

GIDDENS, Anthony. O que ¢ sociologia? In:. Sociologia. 4 ed. Sdo Paulo: Artmed, 2005.
DOUGLAS, Mary; ISHERWOOD, Baron. O mundo dos bens. Rio de Janeiro: Ed. UFRJ,

2004.

BRYM, Robert J. et al. Sociologia: sua bussola para um novo mundo. Sdo Paulo: Thomson
Learning, 2006

BENTO, Maria Aparecida Silva. Cidadania em preto e branco: discutindo as rela¢des raciais. Sao
Paulo: Atica, 2003

BOMENY, Helena; MEDEIROS, Bianca Freire. Tempos Modernos, tempos de sociologia. Sao
Paulo: Editora do Brasil, 2010.

4° Semestre Carga Horaria: 60h Aulas semanais: 3

Ementa

Fixacdo de modulos fotovoltaicos; Montagem de sistemas off grid (isolados); Montagem de
sistemas on grid (conectados a rede da concessionaria local); Montagem de sistemas de
bombeamento

Bibliografia

Basica

PEREIRA, F.A.S.; DE OLIVEIRA, M.A.S.. Curso Técnico Instalador de Energia Solar
Fotovoltaica. 2*.Ed. Publindustria. Sdo Paulo, 2015, 400p.

TOMAS, Perales Benito. Instalagio de Sistema de Microgeragio Solar Fotovoltaica.l. ed.
Publindustria, 2010.

FRAIDENRAICH, N. LYRA,F. Energia solar: fundamentos e tecnologias de conversdo
heliotermoelétrica e fotovoltaica. Ed. Universitaria daUFPE.1995, 471p.

KINDERMAN, Geraldo. CAMPAGNOLO, J.M. Aterramento elétrico. 3. ed.Porto Alegre: Sagra-
DC Luzzatto,1995.

FIRMINO, Manoel; SOUSA, Armando. Energia solar. Lisboa: Universidade do Porto, 2015

Complementar

FUSANO, Renato Hideo. Analise dos indices de mérito do sistema fotovoltaico conectado a rede
do escritorio verde da UTFPR. 2013. 94 f TCC (Graduagao) - Curso de Engenharia Elétrica,
Universidade Tecnologica Federal do Parand, Curitiba, 2013.

GRUPO DE TRABALHO DE ENERGIA SOLAR — GTES. CEPEL-DTE-CRESESB. Manual de
engenharia para sistemas fotovoltaicos. Rio de Janeiro- Margo 2014.

GRUPO DE TRABALHO DE ENERGIA SOLAR FOTOVOLTAICA — GTEF. Sistemas
fotovoltaicos: manual de engenharia. 1 ed., junho de 1995

LIMA FILHO, Domingos Leite. Projeto de Instalagdes elétricas prediais.6. ed. Erica, 2001.




4° Semestre Carga Horaria: 20h Aulas semanais: 1

Ementa

Tipos de Empresa; Porte de Empresa; Orgdos de Registro de Empresa; Regime Tributario; Plano
de Negocio: Modelo de Negocio, Validacdo de Modelo de Negdcio, Viabilidade de Negocio.
Investimentos e Gastos, Capital de Giro e Investimentos, Metas de Vendas e Gastos Variaveis,
Ponto de Equilibrio e Resultado, Retorno de Investimento.

Bibliografia

Basica

HALICKI, Z. Empreendedorismo. Rede e-TEC Brasil. Curitiba: IFPR, 2012. Disponivel em
<http://redeetec.mec.gov.br/images/stories/pdf/proeja/empreendedorismo.pdf>

DORNELAS, José. Transformando ideias em negdcios. 4. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2012.
DRUCKER, Peter F. Inovacdo e espirito empreendedor: priticas e principios. Sdo Paulo:
Cengage Learning, 2014.

Complementar

CHIAVENATO. Idalberto. Empreendedorismo: dando asas ao espirito empreendedor. 4. ed.
Barueri-SP: Manole, 2012.

SALIM, C.; HOCHMAN, N.; RAMAL, A.; RAMAL, S. Construindo plano de negdcios: todos os
passos necessarios para planejar e desenvolver negocios de sucesso. 3. ed. Elsevier, 2005.
CANDIDO, C.R.; PATRICIO, P. "Empreendedorismo - Uma Perspectiva Multidisciplinar”,
LTC, Sao Paulo, 2017,240p.

BAGGIO, A. F.; BAGGIO, D.K." Empreendedorismo: Conceitos e Definicdes " V.1 R.1 Rev.
de Empreendedorismo, Inovagdo e Tecnologia, 2014 p.26
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6. Critérios de Aproveitamento de Conhecimentos e Experiéncias Anteriores, Mediante

Avaliacao e Reconhecimento de Competéncias Constituidas.

A Lei de Diretrizes e Base (Lei 9394/96) traz em seu Art. 41 que “o conhecimento adquirido
na educagdo profissional e tecnoldgica, inclusive no trabalho, podera ser objeto de avaliagdo,
reconhecimento e certificagdo para prosseguimento ou conclusdo de estudos”.

Por seu turno, o Decreto N° 5.840, de 13 de julho de 2006, que institui, no ambito federal, o
Programa Nacional de Integracdo da Educagdo Profissional com a Educagdo Bésica na Modalidade
de Educagao de Jovens e Adultos - PROEJA, no seu artigo 6° diz que:

O aluno que demonstrar a qualquer tempo aproveitamento no curso de
qualificacdo profissional, no ambito do PROEJA, fara jus a obtencdo do
correspondente certificado, com validade nacional, tanto para fins de

qualificacdo na respectiva area profissional, quanto para atestar a conclusao


http://legislacao.planalto.gov.br/legisla/legislacao.nsf/Viw_Identificacao/DEC%205.840-2006?OpenDocument
http://legislacao.planalto.gov.br/legisla/legislacao.nsf/Viw_Identificacao/DEC%205.840-2006?OpenDocument
http://legislacao.planalto.gov.br/legisla/legislacao.nsf/Viw_Identificacao/DEC%205.840-2006?OpenDocument

do ensino médio, possibilitando o prosseguimento de estudos em nivel
superior.

Desta forma, os cursos e programas do PROEJA devem prever a possibilidade de conclusao,
a qualquer tempo, desde que demonstrado aproveitamento e atingidos os objetivos desse nivel de
ensino, mediante avaliacdo e reconhecimento por parte da respectiva instituicdo de ensino,
conforme descrito no artigo 7° do supracitado decreto:

As institui¢des ofertantes de cursos e programas do PROEJA poderao aferir
e reconhecer, mediante avaliagdo individual, conhecimentos e habilidades
obtidos em processos formativos extraescolares.

Dessa forma, a legislacdo concernente a Educacdo Profissional confere direitos de
aproveitamento de estudos aos portadores de conhecimentos e experiéncias anteriores, por meio do
aproveitamento de estudos, de conhecimentos e de experi€ncias anteriores, inclusive no trabalho,
desde que diretamente relacionados com o perfil profissional de conclusdo da respectiva
qualificacdo profissional ou habilita¢do profissional.

Nesse sentido, vale acrescentar que os conhecimentos e experiéncias adquiridos fora do
Instituto Federal do Piaui, inclusive no ambito ndo formal, podem ser aproveitados mediante a
avaliagdo com vistas a certificacdo desses conhecimentos que coincidam com componentes
curriculares integrantes do Curso de Qualificagdo Profissional em Eletricista de Sistemas de
Energias Renovéaveis integrado ao Ensino Médio, na modalidade de Educacdo de Jovens e Adultos
(PROEJA FIC), conforme a Resolucdo 1/2021- CNE/CP, em seu artigo 46, o processo de
aproveitamento dos conhecimentos dar-se-4 da seguinte forma:

I - Em qualificagdes profissionais técnicas e unidades curriculares, etapas ou modulos de

cursos técnicos ou de Educacdo Profissional e Tecnologica de Graduacdo regularmente

concluida em outros cursos;

IT - Em cursos destinados a qualificagdo profissional, incluida a formagao inicial, mediante

avaliacdo, reconhecimento e certificagdo do estudante, para fins de prosseguimento ou

conclusdo de estudos;

II - Em outros cursos e programas de Educacdo Profissional e Tecnoldgica, inclusive no

trabalho, por outros meios formais, ndo formais ou informais, ou até mesmo em outros

cursos superiores de graduagdo, sempre mediante avaliagdo do estudante; e

IV - Por reconhecimento, em processos formais de certificagdo profissional, realizado em

instituicdo devidamente credenciada pelo 6rgao normativo do respectivo sistema de ensino

ou no ambito de sistemas nacionais de certificacao profissional de pessoas.



Desta forma, nos termos da Legislagdo da Educacdo Profissional, que confere direitos de
aproveitamento de estudos, o estudante do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do
Piaui, do Curso de Qualificacdo Profissional em Eletricista de Sistemas de Energias Renovaveis
integrado ao Ensino Médio, na modalidade de Educacdo de Jovens e Adultos (PROEJA FIC),
poderd realizar este aproveitamento de conhecimentos e experiéncias anteriores por meio de
dispensa de disciplinas cursadas e concluidas com aprovacao, dentro do mesmo nivel de ensino ou
de um nivel superior para um inferior.

Este aproveitamento de conhecimentos formais sera realizado através de analise do historico
escolar do aluno e plano de curso da disciplina no qual serd observada a compatibilidade de carga
horéaria e conteudo. Quanto aos conhecimentos nao-formais, sera realizada uma avaliagdo teorico-
pratica elaborada por uma banca examinadora constituida para este fim, com a participacdo da
Coordenagdo de Curso/Area, professores (as) especificos da disciplina e membro da equipe
pedagogica. Este aproveitamento de conhecimentos e experiéncias anteriores ¢ entendido como
sendo a solicitagdo da dispensa de disciplina, sendo totalmente de responsabilidade do (a) estudante,
que deve protocolar requerimento a Diregdo de Ensino do campus, de acordo com prazo
estabelecido no calendario académico. Para tanto, o estudante deve:

I — Requerer a Dire¢do de Ensino do campus aproveitamento de estudos, através de dispensa

de disciplina (s) cursada (s) anteriormente, nos termos desta Organizag¢ao Didatica;

IT — A solicitacdo podera ser feita, dentro do prazo estabelecido em calendario, independente

de oferta no periodo;

III — Cabe ao Coordenador de Curso/Area e professores especificos do curso analisar os

pedidos de aproveitamento de curso.

7. Critérios e Procedimentos de Avaliacdo e Aprendizagem

A avaliagdo deve ser entendida como um processo continuo e cumulativo do desempenho do
aluno, com “prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos ¢ dos resultados ao longo
do periodo sobre os de eventuais provas finais”, conforme estabelece a Lei de Diretrizes e Base da
Educagdo Nacional (Lei 9.394/1996), e o artigo 58 da Organizagdo Didatica do Instituto Federal do
Piaui (Resolugdo Normativa 143/2022, de 25 de agosto de 2022).

O paragrafo primeiro do artigo 58 da Resolu¢gado CONSUP/IFPI n°® 143/2022 exara que:

§ 1° A avaliag@o dos aspectos qualitativos compreende o diagnostico, a orientagdo e
reorientagdo do processo ensino-aprendizagem, visando ao aprofundamento dos
conhecimentos, a aquisi¢do e/ou ao desenvolvimento de competéncias, habilidades
e atitudes pelos alunos e a ressignificagdo do trabalho pedagogico.



O processo avaliativo deve ser continuo e processual. Nesse sentido, o Art. 58 §2° afirma
que “a sistematizagdo da Avaliagdo do IFPI deve compreender os aspectos das dimensdes da
avaliagdo diagnoéstica (que consiste no levantamento de hipotese que deve direcionar o
planejamento e replanejamento docente), formativa (acompanha o desenvolvimento de habilidades
e competéncias ao longo do processo educativo) e somativa (no qual se expressam os resultados da
aprendizagem)”.

A avaliagdo deve contemplar uma concep¢ao mais ampla, uma vez que envolve formagao de
juizos e apreciacdo dos aspectos qualitativos. Essa deve ser compreendida como uma agdo reflexiva
do processo da aprendizagem, pois € um instrumento essencial no desenvolvimento social, afetivo e
cognitivo.

Na avaliacdo destes aspectos qualitativos compreende-se o diagndstico, a orientagdo e a

reorientagdo do processo ensino-aprendizagem, visando ao aprofundamento dos conhecimentos, a

o~

aquisicdo e/ou ao desenvolvimento de competéncias, habilidades e atitudes pelos alunos e
ressignificagdo do trabalho pedagogico.

Neste Projeto Pedagogico, a sistematica de avaliacdo compreende avaliacdo diagnostica,
formativa e somativa, com o foco no desempenho global do aluno, considerando ndo apenas os
avancos conseguidos em termos de construcdo de conhecimentos relativos aos diferentes
componentes curriculares, mas principalmente, as habilidades e atitudes desenvolvidas durante o
processo, para a efetivagdo de uma nota qualitativa, na qual cada aluno seja visto em sua
integralidade.

A avaliagdo da aprendizagem, portanto serd utilizada para: diagnosticar, ou seja, conhecer as
condi¢des de aprendizagem, as dificuldades e possibilidades do aluno; melhorar tais condigdes e
subsidiar o sentido da a¢do didatica a cada etapa do processo, ou seja, corrigir distor¢des, indicar
possibilidades, modificar estratégias; tomar decisdes referentes a necessaria intervencdo pedagdgica
(mudar materiais didaticos, rever metodologias, apoiar alunos com dificuldades etc).

A avaliagdo diagnostica também deve gerar evidéncias das aprendizagens adquiridas
previamente pelos estudantes. Geralmente ¢ aplicada na fase inicial ou final de cada etapa de ensino
ou sequéncia didatica planejada para fundamentar e direcionar novas fases de planejamento,
visando assim, identificar as habilidades e competéncias adquiridas, avancos ¢ dificuldades dos
educandos. Este tipo de avaliagdo deve contribuir para o desenvolvimento de atividades que
favoregam a aprendizagem.

Nao € apenas no inicio do periodo letivo que se realiza a avaliagdo diagnostica. No
inicio de cada unidade de ensino, é recomendavel que o professor verifique quais
as informacgdes que seus alunos ja tém sobre o assunto, ¢ que habilidades
apresentam para dominar o contetido. Isso facilita o desenvolvimento da unidade e



ajuda a garantir a eficacia do processo ensino — aprendizagem?.

Uma avaliagdo formativa ajuda o aluno a compreender e a se desenvolver.
Colabora para a regulacdo de suas aprendizagens, para o desenvolvimento de suas
competéncias e o aprimoramento de suas habilidades em favor de um projeto. Um
professor comprometido com a aprendizagem de seus alunos utiliza os erros,
inevitaveis, sobretudo no comego, como uma oportunidade de observacdo e
intervengdo. Com base neles, propde situagdes problema cujo enfrentamento requer
uma nova e melhor aprendizagem, possivel e querida para quem a realiza*.

A avaliagdo somativa com fun¢do classificatéria realiza-se ao final do curso,
periodo letivo ou unidade de ensino, e consiste em classificar os alunos de acordo
com os niveis de aproveitamento previamente estabelecidos, geralmente tendo em
vista sua promogdo de uma série para outra, ou de um grau para outro’.

A avaliagdo ¢ um processo continuo que vai além do momento de atribuir nota aos discentes,
ela deve proporcionar a reflexdo critica da pratica pedagogica do professor, bem como, indicar as
metas e os objetivos de ensino alcancados, e orientar na tomada de decisdo das praticas pedagdgicas.
Desta forma, deve ser instrumento de acompanhamento e reflexdo permanente da trajetéria do aluno
na busca pelo conhecimento.

Nesse sentido, os instrumentos de avaliacao escolhidos deverdo estar em consonancia com a
especificidade da disciplina, os objetivos educacionais propostos e o conteido ministrado, sendo
flexiveis e dindmicos, com critérios suficientes e organizados que permitam a andlise dos
diferentes aspectos da aprendizagem do aluno no seu desenvolvimento intelectual, afetivo, social
e do replanejamento da proposta pedagdgica, A avaliagdo ndo deve ser realizada apenas com a
finalidade de classificar ou atribuir uma nota ao aluno, muito menos como instrumento de pressao.
Ela s6 adquire significado e faz sentido no contexto do processo de ensino aprendizagem se os seus
resultados forem utilizados como recursos desse processo, com base nos quais o professor devera
conduzir a a¢do do planejamento, ou replanejamento das atividades de ensino.

Durante este processo avaliativo deve-se utilizar diferentes técnicas e instrumentos, tais
como:

I — Prova escrita;

II — Trabalhos em sala de aula e/ou em domicilio;
IIT — Projetos orientados;

IV — Experimentag¢des praticas;

V — Seminarios;

VI — Observagao continua;

3HAYDT, Regina Cazaux. Avaliagdo do Processo Ensino-Aprendizagem. S3o Paulo: Atica, 2000, p. 20.
4MELO, Marcos Muniz. Avaliagdo na Educagdo. Parana: Ed. Melo, 2007, p. 118.
>HAYDT, op.cit., p. 18.



VII — Elaboragdo de portfolio;

VIII — Trabalho individual e/ou coletivo;

IX — Resolugao de exercicios;

X — Desenvolvimento e apresentagdo de projetos;
XI — Relatorio;

XII — Prova pratica;

XIII- Auto avaliagdo;

A escolha do instrumento de avaliacdo da aprendizagem devera estar em consonancia com a
especificidade da disciplina, habilidades e competéncias educacionais propostas e o objeto do
conhecimento ministrado.

A verificacdo da aprendizagem dos estudantes dos cursos técnicos integrados ao médio,
organizados em periodos semestrais, modulares, devera ser expressa em notas, numa escala de 0,0
(zero) a 10,0 (dez) pontos, admitida uma casa decimal. Destaca-se os seguintes pontos previstos na
Organizagdo Didatica do IFPI:

- Os aspectos qualitativos compreendem: assiduidade e pontualidade, realizagdo de
atividades escolares, disciplina, participacao nas aulas, além de outros critérios definidos pelo (a)
docente no plano de disciplina.

- Os instrumentos de avalia¢ao corrigidos deverdo ser devolvidos aos discentes em até sete
dias uteis, ap0s a sua realizagdo, a fim de possibilitar-lhes analise, discussao e solicitacao de revisao
dos resultados. A solicitagao de revisao de resultados se dara via requerimento, no prazo de 48 horas
apos a divulgacao do resultado da avaliacdo, por meio de protocolo encaminhado a Coordenagdo de
Curso. Cabera a Coordenagdo de Curso notificar as partes envolvidas no processo.

- Independentemente do instrumento de avaliagdo utilizado, o professor devera registrar o
desempenho dos discentes em formulario especifico, informando-lhes o resultado obtido.

- As datas das avaliagdes mensais ficardo a critério do professor, ja as bimestrais e exames
finais serdo previstas no Calendario Académico.

- O professor deverd entregar os originais dos instrumentos de avaliagdo bimestral as
Coordenagdes de Curso/Area, no prazo maximo de 7 (sete) dias uteis, antes da data prevista para
aplicagdo, para que a Coordenacdo Pedagodgica analise-os e dé seu parecer.

- O professor, antes de cada avaliagdo, devera apresentar aos discentes o roteiro de estudo.

- A nota de cada bimestre sera a média aritmética simples de todas as avaliagdes do bimestre,

dada pela férmula:



MB = AV |+AV+...+AV,
n

Onde:
MB = Média bimestral;
AVn — n-ésima = Avaliacdes realizadas no bimestre;

n = numero de avaliacdes realizadas.

- Ao final de cada bimestre, o aluno que ndo obtiver a média 7,0 (sete) tera direito a
recuperagdo continua e paralela, mediante uma nova avaliagdo, com valor de zero (0,0) a dez (10,0).
- A Média Semestral serd obtida pela média aritmética das médias bimestrais, dada pela

seguinte formula:

MS = MB;+MB»
2
Onde:

MS = Média Semestral;
MB1 = Média do primeiro bimestre;
MB2 = Média do segundo bimestre.

- Sera considerado aprovado por média o discente/aluno que obtiver média semestral igual
ou superior a 7,0 (sete) em cada disciplina e frequéncia igual ou superior a 75% (setenta e cinco por
cento) do total da carga horaria prevista no modulo semestral letivo.

- Ser4 submetido a uma Prova Final Semestral (PFS) o discente que obtiver média semestral
igual ou superior a 2,0 (dois) e inferior a 7,0 (sete).

- A Prova Final Semestral devera ser elaborada com base nos conteudos ministrados durante
o modulo semestral letivo nos quais o aluno apresentou mais dificuldade de aprendizagem e
aplicada de acordo com a organizacdo da Coordenagdo de Curso e o Calendario Académico.

- O aluno estard aprovado se, apds a Prova Final Semestral, auferir Média Final Semestral
(MFS) igual ou superior a 6,0 (seis), obtida pela média aritmética entre a Média Semestral e a Nota

da Prova Final Semestral, dada pela seguinte formula:

MFS = MS+PFS
2

Onde:
MES = Média Final Semestral;
MS = Média Semestral;



PFS = Nota da Prova Final Semestral.

- Ser4d submetido ao Conselho de Classe Final Semestral o aluno que ndo obtiver Média
Final Semestral aprovativa, conforme descrito abaixo:

I - Nos modulos semestrais iniciais (1° e 2°), ndo tenha atingido aproveitamento satisfatorio
em até 50% (cinquenta por cento) das disciplinas/componentes curriculares do mddulo semestral; e

IT - Nos modulos semestrais 3°, 4°, 5° ¢ 6° que ndo tenha atingido aproveitamento satisfatorio
em até 70% (setenta por cento) das disciplinas/componentes curriculares do modulo semestral.

- Sera utilizado como critério de arredondamento o nimero natural superior ao resultado
encontrado.

- Sera considerado reprovado por nota o aluno que obtiver média semestral final menor que
6,0 (seis) em qualquer disciplina ou frequéncia inferior a 75% do total de carga horaria prevista no
periodo letivo.

- Ao final de cada bimestre, o aluno que ndo obtiver a média 7,0 (sete) tera direito a
recuperacdo continua e paralela, mediante uma nova avaliacdo, com escores de zero (0,0) a dez
(10,0), desde que tenha realizado as avaliagdes propostas pelo professor.

- A Nota da Recuperagao substituird a Média Bimestral, quando for superior a esta.

- Nos Cursos Técnicos Integrados ao Médio serdo desenvolvidos os Estudos de Recuperacao
de forma continua e paralela, durante o ano letivo, com o objetivo de corrigir as dificuldades de
aprendizagem.

- Os Estudos de Recuperacdo serdo realizados bimestralmente, em turno oposto ao que o
aluno estudar, ou aos sadbados, por meio de atividades escolares planejadas, ministradas e orientadas
pelos professores das disciplinas, culminando com a aplicagdo de uma prova no periodo fixado pelo
Calendério Académico.

- Os estudos de recuperagdo serdo organizados e acompanhados pelas Coordenacdes de
Area/Curso e Coordenagio Pedagogica.

- Sera admitido regime de progressdo parcial para os alunos dos cursos técnicos de nivel
médio no dmbito do IFPI. A progressao parcial ¢ regida por regulamentacao especifica.

- Ao final do curso, havendo disciplina em pendéncia, o aluno podera ser matriculado apenas
nas disciplinas que faltam para a integralizacdo do curso. Tal fluxo sera dado pelo Programa de
Estudos de Recuperagdo Prolongados.

A avaliagdo aqui deve ser entendida como uma atividade dindmica e sistematica, que
permeia e subsidia a pratica pedagdgica. Dessa forma, o trabalho do professor consiste em realizar a

interpretagdo qualitativa, avaliando cada aluno na sua integralidade e individualidade



desvencilhando-se de um quantitativo previamente estipulado e unico para todos os alunos. Assim
sendo, a avaliagdo ndo se limita apenas a mera verificagdo da aprendizagem de contetidos ou
atividades, usando tdo somente os instrumentos de provas e notas, embora estes fagam parte do
processo.

A Resolucdo n® 3, de 21 de novembro de 2018 trata da atualizagdo das Diretrizes
Curriculares Nacionais para o Ensino Médio, orienta que as propostas curriculares do Ensino Médio
devem organizar as formas de avaliagdo, por meio de atividades teoricas e praticas, provas orais
escritas, semindrios, projetos e atividades online, autoria, resolu¢do de problemas, diagndsticos em
sala de aula, projetos de aprendizagem inovadores e atividades orientadas, de tal forma que ao final

do ensino médio o estudante demonstre:

a) competéncias e habilidades na aplicacao dos conhecimentos desenvolvidos;

b) dominio dos principios cientificos e tecnoldgicos que estao presentes na produgdo moderna;
c) praticas sociais e produtivas determinando novas reflexdes para a aprendizagem;

d) dominio das formas contemporaneas de linguagem.

Para o planejamento e aplicagdo da avaliacdo dos alunos com necessidades especificas,
devem considerar a fundamentacdo legal existente, as quais t€ém na Declaracdo de Salamanca o
marco importante para implementagdo de politicas publicas fundamentadas nos direitos legais

contidos na Constitui¢do Federal (1988) e Lei de Diretrizes e Bases da Educacao (1996).

Outras legislagdes também buscam garantir o pleno desenvolvimento do educando com
necessidades especificas, tais como: Politica Nacional de Educagdo Especial na Perspectiva da
Educagao Inclusiva (2007); Decreto 7.611/2011 que dispde sobre a educagdo especial, atendimento
educacional especializada; Lei 12.764/2012 que institui a Prote¢do dos Direitos da Pessoa com
Transtorno do Espectro Autista; Lei n® 10.436/2002 que dispde sobre a Lingua Brasileira de Sinais -
Libras; Lei 13.146/2015 que institui a Lei Brasileira de Inclusao da Pessoa com Deficiéncia

(Estatuto da Pessoa com Deficiéncia).

Desta forma, durante o processo avaliativo dos estudantes com necessidades especificas, o
professor deve considerar a necessidade especifica de cada estudante e realizar quando possivel e

necessario:

I — Adaptacao curricular: esse aspecto envolve a diversificagdo da proposta curricular e dos
instrumentos avaliativos utilizados, de modo a atender a diferencas individuais dos educandos com

necessidades especificas;



I — Ampliagdo do tempo para a realizagdo dos trabalhos, provas, testes e quaisquer outros

instrumentos utilizados;

III — Uso da lingua de sinais, de textos em Braille, de ledores, de informatica, de tecnologia
assistiva dentre outras estratégias que visem transformar a pratica avaliativa em pratica de efetiva

aprendizagem;

IV — Adogao de procedimentos avaliativos que se adequem as diferencas individuais, de modo a
desenvolver habilidades e competéncias que beneficiem os estudantes para a sua participagdo ativa,
autdnoma, criativa e critica.

Sendo assim, ¢ fundamental a participacdo dos proprios alunos na avaliagdo continua das
suas aprendizagens. Logo, o professor ndo deve enfatizar apenas os erros ou os desconhecimentos

do aluno, mas considerar e tornar evidente tudo o que ja conseguiram aprender.

O registro da avaliagdo terd carater diagnostico (inicio), formativo (meio-durante) e
somatorio (fim), com atribui¢do de notas, conforme previsto na Organiza¢do Didatica do Instituto
Federal do Piaui. Sendo continua, a avaliagao da aprendizagem ¢ também um processo, devendo,
portanto, estar presente em todas as etapas, de desenvolvimento do processo de aprendizagem.
Como tal, ela so serd significativa e justificavel se os seus resultados forem utilizados pelo professor
como recursos metodoldgicos para instrumentaliza-lo na tomada de decisdo para dar sentido a acdo
do planejamento e preparagdo de novas situagdes de aprendizagem em fungdo do progresso

demonstrado pelo aluno.

8. Infraestrutura Fisica e Tecnoldgica

A infraestrutura fisica necessaria para a realizacdo do curso deve incluir salas de aulas,
laboratérios de eletricidade e de energias renovaveis, biblioteca, banheiros e sala de professores

dentre outros conforme apresentado na Tabela 2 abaixo.

Tabela 2 - Infraestrutura fisica necessaria.

ESPACO FiISICO DESCRICAO
Salas de Aula Com 40 carteiras, condicionador de ar, disponibilidade
para utilizacdo de computador e projetor multimidia.

Restaurante Com capacidade para atender pelo menos 80 alunos.

Biblioteca Com espacgo de estudos individual e em grupo, e acervo
bibliografico e de multimidia especificos.




Laboratério de Eletricidade Ambientes em que os alunos realizam as atividades
praticas de eletricidade basica em corrente continua e
alternada.

Laboratério de Informatica Integra os novos recursos tecnoldgicos a comunidade,
objetivando dinamizar o processo de ensino-
aprendizagem.

Laboratorio de  Energias | Ambientes em que os alunos realizam as atividades

Renovaveis praticas de energias renovaveis.
Quadra poliesportiva Ambiente em que os alunos realizam as atividades
esportivas.

8.1 Espaco de trabalho para a coordenacio do curso e os servicos académicos

A coordenacgdo de curso deve ter uma sala ou espaco que seja climatizado e com acesso a
internet. Além disso, o acesso deve ser facilitado aos portadores de necessidades especiais por meio
de elevadores e rampas caso necessario. Nesse espago, os discentes devem ter acesso ao
coordenador do curso. O horario de atendimento da coordenagdo deve estar fixado no mural do

departamento, de facil visualizagdo e amplamente divulgado nas turmas.

8.2 Sala dos professores

Os docentes do Curso de Qualificacdo Profissional em Eletricista de Sistemas de Energias
Renovéveis integrado ao Ensino Médio, na modalidade de Educagdo de Jovens e Adultos (PROEJA
FIC) dispoem de 01 sala equipada com mesa, cadeiras, armarios, computadores, frigobar,
bebedouro e acesso a internet, onde os docentes podem elaborar e corrigir provas/atividades,

realizar pesquisas ou suas atividades de planejamento.

8.3 Salas de aula

As salas possuem capacidade para 40 discentes, e possuem boa iluminagdo, climatizacio e
carteiras adequadas e suficientes para todos os discentes. Os recursos multimidia estdo fixos em
cada sala ou disponiveis na sala do setor de Recursos Didaticos. Além disso, contam com quadro

branco e mesa para o professor.

8.4 Acesso dos alunos a equipamentos de informatica



O Curso de Qualifica¢do Profissional em Eletricista de Sistemas de Energias Renovaveis
integrado ao Ensino Médio, na modalidade de Educagdo de Jovens e Adultos (PROEJA FIC) ¢
vinculado ao eixo de controle e processos industriais ¢ deve dispor de acesso a pelo menos um
laboratério de informatica com, pelo menos, 20 computadores. Os laboratorios devem ser
climatizados, com acesso a internet e projetor multimidia. O Campus possui, também, rede de
internet sem fio em todas as dependéncias (inclusive areas externas), disponivel para todos os

servidores e discentes, desde que, previamente, cadastrados no setor responsavel.

8.5 Laboratorios
A infraestrutura disponivel para as atividades de ensino do Curso de Qualificagdo
Profissional em Eletricista de Sistemas de Energias Renovaveis Integrado ao Ensino Médio, na

Modalidade de Educacdo de Jovens e Adultos (PROEJA FIC) estdo descritos nos topicos a seguir.

8.6.1 Laboratorio de Eletricidade

Nesse espaco, desenvolve-se atividades ligadas ao ensino, pesquisa e extensiao para o ensino
técnico e tecnologico. Dispde de aparelho de ar-condicionado; bancadas didaticas, osciloscopios,
fontes de corrente continua, motores elétricos, controladores logicos programaveis, fios elétricos,
painéis elétricos, computadores, furadeira de bancada, morsa, quadro branco, datashow, gerador de

sinais, dentre outros.

8.6.2 Laboratoério de Energias Renovaveis

Nesse espaco, desenvolve-se atividades ligadas ao ensino, pesquisa e extensiao para o ensino

técnico e tecnologico. Na Tabela 3 constam os itens que devem estar presentes no laboratorio para o

bom andamento das atividades.

Tabela 3 - Itens do laboratorio.

Itens Quantidade
Quadro branco 1
Computador 1
Data show 1
Fonte de bancada 2
Multimetro 5




Alicate amperimetro 5
Placas fotovoltaicas em telhado didatico 8
Bomba submersa 12V 1
2 Microinversor 2
Inversor off grid (12/24VDC — 220 VAC) 1
Controlador de carga/descarga 1
Kit de montagem (com fixag@o para telhas ceramicas) 4
String Box 2
Disjuntor bipolar CC* 4
Disjuntor unipolar para CA tipo C 4
Interruptor de corte para montagem no trilho - CC ou DSV 1
Fusivel cilindrico gPV 10x38 com Base DIN para fusivel 8
cilindrico
Dispositivo Diferencial Residual (DR) 4
Descarregador de sobretensdes (DPS) unipolar (Para o lado 4
CA)
Descarregador de sobretensdes (DPS) bipolar (para o lado 4
CO)
Medidor de energia bidirecional monofasico 2
Haste de aterramento e acessorios (abragadeira ¢ cabo de 2
aterramento)
Extensao, 30m, 3x1,5 mm2 1
Garras jacaré cores preto e vermelho 10
Soquetes sobrepor para lampadas do tipo E-27 1
Esquadro 1
Escala metalica graduada de 100 mm 1
Kit de primeiros socorros 1
Carregador de baterias na rede 220 V, 30A; regulavel 1
(bivoltl2 e 24 volts)
Escada multifuncional 4x4 de aluminio com 16 degraus 1
Trena de 5 m 1
Capacetes com jugular 20
Oculos de seguranca 20
Pares de luvas para eletricista 10
Talabartes em Y mais acessorios (absorvedor de energia, trava 5
queda e mosquetdo)
Trava queda auto retratil 2
Cinto tipo paraquedista 5 pontas para trabalho em altura 5
Linha de Vida 1
Estacdo solarimétrica seguindo as exigéncias da EPE 1
Lampadas 12V CC, 6 W rosca E27 8




Lampadas 220 V, 9 W, rosca E-27 8

20 m de cabo solar preto de segdo 6 mm2

20 m de cabo solar vermelho de se¢do 6 mm?2

Pares de conectores (macho, fémea) Mc4 para cabo de se¢do 6 10
mm?2
Pares de conectores (macho fémea) Mc4Y para cabo de secio 10
6 mm?2
Baterias seladas automotivas sem manutengdo 70 Ah,12 volts 4
Bornes universal de baterias 10
100 Abracadeiras de nylon, preto, 4 mm x 220 mm 100
Jogo de brocas de 4mm a 12mm para madeira 1
Jogo de brocas de 4mm a 12mm para concreto 1
Alicate de pressdo 10 polegadas bico reto 2
Alicates de corte diagonal 6 polegadas 2
Alicates descascador 9 polegadas 2
Alicates universal profissional 8 polegadas 2
Alicates crimpador, decapador e cortador de fio 4
Caixas de ferramentas 2
Marreta de 1kg 1
Martelo com bordas plasticas IEC 30mm 1
Conjunto de chave Philips 5
Conjunto de chave de fenda 5
Catraca 1/4" com extensor e soquetes 8 a 15 1
Jogo de chave allen hexagonal de 1,5 a 10 mm 1
Arco de serra de 12 polegadas 2
Laminas de serra manual 12 polegadas, 24 dentes bimetal 2

8.7 Biblioteca

Dentre os titulos do acervo fisico, da Bibliografia basica das disciplinas Curso de
Qualificagdo Profissional em Eletricista de Sistemas de Energias Renovaveis Integrado ao Ensino

Meédio, na Modalidade de Educa¢do de Jovens e Adultos (PROEJA FIC) das Unidades curriculares

¢ sugerido que tenham as seguintes bibliografias e quantidades de acordo com a Tabela 4.

Tabela 4- Bibliografias sugeridas.

Referéncias Quantidade
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85-60031-04-7. !
NASCIMENTO JUNIOR, Geraldo Carvalho do. Maquinas elétricas: teorias e ensaios. 4. ed. Sdo 5
Paulo: Erica, 2011.
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Paulo: Erica, 2012. 192 p. ISBN 978-85-365-0440-7.
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9. Perfil de Qualificacdo de Docentes e Técnicos Administrativos

Além do corpo técnico necessario para o correto funcionamento dos campi, as Tabelas 5 e 6

descrevem, respectivamente, o pessoal docente e técnicos-administrativos necessarios ao bom



funcionamento do curso, tomando por base o desenvolvimento simultaneo de uma turma para cada

periodo do curso.

Tabela 5 - Perfil e quantidade dos docentes.

Quantidade

Docente

Area de formacgao

01

Lingua Portuguesa

Licenciatura em Letras
Portugués

01

Artes

Licenciatura em Ates

01

Inglés

Licenciatura em Letras com
Habilitagdo em Inglés

01

Espanhol

Licenciatura em Letras com
Habilitacdo em Espanhol

01

Educacao Fisica

Licenciatura em Educacao
Fisica

02

Matematica

Licenciatura em Matematica.
Licenciatura Plena em
Ciéncias com habilitacdo em
Matematica. Bacharelado em
Matematica com
complementacido em
Licenciatura

01

Biologia

Licenciatura em Biologia.
Licenciatura Plena em
Ciéncias com habilitacdo em
Biologia. Bacharelado em
Biologia com complementagdo
em Licenciatura

01

Fisica

Licenciatura Fisica
Bacharelado em Fisica com
complementa¢do em
Licenciatura

01

Quimica

Licenciatura em Quimica,
Bacharelado em Quimica com
complementa¢do em
Licenciatura

01

Historia

Licenciatura em Histoéria.
Bacharelado em Historia com
complementacdo em
Licenciatura

01

Geografia

Licenciatura em Geografia.
Bacharelado em Geografia
com complementagdo em
Licenciatura

01

Filosofia

Licenciatura em Filosofia.
Bacharelado em Filosofia com
complementacido em
Licenciatura




01 Sociologia Licenciatura em Sociologia.
Bacharelado em Sociologia
com complementagdo em
Licenciatura
02 Eletrotécnica Bacharelado em Engenharia
Elétrica
01 Administragdo Bacharelado em
Administragdo
01 Seguranca do Trabalho Bacharelado em Engenharia de
Seguranca do Trabalho
Tabela 6 - Perfil e quantidade dos técnicos administrativos.
Quantidade Técnico administrativo Area de formacio
01 Pedagogo Graduagao em Pedagogia
01 Técnico em Assuntos Educacionais Graduacdo em Pedagogia ou
Licenciaturas
01 Técnico de Laboratorio Curso Técnico em
Eletrotécnica
01 Assistente de aluno Ensino médio completo

10. Certificados e Diplomas

Apos a integralizagdo dos componentes curriculares que compdem o Curso em questdo, sera
conferido ao egresso o Certificado de Curso de Qualificagio Profissional em Eletricista de
Sistemas de Energias Renovaveis na forma integrada ao Ensino Médio na Modalidade de
Educacio de Jovens e Adultos.

Cabera ao Instituto Federal do Piaui, na condigdo de instituicdo ofertante, adotar
providéncias para expedicdo e registro de certificados e cursos de Educacdo Profissional e
Tecnologica. Em obediéncia as Diretrizes da Educagao Profissional (Resolu¢do CNE/CP n° 1, de 5
de janeiro de 2021), o histérico escolar deve explicitar o perfil profissional de conclusdo, as
unidades curriculares cursadas e registrar as cargas hordrias, frequéncias e aproveitamento de

estudos, além das horas de realizagdo de estagio profissional supervisionado, quando for o caso.

11. Prazo Maximo para Integralizacio do Curso

O curso tem duracdo de 02 (dois) anos com as disciplinas distribuidas em 04 (quatro)
semestres letivos, sendo este o tempo minimo para conclusdo do curso. O prazo méaximo para
integralizacdo das atividades académicas ¢ de 04 (quatro) anos distribuidos em 08 (oito) semestres

letivos.

12. Identificacio das Atividades de Estagio Supervisionado Nao-Obrigatorio



O artigo 120 da Organizagio Didatica do IFPI - RESOLUCAO NORMATIVA 143/2022 -
CONSUP/OSUPCOL/REI/IFPI, de 25 de agosto de 2022, define o estagio curricular como uma
atividade de aprendizagem social, profissional e cultural, proporcionada ao aluno pela participagao
em situacdes reais de vida e trabalho de seu meio, sendo realizadas na comunidade em geral ou
junto a pessoas juridicas de direito publico ou privado, sob responsabilidade e coordenagdo do IFPL
As normas que regulamentam este componente curricular no interior dos cursos da instituicao estao
dispostas na Lei Federal 11.788, de 25 de setembro de 2008, na Resolugado CONSUP 91 / 2021 e na

Organizagdo Didatica.

Considerando que a legislacao vigente apresenta as modalidades possiveis para a realizagao
de estagios, define-se que para o Curso de Qualificacdo Profissional em Eletricista de Sistemas de
Energias Renovéveis integrado ao Ensino Médio, na modalidade de Educacdo de Jovens e Adultos
(PROEJA FIC), o estagio supervisionado nao € atividade obrigatoria. Contudo, caso o estudante
opte por realiza-lo, este deve estar em consonancia com as habilidades e competéncias tedrico-
praticas previstas em sua area de formacgdo especifica. Neste caso, a carga hordria minima de 80
horas destinadas a esta atividade serd adicionada a carga horaria obrigatéria prevista para

certificagao.

Sendo o estagio um ato educativo escolar que visa a preparacdo e aprimoramento de
competéncias profissionais do educando a fim de promover seu desenvolvimento para a vida cidada
e para o trabalho produtivo, este deve ser realizado em ambiente propicio a aprendizagem e em
instituicdes conveniadas. Nas atividades de estagio, o docente sera acompanhado por um supervisor,
indicado pela instituicdo na qual a atividade sera desenvolvida, e um professor-orientador
pertencente ao corpo docente do curso, a depender de sua carga horaria de trabalho disponivel. O
professor-orientador devera orientar o educando na elaboragdao de seu plano de atividades,
considerando a compatibilidade entre as atividades programadas para o estdgio e o projeto do curso
no qual este encontra-se matriculado. Para acompanhar, monitorar, orientar ¢ avaliar as atividades
desenvolvidas o professor-orientador fard uso de planos de trabalho, reunides, visitas e relatorios de

atividades.
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RESOLUGAO 63/2023 - CONSUP/OSUPCOL/REI/IFPI, de 1 de agosto de 2023.

Aprova a Reformula¢do do Projeto Pedagdgico do Curso
Técnico de Nivel Médio em Alimentos, no ambito do
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do
Piaui (IFPI).

O Presidente do Conselho Superior do Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e
Tecnologia do Piaui, no uso de suas atribuicdes conferidas no Estatuto deste Instituto
Federal, aprovado pela Resolugao Normativa n2 59, de 20 de agosto de 2021, publicada no
Didrio Oficial da Unido de 23 de agosto de 2021, considerando o processo n¢
23172.002495/2023-30,

RESOLVE:

Art. 12 Aprovar, ad referendum, a Reformulacdo do Projeto Pedagdgico do
Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos, Concomitante/Subsequente, no ambito do
IFPI, conforme anexo.

Art. 22 Esta Resolugdo entra em vigor na data de sua publicacao.

PAULO BORGES DA CUNHA

Presidente do CONSUP
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APRESENTAGAO

O Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui — IFPI foi
criado nos termos da Lei n° 11.892, de 30 de dezembro de 2008; é uma autarquia
federal vinculada ao Ministério da Educacéo e surgiu como Escola de Aprendizes e
Artifices pelo Decreto Presidencial n° 7.566, de 23 de setembro de 1909. O Instituto
Federal do Piaui é constituido pela Reitoria, pelos Campi Teresina Central, Teresina
Zona Sul, Floriano, Parnaiba, Picos, Angical, Corrente, Oeiras, Paulistana, Pedro II,
Piripiri, Sdo Jo&do do Piaui, Sdo Raimundo Nonato, Cocal, Valenga, Campo Maior,
Urucui, Campus Avancados de Pio IX, José de Freitas e Dirceu. Uma instituicdo
centenaria que tem seu trabalho reconhecidona sociedade piauiense pela exceléncia
do ensino ministrado, marcado pela permanente preocupagao de ofertar cursos que
atendem as expectativas dos alunos e da comunidade em geral, no que diz respeito
a empregabilidade, demanda do setor produtivo e compromisso com o social.

Os Institutos Federais, segundo o Art. 2° da lei 11.892 de 30 de dezembro de
2008, sao instituicdbes de educacao superior, basica e profissional, pluricurriculares
e multicampi, especializados na oferta de educagao profissional e tecnologica nas
diferentes modalidades de ensino, com base na conjugagdo de conhecimentos
técnicos e tecnologicos com as suas praticas pedagdgicas, nos termos desta Lei.

O IFPI é uma instituicdo centenaria engajada na politica local, regional e
estadual comprometida com a formacdo de mao de obra qualificada e com missao
social de oferecer e promover uma educagcdo de exceléncia, direcionada as
demandas sociais, destacando-se como instituicdo de referéncia nacional na
formacdo de cidadaos criticos e éticos, dotados de sdlida base cientifica e
humanistica e comprometidos com intervengdes transformadoras na sociedade e
com o desenvolvimento sustentavel.

Nessa perspectiva, o IFPI propbe-se a oferecer o Curso Técnico de Nivel
Médio em Alimentos, na modalidade subsequente/concomitante, presencial, por
entender que estara contribuindo para a elevacdo da qualidade dos servigcos

prestados a sociedade.



Este documento apresenta os pressupostos tedricos, metodologicos e
didatico-pedagdgicos estruturantes da Proposta Pedagdgica do curso Técnico em
Alimentos, na forma Subsequente/Concomitante, presencial, referente ao eixo
tecnolégico Producdo Alimenticia em consonancia com o Catalogo Nacional de
Cursos Técnicos.

Esta proposta tem como meta principal contextualizar e definir as diretrizes
pedagogicas e curriculares para o respectivo curso do Instituto Federal de Educacgéo,
Ciéncia e Tecnologia do Piaui — IFPI, destinado a estudantes oriundos do ensino
médio.

Este foi elaborado em conformidade com as bases legais do sistema
educativo nacional e nos principios norteadores da modalidade da educagao
profissional e tecnoldgica brasileira, explicitados na LDB n°® 9.394/96 e atualizada
pela Lei n° 11.741/08, bem como, nas Resolugdes CNE/CP n° 1, de 5 de janeiro de
2021, que define as Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacao Profissional
Técnica de Nivel Médio, e decretos que normatizam a Educacéao ProfissionalTécnica
de Nivel Médio no sistema educacional brasileiro e demais referenciais curriculares
pertinentes a essa oferta educacional.

Portanto, esta proposta vislumbra a reformulacdo do Curso Profissional
Técnico de Nivel Médio em Alimentos na Forma Subsequente/concomitante,
definido de acordo com o inciso Il do art. 1° e o inciso | do paragrafo primeiro do art.
4° do Decreto n° 5.154, de 23 de julho de 2004, que regulamenta o § 2° do art. 36 e
os arts. 39 a 41 da Lei n°® 9.394/96.

1. JUSTIFICATIVA

O Instituto Federal do Piaui apresenta o Projeto do Curso Técnico de Nivel
Médio Concomitante/subsequente em Alimentos, em conformidade com a legislagao
vigente e dentro de uma politica de expansédo da oferta de cursos técnicos, como
forma de atendimento a uma demanda crescente no cenario de desenvolvimento
local, regional e global. A referida implantacdo esta atenta as exigéncias especificas
deste contexto, visando a atuagcdo de profissionais como instrumento de
transformacdo social e de demandas especificas de seu contexto. Esse
desenvolvimento deve ser capaz de articular sustentabilidade econdémica, social e

ambiental.



Para que isso ocorra, busca-se um envolvimento das instituicdes publicas de
educacdo com o universo local e regional. Desta forma, Instituicbes Federais de
Educacao Profissional e Tecnoldgica, através da educagao profissional, sao
chamadas a assumir um papel singular nesse processo de forma a proporcionar em
nivel local/regional: produgdo de conhecimento; formagéo cientifica, tecnologica e
cultural por meio da educagao profissional e técnica; implementacdo de politicas,
programas e projetos de extensdo que contribuam para a superagdo das
contradi¢des sociais.

Dentro deste contexto, o IFPI busca responder as demandas da regido, ao
propor o Curso Técnico de Nivel Médio Subsequente/Concomitante em Alimentos,
incorporando o0s arranjos produtivos locais aos processos, priorizando o ensino, a
pesquisa e a extensao.

A producdo industrial tem ocupado um espacgo significativo na economia
nacional e, dentre as industrias, a de alimentos € uma das mais importantes, pela
diversidade de seus produtos e pela ligagdo direta destes para atender as
necessidades dos individuos. E um dos setores que mais movimenta investimentos
em todo o mundo.

Para suprir as demandas do setor e garantir o sucesso dos objetivos é
necessario que haja investimento em novas tecnologias e capacitagao profissional.
Neste contexto, o curso Técnico de Nivel Médio Subsequente/Concomitante em
Alimentos se insere, exercendo papel fundamental para que as metas do setor
sejam atingidas, produzindo alimentos de qualidade, respeitando o consumidor,
preservando o meio ambiente e, portanto, promovendo a melhoria da qualidadede
vida da populacéo, através de formacao profissional especifica que lhe possibilite
mao de obra qualificada no processo de producao de produtosalimenticios tipicos da
regiao.

E importante destacar que com a atualizagdo desse projeto, possibilita-se o
melhor desenvolvimento de habilidades necessarias a producao de alimentos
garantindo geragao de emprego e renda por meio de microempresas familiares que
irdo se constituindo.

A cidade de Angical e alguns municipios vizinhos como Sao Pedro do Piaui,
Amarante e Agua Branca, apresentam pequenas producdes na area de alimentos,
tais como producgao de agua adicionada de sais (Viena — zona rural de Olho d’agua

do Piaui); refrigerante (Tubarel — Sdo Pedro); producdo artesanal de cajuinas e
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queijos. Além disso, ha muitas unidades de produgdo de alimentos, como padarias,
restaurantes, lanchonetes, e em todas elas € possivel a insercdo do Técnico de
Alimentos; que justifica a importancia do curso para essa regido do Médio Parnaiba.

Desta forma, propbe-se a atualizacdo do Projeto Pedagdgico do Curso da
modalidade Subsequente/concomitante com o intuito de melhor atender as
demandas existentes, formando técnicos capacitados a ingressar no mercado de
trabalho, orientando as empresas e instituicdes a produzir alimentos com qualidade
e responsabilidade, bem como, agregar valor aos produtos e contribuir com os
processos tecnoloégicos adequados.

Além disso, a tecnologia em alimentos pode contribuir para o crescimento e
desenvolvimento econdmico da regido, a partir da difusao das técnicas de producgéao
de alimentos, agregacdo de valor e maior qualidade, inserindo os futuros

profissionais no mercado competitivo.
2. OBJETIVOS
2.1 Objetivo geral:

Formar profissionais, por meio da Educacao Tecnoldgica, com habilidades
para atuar nos setores produtivos da area de alimentos, envolvendo o planejamento,
execucao e acompanhamento das operacgdes inerentes ao processamento e analise,
visando oferecer produtos alimenticios de qualidade a sociedade, com maior

rendimento, maxima economia e sustentabilidade.
2.2. Objetivos especificos:

e |dentificar os processos adequados para a manipulagdo, conservagao e
comercializagéo de alimentos;

e Manusear maquinas e equipamentos de produgdo e conservagdo de
alimentos, bem como os instrumentos de laboratérios especificos para
analises de alimentos;

e Atuar no controle de qualidade de matérias-primas e produtos em processos
de fabricacao;

o Executar testes, ensaios, experiéncias, analises laboratoriais e sensgriais e



inspecodes, elaborando os respectivos relatérios técnicos;
e Desenvolver conhecimentos e saberes relacionados ao processamento e a
conservagao de matérias-primas, produtos e subprodutos da industria

alimenticia e de bebidas.

3. REQUISITOS E FORMAS DE ACESSO

O acesso aos cursos da Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio na
forma Concomitante/Subsequente ocorre mediante processo seletivo publico -
Exame Classificatério, Chamada Publica ou outro sistema de selecao -, obedecendo
ao Edital que determinara o numero de vagas e o critério de selecdo, conforme
artigo 35 e 36 da Organizagao Didatica do IFPI - Resolugédo n° 143/2022/CONSUP,
de 25 de agosto de 2022.

Os cursos da Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio na forma
Concomitante ao Ensino Médio serao oferecidos aos candidatos que cursam a 12, 22
ou 3% séries do Ensino Médio em estabelecimento de ensino devidamente
reconhecido pelo Ministério da Educacdo (MEC). Os cursos da Educagao
Profissional Técnica de Nivel Médio na forma Subsequente ao Ensino Médio serao
oferecidos aos candidatos que tenham concluido o Ensino Médio, até a data da
matricula, em estabelecimento de ensino devidamente reconhecido pelo MEC.

Em atendimento as disposi¢des contidas na Lei n® 12.711/2012, de 29 de
agosto de 2012 e no Decreto n°® 7.824/2012 de 11 de outubro de 2012, por curso e
turno, 50% (cinquenta por cento) das vagas serdo destinadas aos candidatos que
cursaram integralmente o ensino fundamental em escolas publicas.

Das vagas destinadas aos candidatos egressos de escola publica, 50% seréao
reservadas aos candidatos oriundos de familias com renda igual ou inferior a 1,5
salario-minimo (um salario-minimo e meio) per capita. Estas seréo, por curso e turno,
por autodeclarados pretos, pardos e indigenas e por pessoas com deficiéncia, nos
termos da legislagcdo, em proporcéo ao total de vagas no minimo igual a proporgao
respectiva de pretos, pardos, indigenas e pessoas com deficiéncia na populagao da
unidade da Federagao onde esta instalada a instituigdo, segundo o ultimo censo da

Fundacéao Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE).
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4. PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO

O Curso Técnico de Alimentos na forma subsequente/concomitante devera
capacitar o profissional na perspectiva de uma visao estratégica globalizada do setor
produtivo de empresas do ramo alimenticio com dominio dos processos industriais
nas areas de beneficiamento, transformacéo, conservagao e controle de qualidade
dos alimentos.

Ao final do curso, o aluno sera capaz de:

v' Coordenar, conduzir, dirigir € executar o processamento e a conservagao de
matérias-primas, ingredientes, produtos e subprodutos da industria
alimenticia e de bebidas, da agroindustria e do comércio de alimentos;

v' Realizar analises fisico-quimicas, microbioldgicas e sensoriais de controle de
processos;

v' Implantar e coordenar procedimentos de seguranca de alimentos em
programas de garantia e controle da qualidade;

v" Supervisionar a instalagdo e a manutencao de equipamentos, controlando e
corrigindo desvios nos processos manuais, automatizados e industria 4.0;

v' Aplicar solugdes tecnoldgicas para aumentar a produtividade e desenvolver
produtos e processos;

v" Responsabilizar-se pela elaboragao e execugao de projetos;

v" Promover assisténcia técnica na compra, venda e utilizagcdo de produtos,

equipamentos e maquinarios.

5. ORGANIZAGAO CURRICULAR

O Curso Técnico de Alimentos do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e
Tecnologia do Piaui campus Angical na forma Subsequente/Concomitante, possui
duracao de 3 semestres letivos, sendo cada semestre com no minimo, 100 dias
letivos de trabalho escolar efetivo. Conforme orientacdo do CNCT 42 Edigao o tempo
de integralizag&o do referido curso é de 1 ano e meio, ou seja, 3 (trés) semestres.

O curriculo no IFPI € a soma de todas as atividades que serdo desenvolvidas
visando promover a construgdo do conhecimento, da aprendizagem e da interagao
do aluno com a sociedade, preparando-o para a vida produtiva e para o exercicio da

cidadania (IFPI, 2022).
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A estruturacdo do curso de Educacao Profissional Técnica em Alimentos na
forma subsequente/concomitante foi orientada pelo principio da interdisciplinaridade
assegurada no curriculo e na pratica pedagdgica, visando a superagao da

fragmentagao de conhecimentos e de segmentacéao curricular.

5.1 Componentes Curriculares

O curso foi estruturado numa sequéncia légica e continua de apresentagao
das diversas areas do conhecimento e ainda das suas interagdes no contexto da
formagdo do profissional. Sua Matriz Curricular esta estruturada em 03 semestres
formados por modulos interdependentes, de modo que ao concluir o ultimo semestre,
o aluno obtenha a formagao de Técnico em Alimentos.

O desenho curricular do curso Técnico em Alimentos na forma
subsequente/concomitante aqui proposto, observa as determinagbes legais
presentes na Lei de Diretrizes e Bases da Educacao Nacional, LDBEN n° 9.394/96 e
atualizada pela Lei n° 11.741/08, bem como, nas Resolugcbes CNE/CP n° 1, de 5
de janeiro de 2021, que atualiza as Diretrizes Curriculares Nacionais para a
Educacao Profissional e Tecnoldgica, e ainda com base a na 4° edicdo do Catalogo
Nacional dos Cursos Técnicos, Resolugdo CNE/CEB n° 2, de 15 de dezembro de
2020.

Os componentes curriculares de cada etapa estdo apresentados na matriz

curricular a seguir:

12



MATRIZ CURRICULAR

DISCIPLINA CH AULAS
Quimica 60 3
Biologia 40 2
Matematica aplicada 60 3
I MODULO | |nformatica aplicada 60 3
Higiene e segurancga alimentar 60 3
Analise de alimentos 60 3
Método de conservacgao 60 3
SUBTOTAL | 400 | 20 aulas
Inglés 40 2
Redacao técnica 40 2
Embalagem, rotulagem e logistica 40 2
Il MODULO | Bioquimica de alimentos 60 3
Microbiologia de alimentos 60 3
Operacoes unitarias 40 2
Tecnologia de produtos apicolas e ovos 60 3
Analise sensorial 60 3
SUBTOTAL | 400 | 20 aulas
Projeto integrador 40 2
Empreendedorismo e gestao de negdcios 60 3
Tecnologia de bebidas 60 3
Il MODULO | Tecnologia de carnes, pescados e derivados | 60 3
Tecnologia de leite e derivados 60 3
Tecnologia de cereais e derivados 60 3
Tecnologia de frutos e hortalicas 60 3
Estagio supervisionado - ndo obrigatorio 200
SUBTOTAL | 600 | 20 aulas
TOTAL 1.400 | 60 aulas
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5.2 Ementas Bibliografia basica
O quadro a seguir contém as ementas, cargas horarias e as bibliografias de

todas as disciplinas do Curso Técnico em Alimentos.

Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Quimica - 60 h. Periodo Letivo: Médulo
I

EMENTA

A quimica e a industria de alimentos; Classificacdo periddica e propriedades dos
elementos quimicos; Compostos quimicos: covalentes, ibnicos e metalicos;
Fungdes quimicas inorganicas; Balanceamento de equagdes quimicas; Reagdes
quimicas; Solugdes; Calculos estequiométricos; Cinética quimica; Compostos

Organicos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CISCATO, Carlos Alberto Mattoso; PEREIRA, Luis Fernando; CHEMELLO,
Emiliano; PROTI, Patricia Barrientos. Quimica: ensino médio. 1. ed. v. 1. Séo
Paulo: Moderna, 2016.

FELTRE, Ricardo. Quimica. 7. ed. v. 1. Sdo Paulo: Moderna, 2008.

FONSECA, Martha Reis Marques da. Quimica: ensino médio. 2. ed. v. 1. Sdo
Paulo: Atica, 2016

LISBOA, Julio Cezar Foschini et al. Ser protagonista: quimica, 2° Ano — Ensino
médio. 3. ed. v.1. Sdo Paulo: Edi¢gdes SM, 2016.

MORTIMER, Eduardo Fleury; MACHADO, Andréa Horta. Quimica: ensino médio.
3. ed. v. 1. Sdo Paulo: Scipione, 2016.

NOVAIS, Vera Lucia Duarte de; ANTUNES, Murilo Tissoni. Viva: Quimica:
ensino médio. v. 1. Curitiba: Positivo, 2016.

PERUZZO, Francisco Miragaia; CANTO, Eduardo Leite do. Quimica na
abordagem do cotidiano. 5. ed. v. 1. Sdo Paulo: Moderna, 2009.

USBERCO, Joéao; Kaufmann, Philippe Spitareli. Quimica: ensino médio. v. 1.

Sao Paulo: Saraiva, 2016.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

ALCIDES, Otto Ohlweiher. Quimica analitica e amostrativa. Rio de Janeiro:
Livros Técnicos e Cientificos, 1976.

ALLINGER, Norman L. Quimica organica. Rio de Janeiro: LTC, 1978.

MAHAN, Bruce, M.; MYERS, Rollie J. Quimica: um curso universitario. Séo
Paulo: Edgard Blucher, 2003.

KOTZ, John C. et al. Quimica geral e reagdes quimicas. 9. ed. v. 1. Sdo Paulo:
Cengage Learning, 2015.

CHANG, Raymond; GOLDSBY, Keneth A. Quimica. 4. ed. Porto Alegre: AMGH,
2010.

STRATHERN, Paul. O sonho de Mendeleiev. Zahar, 2002.

TKINS, Peter; JONES, Loretta. Principios de Quimica: Questionando a vida

moderna e o meio ambiente. 3. ed. Porto Alegre: Bookman, 2006.

Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Biologia - 40 h. Periodo Letivo: Mddulo |

EMENTA
A biologia como ciéncia. A natureza da vida. Teorias sobre a origem da vida.
Microscopios. Citologia. Metabolismo energético. Morfologia, fisiologia e genética

basica de bactérias, fungos, protozoarios e virus.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AMABIS & MARTHO. Biologia das células. 4a ed. Sado Paulo: Editora Moderna,
2015.

LOPES, SONIA. Bio 1. 3a Ed., Sao Paulo: Editora. Saraiva, 2019.

PAULINO, W. R. Biologia. Volume 1. 20a ed. So Paulo: Atica, 2008.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

DE ROBERTIS, E.D.P.; DE ROBERTIS, E.M.F. Bases da Biologia Celular e

Molecular. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan. 2001.
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JUNQUEIRA, L.C.; CARNEIRO, J. Biologia Celular e Molecular. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan. 2002. 542p.

PELCZAR, Michel; CHAN, E. C. S; KRIEG, Noel R. Microbiologia: conceitos e
aplicagoes. 2.ed. Sao Paulo: Pearson Makron Books, 2009. 2v.

TORTORA, Gerard J; FUNKE, Berdell R; CASE, Christine L. Microbiologia.
8.ed. Porto Alegre: Artmed, 2012.

VERMELHO, A.B.; PEREIRA, A.F.; COELHO, R.R.R.; SOUTO-PADRON, T.
Praticas de Microbiologia. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2006

Nelson, D.L. & Cox, Michael M. Principios de bioquimica do Lehninger. 5a
Ed., Porto Alegre, Artmed, 2011

Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Matematica aplicada - 60 h Periodo Letivo: Mdédulo |

EMENTA

Fracbes. Porcentagem. Operagdes com poténcias. Razao e proporgao. Regra de
trés simples e composta. Fatoragdo e produtos notaveis. Conjuntos numeéricos e
suas operacgodes. Resolugcado de equacgdes do 10 grau. Sistemas de equagdes do
10 grau. Resolugdo de equagbes do 20 grau. Sequéncias. Matrizes.
Determinantes. Sistemas Lineares. Funcgbes reais e Fungdes trigonométricas
basicas. Interpretagdo de graficos e tabelas. Nogdes basicas de estatistica
(média, moda, mediana, desvio padrdo). Nocbes basicas de estatistica e
Matematica Financeira.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AVILA, Geraldo. Célculo das fungdes de uma variavel: vol 1, 2 e 3. Rio de
Janeiro: LTC. ISBN: 97885216137011.

DOLCE, Osvaldo; POMPEO, José Nicolau. Fundamentos de matematica
elementar Sao Paulo: Atual. 456 p. ISBN: 9788535716863.

IEZZI, G.; MUKARAMI, C.; DOLCE, O. Fundamentos de matematica
elementar: matematica financeira/matematica comercial/estatistica descritiva. 2
ed. V. 11. Sdo Paulo: Atual, 2013.

IEZZI, G. Fundamentos de matematica elementar: complexo, polinémio e
equacoes. 8 ed. V 6. Sdo Paulo: Atual, 2013.

IEZZI, G.; MUKARAMI, C. Fundamentos de matematica elementar:
matematica financeira/matematica comercial/estatistica descritiva. 2 ed. V. 11.
S3o Paulo: Atual, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

DANTE, Luiz Roberto. Formulagéo e resolugdo de problemas de matematica:
teoria e pratica. Sdo Paulo: Atica. 191 p. ISBN: 9788508127306.

HIMMELBLAU, David M; RIGGS, James B. Engenharia quimica: principios e
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célculos. Rio de Janeiro: LTC. 836 p. ISBN: 9788521626084.

LIMA, Elon L. Et al. Matematica: ensino médio. Sdo Paulo: Atica, 2002.
LIMA, Elon L. Et al. Temas e problemas elementares. 2.ed. Rio de Janeiro:
Sociedade Brasileira de Matematica, 2006.

NASCIMENTO, Sebastido Vieira do. A matematica do ensino fundamental e
médio aplicada a vida. Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna. 243 p. ISBN:
9788539901456.

PAIVA, Manoel de Oliveira. Matematica: volume uUnico. Sao Paulo: Moderna,
2003.

Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Informatica Aplicada - 60 h. Periodo Letivo: Modulo |

EMENTA

Histérico e evolugéo dos computadores; Tecnologias e aplicagdes; Componentes
de um computador; Software e Hardware; Sistema Operacional; Softwares
aplicativos: editor de texto, planilha eletronica e criagcado de slides; Internet: busca
por informagdes, comunicagao via e-mail e navegacao segura. Evolugcdo da
Informatica, Conceito basico de Sistemas Operacionais e sua
aplicabilidade; Nogdes basicas de manipulagdo de diretérios e arquivos; Nogdes
basicas de Internet, sistema de busca, seguranca de dados, LGPD, privacidade,
aplicativos; Nogdes basicas de criacdo e formatacao de relatérios e documentos
por meio de software editor de texto, tais como: Microsoft Word, Libre Office
Writer ou Google Docs; Nogdes basicas da criacao de planilhas como a criagao
de tabelas, graficos e uso de formulas, visando coleta de dados, por meio de
software, tais como: Microsoft Excel, Libre Office Calc ou Google
Planilhas; Nogbes basicas da criacdo de slides para apresentagoes,
compreendendo conceitos fundamentais do design, como Tipografia, Grid e
Gestalt, a serem aplicados em software de apresentacao, tais como: Microsoft
Power Point, Libre Office Impress, Google Slides.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ALCALDE, Eduardo et al. Informatica basica. Sdo Paulo: Makron Books, 2009.
CAPRON, H. L.; JOHNSON, J. A. Introduc¢ao a informatica. 8.ed. Sdo Paulo:
Pearson Prentice Hall, 2004. Documentacado das Ferramentas do Libre Office.
Disponivel na Internet em: "https://documentation.libreoffice.org/pt-br/portugues”

Documentacgao das Ferramentas do Google. Disponivel na Internet em:
"https://support.google.com/a/users/answer/9389764?visit_id=638176981766289
157-30730445&hI=pt-BR&rd=1"

Documentacgao do Microsoft Word. Disponivel na Internet em:
"https://support.microsoft.com/pt-br/word"

Documentacao do Microsoft Excel. Disponivel na Internet em:
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https://documentation.libreoffice.org/pt-br/portugues
https://support.google.com/a/users/answer/9389764?visit_id=638176981766289157-30730445&hl=pt-BR&rd=1
https://support.google.com/a/users/answer/9389764?visit_id=638176981766289157-30730445&hl=pt-BR&rd=1
https://support.microsoft.com/pt-br/word

"https://support.microsoft.com/pt-br/excel"

Documentacgao do Microsoft PowerPoint. Disponivel na Internet em:
"https://support.microsoft.com/pt-br/powerpoint"

Documentacgao do Microsoft Windows. Disponivel na Internet em:
"https://support.microsoft.com/pt-br/windows"

DEBASTIANI, Carlos Alberto. Boas Apresentagdes Vendem Ideias. Novatec
Editora, 12 Ed., 20009.

FERREIRA, Maria Cecilia. Informatica aplicada. Série Eixos. Sdo Paulo: Editora
Erica, 32 Ed., 2017.

VELLOSO, Fernando de Castro. Informatica: conceitos basicos. 8.ed. Rio de
Janeiro: Elsevier, 2011.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

CAPRON, H. L.; JOHNSON, J.A. Introdugao a Informatica. Sdo Paulo, Pearson
Hall, 2007.

FLYNN, Ida M.; MCHOES, Ann Mclver. Introdugao aos Sistemas Operacionais.
S3ao Paulo: Ed. Pioneira Thomson, 2002.

MANZANO, Jose Augusto N. G. BrOffice.org 2.0: guia pratico de aplicagdo
(versao brasileira do OpenOffice.org). S&o Paulo: Erica, 2010

MANZANO, André Luiz N. G.; MANZANO, Maria Izabel N. G. Estudo dirigido de
informatica basica. 72 ed. rev., atual. e ampl. Sao Paulo: Erica, 2007.

NETO, Jocildo F. C. — Excel para Profissionais de Finangas — Manual Pratico.
Campus, RJ, 2006.

NORTON, Peter. Introducao a informatica. Sao Paulo: Pearson Makron Books,
1997.

Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Higiene e Seguranca Alimentar — 60h Periodo Letivo: Mdédulo |

EMENTA

Conceitos de higiene. Principios basicos de higiene alimentar, pessoal e
ambiental aplicados a empresas processadoras de alimentos. Limpeza e
sanitizacdo nas diversas etapas do processamento de alimentos. Legislacdes,
nacionais e internacionais, utilizadas nos estabelecimentos alimenticios.
Principais agentes sanitizantes utilizados na higienizagdo. Eficiéncia
microbiolégica dos agentes sanitizantes. Historico, principios e definigbes do
controle de qualidade de alimentos; Importancia do controle de qualidade de
alimentos na Industria de Alimnetos e em Unidades de Alimentacdo;Gestao de
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https://support.microsoft.com/pt-br/excel
https://support.microsoft.com/pt-br/powerpoint
https://support.microsoft.com/pt-br/windows

Qualidade; Normas e Padrées da Qualidade; Ferramentas de gerenciamento de
seguranca alimentar (BPF, Sistema APPCC e Sistema 8S); Avaliacdo de
qualidade higiénico-sanitaria em locais de produg¢ao de alimentos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

GERMANDO, P. M. L.; GERMANO, M. |. S. Higiene e vigilancia sanitaria de
alimentos. 3a edicdo. Sdo Paulo:Manole, 2008.

RIEDEL, G. Controle Sanitario dos Alimentos. 3 ed. Sdo Paulo: Atheneu,
2005.

SILVA JUNIOR, E. A. Manual de controle higiénico-sanitario em servigos de
alimentagao. 6 ed. Sao Paulo: Ed. Varela, 2005. 625 p. ISBN 85-85519-11-8.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

BUENO, Vanda H. P. Controle biolégico de pragas. 2a ed. Lavras: UFLA,
2009.

JUCENE, C. Manual de Seguranga Alimentar: Boas praticas para os
servigos de alimentagao. Editora Rubio, Rio de Janeiro, 2008.

ELEMENTOS de apoio para o Sistema APPCC. 2.ed. Brasilia, SENAI/DN,
2000.361p. (Série Qualidade e Seguranga Alimentar). Projeto APPCC Industria.
Convénio CNI/SENAI/SEBRAE.

CHAVES, J.B.P. et al. Boas praticas de fabricagao (BPF) para restaurantes,
lanchonetes e outros servigos de alimentacgao. Vigosa:UFV, 2006.
FIGUEIREDO, R. M. SSOP: Padroes e procedimentos operacionais de
sanitizacao; PRP: Programa de Redugao de Patégenos; manual de
procedimentos e desenvolvimento. Sdo Paulo, 1999. — (Colegéao higiene dos
alimentos; v.1).

CONTRERAS, C. C.; BROMBERG, R.; CIPOLLI, K. M. V. A. B.; MIYAGUSKU, L.
Higiene e sanitizagado na industria de carnes e derivados. Sao Paulo: Varela,
2003. 181 p.

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguranga alimentar. Porto Alegre:
ATMED, 2013. 607 p.

VIEIRA, R. H. S. F. Microbiologia, Higiene e Qualidade do Pescado. Sao
Paulo: Varela, 2003. 380 p.
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Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Analise de Alimentos — 60h Periodo Letivo: Mdédulo |

EMENTA

Coleta e preparo de amostras de origem animal e vegetal. Fundamentos das
analises quantitativa. Analises fisicas e fisico-quimicas de alimentos. Parametros
legais de qualidade de alimentos e bebidas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ARAUJO, Julio Maria A. Quimica de alimentos: teoria e pratica. 5. ed. atual. e
ampl. Vigosa, MG: UFV, 2011. 601p. ISBN 978-85-7269-404-9.

RAMOS, Eduardo Mendes; GOMIDE, Lucio Alberto de Miranda. Avaliagcao da
qualidade de carnes: fundamentos e metodologias. Vicosa, MG: Editora UFV,
2007. 599p. ISBN 978-85-7269-289-2.

PEREDA, Juan A. Ordé6fiez (Org.). Tecnologia de alimentos, vol. 1: componentes
dos alimentos e processos. Porto Alegre: Artmed,2005. 294 p. ISBN 978-85-363-
0436-6.

PEREDA, Juan A. Orddiez (Org.). Tecnologia de alimentos, vol. 2 : alimentos de
origem animal. Porto Alegre: Artmed, 2005. 280 p.ISBN 85-363-0431-6.

MELO FILHO, A. B.; SILVA, A. M. A. D.; VASCONCELOS, M. A. S. Analises fisico-
quimicas dos alimentos. Recife:EDUFRPE, 2013. Disponivel em:
http//:www.proedu.rnp.br/bitstream/handle/123456789/1453/An_Fis_Qui_R_WEB.pdf
?sequence=1&isAllowed=yAcesso em 20 abr 2023

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

ASSUMPCAO, R.M.V.; MORITA, T. Manual de solugdes reagentes e solventes:
padronizagao, preparagao, purificagdao. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 2010.
BACCAN, N.; ANDRADE, J. C. de; GODINHO, O.E; BARONE, J.S. Quimica
analitica quantitativa elementar. Sdo Paulo: Ed. Edgar Blucher, 2010.

CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em analises de alimentos. 2
ed. Campinas: Editora da Unicamp, 2003. 207p

COULTATE, T. P. Alimentos - A quimica de seus componentes. 3 ed. Porto
Alegre: ARTMED, 2004. 368 p.

NESPOLO, Caéssia R.; OLIVEIRA, Fernanda A.; PINTO, Flavia S. T.; OLIVEIRA,
Florencia C. Praticas em Tecnologia de Alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2015.
OHLWILER, Otto A. Quimica analitica quantitativa. Sdo Paulo: Ed. Mestre Jou,
2010.

PICO, Yolanda. Analise quimica de alimentos. Rio de Janeiro: Elsevier, 2015.
SILVA, C. O. de; PASCOAL, G. B.; TASSI, E. M. M. Ciéncia dos alimentos —
Principios de Bromatologia. 1 ed. Rio de Janeiro: Rubio, 2016. 248 p.

VOGEL, A.l. Quimica analitica quantitativa. Volumes | e I, Buenos Aires: Editorial
Kapelusz, 2009.

| Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos |
20




Disciplina: Métodos de Conservagao — 60h Periodo Letivo: Mddulo |

EMENTA

Métodos de conservagao de alimentos - aspectos historicos, informagdes gerais,
importancia, efeito dos métodos de conservagao nos alimentos; Caracteristicas
gerais dos alimentos - matéria prima de origem animal e vegetal; Principais
alteragdes em alimentos - quimico, fisico e microbioldgico; Fatores que afetam a
conservacgao das matérias-primas - fatores intrinsecos e extrinseco; Conservacao
pelo calor - branqueamento, pasteurizagdo, esterilizagdo, apertizacéo,
tindalizagdo. Conservagao pelo frio - resfriamento e congelamento; Conservagao
por fermentagdo; Conservagdao por controle de umidade - secagem e
concentracédo; Conservacgao por aditivos quimicos; Conservagao por defumacgao;
Conservagao pelo aumento da pressdao osmodtica - salga, agucar, osmose
reversa; Conservagao por métodos inovadores - irradiagdo; Conservagcdo por
métodos combinados; Embalagem na conservagao de alimentos - vacuo,
atmosfera modificada e controlada.

BIBLIOGRAFIA BASICA
EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Rio de Janeiro: Ed. Atheneu,
2003.

FELLOWS, P. J. T. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e
Pratica. 2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2006.

GAVA, A. J.; SILVA, C.AB.; FRIAS, J.R.G. Tecnologia de Alimentos —
principios e aplicagdes. Sao Paulo: Nobel, 2008.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos. Vol. 1. Porto Alegre: Editora Artmed,
2005.

ARAUJO, J. M. A. Quimica de alimentos. Vicosa: Editora UFV, 2004.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Quimica do processamento de alimentos. 3.
ed. Sao Paulo: Varela, 2001.

OETTERER, M.; REGITANO-d ARCE, M.A.B.; SPOTO, M.H.F. Fundamentos de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Sao Paulo: Manole, 2006.

SILVA, E. R.; SILVA, R. R. H. Conservagao de alimentos. 4. ed. Sao Paulo:
Scipione, 1996.
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Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Inglés — 40 h Periodo Letivo: Modulo

EMENTA

Tipologia e Género Textuais; Compreensao e Interpretacdo de Textos; Técnicas
de Leitura (Skimming, Scanning, Prediction, Inferéncia) e Marcas Tipogréficas;
Palavras cognatas e falsos cognatos; Formacéo de Palavras (Prefixos e Sufixos);
Estruturas gramaticais basicas diretamente relacionadas a
compreensao/interpretacdo de textos; O uso do dicionario e Vocabulario
especifico

BIBLIOGRAFIA BASICA

CHIARO, Tania de. Inglés para restaurantes: para profissionais da area de
alimentos e bebidas de hotéis e restaurantes. Sdo Paulo: DISAL, 2019.

DREY, Rafaela Fetzner; SELISTRE, Isabel Cristina Tedesco; AIUB, Tania.
Inglés: praticas de leitura e escrita. Porto Alegre: Ed. Penso, 2015.

MARQUES, Amadeu. Dicionario Inglés-Portugués, Portugués-inglés. Edicéao
Revista e Atualizada. Sao Paulo: Atica, 2009.

MUNHOZ, Rosangela. Inglés Instrumental. Estratégias de leitura. 3ed. Séao
Paulo: Textonovo, 2000.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

GALVEZ, J. A. Dicionario Larousse: inglés/Portugués. Portugués/inglés:
Avancado. Larousse, 20009.

LIMA, D. Gramatica de uso da lingua inglesa: a gramatica do inglés na ponta
da lingua. Editora Campus, 2010.

MARQUES, A. Inglés. Vol. Unico. 7. ed. Editora Atica, 2008.

MURPHY, Raymond. Essential Grammar in Use: Gramatica basica da lingua
inglesa. 3rd edition. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2010.

SOUZA, Adriana Grade Fiori; ABSY, Conceicao A.; COSTA, Giselle Celli da;
MELLO, Leonilde Favoreto de. Leitura em Lingua Inglesa: uma abordagem
instrumental. 2ed. Sdo Paulo: DISAL, 2010.

Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Redacg&o Técnica — 40h Periodo Letivo: Médulo

EMENTA

Processos de comunicagao - oral e escrita. Habilidades de comunicagao oral e
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escrita. Revisdo gramatical. Redagdo de documentos comerciais e oficiais;
relatorios; exposi¢cao de motivos. Processos de leitura e fungdes de linguagem.
Técnicas de argumentacdo. O texto e suas condigbes de produgdo. Os
elementos de textualidade e processos argumentativos. Leitura e produgao de
textos técnicos e cientificos: resumo, resenha descritiva e critica, relatorio,
requerimento, declaragao, parecer, artigo, projeto, atestados e outros.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BECHARA, Evanildo. Moderna gramatica portuguesa. 39. ed. Rio de Janeiro:
Ngva Fronteira, 2019. )
FAVERO, Leonor Lopes. Coesao e coeréncia textuais. 9. ed. Sdo Paulo: Atica,
2002.

FLORES, L. Redagao Oficial. 2a. ed. Floriandpolis: Ed. da UFSC, 1994.

GONCALVES, Eliane & BIAVA, Lurdete. Manual para a elaboragao do relatério
de estagio curricular. 5a. ed. Florianopolis: CEFET/SC, 2004.

KOCH, Ingedore Grunfeld Villaga. A coesao textual. Sao Paulo: Contexto, 2012.
PLATAO, & FIORN. Para entender o texto. S0 Paulo: Atica, 1990.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

FERREIRA, Reinaldo Mathias. Correspondéncia comercial e oficial: com
técnicas de redacgao. 14. ed. Sao Paulo: Atica, 2005.

FIORIN, José Luiz; SAVIOLI,’Francisco Platao. Para entender o texto: leitura e
redacao. 17. ed. Sao Paulo: Atica, 2007.

KOCH, Ingedore Grunfeld Villaga; ELIAS, Vanda Maria. Ler e escrever:
estratégias de producgao textual. 2. ed. Sao Paulo: Contexto, 2011.

MARTINS, Dileta Silveira; ZILBERKNOP, Lubia Scliar. Portugués instrumental:
de acordo com as atuais normas da ABNT. 30. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2019.

MEDEIROS, Joao Bosco. Correspondéncia: técnicas de comunicagcao
criativa. 19. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2008

, Redacao empresarial. 4.ed. Sdo Paulo: Atlas, 2005.

SACCONI, Luiz Antonio. Nossa gramatica completa. 34. ed. Sdo Paulo: Matrix
Editora, 2021.

Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Embalagem, Rotulagem e Logistica — 40h Periodo Letivo: Mddulo
Il
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EMENTA

Embalagens: defini¢des, historico, funcao, classificacdo, materiais utilizados,
selecdo e rotulagem de alimentos. Defini¢cdes, finalidades e caracteristicas de
embalagens de alimentos. Tipos, composi¢cdo, propriedades, processo de
fabricagédo e aplicacdo de embalagens metalicas, de vidro, plasticas, celuldsicas
e laminados. Outros sistemas de embalagens. Interacdo entre embalagem e
alimento. Alteragdes nos alimentos estocados. Rotulagem: aspectos legais,
cbdigo de barras, caracterizagcao do produto e marketing. Controle de qualidade e
legislagdo. Conceitos basicos de logistica. Planejamento, execugdo e controle
eficiente, custo correto, transporte, movimentagdo e armazenagem de produtos
alimenticios dentro e fora das empresas, garantindo a integridade e os prazos de
entrega dos produtos aos clientes e consumidores.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CASTRO, A. G. de.; POUZADA, A. S. (COORD.). Embalagens para a industria
alimentar. Lisboa: Instituto Piaget. 2003.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e
pratica. 2 ed. Porto Alegre: Artmed, 2008. 602p.

GERMANDO, P. M. L.; GERMANO, M. |. S. Higiene e vigilancia sanitaria de
alimentos: qualidade das matérias-primas, doengas transmitidas por
alimentos, treinamento de recursos humanos. 3. Ed. Barueri: Manole, 2008.
986p.

MEGLIORINI, E. Custos: Analise e Gestao. 2 ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice
Hall, 2007. 208p.

NOVAES, A. G. Logistica e gerenciamento da cadeia de distribuigao:
estratégia, operagao e avaliagao. Rio de Janeiro: Elsevier, 2007. 400p.

POZO, H. Administragao de recursos materiais e patrimoniais: uma
abordagem logistica. 6 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2007. 224 P.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

CARVALHO, M. A. Engenharia de embalagens: uma abordagem técnica do
desenvolvimento de projetos de embalagem. Sao Paulo: Novatec, 2008.
288p. EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2 ed. Sdo Paulo: Atheneu,
2008. 652p.

GAVA, A. J.; SILVA, C. A. B. DA; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos:
principios e aplicagées. Sao Paulo: Nobel, 2009. 512p.

LUENGO, R.DE F. A.; CALBO, A. G. (ED.). Embalagens para comercializagao
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de hortaligas e frutas no Brasil. Brasilia: Embrapa, 2010. 256p.

MESTRINER, F. Gestao estratégica de embalagem: uma ferramenta de
competitividade para sua empresa. Sio Paulo: Prentice Hall, 2008. 176p.
FLEURY, P. F.; WANKE, P. F.; FIGUEIREDO, K. F. (ORG.). Logistica
empresarial: a perspectiva brasileira. Sdo Paulo: Atlas, 2000. 376p.

WANKE, P. F. Gestao de estoques na cadeia de suprimentos: decisdes e
modelos quantitativos. 2 ed. Sao Paulo: Atlas, 2008. 262p.

Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Bioquimica de Alimentos — 60h Periodo Letivo: Mddulo
Il

EMENTA

Introducéo ao estudo da bioquimica dos alimentos. Agua nos alimentos, Reacées
de interesse em carboidratos, lipidios, proteinas e enzimas. Reacodes de
escurecimento enzimatico e ndo-enzimatico. Oxidacéo lipidica. Transformagdes
bioquimicas dos alimentos in natura e processados. Bioquimica da degradacéao
dos alimentos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BERG, J. M.; TYMOCZKO, J. L.; STRAYER, L. Bioquimica. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, 2008. 1130p.

DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de Alimentos de
Fennema. Porto Alegre: Artmed, 2010. 900p.

ESKIN, N.A. Michael; SHAHIDI, Fereidoon. Bioquimica de alimentos. 3 ed. Rio
de Janeiro: Elsevier, 2015.

KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica dos alimentos: teoria e aplicagoes praticas.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2008. 256p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

BOBBIO, F. O.; BOBBIO, P. A. Manual de laboratério de quimica de
alimentos. S&o Paulo: Varela, 2003.

CHAMPE, P. C.; HARVEY, R. A.; FERRIER, D. R. Bioquimica llustrada. Porto
Alegre: Artmed, 2009

COULTATE, T. P. Alimentos: a quimica dos seus componentes. 3a ed. Porto
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Alegre: Artmed, 2004. 528 P.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e
pratica. Porto Alegre: Artmed, 2006. 602p.

MARZZOCO, A; TORRES, B. B. Bioquimica Basica. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2007. 404 P.

LAJOLO, F. M.; MERCADANTE, A. Z. Quimica e Bioquimica dos Alimentos.1a
ed. v.2. Rio de Janeiro: Atheneu, 2018.

OETTERER, M.; REGITANO-D’ ARCE, M. A. B.; SPORTO, M. Fundamentos de

Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri, Sdo Paulo: Manole. 2006.

Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Microbiologia de Alimentos — 60h Periodo Letivo: Mdédulo I

EMENTA

A importancia da microbiologia para a producdo de alimentos. Crescimento
microbiano. Fatores que influenciam o crescimento microbiano. Microrganismos
importantes na microbiologia de alimentos. Modificagdo quimica causada pelos
microrganismos. Microrganismos indicadores de contaminagdo dos alimentos;
Microrganismos patogénicos relacionados aos alimentos e agua. Analises
microbiolégicas em alimentos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CARVALHO, I.T. Microbiologia de alimentos. Recife:EDUFRPE, 2010. Disponivel
em:

http://pronatec.ifpr.edu.br/wp-
content/uploads/2013/06/Microbiologia_dos_Alimentos.pdf Acesso em 20 abr
2023

JAY, J. M. Microbiologia de alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2005.

PEREDA, Juan A. Ordonez (Org.). Tecnologia de alimentos, vol. 1:
componentes dos alimentos e processos. Porto Alegre: Artmed, 2005. 294 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

FRANCO, B.G.M., LANDGRAF, M. Microbiologia dos Alimentos, Sdo Paulo:
Atheneu, 1996. 182p.

ICMSF. Microrganismos em Alimentos 8: Utilizagao de Dados Para
Avaliagcao do Controle de Processo e Aceitagao de Produto. Sdo Paulo:
Blucher, 2015.
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http://pronatec.ifpr.edu.br/wp-content/uploads/2013/06/Microbiologia_dos_Alimentos.pdf
http://pronatec.ifpr.edu.br/wp-content/uploads/2013/06/Microbiologia_dos_Alimentos.pdf

MOSSEL, D.A.A.,, MORENO, B., STRUIJK, C.B. Microbiologia de los
alimentos, 22 ed, 2003. 703p

Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Operacgdes Unitarias — 40h Periodo Letivo: Mdédulo I

EMENTA

Introducdo a operagbdes unitarias na industria de alimentos. Operagdes e
equipamentos de transporte de fluidos. Agitagdo. Mistura. Modelagem. Reduc¢ao
de tamanho. Separacdo. Concentracéo. Classificacdo e transporte de sélidos.
Umidificacdo. Secagem. Destilagdo. Extrusdo. Principios de transmissdo de
calor; Propriedades térmicas dos alimentos; Eficiéncia dos tratamentos térmicos
para conservagao de alimentos; Trocadores de calor; Evaporadores; Radiagéo
térmica; Concentragao e desidratacao; Filtracdo e Centrifugacéao.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BARUFFALDI, R.; OLIVEIRA, M. N. Fundamentos de Tecnologia de
Alimentos. Sao Paulo: Atheneu editora, 1998.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. Rio de Janeiro: Atheneu, 2008.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e
pratica. 2.ed. Porto Alegre: Artmed, 2006.

GAVA, A. J. Tecnologia de alimentos: principios e aplicagées. Sdo Paulo:
Nobel, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

BLACKADDER, D. A.; NEDDERMAN, R. M. Manual de operagdes unitarias:
destilagao de sistemas binarios, extragcao de solvente, absorgao de gases,
sistemas de multiplos componentes, trocadores de calor, secagem,
evaporadores, filtragem. Sao Paulo: Hemus, 2004.

EMBRAPA. Fundamentos de estabilidade de alimentos. 2. ed., rev. e ampl.
Brasilia, DF: Embrapa, 2012.

LIMA, U. A. Agroindustrializagao de frutas. v.5, 2.ed. Piracicaba: FEALQ, 2008.

OETTERER, Marilia; REGINATO-D'ARCE, Marisa Aparecida Bismara; SPOTO,
Marta Helena Fillet. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri:
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Manole, 2006.

SHREVE, R. N.; BRINK JR., J. A. Industrias De Processos Quimicos. 4 ed. Rio
de Janeiro: Guanabara, 1997.

Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Tecnologia de Produtos Apicolas e Ovos — 60h
Periodo Letivo: Mdédulo I

EMENTA

Caracteristicas da apicultura e meliponicultura nacional e mundial. Técnicas,
materiais e equipamentos, manejo, biologia, morfofisiologia, produtos e
subprodutos das abelhas. Formas de aproveitamento e integragao das abelhas e
seus produtos na Tecnologia de Alimentos. Constituintes e caracteristicas do
mel. Pasto apicola/meliponicola. Polinizacdo. Legislagdo vigente. Estrutura,
composic¢ao, valor nutricional e aspecto de qualidade do ovo. Conservacéo e
inspecao de ovos. Classificagcdo dos ovos: tamanho, idade, condigdes higiénico-
sanitarias. Contaminagdo e alteracdo dos ovos. Manejo de ovos in natura;
Produtos Industrializados de Ovos: pasteurizado, desidratado e em conserva;
Ovos enriquecidos nutricionalmente; Aproveitamento dos residuos da industria
de ovos; Regulamentagdo legal para producdo e comercializagdo de ovos.
Analises de controle de qualidade de ovos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

GAVA, A. J.; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos —
Principios e Aplicagdes. Sao Paulo: Nobel, 2008, 511p.

LIMA, Urgel A. Matérias-primas dos alimentos. S&o Paulo: Blucher, 2010.
ORDONEZ, J.A.; RODRIGUEZ, M. I. C.; ALVAREZ, L. F.; et al. Tecnologia de

Alimentos: Alimentos de Origem Animal. v. 2. Porto Alegre: Artmed, 2005,
279p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

AQUINO, A. A. Tecnologia de produtos de origem animal. Londrina: Editora e
Distribuidora Educacional S.A., 2017. 168 p.

COSTA, P. S. C. Processamento de mel puro e composto. Vigosa-MG, CPT,
2007. 204p.

COSTA, P. S. C. Producao de poélen e geléia real. Vicosa-MG, CPT, 2004.
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144p.

COELHO, K. D. Matérias-primas, higiene e controle de alimentos. Londrina:
Editora e Distribuidora Educacional S.A., 2018. 216 p.

CRANE, E. O livro do mel. Sao Paulo: Nobel, 1983, 226p.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e
pratica. 2 ed. Porto Alegre: Artmed, 2006. 602p.

OLIVEIRA, B. L; VALLE, R. H. P.; BRESSAN, M. C.; CARVALHO. E, P.
Tecnologia de ovos. Lavras- MG. Editora UFLA/FAEPE, 2001, 75p.

RIEDEL, G. Controle Sanitario dos Alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 3 ed.
2005, 455p.

SILVA, N.; JUNQUEIRA, V. C. A.; SILVEIRA, N. F. A. Manual de Métodos de
Analise Microbiolégica de Alimentos. Sao Paulo: Varela, 2006, 350p.

SILVA, N.; JUNQUEIRA, V. C. A.; SILVEIRA, N. F. A. Manual de Métodos de
Analise Microbiolégica de Alimentos. Sao Paulo: Varela, 2006, 350p.

SOUSA-SOARES, L. A.; SIEWERDT, F. Aves e ovos. Ed. da Universidade
UFPEL, 2005. 138 p.

WIESE, H. Apicultura - Novos Tempos. Agrolivros. 2 ed. 2005.

VILELA, S. L. O. Cadeia produtiva do mel no estado do Piaui. Teresina:
Embrapa Meio-norte, 2000, 121p.

Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Analise Sensorial — 60h Periodo Letivo: Modulo |l

EMENTA

Historico, definicdo e aplicacbes. Os receptores sensoriais. Condigdes para
avaliagdo sensorial: laboratério, procedimentos para os testes, preparo da
amostra, selegao e treinamento da equipe. Métodos de analise sensorial. Analise
estatistica dos dados. Relagédo entre as medidas sensoriais e as instrumentais.
Estimativa de vida de prateleira de produtos alimenticios. Etica em pesquisa com
seres humanos. Desenvolvimento de projetos em analise sensorial.

BIBLIOGRAFIA BASICA

DUTCOSKY, Silvia Deboni. Analise Sensorial de Alimentos. 4a ed., Curitiba:
Champadnat, 531p., 2013.

FRANCO, M. R. B. Aroma e Sabor de Alimentos. Temas Atuais. Varela Editora
e Livraria Ltda. Sao Paulo, 2004.
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GAVA, A. J.; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de Alimentos:
Principios e aplicagbes. Sdo Paulo: Nobel, 2008. 511p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

ALMEIDA, T. C. A. de. Avan¢o em analise sensorial: avangos em analise
sensorial. Sao Paulo: Varela, 1999. 286p.

BOBBIO, F. O; BOBBIO, P.A. Quimica do processamento de alimentos. Sao
Paulo: Varela, 2001. 143p.

EVANGELISTA, J. Tecnologia em alimentos. Sdo Paulo: Ed. Atheneu, 2001.
652p.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e
praticas. 2aed. Porto Alegre: Artmed, 2006. 620p.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz. Normas
Fisicos e Quimicas para Analise de Alimentos. 3a ed., Sdo Paulo, 2008.

Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Projeto Integrador — 40h Periodo Letivo: Mdodulo Il

EMENTA

Projeto integrador em Alimentos: conceituagao e diretrizes; Estudos de casos e
linhas de pesquisas; Revisao de literatura; Modelagem do projeto e formatagao
de equipes de trabalho; Tematica escolhida pelas equipes e proposta de
intervencao; Planejamento estratégico e metodologia de agéo; Pesquisa de
satisfagcao do publico alcancado quanto ao objetivo e metas alcangados; Analise
dos dados

BIBLIOGRAFIA BASICA

BRANDAO, Carlos Rodrigues; BORGES, Maristela Corréa. A pesquisa
participante: um momento da educagao popular. Revista de Educacéao
Popular, v. 6, p. 51-62, 2007.

SACRISTAN, José Gimeno. O curriculo: uma reflexdo sobre a pratica. Porto
Alegre: Artmed, 2000.

SILVA-PEREIRA, Liz Carmem; SANTOS, José Ribamar Azevedo dos; OLIVEIRA
NETO, Manoel Gonzaga de. Metodologias integradoras na educacgéao
profissional: construindo a ponte entre a base comum e as disciplinas técnicas no
ensino técnico integrado. In: ARAUJO, Adilson Cesar; SILVA, Claudio Nei
Nascimento da (org.). Ensino Médio integrado no Brasil: fundamentos, praticas
e desafios. 1. ed. Brasilia: Editora IFB, 2017. p. 150-165. V. 1.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

BRAGA, Adriano Honorato; MONTEIRO, Eneida Aparecida Machado; SANTOS,

Mairon Marques; CUNHA, Flavia Bastos. Projeto integrador: analise de uma
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experiéncia do IF Goiano Campus Ceres. In: ARAUJO, Adilson Cesar; SILVA,
Claudio Nei Nascimento da (org.). Ensino médio integrado no

Brasil: fundamentos, praticas e desafios. 1. ed. Brasilia: IFB, 2017. p. 216-226. V.
1.

CRUZ, Bruna Paula da; BORGES, Joao Felipe Barbosa; VIANA, Ana Paula
Rocha; FREITAS NETO, Michele Maria; BARROS, Fabiana Castro Carvalho. O
Projeto Integrador no Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia
Fluminense - Campus Itaperuna, RJ: uma experiéncia em integragao e
interdisciplinaridade. In: Educag¢ao & Tecnologia, v. 20, p. 45-58, 2015.
SILVA, Adriano Larentes da; GREGGIO, Saionara; AGNE, Sandra Aparecida
Antonini. A integragao curricular na percepgao dos estudantes de trés
campus do Instituto Federal de Santa Catarina. Revista Brasileira de

Educacéo Profissional e Tecnoldgica, v. 1, p. €7929, 2020.

Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Empreendedorismo e Gestdo de Negdcio — 60h
Periodo Letivo: Médulo lli

EMENTA

Empreendedorismo:  principais conceitos; Fungdes e habilidades do
empreendedor; Gestdo de negoécios e o papel do administrador; Tipos de
empresas; O papel do empreendedor na economia local; Planejamento
estratégico: valores organizacionais; Marketing alimentar; Tendéncias de
mercado e oportunidades de negdcios; Novos mercados e a globalizagdo;
Processo empreendedor; Modelos de negdcios; Elaboragdo e apresentacédo de
plano de negdcios.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CHIAVENATO, ldalberto. Empreendedorismo - Dando Asas ao Espirito
Empreendedor. Sao Paulo: Atlas, 2021.

DOLABELA, Fernando. Oficina do empreendedor. Sdo Paulo: Cultura editores
associados, 1999.

DORNELAS, José Carlos de Assis. Transformando ideias em negécios. Rio de
Janeiro: Elsevier, 2011.

MAXIMIANO, Antbnio Cesar Amaru. Introdugao a Administragao. Sao Paulo:
Atlas, 2011.

NISHIO, Erli Keiko. Gestao de negdcios de alimentagao: casos e solugde. Sdo
Paulo: Senac, 2019.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.
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DOLABELA, Fernando. O Segredo de Luiza. Rio de Janeiro: Sextante, 2008.
HALICKI, Zélia. Empreendedorismo. Curitiba: Rede e-Tec Brasil, 2012.
MAXIMIANO, Antbnio César Amaru. Administracao para empreendedores:
fundamentos da criacdo e da gestdo de novos negécios. Sao Paulo: Pearson
Prentice Hall, 2006.

NAKAGAWA, Marcelo. Empreendedorismo: elabore seu plano de negdcio e
faca a diferenca! Rio de Janeiro: Senac Nacional, 2013.

PELLOSO, Ivim. Food service one: planejamento, projeto e gestdo em negdcios
de alimentacdo. Sao Paulo: Literare Books Internatioal, 2019.

SOARES, Tina Cristina Lemes. Introdug¢ao a Administragao. Cuiaba, MT: Rede
e-Tec Brasil. 2015.

Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Tecnologia de Bebidas — 60h Periodo Letivo: Mdodulo Il

EMENTA

Defini¢des. Introdugdo. Matérias-primas. Tecnologias de processamento,
embalagem, conservacgao, qualidade e legislagao de aguas minerais, sucos e
néctares, bebidas fermentadas (vinho e cerveja), bebidas destiladas (cachaga).

BIBLIOGRAFIA BASICA

AQUARONE, E. Alimentos e bebidas produzidos por fermentagao. Sao
Paulo: E. Blucher, 1983. 227p. (Serie Biotecnologia; v.5).

FERNANDES, M.; GARCIA, R. Principios e Inovagdes em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos. Rio de Janeiro: AMCGuedes, 2015. 363p.
PEREDA, Juan A. Ordodiez (Org.). Tecnologia de alimentos, vol. 1:
componentes dos alimentos e processos. Porto Alegre: Artmed, 2005. 294 p.
VARNAM, A. H. Bebidas: tecnologia, quimica y microbiologia. 1986. 487p.
VENTURINI FILHO, V. G. Tecnologia de bebidas. Sdo Paulo: Edgard Blucher,
2005, 550p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

BRAGA, D.; ALZER, C. Tradigao, conhecimento e pratica dos vinhos. 13. ed.
Rio de Janeiro: José Olympio, 2011. 164p.

MORADQO, R. Larousse da cerveja. Sao Paulo: Larousse do Brasil, 2009. 357p.
SANTOS, J. |. dos; DINHAM, R.; ADAMES, C. O essencial em cervejas e
destilados. Sao Paulo: SENAC, 2013. 152p.

SOUSA, S. I. de. Espumante: o prazer € todo seu : um guia para iniciantes e
iniciados. Sdo Paulo: Marco Zero, 2006. 165p.

TECNOLOGIA de bebidas: matéria-prima, processamento, BPF/APPCC,
legislagao e mercado. Sao Paulo: Edgard Blicher, 2005. 549p.
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Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Tecnologia de Carnes, Pescados e Derivados — 60h
Periodo Letivo: Modulo Il

EMENTA

A industria carnea no Brasil e no mundo; Etapas da obtencéo da carne e fatores
técnicos e cientificos em cada fase a serem observados (pré-abate, abate e pos-
abate); Cortes de carnes das principais espécies animais; Classificagdo dos
produtos carneos; Ingredientes utilizados na elaboragdo dos derivados carneos;
Processo de cura em carnes; Tecnologia de defumagédo; Tecnologia de
elaboragcdo de embutidos, salgados, restruturados, emulsionados e defumados.
Preparagcdo de produtos para frigorificos/agougues. Tecnologia de pescados:
Processos de preservacao de pescados; Sistemas de santificagdo e controle de
qualidade em industrias de pescados; Inspegcdo e legislagdo sanitaria;
Transporte, distribuicdo e comercializagao de pescados.

BIBLIOGRAFIA BASICA

GONCALVES, Alex Augusto (Ed.). Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia,
inovagao e legislagdo. Sdo Paulo; Atheneu, 2011. xvi, 608p.

LIMA, Urgel de Almeida (Coord.). Matérias-primas dos alimentos: parte | -
origem vegetal, parte Il - origem animal. S&o Paulo: Blucher, 2010. xxii, 402p.
PEREDA, Juan A. Orddénez (Org.). Tecnologia de alimentos, vol. 2 : alimentos
de origem animal. Porto Alegre: Artmed, 2005. 280 p.

RAMOS, Eduardo Mendes; GOMIDE, Lucio Alberto de Miranda. Avaliagao da
qualidade de carnes: fundamentos e metodologias. Vigosa, MG: Editora UFV,
2007. 599p. ISBN 978-85-7269-289-2.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

ALENCAR, Newton de. Industrializagdao de Carne Suina. Vigosa, MG: CPT,
2011.

ALENCAR, Newton de. Produgao de Defumados. Vigosa, MG: CPT, 2007
ALENCAR, Newton de. Produgao de Embutidos. Vigosa, MG: CPT, 2008.
ALENCAR, Newton de. Técnicas de Abate e Corte de Suinos e Caprinos.
Vigosa, MG: CPT, 2011.

ARAUJO, W. M. C. Alquimia dos Alimentos. Brasilia: Editora Senac — DF, 2009.

BERTULLO, V. Tecnologia de produtos e subprodutos de pescados
moluscos e crustaceos. Editorial Hemifério sur.

BURGESS, G. O pescado e seus produtos derivados da pesca. Editoria
Acribia- Zaragosa.

KOBLITZ, Maria Gabriela Bello. Matérias-primas alimenticias: composicao e
controle de qualidade. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2011. xii, 301p.
ISBN 978-85-277-1815-8.

LUDORFF, W.; MEYER, V. O pescado e os produtos da pesca. Editorial
Acribia-Zaragos.

MIELE, M.; MACHADO, J. S. Levantamento Sistematico da Producao e Abate
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de Suinos - LPS: metodologia Abipecs — Embrapa de previsdo e
acompanhamento da suinocultura brasileira. Concérdia: Embrapa Suinos e Aves
2006.

PEIXE defumado. 2. ed., rev. e atual. Brasilia: Embrapa, 2012. 37 p.
(Agroindustria familiar.). ISBN 978-85-7035-150-0.

RAMOS, E. M.; GOMIDE, L. A. M. Avaliagao da Qualidade de Carnes
fundamentos e metodologias. Vicosa, MG: Editora da UFV, 2007.

ROCCO, Sylvio Cesar. Embutidos, frios e defumados. Brasilia: Embrapa - SPI,
1996. 94 p. (Colegao Saber, 4). ISBN 85-85007-95- 8.
TERRA, N. N.; TERRA, A.B. M.; TERRA, L. M. Defeitos nos Produtos Carneos:
origens e solugdes. Sao Paulo: Livraria Varela, 2004.

Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Tecnologia de Leite e Derivados — 60h Periodo Letivo: Modulo
1l

EMENTA

Conceitos basicos - definicdo, aspectos sensoriais, principais espécies, sintese
do leite na glandula mamaria; Colostro e leite de retencdo; Composicéo do leite;
Microbiologia do leite; Obtencao higiénica do leite; Tratamento térmico do leite e
seu efeito sobre os nutrientes; Tipos de leite; Legislagdo e embalagens; Controle
fisico-quimico e microbioléogico do leite; Instalacdo que beneficia leite e
derivados; Caracteristicas dos derivados do leite - creme de leite, leite
condensado, manteiga, queijo, ricota, iogurte, bebida lactea, doce de leite,
requeijao e sorvete.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ARAUJO, W. M. C. et al. Alquimia dos alimentos. Vol. 2. Brasilia: Editora
Senac-DF, 2009.

BEHMER, M. L. A. Tecnologia do leite. 13a ed. Sdo Paulo: Nobel, 1999.
FOSCHIERA, J. L. Industria de laticinios: industrializagao do leite andlises e
producao de derivados. Porto Alegre: Conselho Federal de Quimica, 2004.
ORDONEZ, J.A. Tecnologia de Alimentos — Alimentos de Origem Animal —
vol.2, Porto Alegre: Artmed, 2005.

TRONCO, V. M. Manual de inspec¢ao da qualidade do leite. Santa Maria:

Editora da UFSM,1997.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

ANTUNES, Aloisio José. Funcionalidade de proteinas do soro de leite
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bovino. Barueri, SP: Manole, 2003. 135 p. ISBN 85-204-1916-X

AQUINO, A. A. Tecnologia de produtos de origem animal. Londrina: Editora e
Distribuidora Educacional S.A., 2017. 168 p.

BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. Quimica do processamento de alimentos. 3a ed.
Sao Paulo: Varela, 2003.

CRUZ, Adriano G.; ZACARCHENCO, Patricia B.; OLIVEIRA, Carlos A. F_;
CORASSIN, Carlos H. Processamento de leites de consumo. Rio de Janeiro:
Elsevier, 2017.

. Processamento de produtos lacteos. Rio de Janeiro:

Elsevier, 2017.

. Quimica, bioquimica, analise sensorial e nutrigao no

processamento de leite e derivados. Rio de Janeiro: Elsevier, 2016.
FURTADO, M. M. A arte e a ciéncia de fazer queijo. 2 ed. Sdo Paulo: Globo,
1991 (Publicacdes Globo Rural).

SILVA, N; JUNQUEIRA, V. C. A; SILVEIRA, N. F. A. Manual de Métodos de
Analise Microbiolégica de Alimentos. S&o Paulo: Livraria Varela, 1997. 295p

SILVA JUNIOR, E. A. Manual de Controle Higiénico-Sanitario em Alimentos.
Sao Paulo: Livraria Varela. 1995.

Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Tecnologia de Cereais e Derivados — 60h Periodo Letivo: Modulo
1l

EMENTA

Definicbes de cereal. Caracteristicas dos principais cereais para alimentacao
humana. Propriedades fisico-quimicas e funcionais dos cereais. Armazenamento
de cereais. Obtencdo de farinhas, sub-produtos e bebidas a base de cereais.
Controle de qualidade e legislacao de cereais e subprodutos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

EVANGELISTA. J. Tecnologia de Alimentos. 5% ed. Sdo Paulo. Atheneu, 2001.
MORETTO, E.; FETT, R. Processamento e analise de biscoitos. Sdo Paulo:
Varela, 1999.

ORDONEZ, J.A. Tecnologia de Alimentos — Alimentos de Origem Vegetal —
vol.2, Porto Alegre: Artmed, 2005.

QUEIROZ, Marina. Curso basico de panificagao. Vigosa: CPT, 2008.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

CEREDA, M. P.; VILPOUX, O. F. Tecnologia, usos e potencialidades de
tuberosas amilaceas latino americana. Sao Paulo: Fundacao Cargill, 2003.
GUY, R. Extrusion cooking: Technologies and applications. Cambridge.
Woodhead Publishing Limited, 2001.

MORRIS, P. C.; BRYCE, J. M. Cereal biotechnology. Cambridge. Woodhead
Publishing Limited, 2000.

MANLEY, D. Biscuit, cookie and cracker manufacturing manuais. Cambridge.

Woodhead Publishing Limited, 1998.
OWENS, G. Cereal processing technology. Cambridge. Woodhead Publishing
Limited, 2000.

Curso: Técnico de Nivel Médio Concomitante e Subsequente em Alimentos

Disciplina: Tecnologia de Frutas e Hortalicas — 60h Periodo Letivo: Modulo Il

EMENTA

Fundamentos gerais de morfologia de vegetais. Aspectos relacionados com a
pré-colheita, colheita e pds-colheita. Classificacdo dos tipos de vegetais. Manejo
de frutas e hortalicas. Embalagem e transporte. Armazenamento. Desordens
fisiologicas. Tecnologias aplicadas na industrializacéo de vegetais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, A. D. Pés-colheita de frutos e hortaligas:
fisiologia e manuseio. Lavras: ESAL/FAEPE, 2005.

FELLOW, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos. 22 ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006.

GAVA, A. J. Principios de Tecnologia de Alimentos. 4% ed. Sdo Paulo, Nobel,
2002.

ORDONEZ, J.A. Tecnologia de Alimentos — Alimentos de Origem Vegetal —
vol.2, Porto Alegre: Artmed, 2005.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR.

CELSO MORETTI. Manual de Processamento Minimo de Frutas e Hortaligas.
Editora da Embrapa, 2007.

CORTEZ, L. A. B.; HONORIO,S. L.; MORETTI, C. L. Resfriamento de Frutas e
Hortaligas. Editora da Embrapa, 2002.

LOVATEL, J. L.; COSTANZI, A. R.; CAPELLI, R. Processamento de Frutas e
Hortaligas. Caxias do Sul, RS: Editora Educs, 2004.
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MAIA, G. A.; SOUSA, P. H. M.; LIMA, A. S.; CARVALHO, J. M.; FIGUEIREDO, R.
W. Processamento de Frutas Tropicais: nutricdo produtos e controle de
qualidade. Fortaleza, CE: Editora da UFC, 2009.

VENTURINI FILHO, W. G. (COORD.). Bebidas Nao Alcodlicas: Ciéncia e
Tecnologia. Sdo Paulo: Editora Blucher, 2010, volume 2.

5.3 Orientagoes metodoloégicas

Neste projeto pedagogico a metodologia € entendida como o conjunto de
procedimentos empregados para atingir os objetivos propostos para a integragéao da
Educacao Basica com a Educacgao Profissional, assegurando uma formacao integral
do estudante. Durante o desenvolvimento das atividades didatico-pedagdgicas o
docente deve levar em consideracdo as caracteristicas individuais de cada
estudante contemplando entre outros procedimentos:

Aulas Teodricas — a realizarem-se no ambito da sala de aula. O assunto sera
exposto por meio da interacédo entre o professor e os alunos. Serao disponibilizados
ao professor, recursos como quadro de acrilico, pincéis, livro didatico, listas de
exercicios, aparelho DVD, televisor, data show, etc.;

Aulas Praticas — a realizarem-se no Laboratério de Processamento de
Alimentos, de biologia e Quimica do IFPI.

Palestras e/ou Seminarios — a realizarem-se em sala de aula ou no auditério
do IFPI. Oportunidade em que serdo debatidos temas de real interesse para a
formacao profissional do aluno, abordando-se aspectos relevantes da sociedade em
geral e da administragdo de forma particular;

Visitas Técnicas — sempre com a presenca de um professor responsavel
pela atividade serdo realizadas visitas técnicas para que o aluno possa confrontar
as teorias abordadas em sala de aula com a realidade das industrias. Os alunos, por
solicitagdo dos professores deverdo elaborar relatérios técnicos descrevendo as
situagdes vivenciadas, os processos tecnoldgicos identificados. Sera disponibilizado
pelo IFPI o transporte para a condugao de professores e alunos nos programas de
visitas técnicas.

Elaboragcao de projetos — a partir de uma situagao-problema o aluno sera

estimulado e orientado a desenvolver uma proposta de trabalho buscando resolvé-la.
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5.4 Pratica Profissional

A Pratica Profissional € uma estratégia educacional favoravel para a
contextualizagdo dos conhecimentos, significacdo dos conteudos, flexibilizagdo e
integracao curricular abrangendo as diversas configuragdes da formacéao profissional
vinculadas ao perfil do egresso e que pode se dar tanto em ambientes de simulagao
quanto nos de praticas reais de trabalho.

A pratica profissional compreende diferentes situagdes de vivéncia
profissional, aprendizagem e trabalho, tais como: Estudos de caso; Pesquisas
individuais e em equipes; Projetos de pesquisa e/ou intervencao; Projetos de
extensdo; Congressos; Seminarios; Semanas de estudo; Monitorias; Visitas técnicas;
Simulagdes de situag¢des problemas; Organizacao de feiras e eventos; Aulas praticas

em laboratérios e em Estagios.

5.5 Estagio Profissional Supervisionado

Segundo a lei n° 11.788/2008, no art. 2°, o estagio podera ser obrigatério ou
nao obrigatdrio, conforme determinagbes das diretrizes curriculares e do projeto
pedagogico do curso. No paragrafo primeiro do artigo supracitado o estagio
obrigatério € aquele definido como tal no projeto do curso, cuja carga horaria é
requisito para aprovagao e obtencéo de diploma. O paragrafo segundo do ja citado
artigo define o estagio nao obrigatério como aquele desenvolvido como atividade
opcional, acrescida a carga horaria regular e obrigatoria.

O Estagio Supervisionado nao sera obrigatério, no entanto, embora ndo
obrigatério podera ser realizado a partir no 1° médulo do curso, obedecendo as
normas instituidas pela resolugdgo N.° 91/2021/CONSUP/IFPI. As atividades
programadas para o estagio devem manter uma correspondéncia com o0s
conhecimentos teodrico-praticos adquiridos pelo aluno no decorrer do curso.

O estagio devera ser acompanhado por um professor orientador para cada
aluno, em funcao da area de atuacao no estagio e das condi¢cdes de disponibilidade
de cargahoraria dos professores. Sdo mecanismos de acompanhamento e avaliagéo
de estagio:

a) plano de estagio aprovado pelo professor orientador e pelo professor
da disciplina campo de estagio;

b) reunides do aluno com o professor orientador;
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c) relatério do estagio supervisionado de ensino.

O estagio caracteriza-se pela experiéncia da observacao, evoluindo paraa
analise da aplicabilidade de métodos. O principio da sua realizacdo considerara a
iniciativa do estudante e sua disponibilidade de horario. Sera realizado em empresas
que tenham condicbes de propiciar experiéncia pratica, em conformidade com o
curso. Este objetiva oportunizar ao aluno: situagdes- experiéncia no mundo do
trabalho, de forma a adquirir, reconstruir e aplicar conhecimentos. Caracteriza-se
também como uma forma de integragcdo com ossetores do processo produtivo, na
medida em que estabelece uma relagao entre a escola e as empresas. O estagio
curricular de habilitagcao profissional visa, também, transformar-se em instrumento de
avaliagdo e reavaliacdo do curso, com vistas a atualizagbes e adequacdes
curriculares, através das informacbes vindas das empresas em que ocorrem 0S

estagios, bem como dos relatérios finais dos estagiarios.

6. CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTOS E
EXPERIENCIAS ANTERIORES

A Legislagdo da Educacgéao Profissional confere direitos de aproveitamento de
estudos aos portadores de conhecimentos e experiéncias, expressos no artigo Art.
41 da LDB 9.394/96 e nos Art. 35 e 36 da Resolugao CNE/CP n° 01, de 5 de L
Janeiro de 2021, bem como na Organizagdo Didatica do IFPI - Resolugdo do
CONSUP N.° 143/2022, Art. 119.

Os conhecimentos e experiéncias adquiridos fora do IFPI, inclusive no ambito
nao formal, podem ser aproveitados mediante a avaliagcdo com vistas a certificagcao
desses conhecimentos que coincidam com componentes curriculares integrantes do
Técnico Concomitante/Subsequente em Alimentos.

De acordo com a Lei n° 9394/96, “o conhecimento adquirido na educagao
profissional e tecnoldgica, inclusive no trabalho, podera ser objeto de avaliagao,
reconhecimento e certificacdo para prosseguimento ou conclusdo de estudos” (art.
41). Além desta legislacao, tal possibilidade esta ancorada na Organizagéo Didatica
do IFPI - Resolugao do CONSUP N.° 143/2022, Art. 119.

O Art. 46 Resolugao CNE/CP n° 01, de 5 de Janeiro de 2021, que define as

Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais para a Educacgao Profissional e Tecnoldgica
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orienta que:

Para prosseguimento de estudos, a instituicdo de ensino pode promover
o aproveitamento de estudos, de conhecimentos e de experiéncias
anteriores, inclusive no trabalho, desde que diretamente relacionados com
o perfil profissional de conclusao da respectiva qualificacdo profissional ou
habilitagdo profissional técnica ou tecnoldgica, desde que tenham sido
desenvolvidos:

| - Em qualificagbes profissionais técnicas e unidades curriculares, etapas
ou modulos de Cursos técnicos ou de Educagao
Profissional(...)regularmente concluidos em outros cursos;

Il - Em cursos destinados a qualificagao profissional, incluida a formagao
inicial, mediante avaliagdo, reconhecimento e certificacdo do estudante,
para fins de prosseguimento ou concluséo de estudos;

Il - Em outros cursos e programas de Educacado Profissional e
Tecnoldgica,

inclusive no trabalho, por outros meios formais, ndo formais ou informais,
ou até mesmo em outros cursos superiores de graduacdo, sempre
mediante avaliagado do estudante; e

IV - Por reconhecimento, em processos formais de certificagcdo
profissional, realizado em instituicdo devidamente credenciada pelo 6rgao
normativo do respectivo sistema de ensino ou no ambito de sistemas
nacionais de certificagcao profissional de pessoas.

7. CRITERIOS E PROCEDIMENTOS DE AVALIAGAO

Os critérios de avaliacdo da aprendizagem adotados no Projeto Pedagdgico
do Curso Técnico em Alimentos, na forma concomitante/subsequente estdao de
acordo com as diretrizes estabelecidas na Resolugcdo CNE/CP N° 1/2021, e
Resolugao 143/2022 - CONSUP/OSUPCOL/REI/IFPI, de 25 de agosto de 2022, que
tratam, respectivamente, das Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educagao
Profissional Técnica de Nivel Médio e Diretrizes Institucionais do IFPI.

O artigo 45 da Resolugdo CNE/CEB 01/2021, estabelece que a avaliagdo da
aprendizagem dos estudantes vise a sua progressao para o alcance do perfil
profissional de conclusdao, sendo continua e cumulativa, com prevaléncia dos
aspectos qualitativos sobre os quantitativos, bem como dos resultados ao longo do
processo sobre os de eventuais provas finais.

Colaborando com este marco legal educacional, a Resolugdo 143/2022, que

trata sobre a organizagao didatica do IFPI, estabelece no artigo 58:

§ 1° A avaliagao dos aspectos qualitativos compreende o diagnéstico,
a orientacdo e reorientacdo do processo ensino-aprendizagem,
visando ao aprofundamento dos conhecimentos, a aquisi¢ao e/ou ao
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desenvolvimento de competéncias, habilidades e atitudes pelos
alunos e a ressignificacao do trabalho pedagadgico.

§ 2° A Sistematica de Avaliacdo do IFPlI compreende avaliagao
diagnostica, formativa e somativa (IFPI, 2022).

Nesse sentido, a avaliagdo da aprendizagem tem o objetivo de favorecer a
transformacao social nos sujeitos envolvidos no processo ensino-aprendizagem, na
medida em que oportuniza aos mesmos a possibilidade de reflexdo e ressignificagcao
dos papéis.

Perrenoud (1999) reforga a ideia de que a avaliagdo da aprendizagem deve
ter carater processual, ao enfatizar que o professor ndo permita que os resultados de
provas periddicas, que tém carater classificatorio, sejam supervalorizados em
detrimento de suas observagdes diarias, de carater diagnostico.

Nesse sentido, a avaliacdo do desempenho escolar sera feita de forma
processual, verificando o desenvolvimento dos saberes tedricos e praticos
construidos ao longo do processo de aprendizagem, bem como deve ser
assegurada adaptagao curricular, quando necessaria, para estudantes com
necessidades especificas.

Os critérios e instrumentos de avaliagdo a serem utilizados pelos docentes na
execucao deste Projeto Pedagdgico de Curso devem ser planejados em
conformidade com o principio da avaliagdo formativa, no qual, ao avaliar o aluno,

deve-se:

* Proceder observagbes sistematicas do acompanhamento da aprendizagem do
aluno;

= Analisar as produgdes dos alunos, além das atividades especificas para avaliacao;
= Garantir que as situagdes de aprendizagem sejam contextualizadas e tenham real
significado para o mundo profissional de cada educando;

» Ressaltar a autoavaliagdo, como forma de incentivar a autonomia intelectiva do
educando, e como meio de comparar diferentes pontos de vista, tanto do aluno,
quanto do professor;

= Além disso, na definicdo dos critérios e na preparacao dos instrumentos de
avaliagao, o docente deve ter o cuidado de contemplar os principios axiolégicos do
curriculo e pontuar os aspectos considerados acima como importantes, a serem

observados e registrados para a comprovagao da aprendizagem do aluno tais como:

41



a) O dominio das bases do conhecimento, (conteudos, conceitos, principios
cientificos, dados especificos, regras), ou seja, os aspectos cognitivos — 0
saber conhecer;

b) A formagdo dos valores sociais, éticos, morais e politicos, ou seja, o0s
aspectos sociais — o saber ser;

c) As atitudes, interagbes e comportamentos, ou seja, os aspectos socioafetivos
— 0 saber conviver;

d) A mobilizacdo dos saberes no dominio de habilidades especificas, ou seja, os

aspectos psicomotores — o saber fazer.

De acordo com a Resolugdo 143/2022, artigo 59, a avaliagcdo da

aprendizagem dar-se-a por meio de um ou mais dos seguintes instrumentos:

I. Prova escrita;

II. Observagao continua;

lll. Elaboragao de portfdlio;

IV. Trabalho individual e/ou coletivo;

V. Resolucao de exercicios;

V1. Desenvolvimento e apresentacao de projetos interdisciplinares;
VII. Seminario;

VIII. Relatorio;

IX. Prova pratica;

X. Prova oral.

No papel de gestor da sala de aula, o (a) professor (a) tem a autonomia para
escolher o instrumento ou técnica para proceder com a avaliagdo da aprendizagem
dos alunos. No entanto, deve considerar as diretrizes a Resolugdo 143/2022
CONSUPI/IFPI, que estabelece que essa atividade devera estar em consonancia
com a especificidade da disciplina, os objetivos educacionais propostos e o conteudo
ministrado.

O sistema de avaliagdo da aprendizagem no Curso Técnico de Nivel Médio
Concomitante/Subsequente em Alimentos sera expresso em notas, numa escala de
0,0 (zero) a 10,0 (dez) pontos, sendo admitida uma casa decimal. Essa pontuacgao

sera composta tanto pela avaliagdo do conhecimento adquirido quanto pela
42



avaliacdo dos aspectos qualitativos do trabalho pedagodgico. Para o resultado da
avaliacdo do conhecimento adquirido, tera obrigatoriamente, valor maximo de 8,0
(oito) pontos, enquanto os aspectos qualitativos do trabalho pedagdgico do aluno,
como assiduidade e pontualidade, realizagédo das atividades escolares, disciplina,
participacdo nas aulas, bem como outros definidos pelo professor, devem ter,
obrigatoriamente, valor maximo de 2 (dois) pontos. A soma das notas obtidas nas
avaliagdes de conhecimentos com aquela obtida nos aspectos qualitativos compora

a nota integral do aluno.

7.1 Mecanismos para superagao de dificuldades de aprendizagem do aluno

As notas da avaliacdo da aprendizagem serao utilizadas para: diagnosticar, ou
seja, conhecer as condicdes de aprendizagem, as dificuldades e possibilidades do
aluno; melhorar tais condi¢gdes e subsidiar o sentido da acéo didatica a cada etapa
do processo, ou seja, corrigir distor¢cdes, indicar mecanismos para a superagao de
dificuldades, modificar estratégias; tomar decisdes referentes a necessaria
intervencdo pedagodgica (mudar materiais didaticos, rever metodologias e tracar
planos individuais de Estudos de Recuperag¢ao de forma continua e paralela, como
objetivo de corrigir as dificuldades de aprendizagem).

A avaliagdo deve contemplar uma concep¢do mais ampla, uma vez que
envolve formacgao de juizos e apreciacao dos aspectos qualitativos. Essa deve ser
compreendida como uma agéao reflexiva do processo da aprendizagem, pois € um
instrumento essencial no desenvolvimento social, afetivo e cognitivo. Os aspectos
qualitativos devem prevalecer sobre os quantitativos e dos resultados ao longo do
periodo sobre os de eventuais provas finais, conforme estabelece a Lei n° 9.394/96
(BRASIL,1996) e o artigo 57, RESOLUCAO NORMATIVA 143/2022 -
CONSUP/OSUPCOL/REI/IFPI, de 25 de agosto de 2022, que altera a Resolugao
que normatiza a Organizag¢ao Didatica do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e
Tecnologia do Piaui (IFPI), e da outras providéncias.

A avaliagdo dos aspectos qualitativos compreende o diagnéstico, a orientagao
e reorientacéo do processo ensino-aprendizagem, visando ao aprofundamento dos
conhecimentos, a aquisicao e/ou ao desenvolvimento de competéncias, habilidades
e atitudes pelos alunos e a ressignificacdo do trabalho pedagodgico.

Os aspectos qualitativos compreendem: assiduidade e pontualidade, realizacao de

atividades escolares, disciplina, participacdo nas aulas, além de outros critérios
43



definidos pelo professor.

Neste PPC, a sistematica de avaliagdo compreende avaliagdo diagndstica,
formativa e somativa, com o foco no desempenho global do aluno, considerando
nao apenas 0s avangos conseguidos em termos de construgdo de conhecimentos
relativos aos diferentes componentes curriculares, mas principalmente, as
habilidades e atitudes desenvolvidas durante o processo, para a efetivacdo de uma
nota qualitativa, na qual cada aluno seja visto em sua integralidade.

A avaliagao do processo ensino-aprendizagem devera ter como parametros os
principios do projeto politico-pedagdgico, a fungdo social, os objetivos gerais e
especificos do IFPI e o perfil de conclusao do curso e dar-se-a por meio de um ou
mais dos seguintes instrumentos: |. prova escrita; Il. observagédo continua; Ill.
elaboragcdo de portfdlio; IV. trabalho individual e/ou coletivo; V. resolugdo de
exercicios; VI. desenvolvimento e apresentagao de projetos; VII. seminario; VIII.

relatério; IX. prova pratica; X. prova oral.

8. BIBLIOTECA, INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS

De acordo com as orientagbes contidas no Catalogo Nacional de Cursos
Técnicos, a instituicdo ofertante, devera cumprir um conjunto de exigéncias queséao
necessarias ao desenvolvimento curricular para a formacao profissional com vistas a
atingir um padrao minimo de qualidade.

O Quadro a seguir apresenta a estrutura fisica necessaria ao funcionamento

do Curso Técnico em Alimentos Concomitante/Subsequente.

Qtde | Espaco Fisico Descricao

10 Salas de aula Com 40 carteiras, condicionador de ar,
disponibilidadepara utilizagdo de computador e

projetor multimidia.

01 Sala de Com 40 cadeiras, equipamento de
videoconferéncia videoconferéncia, computador e televisor.
01 Auditério Com 180 lugares, projetor multimidia,

computador, sistema de caixas acusticas e

microfones.
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01 Biblioteca Com espaco de estudos individual e em grupo,
e acervo bibliografico e de multimidia

especificos.

01 Laboratorio de | Com Capacidade para 20 alunos, equipado

processamento de | com fogao e utensilios. (falta comprar alguns

alimentos equiamentos).

01 Laboratério de | Com Capacidade para 20 alunos, equipado.
Andlise Quimica (falta comprar reagentes).

01 Laboratorio de | Com Capacidade para 20 alunos, equipado.

Biologia (falta comprar reagentes).

A Biblioteca opera com um sistema completamente informatizado,
possibilitando facil acesso via terminal ao seu acervo. O acervo esta dividido por
areas de conhecimento, facilitando, assim, a procura por titulos especificos, com
exemplares de livros e periodicos, contemplando todas as areas de abrangéncia do
curso. Oferece servicos de empréstimo, renovacao e reserva de material, consultas
informatizadas a bases de dados e ao acervo, orientagdo na normalizagao de
trabalhos académicos, orientacao bibliografica e visitas orientadas.

Dentre os servigos oferecidos pela biblioteca, podem-se citar os empréstimos,
reserva de obras, acesso a internet, sistema de pesquisa por titulo, autor ou assunto
e empréstimos especiais.

O Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui passou por
reformas estruturais em todos os prédios a fim de possibilitar aos alunos com
necessidades especiais (com deficiéncia fisica ou mobilidade reduzida), o acesso a
todos os espacos publicos do prédio. Foram instaladas rampas com corrimaos,
elevador, banheiros adaptados com maior espacgo fisico, suporte nas paredes,
bebedouros instalados em altura acessivel aos usuarios de cadeira de rodas,

reserva de vagas no estacionamento da instituicdo e sinalizagdo dos acessos.

9. PERFIL DO PESSOAL DOCENTE E TECNICO

Os quadros a seguir descrevem, respectivamente, o pessoal docente e
técnico administrativo, necessarios ao funcionamento do Curso de Alimentos,

tomando por base o desenvolvimento simultaneo de uma turma para cada periodo
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do curso.

Corpo Docente do IFPI

Qtde | Disciplina Area de formagao

04 | Alimentos Tecnologo em Alimentos e Engenheiro de

Alimentos.

01 Lingua portuguesa Licenciado em Lingua Portuguesa
01 Quimica Licenciado em Quimica

01 Biologia Licenciado em Ciéncias Bioldgicas
01 Inglés Licenciado em Inglés

01 Matematica Licenciado em Matematica

01 Geografia Licenciado em Geografia

01 Informatica Bacharel em Informatica

01 Administragcao Bacharel em Administragao

Corpo Técnico do IFPI

Servidor (a) Area de formagao

01 Pedagogo Licenciado em Pedagogia

03 | Técnico em Assuntos Licenciado em Pedagogia ou qualquer
Educacionais licenciatura

03 Técnico de laboratorio Ensino Médio ou equivalente

03 Assistente de aluno Ensino Médio ou equivalente

01 Psidlogo Bacharel em Psicologia
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10. CERTIFICADOS E DIPLOMAS EXPEDIDOS A SEREM EMITIDOS

Sera concedido Diploma de Técnico em Alimentos de Nivel Médio do eixo
tecnolégico de Producgédo Alimenticia ao aluno que concluir a carga horaria total
prevista do curso, tendo comprovado os requisitos essenciais de conclusdo do
Ensino Médio, estando este apto a prosseguir estudos em nivel de educagao

superior.
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. Lei n. 9.394, de 20/12/1996. Estabelece as diretrizes e bases da
educacgaonacional. Brasilia/DF: 1996.
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Profissional,Cientifica e Tecnoldgica, cria os Institutos Federais de Educacao,
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RESOLUGAO 64/2023 - CONSUP/OSUPCOL/REI/IFPI, de 1 de agosto de 2023.

Ministério da Educacao
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Piaui
IFPI
Av. Janio Quadros, Santa Isabel, TERESINA / Pl, CEP 64053-390
Fone: (86) 3131-1443 Site: www.ifpi.edu.br

Autoriza o funcionamento dos Cursos Técnicos de Nivel
Médio, modalidade de Educacdo de Jovens e Adultos
(PROEJA), nos campi do Instituto Federal de Educagao,
Ciéncia e Tecnologia do Piaui (IFPI).

O Presidente do Conselho Superior do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e
Tecnologia do Piaui, no uso de suas atribuicdes conferidas no Estatuto deste Instituto Federal,
aprovado pela Resolugao Normativa n2 59, de 20 de agosto de 2021, publicada no Diario Oficial
da Unido de 23 de agosto de 2021, e considerando o processo n? 23172.002495/2023-30

RESOLVE:

Art. 12 Autorizar, ad referendum, o funcionamento dos Cursos Técnicos de Nivel
Médio, na forma integrada, modalidade de Educac¢do de Jovens e Adultos (PROEJA), nos campi
do IFPI, a partir do segundo semestre de 2023, conforme descri¢cao abaixo:

000

ATO DE CRIACAO/
EIXO CARGA
CAMPUS ENDEREGCO CURSO VAGAS . FORMA p
TECNOLOGICO HORARIA REFORMULACAO
Rua Nascimento, n? Resolucio ne
Angical 746, Centro - CEP: Comércio 30 | Gestdo e Negdcios || Integrada| 2.280 h 32/2%22 )
64.410-000
Rua Dona Amélia Resolucio ne
. . esolugdo n?
D
treeu Rubim, ?/"' Renascenca Administracdo 40 | Gestdo e Negocios | Integrada| 2.400 h
Arcoverde [, Teresina (PI) - CEP:
13/2023
64.082-140
Rua Herculano da ResolUcio ne
. . esolugdo n?
JOS? de Rocha, s/n, Bairro Agropecuaria 30 Recursos Naturais || Integrada || 2.400 h
Freitas Bezerro - CEP: 64.110-
14/2023
000
Av. Rio dos Matos, S/N, Resolugdo n?
Piripiri Bairro Germano, CEP: Administragdo 30 | Gestdo e Negdcios | Integrada| 2.400 h
64.260-000 13/2023
Teresina Av. Pedro Freitas, 1020, Resolugdo n?
Zona Sul S3o Pedro - CEP: 64018-| Administracao 40 | Gestdo e Negdcios || Integrada| 2.400 h

13/2023

Art. 22 Esta Resolugao entra em vigor na data de sua publicagao.




PAULO BORGES DA CUNHA

Presidente do CONSUP
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Art.

Ministério da Educacao
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Piaui

IFPI

Av. Janio Quadros, Santa Isabel, TERESINA / Pl, CEP 64053-390
Fone: (86) 3131-1443 Site: www.ifpi.edu.br

RESOLUGAO 65/2023 - CONSUP/OSUPCOL/REI/IFPI, de 1 de agosto de 2023.

RESOLVE:

Autoriza

(IFPI).

o funcionamento dos
Profissional de Formacdo Inicial e Continuada (FIC), nos campi
do Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui

para o segundo semestre de 2023, conforme discriminado abaixo.

Cursos

de Qualificacdo

O Presidente do Conselho Superior do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e
Tecnologia do Piaui, no uso de suas atribui¢cdes conferidas no Estatuto deste Instituto Federal,
aprovado pela Resolu¢cdo Normativa n2 59, de 20 de agosto de 2021, publicada no Diario Oficial da
Unido de 23 de agosto de 2021, considerando o processo 23172.002495/2023-30,

12 Autorizar, ad referendum, o funcionamento dos Cursos de Qualificacdo
Profissional de Formacdo Inicial e Continuada (FIC), na modalidade presencial, nos campi do IFPI,

. CARGA ATO DE CRIAGCAO
CAMPUS ENDERECO CURSO EIXO TECNOLOGICO p VAGAS -
HORARIA /REFORMULAGCAO
2 o]
Avenida Raimundo Doca . 15 Resolugdo ne
. . Desenvolvimento 31/2019
. __||da Silva, s/n, Localidade N .
Campo Maior ) Inglés Basico Educacional e 160 h
Fazendinha - CEP: 64.280- . %0 0
Social 15 Resolugdo n2
000 31/2019
Musico
5 30 no
. Instrumentista - Producdo Fultural € 160 h 20 Resolugdo n
Rodovia Pl 213, KM 21 - Design 75/2018
Cocal Flauta doce
CEP: 64.235-000
Vendedor ~ . . Resolugdo n2
Gestdo e Negécios || 160 h 30 61/2018
Desenvolvimento Resolucio ne
Travessa Sete de Inglés Basico Educacional e 160 h 25 s
. 31/2019
L Setembro, S/N, Centro, Social
Sao Jodo o o L,
S30 Jo3o do Piaui/ PI, CEP Mdsico de Producio Cultural Resolucio ne
rodugdo Cultural € esolugdo n?
64.760-000. Band 200 h 25
anca Design 25/2021
Regente de |[Produgdo Cultural € Resolugdo n2
200 h 40
Banda Design 33/2022
ITeresina Praca da Liberdade, 1597,
Central Centro - CEP: 64000-040 Operador de
Computador Informagdo e 160 h 40 Resolugdo n?




| I [ | Comunicagdo || || || 61/2018 |

ITeresina Zona AAvenida Pedro Freitas, Operador de Informacdo e Resolucdo n?
Sul 1020, S3o Pedro - CEP: Computador Comunicga 30 160 h 20 61/2(();18
64018-000 ¢

Art. 22 Esta Resolucdo entra em vigor na data de sua publicacdo.

PAULO BORGES DA CUNHA
Presidente do CONSUP
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Ministério da Educacao
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Piaui
IFPI
Av. Janio Quadros, Santa Isabel, TERESINA / Pl, CEP 64053-390
Fone: (86) 3131-1443 Site: www.ifpi.edu.br

RESOLUGAO 66/2023 - CONSUP/OSUPCOL/REI/IFPI, de 1 de agosto de 2023.

Autoriza o funcionamento do Curso Técnico de Nivel Médio
em Alimentos, do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e
Tecnologia do Piaui (IFPI), no Campus de Angical.

O Presidente do Conselho Superior do Instituto Federal de Educa¢do, Ciéncia e
Tecnologia do Piaui, no uso de suas atribuicdes conferidas no Estatuto deste Instituto Federal,
aprovado pela Resolu¢do Normativa n2 59, de 20 de agosto de 2021, publicada no Diario Oficial
da Unido de 23 de agosto de 2021, e considerando o processo n? 23172.002495/2023-30,

RESOLVE:

Art. 12 Autorizar, ad referendum, o funcionamento do Curso Técnico de Nivel Médio
em Alimentos, Concomitante/Subsequente, na modalidade presencial, a partir do segundo
semestre de 2023, no Campus de Angical, conforme discriminado abaixo:

EIXO CARGA ATO

CAMPUS ENDERECO CURSO TECNOLOGICO VAGAS HORARIA [REFORMULACAO

Rua Nascimento, n?
Angical 746, Centro - Angical - Alimentos
CEP: 64.410-000

Producgdo Resolugdo n?
Alimenticia 40 1200h 63/2023

Art. 22 Esta Resolugdo entra em vigor na data de sua publicacdo.

PAULO BORGES DA CUNHA

Presidente do CONSUP
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da Unido de 23 de agosto de 2021, e considerando o processo n? 23172.002495/2023-30,

Av. Janio Quadros, Santa Isabel, TERESINA / Pl, CEP 64053-390

Ministério da Educacao
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Piaui

IFPI

Fone: (86) 3131-1443 Site: www.ifpi.edu.br

RESOLUGAO 67/2023 - CONSUP/OSUPCOL/REI/IFPI, de 1 de agosto de 2023.

Autoriza o funcionamento do Curso de Qualificacdo
Profissional em Eletricista de Sistemas de Energias
Renovaveis, na modalidade de Educa¢do de Jovens

e Adultos (PROEJA FIC), no campus Parnaiba.

O Presidente do Conselho Superior do Instituto Federal de Educacdao, Ciéncia e
Tecnologia do Piaui, no uso de suas atribuicdes conferidas no Estatuto deste Instituto Federal,
aprovado pela Resolugao Normativa n2 59, de 20 de agosto de 2021, publicada no Diario Oficial

RESOLVE:

Art. 12 Autorizar, ad referendum, o funcionamento do Curso de Qualificacdo
Profissional em Eletricista de Sistemas de Energias Renovaveis, na forma integrada ao Ensino
Médio, presencial, na Modalidade de Educacdo de Jovens e Adultos (PROEJA FIC), no campus de
Parnaiba (IFPI), a partir do segundo semestre de 2023, conforme descri¢ao abaixo:

CEP: 64211-145

EIXO CARGA ATO DE
CAMPUS ENDERECO CURSO VAGAS TECNOLOGICO HORARIA CRIACAO
Av. Mons. Antdnio
, Sampaio, S/N. Bairro Eletricista de Sistemas de Controle e Resolugdo n?
Parnaiba Dirceu Arcoverde ] .. 30 Processos 1420 h
Energias Renovaveis Industriais 62/2023

Art. 22 Esta Resolugdo entra em vigor na data de sua publicacdo.

PAULO BORGES DA CUNHA

Presidente do CONSUP




Documento assinado eletronicamente por:
» Paulo Borges da Cunha, REITOR - REE - GAB-IFPI, em 01/08/2023 16:58:07.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 31/07/2023. Para comprovar sua autenticidade, faca a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifpi.edu.br/autenticar-documento/ e fornega os dados abaixo:

Codigo Verificador: 178895
Codigo de Autenticagdo: d627c98489
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RESOLUGAO 68/2023 - CONSUP/OSUPCOL/REI/IFPI, de 1 de agosto de 2023.

Autoriza o funcionamento dos Cursos de Qualificacdo
Profissional de Formacdo Inicial e Continuada (FIC), nos campi
do Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui
(IFPI).

O Presidente do Conselho Superior do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e
Tecnologia do Piaui, no uso de suas atribuicdes conferidas no Estatuto deste Instituto Federal,
aprovado pela Resolu¢cdo Normativa n2 59, de 20 de agosto de 2021, publicada no Diario Oficial da
Unido de 23 de agosto de 2021, considerando o processo 23172.002495/2023-30,

RESOLVE:

Art. 12 Autorizar, ad referendum, o funcionamento dos Cursos de Qualificacdo
Profissional, de Formacao Inicial e Continuada (FIC), na modalidade presencial, nos campi do IFPI,
para o segundo semestre de 2023, conforme discriminado abaixo:

ATO DE CRIAGAO
) CARGA
CAMPUS ENDERECO CURSO EIXO TECNOLOGICO HORARIA VAGAS /ATO DE
REFORMULACAO
Musico o %0 N0
. Instrumentista - Produgdo Fultural e 160 h 20 Resolugdo n?
Rodovia Pl 213, KM 21 - Design 75/2018
Cocal Flauta doce
CEP: 64.235-000
Vendedor o L. Resolugdo n2
1
Gestdo e Negdcios 60 h 30 61/2018
PO Desenvolvimento Resolugdo n2
Travessa Sete de Inglés Basico | 4 cacional e social| 18" 22 31/2019
A—— Setembro, S/N, Centro,
~ ~ . ’ M LAp d
Sdo Jodo do Piaui/ Pl, CEP ;:LCC(I)a € Producdo Cultural e 200 h »5 Resolugdo n2
64.760-000. Design 25/2021
0 dord
Teresina Praca da Liberdade, 1597, Cgrirau';rdoi Informacdo e 160 h 40 Resolugdo n?
Central Centro - CEP: 64000-040 P Comunicagdo 61/2018
Teresina Zona fivenida Pedro Freitas, Operador de Informacgdo e Resolugdo n?
» 1020, S30 Pedro - CEP: Computador Comunicg; o 160 h 20 61/2318
64018-000 ¢

Art. 22 Esta Resolugdo entra em vigor na data de sua publicagdo.

PAULO BORGES DA CUNHA




Presidente do CONSUP
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