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RESOLUGAO N° 43/2019 - CONSELHO SUPERIOR

Aprova o regimento do Curso de Pés-Graduagao
Stricto Sensu em Alimentos e Gastronomia, no
Instituto Federal do Piaui.

O Presidente do Conselho Superior do Instituto Federal de Educagao,
Ciéncia e Tecnologia do Piaui, no uso de suas atribuigoes conferidas no Estatuto
deste Instituto Federal, aprovado pela Resolugéo n° 001, de 31 de agosto de 2009,
publicada no Diario Oficial da Unido, de 02 de setembro de 2009, e considerando o
Oficio n® 94/2019/PROPI/Reitoria, de 08/08/2019,

RESOLVE:

Art. 1° Aprovar, ad referendum, o regimento do Curso de Pos-Graduacao
Stricto Sensu em Alimentos e Gastronomia.

Art. 2° Esta Resolucao entra em vigor na data de sua publicagéao.

Teresina-PI, 09 de agosto de 2019.

Avenida Presidente Janio Quadros. 330 — Santa [sabel — Teresina—Pl CEP. 64.053-390
Fone: (86) 3131-1445 - Enderego eletronico: www. ifpi.edu.br
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CAPITULO 1
DA NATUREZA, DO ESCOPO E DOS OBJETIVOS DO CURSO

Art. 1° - Este regulamento disciplina, no ambito do Instituto Federal do Piaui, o Curso de

Pés-graduagio Stricto Sensu: Mestrado Profissional em Alimentos e Gastronomia.

Art. 2° - O Curso de Mestrado Profissional em Alimentos e Gastronomia visa a formagéo
de pessoal capacitado técnica e cientificamente para o exercicio das atividades

profissionais, do ensino e da pesquisa na area especifica de sua atuacao.

Paragrafo tnico. O Curso de Mestrado Profissional em Alimentos e Gastronomia, ao ser
integralizado, possibilita ao aluno regular a obtengdo do titulo de Mestre em Alimentos e

Gastronomia.

Art. 3° - O Curso de Mestrado Profissional em Alimentos e Gastronomia tem por objetivos:
I — Proporcionar ao estudante um conhecimento especifico e diferenciado que lhe permita
alcancar alto padrdo de competéncia cientifica;

Il — Formar pesquisadores capazes de desenvolver e difundir o conhecimento cientifico e

tecnologico voltado para a industria alimenticia

Il — Capacitar profissionais para atuar na area de alimentos € gastronomia envolvendo

alimentos, gastronomia e afins com vistas a pesquisa e inovagao;

IV — Propor novos produtos que possam contribuir para a seguranga alimentar e nutricional
e para agregar valor a produtos locais;

V — Desenvolver, patentear e divulgar novas tecnologias e processos originados das

pesquisas realizadas junto ao setor produtivo.

CAPITULO 11
DA ORGANIZACAO GERAL
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Art. 4° - O Curso de Mestrado Profissional em Alimentos e Gastronomia ¢é organizado em
area de concentragdo e esta, em linhas de pesquisa.

§ 1° - Uma drea de concentragiio engloba um conjunto de linhas de pesquisa, em torno das
quais se organizam as atividades académicas e cientificas relacionadas a ela.

§ 2° - As linhas de pesquisa denotam um conjunto de temas, atividades e objetivos de
estudo de interesse cientifico, que guardam estreita correlagdo entre si e apresentam
elevado grau de coeréncia e originalidade perante a area de concentragdo do Curso.

§ 3° - O Colegiado do Curso devera definir procedimentos para a abertura de areas e linhas
de pesquisa e para a avaliagio das éareas e linhas de pesquisa existentes quando do
funcionamento do Curso, visando ao seu aprimoramento e & sua melhoria de desempenho.
§ 4° - A apresentagiio de nova linha de pesquisa a ser acrescida ao Curso serd feita pelo
Coordenador do Curso.

§ 5° - A coordenagdo, a administragdo e a supervisdo do Curso serdio exercidas por um
Colegiado de Curso.

§ 6° - O Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensio (CEPEX) € o o6rgdo colegiado
imediatamente superior ao Colegiado de Curso.

Art. 5° - A Coordenagio do Curso de Mestrado Profissional em Alimentos e Gastronomia

dispora de uma Secretaria propria.

Paragrafo Unico. A Secretaria da Coordenagdo ¢ responsavel pela centralizagdo do

expediente administrativo e pelos registros que se fizerem necessérios para a execugéo e o

acompanhamento das atividades do Curso.

CAPITULO I11
DO CORPO DOCENTE

Art. 6° - As atividades do Curso de Po6s-Graduagio Mestrado Profissional em Alimentos e
Gastronomia serdo conduzidas por docentes permanentes e por docentes colaboradores.

Art. 7° - Os docentes permanentes e colaboradores deverdo ter o titulo de doutor ou
equivalente e, no caso dos gastronomos, no minimo, o titulo de mestre, por nio haver

disponibilidade de gastronomos doutores para colaborar com o programa.

Visto
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Paragrafo Unico. Os docentes devem ser aprovados pelo colegiado e dedicar-se a pesquisa

e produgdo cientifica continuada, de acordo com os critérios de avaliagdo da Coordenagdo
de Aperfeigoamento de Pessoal de Nivel Superior (CAPES).

Art. 8° - Serdo considerados docentes colaboradores os profissionais que participarem
sistematicamente das atividades do Mestrado Profissional em Alimentos e Gastronomia,
ministrando aulas, desenvolvendo projetos de pesquisa ou coorientando um nimero restrito
de estudantes de Mestrado.

Art. 9° - Para atuar como docente colaborador no Curso, os pesquisadores deverdo ser
credenciados, nos termos e prazos estabelecidos em resolugdo a ser exarada pelo Colegiado
do Curso.

Art. 10 - Os requisitos para o credenciamento e permanéncia de docentes e colaboradores
no Mestrado Profissional em Alimentos e Gastronomia serdo regulamentados por
resolucio especifica aprovada pelo Colegiado.

§ 1° - O credenciamento do Docente Permanente ou Docente Colaborador tera validade de
até 2 (dois) anos, podendo ser renovado mediante aprovagao do Colegiado.

§ 2° - Para a renovagdo de seu credenciamento. o docente devera demonstrar a existéncia,
no periodo anterior, de produtividade cientifica e participagdo nas atividades académicas
vinculadas ao Curso, conforme disposto em resolugdo aprovada pelo Colegiado de Curso ¢
observadas as normas e prazos vigentes na Institui¢ao.

Art. 11 - Em casos excepcionais, pesquisadores externos ao IFPI poderdo ser credenciados
como membros colaboradores do corpo docente do Curso.

Art. 12 - Sdo competéncias dos Docentes Permanentes e Docentes Colaboradores:

[ - Orientar o estudante na organizagfo de seu plano de estudo e pesquisa e assisti-lo
continuamente em sua formacao;

II - Propor ao Colegiado do Mestrado Profissional em Alimentos e Gastronomia a
composigdo das Bancas Examinadoras;

1T - Encaminhar ao Coordenador do Mestrado Profissional em Alimentos e Gastronomia o
relatorio relativo ao aproveitamento dos alunos, de acordo com o calendério académico

estabelecido pelo orgdo competente;
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IV - Prestar as informagdes solicitadas pela Coordenagdo Geral, para elaboracdo de

relatorios aos 6rgdos avaliadores da Pos-Graduagdo no Brasil, principalmente 4 CAPES.

CAPITULO IV
DA COORDENACAO E DO COLEGIADO DO CURSO

Art. 13 - A Coordenagio do Curso de Mestrado Profissional em Alimentos e Gastronomia
serd composta pelo Coordenador e pelo Vice-coordenador. O Coordenador e o Vice-
coordenador do Programa serdo eleitos dentre os docentes permanentes vinculados ao
programa, para mandato de dois (2) anos, podendo ser reconduzidos uma tinica vez.

Art. 14 - A Coordenagio do Curso de Mestrado Profissional em Alimentos e Gastronomia
sera exercida pelo Coordenador do Curso; na auséncia deste, pelo Vice-coordenador e,
quando necessario, o Colegiado sera convocado.

Art. 15 - Compete ao Coordenador:

I - Exercer a dire¢do dos servigos administrativos, financeiros, patrimoniais e de recursos
humanos pertinentes ao Programa;

II - Coordenar a execugdo das atividades académicas do Programa;

[II - Convocar e presidir as reunides do Colegiado do Programa e acompanhar a execucdo
das agdes aprovadas pelo Colegiado.

§ 1° - O Colegiado elaborard normas especificas para disciplinar o processo de escolha do
Coordenador, de acordo com as normas vigentes,

§ 2° - O Vice-coordenador substituird o Coordenador em seus impedimentos, auxilig-lo-a
no exercicio de suas fun¢des e serd seu membro suplente no Colegiado de Curso.

§ 3% - Ocorrendo a vacancia do cargo de Coordenador, o Vice-coordenador assumira suas
fungoes, até a realizacio de novas eleigdes.

Art. 16 - O Colegiado do Curso de Mestrado Profissional em Alimentos e Gastronomia
sera constituido por:

I - Coordenador do Curso, como presidente;

II - Trés representantes docentes que serdo os representantes das linhas de pesquisa do

Programa;

| Visto Data Revisdo Cédigo
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[l - Um representante do corpo discente, escolhido mediante elei¢do direta entre os alunos
matriculados regularmente, tendo mandato de 01 (um) ano, permitida a recondugdo.
Paragrafo Unico. A eleigdo dos membros do Colegiado sera convocada pelo coordenador
do Programa, com antecedéncia minima de 72 horas, nas reunides ordinarias, e de 48 horas,
nas reunides extraordinarias.

Art. 17 - O Presidente do Colegiado do Curso de Mestrado Profissional em Alimentos e
Gastronomia e os trés representantes docentes serdo escolhidos por elei¢o direta entre 0s
membros do corpo docente do Programa, com mandato de 02 (dois) anos, permitida uma
recondugdo.

Art. 18 - Todos os docentes permanentes credenciados ao Programa terdo direito a voto nas
eleicdes diretas previstas no Artigo 17.

Art. 19 - O funcionamento do Colegiado do Curso de Mestrado Profissional em Alimentos

e Gastronomia seguird o Regulamento Geral dos Orgaos Colegiados do IFPI.

Paragrafo Unico. O Colegiado do Curso de Mestrado Profissional em Alimentos e
Gastronomia podera expedir normas complementares e especificas para seu funcionamento.
Art. 20 - Compete ao Colegiado do Curso:

I - Orientar e coordenar as atividades administrativas e académicas do Curso;

11 - Elaborar a estrutura curricular ¢ a dinimica do Curso;

[l - Analisar e aprovar, em primeira instdncia, representagdes € recursos impetrados
referentes a quaisquer questdes que envolvam o Curso de Mestrado Profissional em
Alimentos e Gastronomia;

IV - Aprovar, mediante critérios estabelecidos por resolugao do Colegiado de Curso, os
nomes dos pesquisadores que integrardo o corpo docente do Curso, bem como dos
orientadores e coorientadores, quando houver;

V - Apreciar, diretamente ou através de comisso especialmente constituida para este {im,
os projetos de pesquisa que visem a qualifica¢io de Trabalho de Conclusdo de Curso de
Mestrado;

VI - Designar banca examinadora para julgamento de Trabalho de Conclusdo de Curso de
Mestrado;

VII - Designar a Comissdo de Sele¢do de novos alunos;

Visto Data Revisio Codigo
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VIIT - Aprovar o edital publico dos processos  seletivos, estabelecendo  normas,
procedimentos, nimero de vagas ofertadas e critérios para sele¢do e admissdo de novos
alunos ao Curso;

IX - Homologar os resultados do processo de selegéio de novosalunos:

X - Estabelecer normas, procedimentos e critérios para alocagdo de bolsas,
acompanhamento e avaliagio do trabalho dos bolsistas:

XI - Fazer o planejamento orgamentério do Curso e estabelecer critérios para a alocagio de
recursos;

XII - Representar o Curso junto aos Orgdos competentes, quando necessario:

XIII - Colaborar com a implementagdo e a execugdo de medidas necessarias ao
incentivo, acompanhamento e avaliacdo da pesquisa e producéo académica do Curso;
X1V - Exercer outras atribuigdes explicitamente delegadas pelo Conselho de Ensino,
Pesquisa e Extensdio (CEPEX), via CAmara de Pesquisa, Pés-graduagio e Inovacio.

XV- Julgar, em primeira instdncia, 0s casos omissos.

Art. 21 - Compete ao Presidente do Colegiado:

[ - Convocar e presidir as reunides do Colegiado de Curso;

II- Cumprir e fazer cumprir as deliberagdes do Colegiado do Curso:

Il - Tomar decisdes ad referendum do Colegiado do Curso, em situagdes urgentes,
ou impeditivas de tramitagdo regular;

IV - Delegar competéncia, no ambito de sua acdo académico-administrativa:

V - Encaminhar aos 6rgéos competentes, em tempo habil, as propostas e solicitagdes
que dependerem de aprovacio dos mesmos:

VI - Tornar publicas as deliberagdes e resolugdes emanadas pelo Colegiado do

Curso, os relatérios de acompanhamento e avaliagdo emitidos por érgios externos e

demais informagdes relativas ao Curso:
VII - Exercer outras atribui¢es explicitamente delegadas pelo Colegiado do Curso, ou
por outros orgdos competentes, que se fizerem necessérias ao bom funcionamento do

Curso.

CAPITULO V

Visto

Professor Dr. José Luis de Oliveira ¢ Silva
Pro-reitor de Pesquisa, Pos-graduagio e Inovagio

Data Revisdo Caodigo

DIASPA/ Eixo Turismo, Hospitalidade, Lazer




MANUAL DE NORMAS

DATADA ATO: VIGENCIA: PAGINAS:
APROVAGAO:

3 INSTITUTO FEDERAL DE SETOR: , - -
| EDUCAGAO, CIENCIA ETECNOLOGIA PRO-REITORIA DE PESQUISA, POS-GRADUAGAO E INOVAGAO
Pl TEMA:
[1,;:1:%_1;:‘.”]? P REGULAMENTO DO CURSO DE MESTRADO PROFISSIONAL EM ALIMENTOS E
GASTRONOMIA

DA ADMISSAO

Art. 22 - A admissdo de novos alunos regulares para o Curso de Mestrado Profissional em

Alimentos e Gastronomia far-se-4 mediante aprovagdo em processo seletivo publico,

regido por edital piblico aprovado pelo Colegiado do Curso e pelo CEPEX, pela Camara

de Pesquisa, Inovagao e Pos-Graduagao.

§ 1° - O edital devera conter, no minimo, os seguintes itens:

[ - Objetivos e cronograma geral do processo seletivo;

II - Numero de vagas ofertadas;

Il - Descricio das etapas do processo, dos critérios de avaliagdo e dos critérios de
classificagdo dos candidatos.

Art. 23 - A admissdo de novos alunos para o Curso de Mestrado Profissional em

Alimentos e Gastronomia dar-se-a somente para a categoria de alunos regulares.

§ 1°- Sdo considerados alunos regulares aqueles que tiveram sua matricula efetivada,
apos aprovagdo em processo seletivo realizado, exclusivamente, para esse fim.

§ 2° - O processo seletivo sera coordenado por uma Comissdo de Sele¢do, especialmente

designada pelo Colegiado do Curso para esse fim, composta por representantes de cada

uma das linhas de pesquisa cadastradas no Curso.

Art. 24 - O numero de vagas oferecidas pelo Curso, que constard no Edital, sera

proposto pelo Colegiado do Curso ao CEPEX, via Camara de Pos-graduagdo, até 20

(vinte) dias antes da publicagdo do edital do processo seletivo.

Paragrafo unico. Excepcionalmente, o nimero de vagas oferecidas podera sofrer

alteragfio, mediante solicitagdo justificada do Colegiado do Curso, a0 CEPEX, via Camara

de Pesquisa, Pos-Graduagio e Inovagédo.

Art. 25 - Para o estabelecimento do nimero de vagas, o Colegiado do Curso levara em

consideragio, dentre outros, os seguintes aspectos:

[ - Capacidade de orientag@o dos docentes do Curso:

11 - Fluxo de entrada e saida de alunos regulares;

[II - Projetos de pesquisa em andamento;

[V - Capacidade das instalagdes fisicas da instituigdo.

Visto Data Revisdo Cadigo
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Pardagrafo Gnico. A ndo ser em casos especiais, decididos em reunido do Colegiado, o

nimero de vagas obedecera a relagdo global média de, no maximo. 05 (cinco) alunos

regulares matriculados, por Orientador.

Art. 26 - A pré-inscri¢io no processo seletivo para admissio no Curso do Mestrado

Profissional em Alimentos e Gastronomia serd feita on-line na péagina do IFPI ou

presencial pela entrega de formulario preenchido na secretaria do Programa de Pos-

graduagdo em Alimentos e Gastronomia (PPGAG).

Paragrafo tnico. A inscrigdo sera efetivada mediante entrega dos documentos listados no

edital do referido processo seletivo na Secretaria do PPGAG, no prazo determinado.

Art. 27 - Para ser admitido como aluno regular no Curso, o candidato devers satisfazer as
seguintes exigéncias:

[ - Ter sido aprovado no processo seletivo, especificamente realizado para esse fim;

IT — Apresentar Atestado ou Declaragio de Proficiéncia em lingua estrangeira — inglés;

IT' - Apresentar documentos comprobatérios de conclusio de Curso de graduagdo em drea

de estudo afim a 4rea do Curso, a critério do Colegiado do Curso;

[T - Assinar Termo de Sigilo e Termo de Cessio de Direitos Autorais e de Propriedade

Intelectual em favor do IFPI referente aos produtos decorrentes de atividades de pesquisa

desenvolvidas durante o Curso de mestrado, conforme modelo aprovado pelo CEPEX, pela

Camara de Pesquisa, P6s-graduagio e Inovacio.

Art. 28 - Os candidatos aprovados na sele¢do para o Curso de Mestrado Profissional em

Alimentos e Gastronomia deverio apresentar a Secretaria do Curso os seguintes

documentos:

I'- Copia do diploma de graduagio ou documento equivalente;

II - Historico escolar de graduagiio concluida:

[II - 02 (duas) fotografias 3x4:

[V - Prova de que estd em dia com as obrigagdes militares (no caso de candidato brasileiro
do sexo masculino) e eleitorais; no caso de candidato estrangeiro, documentagfo exigida
pela legislagdo especifica;

V - Copia de documento de identifica¢do e de documento de inscrigdo no Cadastro de

Pessoa Fisica (CPF).

Visto Data Revisio Codigo
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Pardgrafo tnico. Considera-se documento equivalente, para efeito do disposto no item I
deste artigo, aquele que comprove ter o candidato se graduado em estabelecimento
oficialmente reconhecido no Pais ou igual diploma de estabelecimento estrangeiro,

revalidado por 6érgdo competente.

CAPITULO VI
DA MATRICULA

Art. 29 - O aluno admitido e o aluno regular do Programa de Mestrado Profissional em
Alimentos e Gastronomia deverdo requerer matricula nas disciplinas do seu interesse,
dentro do prazo estabelecido no calendario escolar e com anuéncia de seus orientadores.

§ 1°- A efetivagdo da primeira matricula definira o inicio da vinculagdo do aluno ao
Programa e sera efetuada mediante a apresentagao dos documentos exigidos no edital de

selegdo.

§ 2°- O Colegiado do Curso devera apreciar os requerimentos de matricula no prazo

méximo de 30 (trinta) dias apos a data final de apresentagéo desse documento pelos alunos
regulares.

§ 3°- Em casos especiais, devidamente justificados e no interesse do Curso, poderdo ser
apreciados, pelo Colegiado do Curso, requerimentos de matricula protocolados fora de
prazo.

§ 4°- Todo aluno deverd, em cada periodo letivo, manter matricula em disciplina ou
atividade no Curso.

§ 5°- O aluno que deixar de efetuar sua matricula em periodo letivo sera desligado do
Curso e considerado aluno desistente.

Art. 30 - O aluno, mediante justificativa e com anuéncia explicita de seu Orientador,
poderd requerer ao Colegiado do Curso o trancamento da matricula, em uma ou mais
disciplinas, no prazo maximo definido no calendario do semestre letivo.

§ 1°- O requerimento de trancamento de matricula em disciplinas podera ser concedido

uma Gnica vez em uma mesma disciplina durante o Curso.
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§ 2°- Néo serd permitido o trancamento total de matricula, salvo os casos permitidos por
Lei.

Art. 31 - O aluno do Curso podera matricular-se em disciplina eletiva de outro curso de
pos-graduagio ou de outro Curso de pos-graduacdo Stricto sensu, com a anuéncia explicita
de seu Orientador e aprovacio dos colegiados dos cursos envolvidos.

§ 1°- A disciplina eletiva ¢ a disciplina ofertada por Curso do IFPI ou outra Institui¢fio de
Ensino Superior (IES) néo integrante da estrutura Curricular do Mestrado Profissional em
Alimentos e Gastronomia.

§ 2°- Disciplinas eletivas de graduacdo cursadas serio denominadas disciplinas de
adaptagdo.

§ 3°- Disciplinas de adaptagio ndo poderdo ser utilizadas para integralizar os créditos
minimos do Curso.

§ 4°- Disciplinas eletivas de outros cursos de pos-graduagio Stricto sensu poderdo,
mediante comprovagio pelo Colegiado do Curso, ser utilizadas para integralizar os créditos
minimos do Curso de Mestrado Profissional em Alimentos e Gastronomia.

Art. 32 -Apds completar a integralizacdo dos créditos minimos em disciplinas, o aluno
devera requerer, semestralmente, durante o periodo de matricula dos alunos regulares,
estabelecido em calendario pelo Colegiado do Curso, matricula na atividade de Elaboragio
de Trabalho de Conclusio de Mestrado.

Paragrafo tnico. A integralizagdo do niimero minimo de créditos em disciplinas é requisito

parcial para a obtengfo do titulo de Mestre em Alimentos e Gastronomia.

CAPITULO VII
DO REGIMENTO DIDATICO

Art. 33 - O Curso de Mestrado Profissional em Alimentos e Gastronomia compde-se de
disciplinas, de atividades de pesquisa e Elaboragdo de Trabalho de Conclusdo de Mestrado,

vinculados as linhas de pesquisas/areas de concentragéo do Curso.
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Art. 34 - O regime académico do Curso de Mestrado Profissional em Alimentos e
Gastronomia ¢é o regime de créditos em disciplinas, sendo a oferta de disciplinas realizadas
semestralmente.

Art. 35 - As disciplinas do Curso sdo classificadas, quanto a natureza da matricula, em
obrigatorias e optativas.

Art. 36 - As disciplinas do Curso sdo ministradas através de aulas teoricas e/ou praticas,
admitindo-se a adog¢iio de procedimentos didaticos peculiares a cada uma, de modo a
assegurar ao aluno liberdade de iniciativa ¢ participagio ativa em seu processo de
aprendizagem e, ao docente livre arbitrio académico, respeitados os instrumentos legais
aprovados pelo colegiado do Curso para cada uma das disciplinas.

Art. 37 - Cada disciplina tem um valor expresso €m créditos, correspondendo cada crédito
a 15 (quinze) horas de aulas teoricas g/ou praticas.

§ 1° - Os créditos relativos a cada disciplina s6 serdo conferidos ao aluno que obtiver, pelo
menos, nota igual ou superior a 7,0 e frequéncia igual ou superior a 75% (setenta e cinco

por cento) da carga horaria estabelecida para a disciplina.

§ 2° - If vetado o abono de faltas.

§ 3° - Mediante aprovagdo do Colegiado do Curso, poderdo ser ofertadas disciplinas
denominadas Topicos Especiais, compreendendo o estudo de temas especificos ndo
incluidos em outras disciplinas componentes da estrutura curricular do Curso, de modo a
complementar a formagéo do aluno.

Art. 38 - A estrutura curricular do Curso de Mestrado compreende quatro modulos de
disciplinas:

[ - Modulo de formagdo geral;

11 — Mé6dulo de formagdo especitica;

111 — Médulo de elaboragdo de Trabalho de Conclusdo de Curso;

IV — Médulo de elaboragio e defesa de Trabalho de Conclusdo de Curso.

§ 1° - O modulo de formagdo geral compreende disciplinas obrigatorias e optativas e visa
proporcionar uma visdo geral a respeito das dreas de concentragdo do Curso e preparar o
aluno para sua formagfo como pesquisador. Faz parte desse modulo a atividade de

Seminario I.
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§ 2° - O mddulo de formagdo especifica compreende disciplinas obrigatérias e optativas,

associadas a cada linha de pesquisa, que deverdo ser cursadas pelos alunos cujo projeto de
pesquisa esteja a elas vinculado. Visa proporcionar ao aluno uma formagdo especifica
aprofundada em uma dada linha de pesquisa/drea de concentracio do Curso. Faz parte
desse modulo a atividade de Seminario I1.

§ 3° - O médulo de elaboragio de dissertagdo compreende disciplinas e atividades que
proporcionam ao Orientador mecanismos de acompanhamento constante e sistematico das
atividades de elaboragdo do Trabalho de Conclusio do Curso. Faz parte desse modulo a
atividade de Qualificacdo.

§ 4° O modulo de elaboragdio e defesa de Trabalho de Conclusio de Curso compreende
atividades que proporcionam ao Orientador mecanismo de acompanhamento constante e
sistemdtico das atividades de elaboracio do Trabalho de Conclusdo de Curso que
culminardo com a defesa.

Art 39 - O aluno deverd cumprir, como requisito parcial para a obteng¢do do titulo de
Mestre em Alimentos e Gastronomia, no minimo, 24 (vinte e seis) créditos em disciplinas
obrigatorias e optativas.

Art. 40 — A Defesa do Trabalho de Conclusdo de Mestrado, com a entrega da versdo final
do texto, € um requisito parcial para a obten¢io do titulo de mestre.

Art. 41 - Para a obtencido do titulo de mestre, 0 aluno devera cumprir uma carga horaria
minima de 360 horas, perfazendo 24 créditos, sendo 12 créditos de disciplinas obrigatorias
¢ 12 créditos de disciplinas optativas. Ressalta-se que, além da carga hordria minima e dos
créditos obrigatorios e optativos, o aluno devera cursar as atividades de Seminarios I e II,
cumprir o exame de Qualificacfio, as atividades de orientagdo de estudos, e elaborar e
defender o Trabalho de Conclusio do Mestrado. Essas atividades sdo obrigatdrias, embora,
ndo contem créditos ou carga horaria.

Art. 42 - As propostas de criagio ou alteragiio de disciplina serio encaminhadas ao
Colegiado de Curso e deverfio incluir, no minimo:

I — Justificativa;

Il — Ementa;

[IT — Carga horaria: nimero de horas de aulas te6ricas e/ou praticas;
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[V — Ntimero de créditos;

V — Classificagéio: area de concentragdo e linha de pesquisa;

VI — Natureza obrigatoria ou optativa;

VII — Indicacdo de pré-requisitos ou correquisitos, quando couber;

VIII — Indicagdo das linhas de pesquisas as quais podera servir;

X — Programa da disciplina;

X — Bibliografia de referéncia;

XI — Indicagdo dos docentes responsdveis;

XII — Explicitagdo dos recursos humanos € materiais disponiveis.

Paragrafo unico. A criagfio ou alteragdo de disciplinas nfio devera implicar duplicidade
para fins idénticos.

Art. 43 - O Colegiado do Curso devera estabelecer normas, procedimentos e critérios para
o aproveitamento de créditos obtidos em Cursos de Pos-graduagdo Stricto sensu.

§1° - Os créditos obtidos fora do ambito do Curso poderdo ser aproveitados até o limite
maximo de um terco do total de créditos minimos exigidos em disciplinas.

§2° - Os créditos obtidos no proprio Curso, em disciplinas isoladas, poderdo ser
aproveitados integralmente.

Art. 44 - O Colegiado do Curso devera estabelecer normas, procedimentos e critérios para
o prazo de validade de créditos obtidos tanto no ambito do Curso quanto fora dele.
Paragrafo tinico. O prazo de validade referido no caput ndo podera ser superior a sessenta
(60) meses, a contar da data da matricula inicial do aluno como regular no Curso.

Art. 45 - O rendimento académico dos alunos do Curso serd expresso em notas, de acordo
com a Organizagdo Didatica do Instituto Federal do Piaui.

Art. 46 - Caso o aluno venha de uma instituigdo com avaliagdo diferente da avaliagédo
prevista no artigo 45, sera avaliado por equivaléncia considerando o sistema de notas do
regimento da instituigdo de origem.

Art. 47 - O aproveitamento académico do aluno € expresso por um coeficiente de

rendimento (CR), calculado com a média das notas obtidas nas disciplinas cursadas.
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Paragrafo Gnico. O CR ¢ calculado ao final do semestre letivo e inclui as notas das
disciplinas cursadas no préprio Curso e aproveitadas de outras instituigdes, para efeito de
integraliza¢do dos créditos em disciplinas.

Art. 48 - O aluno regular sera desligado do Curso, caso ocorra uma das seguintes
condi¢des:

I - Se permanecer por mais de um semestre letivo sem Orientador credenciado;

[T - Se exceder o prazo méximo de vinte quatro (24) meses para integraliza¢io do Curso,
excelo nos casos previstos em legislagiio vigente;

[T - Se for reprovado duas vezes no exame de qualificagdo;

IV - Se for reprovado em uma disciplina do Curso, por mais de uma vez, ou em duas
disciplinas distintas;

V - Se, a partir do encerramento do primeiro periodo cursado, obtiver coeficiente de
rendimento inferior a 7,0 (sete).

Pardgrafo unico. Em casos excepcionais, o aluno podera solicitar prorrogagio do prazo
para integraliza¢do do curso por, no maximo, seis (6) meses, desde que tenha cumprido as
atividades obrigatérias do programa.

Art. 49 - O aluno regular devera submeter, com a anuéncia explicita de seu Orientador, o
Trabalho de Conclusdo de Mestrado parcialmente elaborado a um exame de qualificagio.

§ 1° - A aprovacio no exame de qualificagdo ¢ considerada requisito parcial para a
obtengéo do titulo de Mestre em Alimentos e Gastronomia.

§ 2° - O exame de qualificagdo devera ser realizado até 18 (dezoito) meses a partir da
primeira matricula no Curso, podendo ser prorrogado por mais dois meses com anuéncia
do orientador.

§ 3° - O aluno que ndo realizar o exame de qualifica¢do dentro do prazo estabelecido sera
desligado do programa e terd sua matricula cancelada.

§ 4° - A banca de qualificagdo devera ser constituida por, pelo menos, 03 (trés) membros,
sendo que um serd o Orientador, com a prerrogativa de Presidente da banca, o segundo
serd um membro interno ao programa e o terceiro podera ser outro membro interno ou um

membro externo ao programa, com seus respectivos suplentes, com anuéncia do Colegiado.
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Art. 50 - O Orientador do candidato a defesa do Projeto de Qualificagdo devera solicitar ao
Coordenador do Curso as providéncias necessarias a defesa, encaminhando a Secretaria do
Curso:

[ — Requerimento de constituigdo de banca examinadora;

II — Exemplares do Projeto de Qualificago a ser submetido ao Colegiado;

Il — Se aprovado no colegiado, devem ser entregues os exemplares do Projeto de
Qualificagdo a ser submetido a banca examinadora;

IV - Solicitacdo de agendamento da sessdo de defesa publica do Projeto de Qualificagdo.

§ 1° - O Projeto de Qualificagio seguird as recomendagdes da ABNT — exceto quando

existirem normas especificas do Programa PPGAG.

§ 2° - E facultado ao orientador indicar os membros da banca examinadora com a

apreciagdo do Colegiado, bem como datas para o agendamento da sessao de defesa publica
do Projeto de Qualificagdo.

Art. 51 - O periodo de integralizagdo do Curso de Mestrado Profissional em Alimentos e
Gastronomia ser contado a partir da data de inicio das atividades letivas na qual o aluno
obteve sua matricula inicial como regular no Curso. encerrando-se na data da defesa
publica de seu Trabalho de Conclusdo de Mestrado.

§ 1° - O periodo de integralizagdo do Curso de Mestrado Profissional em Alimentos e
Gastronomia tera a duragdo maxima de 24 (vinte e quatro) meses.

§ 2° - A critério do Colegiado de Curso, o periodo de integralizagdo podera ser prorrogado
por um periodo de seis meses, sendo que, juntamente com a solicitagdo da prorrogagdo, o

aluno devera apresentar a versdo preliminar com anuéncia do seu Orientador.

CAPITULO VIII
DA ORIENTACAO

Art. 52 - Todo aluno ingresso no programa de pos-graduagdo deve ter a Orientagdo de um
Professor vinculado ao Programa, que deve se manifestar de maneira formal quanto ao

aceite da orientagdo.
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Art. 53 - O Orientador podera ser substituido. em casos excepcionais. Nesta situacgio, o
pedido deverd ser encaminhado ao Colegiado do Programa de Poés-graduagdo para
avaliagio e delibera¢io.

Paragrafo Gnico. Nos casos em que haja a necessidade de substitui¢do do Orientador, o
Colegiado do Programa decidira sobre as condiges e os mecanismos a serem adotados.
Art. 54 - Em nenhuma hipétese, o aluno de pos-graduagio podera permanecer matriculado
sem a assisténcia de um Professor Orientador.

Art. 55 - O Orientador podera ter, no maximo, 5 orientandos desde que haja recursos
suficientes para a execugio dos projetos.

Paragrafo tGnico. Em casos excepcionais, esse limite podera ser, temporariamente,
ultrapassado mediante justificativa do Colegiado do Programa.

Art. 56 - Compete ao Orientador assistir ao pos-graduando na elaboragdo e na execugio do

seu projeto de Conclusdo de Mestrado.

Art. 57 - E permitida a Coorientagéio por Professor vinculado ou ndo ao Programa, desde

que seja solicitada pelo Orientador e aceita formalmente pelo Colegiado do Programa.

CAPITULO IX
DA DEFESA DO TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO EM MESTRADO
PROFISSIONAL

Art. 58 - Para ser admitido a Defesa do Trabalho de Conclusdo de Curso (TCM), o aluno
regular devera cumprir os seguintes requisitos:

I — Ter integralizado o total de créditos em disciplina em conformidade com o disposto no
Artigo 39,

IT = Ter sido aprovado no exame de qualificagiio, em conformidade com o disposto no
Artigo 49;

[T — Comprovar ter apresentado pelo menos um artigo em Congresso de area afim, ou
solicitado um pedido de depésito de patente, ou ter submetido pelo menos um artigo em

revista com Qualis, no minimo, B3.
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Art. 59 - O orientador do Candidato a Defesa de TCM devera solicitar ao Coordenador de
Curso as providéncias necessarias ao ato, encaminhando a Secretaria do Curso:

[ — Requerimento de constitui¢do de banca examinadora:

I — Solicitagdo de agendamento da sessdo de Defesa Phblica de Dissertagéo;

[1I - Exemplar do TCM a ser submetido a banca examinadora.

§ 1° O TCM seguira as recomendagdes da ABNT, exceto quando houver normas

especificas do PPGAG.

§ 2° E facultado ao Orientador indicar os membros da banca examinadora, bem como datas

para o agendamento da Sessdo de Defesa Publica de Dissertagdo, com a apreciagéo do
Colegiado.

Art. 60 - Uma vez designada a banca, a Defesa do TCM s6 podera ocorrer apos decorrido
um periodo minimo de 15 (quinze) dias uteis da data de defesa, cabendo ao Orientador
informar com antecedéncia aos demais membros da banca e ao Mestrando a data, a hora e
o local da Defesa por ele fixados.

Art. 61 - A sessdo de Defesa de TCM sera publica, exceto em casos em que houver
necessidade de utilizacio de Termo de Sigilo, e se fard perante banca examinadora,
aprovada pelo Colegiado do Curso, composta, exclusivamente. por pesquisadores com
Titulo de Doutor ou grau equivalente.

§ 1° A banca de defesa do TCM deve ser constituida por, pelo menos, 03 (trés) membros,
sendo que um serd o Orientador, com a prerrogativa de Presidente da banca, o segundo
serd um membro interno ou ndo ao programa e o terceiro deverda ser um membro externo
ao programa, com seus respectivos suplentes, com anuéncia do Colegiado.

§ 2° Na hip6tese de Coorientadores virem a participar de banca examinadora de TCM, os
mesmos ndo serdo considerados para efeito de contabilizagdo do nimero minimo de
integrantes previstos no Paragrafo 1° deste artigo.

§ 3° Em caso de utilizagdo de Termo de Sigilo, o orientador devera requerer junto a
coordenacio que a defesa seja sigilosa, obedecendo aos prazos estipulados no Artigo 60.
Art. 62 - Sera considerado aprovado na Defesa de TCM o candidato que obtiver a

aprovagdo unanime da banca examinadora.
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§ 1° Da sessiio de Defesa de TCM sera lavrada ata, que devera ser assinada por todos os
integrantes da banca examinadora. Pode-se, a critério da banca examinadora, conferir
laurea de aprovagdo com louvor.

§ 2° A aprovagiio do TCM seré4 formalizada mediante preenchimento e assinatura de todos
os integrantes da banca examinadora da Folha de Aprovagéo do TCM.

Art. 63 - No caso de reprovagéo na Defesa do TCM, o Colegiado do Mestrado Profissional,
podera, mediante proposta justificada pela banca examinadora, autorizar, por mais uma
Unica vez, a solicita¢éio de uma nova Defesa, dentro do prazo méximo de 60 (sessenta) dias,
respeitando o periodo maximo de integralizagdo disposto no Artigo 51.

Art. 64 - Nfo serfio reconhecidas agdes ou intervengdes de procuradores ou representantes
do mestrando.

Art. 65 - Para obter o Titulo de Mestre em Alimentos e Gastronomia, o aluno dever
atender, conjuntamente, as seguintes exigéncias:

I - Integralizar o niimero minimo de créditos em disciplinas;

I — Ser aprovado nas atividades de Seminarios I e I1;

Il - Ser aprovado em Exame de Qualificagfio;

IV — Ser aprovado na Defesa Publica de TCM:;

VI — Entregar, no prazo maximo de 90 dias, a contar da data da Defesa do TCM, os
exemplares finais do TCC, incluindo, se for o caso, as modificagdes solicitadas pela banca
examinadora.

Art. 66 - Sdo condi¢des para a expedigdo do Diploma de Mestre em Alimentos e
Gastronomia:

I — Comprovagdo de cumprimento, pelo aluno regular, de todas as exigéncias deste
Regulamento;

II - Remessa a Pro-Reitoria de Pesquisa, P6s-Graduacio e Inovagdo pela Secretaria do
Curso dos documentos a seguir relacionados:

a) Historico escolar do aluno concluinte, assinado pela Coordenagéio do Curso, contendo os
seguintes elementos informativos, referentes ao aluno: nome completo, filiacdo, data e
local de nascimento, nacionalidade, grau académico anterior e endereco atual;

b) Data da admissao ao Curso;

Visto Data Revisdo Cédigo
Professor Dr. José Luis de Oliveira e Silva DIASPA/ Eixo Turismo, Hospitalidade, Lazer
Pro-reitor de Pesquisa, Pés-graduacdo e Inovacio
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¢) Numero da célula de identidade e nome do orgdo que a expediu, no caso de aluno
brasileiro ou estrangeiro com residéncia permanente no Pais, ou nimero de passaporte €
local em que foi emitido, no caso de estrangeiro sem visto permanente;

d) Relagdo de disciplinas com as respectivas notas, créditos obtidos, anos e periodos
letivos em que foram cursados;

¢) Data de aprovagio no exame de lingua estrangeira;

f) Data de aprovagiio no exame de qualificacdo;

g) Data de aprovagdo do TCM e composi¢io da respectiva banca examinadora;

h) Nome do Docente Orientador ¢ do Coorientador, quando houver;

i) Comprovante de entrega, na Secretaria do Curso, de um exemplar impresso do TCM
aprovado, em sua versdo final, para a coordenacio, uma copia, em midia eletrbnica, para
cada membro titular da banca examinadora, e uma copia, em midia eletronica, para a
biblioteca do IFPIL.

j) Comprovagdo de quitagdo das obrigagdes junto & Biblioteca do IFPI — Campus Teresina

Central ¢ Zona Sul.

Art. 67 - Os Diplomas de Mestre em Alimentos e Gastronomia serdo expedidos pela Pro —

Reitoria de Pesquisa, Pos-Graduagdo e Inovagédo e assinados pelo Reitor, Pro-Reitor de
Pesquisa, Pos-Graduagio e Inovagio e pelo Diplomado.

Paragrafo tnico. Os diplomas de Mestre em Alimentos e Gastronomia serdo registrados
pela Pro-Reitoria de Ensino junto ao(s) 6rgdo(s) competente(s) tanto interno(s) quanto

externo(s) ao [FPI.

CAPITULO X
DAS DISPOSICOES GERAIS E TRANSITORIAS

Art. 68 - Os pesquisadores que subscreveram a proposta de criagio do Curso Mestrado
Profissional em Alimentos ¢ Gastronomia, aprovada pelo Conselho de Dirigentes
(COLDIR) e pelo Conselho Superior (CONSUP) do IFPI e apresentada a Fundag@do

CAPES. sido denominados docentes fundadores.

Visto

Professor Dr. José Luis de Oliveira e Silva
Pro-reitor de Pesquisa, Pds-graduagéo e Inovagdo

Data Revisdo Caodigo
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MANUAL DE NORMAS

DATA DA A VIGENCIA: PAGINAS:

APROVAGAQ:

INSTITUTO FEDERAL DE SETOR: i B i
EDUCACAQ, CIENCIAETECNOLOGIA | PRO-REITORIA DE PESQUISA, POS-GRADUACAO E INOVAGCAO
A TEMA:
REGULAMENTO DO CURSO DE MESTRADO PROFISSIONAL EM ALIMENTOS E
GASTRONOMIA

Art. 69 - Os docentes fundadores que possuirem requisitos necessérios para participar do

Programa, estardo credenciados como membros do corpo docente do Curso, a partir da
data de publicagdo deste regulamento.

Art. 70 - O aluno admitido no Programa de Mestrado Profissional em Alimentos e
Gastronomia deverd requerer matricula nas disciplinas do seu interesse, dentro do prazo
estabelecido no calendario escolar e com anuéncia de seu Orientador.

Art. 71 - O credenciamento de novos docentes ou descredenciamento dos participantes do
Programa, junto ao Programa de Mestrado Profissional em Alimentos e Gastronomia, dar-
se-d a cada 2 (dois) anos mediante sua produgdo técnico-cientifica tomando-se como base
0s critérios da CAPES.

Art. 72 - Os casos ndo previstos neste Regulamento serfio resolvidos soberanamente pelo
Colegiado do Curso.

Art. 73 - Este Regulamento entrara em vigor a partir da data da homologagdo pelo

Conselho Superior.

Paulo Henrique Gomes de Lima

Presidente

Data Revisdo Codigo
Professor Dr. José Luis de Oliveira e Silva DIASPA/ Eixo Turismo, Hospitalidade, Lazer
Pro-reitor de Pesquisa, Pos-graduagio e Inovacio




MINISTERIO DA EDUCAGAO '
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO PIAUI

PORTARIA N° 2.735, DE 19 DE AGOSTO DE 2019.

O REITOR DO INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA DO PIAUI, no uso de suas atribuicées legais,

RESOLVE:

Designar MARIANA CAVALCANT!I BEZERRA, Assistente em
Administracdo, Nivel de Classificagcao D, Nivel de Capacitacao Ill, Matricula
SIAPE n°® 1229587, com lotagdo na Reitoria, para substituir, no periodo de 21/08 a
30/08/2019, Joana Oliveira Sousa Pinto, que responde pelo Protocolo, sendo
subordinada ao Departamento de Logistica e Manutencao da Pré-Reitoria de

Administracao, e esta em gozo de férias no periodo mencionado.

PAULO HENRIQUE GOMES DE LIMA




MINISTERIO DA EDUCAGAO )
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO PIAUI

PORTARIA N° 2.735, DE 19 DE AGOSTO DE 2019.

O REITOR DO INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA DO PIAUI, no uso de suas atribuicdes legais,

RESOLVE:

Designar MARIANA CAVALCANTI BEZERRA, Assistente em
Administracéo, Nivel de Classificagdo D, Nivel de Capacitagao lll, Matricula
SIAPE n® 1229587, com lotacdo na Reitoria, para substituir, no periodo de 21/08 a
30/08/2019, Joana Oliveira Sousa Pinto, que responde pelo Protocolo, sendo
subordinada ao Departamento de Logistica e Manutengdo da Pré-Reitoria de

Administracéo, e estd em gozo de férias no periodo mencionado.

PAULO HENRIQUE GOMES DE LIMA
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SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
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PORTARIA N° 2.735, DE 19 DE AGOSTO DE 2019.

O REITOR DO INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E
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Administracdo, Nivel de Classificagdo D, Nivel de Capacitagado IIl, Matricula
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Administracéo, e esta em gozo de ferias no periodo mencionado.

PAULO HENRIQUE GOMES DE LIMA




